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ЕТКЛЗИБ БЕРИЛАДИГАН МАХСУЛОТЛЛР ВЛ КУРСАТИЛЩИГАН
хизIчIА,I,JIАргА I{APх вА тЕхник т,АлАБлАр

l. Умумийl ма,ьJIумо"гJIар
2. Т}"тrиц HoMlI: e-kasb.uz онlrайн платформасига касбга ,йiналтирувчи

в,идеодарсли,кJIарни,гасвирга ол,иш ва юкпашL:
3. Булортмачи: "Yoslrlar - kelajagimiz" хсамгармаси
4, Хизмат кiрсатувчи: Буюртмачи томснидан утказилган танлаш

натrrжаJlарrrга кура анIIIqпанадIt,
5. Хизматларнинг максимал нархи: ККС билан l 580 000 000 (б"р

миллиард беш юз саксон миллион) сУм,
6, Хизмат кiрсатиш муддати: 60 календар куни,
7 . Молиялаштириш манбалари: Бrоджет маблаглари хисобидан.

2. ВидеодарсJIикларни тасвирга олиш учун цiйилган минимал талаблар
Онлайн платформасига касбга йiна-гrтирувчп видеодарсликларнп б та

иуналишларида, яъt-tи:

- О,ш,пазлик;
- Т,и,кувчилик,
- Бухга_гtтерия;
- Эркаклар сартароши.;
- Косметология;
- Щандолат,чиJIик йiна-пиrшларида Укув дастурJIар.ини яра,гиш хамда хар

бир й}на.гlиш бiйиLIа видеодарслиlfiарни тасвирга олиш.
Видеодарсликлардаги тасвирга сифат бi.йича талаблар:4К (3840x2I60)

lб:9 форматда 20 битtrrате ва ундан юцори.
В идеодарсJLикпардаги овоз бу,йича,га.шаблар:ААС форматдаги 320 кб/с -

стерео сифатда ва ундан юкори.
Жами видеодарсликпар сони l50 та .

Видеодарсликпарни тасвирга олиш кунлари б0 кун,
Видеодарсликпар давомийлиги 15 дацицагача.
Видеодарсликпарни суратга оли,шдан, олдин цар бир йуна"rrишдан ýсца

экспертларини жалб килиш хамда Укув методологиясини ишлаб чикиш.
Видеодарсликларни ишчи тили Узбек тили хисобланади,ташIабдан келиб

чикцан Nолатда инглиз ва рус т,иJrларида субтитр кУшиш имкониJIти х,ам
мавжуд. 

'

Тасвирга олинган видеодарсликJIар Ижрочи томонида е-ltаsЬ.uz онлайн
платс|lор,мага юкJIаб борил.ади.

олдиндан Буюртмачига тасдикгrабВидеодарсликltарнинг сценарийси
олин.иши, та-гlаб етилади.

Видео махсулотларнинг куйидаги техник ускунаJIарда тасвирга олиниши
та.паб этилади:

Камера - RED DRAGON
Объектив - 16ммо 24ммr 35мм, 50мм, 135мм

tgде_ : Igtgдsл [ЦД,ЦIIЦр-В)

J*,*ы-



К}шимча - Рониrrо Сеннхеисер микрофон/петличкалари, дрон ва

хоказо.
Монтаж: профессио}Iал, раtrгли корреtщlля, ВФХ графика.
Муаллифлик цукукIIари б}йича талаблар:
видео махсулотни яратишнинг барча боскичларида махсулотни яратувчи

амалдаги цонунчиликка амап килган цолда видео N{€}хсуJlотдаги тасвирл8р,

ёзув куриниш,идаги Iи.а:l],нлар, товуlшлар, мус,икаJIар, овозлардан фойда.гlаНиr|r:

та"паб эти.па,пи. Сиз так,Л,ит\,l этгаН ви,цеО махсу-поТ,гtа муа-п-Пифлик хукуклари
бузилгаН \олатд& кайта тахрир килиш та.гlаб етилади. Бунинг иложи булмаган

таIцирда видео махсулоТ Буюртмачи томоЕидан кабул килинмайди. :

Видео махсулотни, ,ишлаб чи,цувчилар видеонинг бошлангиЧ кисмида.

буюртмачининг логосини х(ойлаштириши таJIаб этилади.

шу билан бирга-гrикда ишлаб чикилган видео мацсулот ишлаб

чикувчининг муаJшифлик ижодий N{улки хисобланиб, тасдиýlанган такдирда

эркин таркатиш ва фой,даланиш имкониятига эга.

Биринчи видео махсулотни ишлаб чицилиши жараёнига

ITyJr айланма.гврп 2 млрдан

белгиланган

муддат: 5 календар куни.
Видео м€lхсулотни ишлаб чикувчи Буюртмачининг тасдикIIашиданi

кейингина e-kaslr,uz о,нлайн платформага жойлаштиришга рухсат берилали. ,

КасбгaypгaтишбyйичaBидeoДapслиKПapyЧyнкoнTeнTта.гlаблapи:
|,

Кoнтeнтcox.acиHOмиl00симвoлoшМacлигикеpaк.
Контент б}лими номи 30 символ ошмаслиги керак.

Контент номи 700 символ ошмаслиги керак. :_

Битта видеодарсликнинг умумий цажми 500 мбдан ошмасflиги ло3им.

Ишлаб чикувчилаР видеодаРсликларнинГ бошлангиЧ КИСМИД4;

буюртмачининг e-kasb.uz логосини жойлашТиришИ та-паб этипади. , ;,

Укув дастурларини такдим этиши шарт

Хар бир u"д.одuрслик йiнагrишга мос махсус биноларЛа суратга ОЛИНИЩЦ;

шарт.
талабгор ташкилот охирги 3 йил давомида фаолият юритган ва давлат ва

йирик ташкилотлар буюрт:малrари билан ишлаш тажрибасига эга булиши

лозим.
ишлаб чикидган видеодарсликпардан келиб чицкан цолда би;tимни

текширувчи хар бир й!на-гrиш y'tlyн махсус назорат тестлари ишлаб икипиши

лозим.
202l-молиявий йилида хисоб рак€}мид€ги

ошиr( бiлиши керак.



м Номи Сони
I Ъ*о"а""й кур""маларга эга сзрIзр9_цх9gg 1

2 зарур имкониятларга эга жихозлаflган 1

aJ Косметологик восит€tлар,санитарLя жи\озларF 5

4

в

t

8
,7 6

Видеода рсллlкла рни тасвIIрга олишда мавзула р р}iлхати

Ошпазлик | l. Кириш
2. Ошпазликда эътиборга молик жихатлар

3. Хавфоизлик ва гигена нормалари
I-Модуль - Миллий таомлар

4. ПалоВ турларИ хамда тайёрланишдаги фаркпар
5. Ош миллий таоми тайёрланиш-и
б.Лагмон тайёрланиш rкараёни

7.Манти миллий таоми таёрланиш жараёни

8. Сомса тайёрланиш жараёни
9. Норин тайёрланиш жараёни
l0. Чуlвара тайёрлаш жараёни
2-модуль - Хорижий таомлар

1 1. Пицца тайёрлаш жараёни
1 2. Барбекю тайёрлаш
13. Суши тайёрлаш
l4. Бургер тайёрлашт
l 5. Лаваш тайёрлаш
3-N{олу.llь - СалатлаI,

16. Цезарь салати
l7, Карпаччо тайёрлаш
18. Грек сапати
l9. кМужокой каприз) тайёрлаш
20. оливье саJIати

4-Модуль - ШУрвалар
2,1.MacTaBa



22.Борщ
23.Че.rевицали ш}рва
24.КУза шурва
25.Щайнатма шурва

5-Модуль - Соглом овцатлар
2б..Щимланган товук
27 . Балиц.гlrl котлстлар
28.Гречкали каша
29,Творогли олма
30.Лавлагили салат

Камида 100 та тест синовлари
Эркак.пар
сартароши

1. Сартарошликка кир}lш ва уýtумий ryшунчалар
2. co,t турмаклари формаларини тахлил килиш
3. Устара турлари ва вазифалари
4. Устара ва кайчи билан ишлаш техникаси
5. Калта.ltанган стильлар
6. Узун сочли стильлар
7. Классик соч турмаклари
8. Бизнес услубилаги соч турмакJlари
9, Ка.шта услублаги соч турмаги
10. Анлеркат усули
l l , Сокол билан ишлаш техникrшари
12. Махсус соч турмакпари устида ишLпаш

.l 3. Мижозлар билан ишлаш усуллари
l4.Кроп услуби
1 5.Фейд услубида турмаклаш
l6,Канадка услуби
17.Топ нот услуби
l8.Сайд парт услуби
1 9.ГIолубокс услубида турмаклаш
20,Якун,ий дарс
Кямrлпя 100 та тест синовлаDи
I .(анлолатчилик соцаси хакида
2.Махоулот х,амда инвентарь танлаш б}йича й}рикнома

3.Буйошар ва ширинлашт ирувчилар хакида умуruий
маълумот
4. Бисквитлартурltари
5. Бисквитли тортларни тайёрлаш технолOгиялари

6,Махсулотларни тйёрлаш ва саклаш коидаJIари

7.Бисквитли торт
8.Круассан тайёрлаш технологияси

| 9.Каrrпейк пишириги

Щандолатчил
ик



l0,Тирамису
l 1.Брауни
l2.Наполеон
.I.3."Муравейник"
14.Бурама чак-чак
15.Блинчик
16.Вафли
,l 7. Почоrrьс тайlёрлош
18.Щжем
l9.Майизли кекс
20.Зефирли кр9м
2,1.Рулет
22.Музкаймок
23.Чак-чак
24.ýш сути торти
25.Панкейк
Камида 100 та тест синовлари

Бухгалтерия l. Кириш, Бухгалтерия хисоби уýуллари

2. Бухгалтерия хисоби турлари
3. Бухгалтерия х,исобининг кснуний жицатлари
4. Бмрламчи цужжатлар
5,Бухга.птерия хисоби
6. Ташкилотлар учун солиц тизими
7. (ушимча киймат солиги
8. Фойда солиги
9. Жисмоний шахслар )п{ун солик
10. Акциз
1l. Айланмадан ташкари маблаглар
1 2,Асосий маблагларнинг амортизацияси
,l 3.Пул утказиш
14.Наrц ва электрон маблаглар
l5,Аккредетивлар
l6.Щепозитлар ва фойла х,исоби
l7.YcTaB капит€lли
l8.Махсулот ва товарлар хисоби
19.Таннарх
2 0, Номатери€ш активлар
21.Крелит ва царз
22,Персонал билан боглик Nисоб-китоблар
23.Етказиб берувчилар билан хисоб-китоблар
24. Омборхонага кирувчи ва чикувчи мохсулотлар

хисоби
25.Шартноммар билан ишлi}ш

I



2'|, |С ластури ички тизими
28..Щастур функчиялари билан танишув
29.didox.ttz платформаси
3 0. faktrrra. Llz платформаси
Камида l00татестсщ

i

Тикувчилик
2. Богловчи тикишrпар
3. Ён трrкрIшлар
4.Майда детаJIпардаги тикувлар турлари
_ ,:j.

5, Ека кисмлари билан ишлаш
6. Яширин боглагичлар билан ишлаш
7. Устки чiнтакларни тайёрлаш
8. Ахраладигiш ч}нтакrrар билан ишлаш
9. Тикув мrlшинапари турлари ва улар билан ишuIаш

техникаси
10.Бичишда керак б}лалиган }пчамлар
1l.. Енг андозасини олиш
1 2.К,изалокгIар учун миллий к}йлак
l 3.Матога чизм€tJIарни жойлаштириш
14.Болалар учун шим тикиш

I tS.t(лзлар учун миллий услублаги ýйлак
l t6. Кrrrrар учун юбка тикиш

I l Z.М"пrrий кийимларни бртчиш усуллари
I t8.Эркакпар шими тикилиш жараёни

I lЯ.аелпар учун ёкасиз ёзги куйлак

I ZО.Оверлок хакида

I Zt.Cu"b-oT тикиш учун M'lxcyc дарс

I 
ZZ.Каrакгrи кийимларни тикиш бfiича махсус дарс

| 23.ЧакалокJIар кийимлар тикиш
| 24.Кюлот услубида куйлак

I ZS.Я"у"ий ларс. Мижозлар истакJrарини ilмitлга ошириш

| 
техникшlари

l

l Камида 100 та тест синов
косметологи

я
@ишпари цакида умумий
тушунчапар
2.Тери турларини аникдаш
3,Юз териси билан ишлашда асосий маслахатлар

4.Юз терисини т!гри парваришлаш б}йича тавсиJIлар

5.Мануал ва ультратовуIIши тозалаш
6.Щоглар ва уларга карши курашиш
7,Элекгропорация
8.кислотали ва кимёвий пилинг
9.Юз масс€Dки
l 0.Кандй килиб косметодог-эстетист бУлиJл дlумкин



1 l ,Биореви,т€шизация
l2.Мезотераlrия
1 3.Юз биоревит€tлизацияси
l 4.Туллирувчилар турлари
15.Лаблар пластикаси
l6.Юз кариши ryрлари
17.Инъекция турлари ва унга тайёрлов
l. 8.Аrrотомrlк зоIIаJIар

19,Анестезия
20.Якуний даро
Камида 100 та тест синовла


