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Харидлар комиссияси таркиби :

Лавозими

Молия дирекцияси бошлиги

Бош директорнинг ишлаб чикариш
бýlйича }ринбосари

Сифат н€ворати ва Стандартизация

дирекцияси бошлигии

Таъминот тизими б}лими бошлиги



Амалга ошириладиган ишлар
мащсади: корхонада иш юритиш
б}йича
Буюртмачи:

ва кiрсатиладиган хизматларнинг цоми B8l
максадида концелярия молларини харид килиш

кУзЧасиС) МЧЖ (К (кейИнги уринларда - Буюртмачи).

Ташкилий-*укуп"й шакли : Масхулияти Чекланган Жамият

Корхона манзили: Узбекистан Республикаси,
Наманган ш., Курувчилар кiча JФ
50.

plc2021 4000 9047 3792 7001 в
АКБ <УзСаноаткурилиш)
Наманган ш.
мФо 00224
инн 206978448l
ОКЭД: 27 400

Банк реквизитлари:

Ижрочи: Аутсорсинг хизматини к}рсатиш конкурси натижаларига к}ра энгяхши таклифларни танлаш орк€Lли Ижрочи аникланади.

Хизмат кiрсатиш объекти ва унинг кисщача тавсифи:
"УзЧасис" мчЖ ЩК томонидан 1- иловада номлари к}рсатилаган l-Таомлар 17
хил, 2-Таомлар |7 хил, Салатлар 1б хил, Толма чой учун l l хил,ичимликлар 6
хил ,гурдаги озик овкатлар Ижрочиr.а такдим килинади.

Иэкрочига щУйилган талаблар:
(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик жараёнида б}лмас J|иги:
Наманган шахрида ошхона фаолиятини юритиш б}йича хизмат к!рсатган
б}лиши, тегишли ташкилотлар томонидан р}йхатга олинган б!лиa" .u охирги
бир йил давомида ушбу фаолият билан -у.уппurганлиги т}грисида маълумот
такдим этиши;
шартномани бажариш учун зарур техник, молиявий, моддий, ишчи кучи ва
бошка ресурсларга эга б}лиши;
щонкурс шартларила к}рсатилган барча белгиланган хужжатларни белгиланган
муддатда такдим этиши;
I\4ахсулотларни етказиб беришни таъминлайдиган ва назорат киладиган тизим
мавжудлиги;



l.Махсулот учун техник шартлар:

|7|

|47

Таом номи Масалликлар номи

Таом
цувват

и
ккалл

1-Таомла

*120 Мампар 25lз50

Бугдой уни

симлик ёги ёглаш

усимлик ёги

Булгор каJIампири

Саримсоц пиёз

симлик ёги щовуриш

*|]6. Картошка
ва лавлагили

борш усимлик ёги

Сирка ЗYо ли

Бульон ёки с

*207,Рассолник

Перловка ёрмаси

Тузланган бодринг

Техник ша



Томат пюре 10 10

усимлик ёги
,7

7

Бульон ёки сув 262 262

Сметана алохида
тортилади l2 l2

Туз 1 1

Мурч 0,5 0,5

Лавр япроги 0,25 0,25

Яшил пиёз 3 2

4
*35.Щайнатма

ш}рва 50/350

Iýй ёки мол гfшти 76 53

324

Н}хот 7 7

Сабзи 26 2l
Пиёз 25 20

Чучук калампир 20 16

Помидор 20 15

!умба ёги 7 7

Картошка 10 5б

Сув 320 з20

5
*Нiхотли
Мастава 25lз50

Мол гVшти 70 52

412

!умба 35 35

Гуруч 56 5б

Н}хот 17,5 I7,5

Сабзи 8 6

Пиёз 13 10

Шолгом 7 5

К}катлар 7 6

Катик 70 70

6

*Товук

гiштидан угрсtли
ш!рва

251250

Ун 20 20

з18

Товук г}шти 30 22

Тухум 10 10

Сабзи 20 18

Петрушка( илдизи) 2 2

Бош пиёз 16 l4

усимлик ёги 5 5

Бугдой уни 18 18
,7 *38. Кифта 50/350 Гiшт цийма учун 3 1,5 2з з65



ш}рва Гуруч 7 7

Тухум 1/8 1/8

Пиёз 22 |7,5

Сабзи 19 16

Помидор 19 16

Маргарин 6 6

Н}хот 8 8

Картошка 70 52

Бульон ёки сув 245 245

8
t39.К,ийма

ш}рва 251350

Щ}й гушти 40 30

28з

Пиёз 6 5

Тухум 3/10 3/10

Сув 1J 2

(ийма мищдори 35 35

Пиёз 30 20

Сабзи 2| 1,4

Помидор ёки l9 l5

f'oMaT пастаси 4 4

Маргарин 8 8

Н}хот Ёки гуруч 2l 2|

Картошка 70 44

Сув 250 250

9
*46. Щ}лмали

ш}рва 25lз50

Мол гVшти 38 30

2|"|

Гуруч .|
J aJ

Пиёз 4 J

Сув 8 8

Булгор каJIампири 70 62

Пиёз I2 10

Сабзи 35 28

Помидор I2 10

усимлик ёги 6 6

Картошка 28 22

Бульон ёки сув 250 250

10
*Товуц

г}штидан ш}рва 350
Товуц ||2 78

288,4
(изил сабзи 25 I4



I

Картошка 25 |4

Пиёз 24 l4
Помидор 22 16

Булгор калампири 1б 10

К}катлар I4 10

Лавр япроги 0,5 0,5

Туз |,2 |,2

11
*53. Чучвара

ш}рва
350

Ун 20 20

2tI

Тухум \l|6 Il|6

Сув 11 11

Туз 1 1

Iýй г!шти 30,8
22,7

Лук репчатий 10 8

Кора мурч 0,05 0,05

Пиёз 10 8,4

Помидор l2 10

|2

*22|. Щуккакли
махсулотдан

ш}рва
25lз50

Мол гVшти 38 30

274

Ловия ёки н!хот 30 30

Сабзи 20 15

Пиёз 25 20

усимлик ёги
,7

7

13 *43. Мастава 25lз50

Щ}й ёки мол г}шти 38,б 28

JJJ

усимлик ёги 7 7

Пиёз t4 10

Сабзи 25 20

Помидор ёки 22 20

томат пастаси aJ aJ

Гуруч 35 35

Картошка 66 53

Сув 280 280

|4 'е 102. Ловия оши 25lз50

(}й ёки мол г}шти 110
,79

з42

Пиёз 24 20

Сабзи 19 |4

Гуруч 92 92

усимлик ёги 30 30
,|



Ловия 15 15

Сув 400 400

15
*52. I\4oxopa

ш}рва
25lз50

Мол гушт,и 54 29

262

усимлик ёги 7 7

Пиёз 18 15

Сабзи 25 20

Помидор 20 l8

Картошка 40 22

HixoT зб зб

Сув 350 350

16

*38.

Фрикаделкали
(кифта) ш}рва

251350

Г}шт цийма учун 3 1,5 2з,|

255

Гуруч ,7 ,7

Тухум 1/8 1/8

Пиёз 2| 17,5

Сабзи 22 |7,5

Помидор 20 18

Маргарин 7 7

HixoT |4 l4

Картошка 70 52,5

Бульон ёки сув 245 245

|]
о|76. Картошка

ва лавлагили
борш

25lз50

Сабзи ||7 115

|,7 |

Картошка з,7 30

Петрушка 4,5 4

Бош пиё:з 1,7 l4
Томат пюре 10,5 10,5

усимлик ёги 7 7

Сирка 3О/о ли 5,6 5,6

Бульон ёки сув 280 280

Мол гiшти 50 45

2-Таомлар

1

* 118. Щовурма
лагмон

300

Пиёз 92 78

330

усимлик ёги 19 19

Мол гУшти 104 76

Помидоlэ 65 54

томат пастаси I2 |2



Саримсощ пиёз 6 6

Ун 96 96

Тухум 25 25

Укроп, петрушка 4,5 4,5

2
оТовуцли
жаркоп з25

Товук 160 1|2

72l

усимлик ёги 13 13

Пиёз 30 25

Помидор JJ 30

ёки томат пастаси 6 6

Картошка 300 240

Шивит |,4 |,2

Кора мурч 0,06 0,06

Туз 1 1

1J
*94. Узбекча

гItLлов
50/350

Гуруч 100 100

696

Мол гушти 113 83

Бош пиёз 30 25

Сабзи 100 80

усимлик ёги 30 30

Н}хат l5 15

4

*Гуляш,

кайнатилган
макарон ва

кизил сардак
билан

50lз25

Мол $шти \07 79

470

Пиёз 18 15

Томат пюре t2 I2

Эритилган ёг 5 5

Ун 4 4

Сардак ( соус ) 50 50

Гарнир 150 150

6
*658.Мол

гiштидан катлет
100/250

Мол гfшти 101 74

36l

Сут ёки сув 24 24

Нон урвоги 10 10

хайвон ёги 6 6

Туз 1 1

7

Щайнатилган
rурунч ва щизил
асосий сардак

билан

100/50

Гуруч 48 48

65,3
усимлик ёги J aJ

Бу.дой нони 100 100

томат пастаси 5 5

9



8 *87. !имлама 350

Iýй г}шти 200 |4з

б58

Пиёз 30 27

Сабзи 38 30

Помидор 59 50

Картошка 133 100

Чучук цалампир 40 36

Сариёг 10 l0
Сармсоц 8 6

Шивит I4 13

Бульон ёки сув 200 200

9

о658.Мол
г}штидан катлет

кайнатилган
макарон билан

50l255

Мол г}шти 50 37

361

Бугдой нони 9 9

Сут ёки сув l2 l2
Сухари панировка 5 5

усимлик ёги J aJ

Сарлак ( соус ) 50 50

Макарон 60 60

Ёг 10 10

Туз 1 1

Гарнир 150 150

10 Ажабсанда з25

Мол г}шти 100 74

533,4

,Щумба ёги 30 30

Картошка 20 1,4

Помидор 20 18

Сабзи 20 15

Пиёз 20 18

Саримсоц пиёз 20 18

Булгор кЕLтIампири 20 l7
К}кат кашнич 10 8

l1 Флотча макарон 350

Г}шт 60 50

576

Саримсоц пиёз 10 8

Пиёз 50 45

Томат 2 2

Туз 0,01 0,01

усимлик ёги 20 20

10



Макарон 60 60

l2
*632. Гуляш,

картошка IIюре
билан

50/150/50

Мол г}шти |07 76,0

з26

Пиёз 18 I,7

Томат пюре 12 3

Эритилган ёг 5 34,5

Ун 4 10,6
Сардак ( соуо ) 50 )\-),

13

*598. Мол
гfштидан

бефстроганов,
(картошка фри
гарнири билан)

60/50/1 50

Мол гfшти l0,7 76

490

Маргарин 7 ,7

Пиёз 20 l8
Ун 4 4

Сметана 20 20

Томат пюре 10 10

Гарнир 200 200

l4
*77. Карам

л}лма
290

Карам 96 85

з62

Мол г}шти 110 80

Гуруч 13 13

Пиёз 65 55

Шивит ,7
6

Бульон 70 70

Сметана 30 30

15 *91. Шавла 350

Гуруч 80 80

639

ýй гfшти 99 lэ

Пиёз 24 20

Сабзи 56 46

Помидор 45 40

ёни томат пастаси 8 8

усимлик ёги 35 35

16 *631. Жаркоп 300

Мол гfшти I07 79

551

усимлик ёги 10 10

Картошка 26,7 200

Пиёз 24 20

Сабзи 50 40

Помидор JJ 30

ёни томат пастаси 6 6

|7 *74. Мошкичири ,75l400 Мол гfшти |62 I20 769

11



оКизил сардакда
пиширилган

тифтел
0абзавотли рагу

бипан

501260l|5
0

Таом
куввати
ккалл

Масалликлар номиТаом номи
Таом
вазни

Щиш газаги

Туруп ва
сабзили

сапат

сабзавотли
сiшат



Яшил пиёз 10 8

Шакар |,2 |,2
Кашнич I4 |2

усимлик ёги 6 6

4

Тузланган
помидор ва
бодрингли

сzLлат

100

Тузланган помидор 82 10

29

Тузланган бодринг 10 б9

Бош пиёз 24 19

Туз 1 1

Кора мурч 0,06 0,06

5
оливие
сiшIати

l00

Картошка 12 t2

I42

Сабзи l2 |2

Дудланган колбаса 30 30

Яшил HixoT l2 I2

Тухум 10 10

Тузланган бодринг 10 10

Майонез 15 15

Туз 1 1

Цора мурч 0,01 0,01

Яшил пиёз 1 1

6
Помидор ва
бодрингли

салат
150

Помидор 82 70

85

Бодринг 70 69
Пиёз 24 19

Туз 1 1

Мурч 0,06 0

7 lГурпли газак 100

Турп 113 100

75

Пиёз l5,5 10

Шивит 2 1,5

3О/оЛИ СИРКа 2 2,0

усимлик ёги 6 6,0

8
Турп ва
сабзили

сzUIат
150

Турп 115 100

21

Сабзи 75 60
Пиёз 53 45

3О/оЛИ СИРКа 3 J

усимлик ёги |2 |2
Шивит 4 3,5

9

Бодринг ва
к}катли
газак, ёг
билан

100

Бодринг б5 б0

81

к,изил сабзи aaJJ 28

Укроп J 2

Помидор 11 l0,5

Ёг 5 5

Саримсощ пиёз 6,0 5

10 Ок Узакли 100 Карам 100 85 t62

13



карам ва
сабзили

г€Lзак

К}к пиёз 13 10

ёки сабзи 13 l0
3О/оЛИ СИРКа I,,7 |,7

усимлик ёги 5 5

Шакар 5 5

1l
tсабзавотли

венигрет 2
100

Картошка 30 2|

Сабзи 12,5 10

Яшил н}хот 2з 15

Пиёз 18 15

усимлик ёги 10 10

Туз 0,25 0,25

лимон кислотаси 0,1 0,1

|2
(эабзавотли

венегрет 200

Щизил лавлаги 30 25

113

Картошка 42 32

Сабзи 20 15

Пиёз 30 26

Ш}ркарам 60 55

Сметана 20 20

13
Orq }закли

I(apaM cilпaT
l00

Карам 100 80

I52

К}к пиёз 13 10

ёки сабзи 13 l0
ЗYоЛИ СИРКа 1,3 1,3

усимлик ёги 5 5

Шакар 5 5

|4
11омидор ва
бодрингли

газак
100

Бодринг б0 48

90

Щизил сабзи 35 30

Укроп 4 4

Помидор 55 50

Майонез 10 10

Саримсоц пиёз 10 10

15
lrччиц чучук

салати
200

Помидор 181 178

42
Пиёз 55 50

Щалампир 0,30 0,03

Шиаит, кашнич 5 5

16 l{армондори
сiLлати

200

олма 20 16

76Сабзи 20 15

Карам 50 42

|4



Пиёз 10 8

К}к пиёз 6 5

усимлик ёги 6 6

Шакар J л
1

Сирка, туз, щалампир 3 3

Толма чой

1 Булочка 60

Ун 30 30

ззз,6

усимлик ёги 1 1

Сариёг 82О/оли 1 1

Тухум 0,5 0,5

Хамиртуруш 1 1

Шакар 5 5

2
I(артошкатlи

расстегай
60

Ун 30 30

з17

усимлик ёги 1 1

Сариёг 82Yоли 1 l
Картошка 50 50

Тухум 0,5 0,5

Пиёз 20 20

Хамиртуруш 1 1

Шакар 10 10

4

* 165.
I(артошкали

сомса

110гр.дан
100дона

Бугдой уни 4 300 3 200

187

Тухум 2д 2д

Cyu 2 000 2 000

Картошка 5 600 5 600

!умба ёги 800 800

ёни маргарин

Пиёз 2 500 2 |25

Майда цора мурч 4 4

Еглаш учун }симлик
ёги

100 100

Зира 6 6

Кора мурч 4 4

5
Повидлоли
ватрушки

60

Ун- 30 30

з44

усимлик ёги l 1

Сариёг 82О/оли 1 1

Тухум 0,5 0,5

Повидло 15 15

Хамиртуруш 1 1

l5



6
Майизли
булочка 60

Ун 1- нав 4I 4l

2|4

Шакар 5 5

усимлик ёги nJ J

Сут 15 15

Хамиртуруш 1,5 1,5

Майиз 10 l0
Туз 0,6 0,6

7 Коржик 60

Сариёг 10 10

404

Ун-1 сорт 25 25

Шакар 5 5

Катиrq( кефир) 15 15

Чой сода 1,5 l"5

8
Булочка

(магизли) 60

Ун-1 сорт 4l 4l

2|4

Шакар 5 5

усимлик ёги aJ з

Сут 15 15

Хамиртуруш 1,5 1,5

Магиз 10 10

Туз 0,6 0,6

9

* 164.

Щовоцли
оддий сомса

1 10грамдан
100 дона

Бугдой уни 4 300 4 300

|4з

шу жумладан урвок 250 250

Сув 2 000 2 000

Туз 130 130

Ковок 6 280 5 024

!умба ёги 700 700

Пиёз l 78б 1 518

Шакар 700 700

Зира 7 7

Майдаланган кора
мурч

4 4

Туз 80 80

Ёглаш учун !симлик
ёги

100 100

10
,Щжемли

сутли
булочка

80

Ун-1 сорт 55 55

403

Шакар 7 7

усимлик ёги 2 2

Сут 20 20

Хамиртуруш 2 2

Туз 1 1

!жем 15 15

lб



I. Умумий цоидалар

1 .Ушбу стандарт <O'zChasys> МЧЖ IКсиининг (корхона деб аталади)
ишчи-ходимларининг умумий овкатланишини аутсорсинг шартл арида ташкил эТиш
тартиби,ни белгил айди.

2. Ушбу стандартда куйидаги асосий тушунчалар к}лланилади:
ztутсорсинг буюртмачининг ишчи-ходимларининг овщатлантириш

вазифасини шартнома асосида аутсорсерга }тказиш;
€lyTcopcep шартнома асосида буюртмачига аутсорсинг хиЗМатини

к}рсатувчи юридик ташкилот ёки юридик шахс;
буюртмачц- цQ'7Сhаsуs> МЧЖ (Кси;
Жамият ишчи-ходимлари - <<O'zChasys> MtIЖ (Ксининг барча ишчи -

ходимлари, Фукаролик тусдаги шартнома асосида ишлайдиган фукаролаР Ва

корхонага иш билан келган мехмонлар.
3. Жамият ишчи-ходимлари корхона бош директори (кейинги !ринларлаИlЛ

берувчи деб атаrrади) томонидан Корхона касаба уюшма щ}митаси бИЛаН

келишилган цолда тасдикланган (<O'zChasys> МЧЖ ЩКсининг барча ишчи -
ходимл н таомнома китоби)даги н асосида овцат билан

I{oH (бугдой
Ёiки жайдари 25з,00
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L[IaKap чой

ýpyti
мев€lJIи

компот
(олма Урик

олча жийда

1з4,0

ýрук мева
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жийда)

Kypyrq мева

Крахмал
()ут
NIахсулотлар
и (катиц ва

Сут махсулотлари
(цатиц ва сут)



таъминланади.
4. Жамият ишчи-ходимларини овкатлантириш куйидагиларни !з ичига

- стационар озик-овцат таъминоти;
- зарарли омилларда ишлайдиган ишчи-ходимлар учун сут мацсулотлари

таъминоти.
5. Аутсорсинг хизмати буюртмачининг тасдикланган харажатлар сметаси

доирасида корхона маблаглари цисобидан молиялаштирилади.
6. Аутсорсер ходимларининг буюртмачига тегишли цудудга белгиланган

тартибда олдиндан такдим этилган р}йхат асосида киришига рухсат берилади.
'1'. Аутсорсинг хизматини к}рсатиш жараёнида аутсорсер буюртмачининг

ишлаб чикариш ва бизнес сирларини учинчи шахсларга ошкор этмаслик
мажбуриятини олади.

II. Ошхона хацида маълумотлар
8. Ошхона ташкил этилишида СанПин J\b 0292-11 ва СанПин J\b 0304-2012

таrrаблари асосида амаJIга оширилган.
9. Мазкур стандартнинг ошхона ташкил этилишида СанПин }lb 0292-t| ва

СанПин J\Ъ 0З04-2012 талаблари асосида куриш ва ошхона фаолиятини бошцаришда
куллани:лади.

9.1. кУзЧасис ) МЧЖ rq}шма корхонаси (Маъмурият биноси 1-цават ошхона).
9.]2. Ошхона - бир каватли, 88 }ринга м}лжалланган.
9..]. Ошхона биносининг }лчови хакида маълумот:
9.3.1. Овкат пишириш ва таркатиш хонасининг ички фойдаланиш майдони:

а) Овrцат пишириш хонасини майдони: узунлиги 5.5м; эни2.6м; баландлиги 3,3м;
б) Овкат таркатиш хонасини майдони: узунлиги 5.5м; эни 3,5м; баландлиги 3,3м;
в) масаллик тайёрлаш 1-хонаси: узунлиги 5.5м; эни 2.6м; ба;rандлиги 3,Зм;
г) масlаллиц тайёрлаш 2-хонаси: узунлиги 5.5м; эни 2.6м; баландлиги 3,Зм.

9.З,2. Овкатланиш хонасининг ички фойдаланиш майдони:
а) овr;атланиш 1-хонаси: узунлиги 11м; эни 5.5м; баландлиги 3,3м;
б) овrqатланиш 2-хонаси: узунлиги 8м; эни 5.5м; баландлиги 3,3м.

9.3.З. Идиш-товок ювиш ва саклаш хонаси }лчови: узунлиги 8м; эни 5.5м;
баландлrиги 3,Зм.

9.З.4. Ювиниш хонаси майдони: узунлиги 3.5м; эни 2.5м; баландлиги 3,3м.
9.4.Ошхона мухандислик коммуникациялари жихозлари хакида маълумотлар :

9.4.|. Электр таъминоти: 380 V, 220 V;
9.4.2. Сув таъминоти: Марказлашган сув тармогига уланган;
9.4.З. Канализация: Шахар марк€вий оцава сув кувириги уланган.
9.4.4. Хаво алмаштириш тизими мавжуд.
9.4.5. Иситиш тизими: цозонхона ва кондционер оркали иситиш й}лга к}йилган.

9.5. Ошхонани ёритиш тизими:
9.5.1. Ёритилганлик даражаси 225 люкс.

9.б. Ошхонада ёнгин хавфсизлиги хакида маълумотлар:
9.6.1. ОП-5 дан бир дона мавжуд:

9.7. Тушлик таомномаси хакида маълумотлар:
9.8.1. 1-овцат суюк;
9.8.2.2- овцат цуюц;
9.8.З. нон;
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9.8.4. чой;
9.8.5. щурук меваJIи компот;
9.8.6. с€Lлат;

9.9 , Ип вакти:
9.9.1. l-cMeHa 08:00 дан 17:00 гача.(8 соатлик иш режимида);
9.9.2.1-cMeHa 08:00 дан 20:00 гача.(l1 соатлик иш режимида);
9.9.З.2-смена 20:00 дан 05:00 гача.(8 соатлик иш режимида);
9.9.4.2-смена 20:00 дан 08:00 гача.(11 соатлик иш режимида).

9.10. Иссик овщатдан наъмуна олиш:
9.10.-[. КУнлик таомнома асосида тайёрланган иссик овкатлардан (1-овкат,

2-овкат) наъмуна учун олинади ва музлаткичда 1 сутка сащланиши шарт.

III. Аутсорсерни танлаш, шартнома тузиш ва цисоб-китобларни

10. Аутсорсер Y.u.-rrlTJJ* ;#iЁ#*u."""". <,.Щавлат харидлари
т}гриси,ца)ги Щонуни ва бошка конун хужжатларига мувофиц танланади.

l 1. АУтсорсерга талабгорларга нисбатан куйидаги талаблар к}йилади:
- юридик шахс б}лиши;
- УМУМИЙ ОВцатланиш сохасида камида икки йил фаолият олиб борган

б}лиши:,
- аУТсорсинг хизмати б!йича камида икки ойлик шартнома суммасига тенг

айланма маблагларга эга б}лиши;
- молиявиЙ ацволи барrqарорлиги, солик ва бошка мажбуриЙ т}ловлардан

карздор"циги мавжуд эмаслиги;
- стационар аутсорсинг хизматини к}рсатиш учун етарли моддий_техника ва

логистика базасига эга б}лиши;
- етарли иш тажрибаси ва к!никмага эга ходимлари б}лиши.
|2. Аутсорсинг хизматини к}рсатиш б!йича шартнома

аутсорсер }ртасида бир календар йил учун икки нусхада тузилади.
буютмачи ва

R.орхона ишчи-ходимларининг }ртача сони, бир нафар овкатланувчи учун
Тасдицлllнган каJIькуляция, б"р нафар овкатланувчи }ртача бир кунлик тушлик
сУММаси ва ярим тушлик суммаси цамда зарарли омилларда ишлайдиган ишчи-
ХОДиМЛар учун бериладиган сут мацсулотларининг суммаси шартномада акс
эттирилади.

13. Шартномада келишилган нархлар кейинги к€rлендар йилигача
!Згартиllишга й}л ц}йилмайди ва кейинги к€Lлендар йили учун нархлар шартномага
к}шимча келишув орк€lли цайта к!риб чикилади.

|4. Нархларни кайта кiриб чикишда махаллий давлат хокимияти
органла]]идан олинган озик-овкат махсулотлари нархи хисбга олинади.

15. К!рсатилган хизматлар цисоб-китоби хакикатда к!рсатилган хизматлар
СУММасИдан келиб чициб, кеЙинги оЙнинг 10 санасига кадар амаJIга оширилади.

IV.Аутсорсерга кУйиладиган талаблар

16.Аутсорсинг хизматлари асосида овщат билан таъминлаш ишларини
бажариrшда щонун цужжатларида белгиланган ёнгин хавфсизлиги, мецнат
муцофа:lаси ва хавфсизлик техникаси цамда санитария коидаJIари, норм€Lлари ва
гигиенаJIормативларига риоя кипинган холда ва уз ошхона аънжомлари хамда
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ИДиШ -товоклари билан амалга оширилиши лозим.
17.Аутсорсер томони жамиятга олиб кираётган озик-овцат махсулотларининг

сонИ ёt<:И огирлигини назорат }тиш жойида(КПП) улчаши ва кУриклаш(ички
хавфсизлик) хизмати журнtlJIига цаЙд эттириши лозим.

18.озик-овкат махсулотларини белгиланган тартибда саклаш коид€шарига
риоя этилиши б!йича жавOбгарлик аутсOрсер зиммасига юкJIанади

1 9. Аутсорсер ходимлари:
- ХОДИМЛаРНИНГ барчаси иш хусусиятига цараб 2 комплектдан махсус ок

фОРМа ва пойафзал билан таъминланган б}лиши ва гигиения таrrаблари асосида тоза
хамда озода б}лишлари шарт.

- сифатли озиц-овцат мацсулотларини щабул цилиши, уларни тугри саклаши
ва белгиланган нормалар асосида сарфлаши;

- беЛГИЛанГан нормалар асосида таом тайёрлаш технологиясита цатъий амал
килиши:

- ОЗИК-ОВцат таЙёрлаш ва хизмат к}рсатиш жараёнида санитария щоидалари,
нормалари ва гигиена нормативларига риоя этиши;

- аУТсорсер ходимлари цонун цужжатларида белгиланган тартибда тиббий
к}рикдан !тиши ва тиббий дафтарчага эга б}лиши шарт.

I\4азкур бандда белгиланган та-гlабларга риоя килмаган шахсларнинг
аутсорс€)р томонидан хизмат к}рсатишга жалб килиниши такикланади.

V. Аутсорсер ва буюртмачининг хукуцлари ва мажбуриятлари.

20. Аутсорсер цуйидаги цукуцларга эга:
- ижарага олинган мол-мулкдан фойд€шаниш;
- ИЖаРаГа олинган бино ва иншоотларнинг ички кисмида техник жицатдан

жихозлаш ва таъмирлаш ишларини амалга ошириш;
- ИССищ оВцат таЙёрлашдан олдин корхона ишчи-ходимларининг хар кунлик

сони т!грисида ёзма талабнома олиш;
- сут мацсулотлари ичадиган ишчи-ходимларининг руйхатини олиш;
- келган меNмонларнинг сонини юритиш учун махсус ёзма талабнома талаб

этиш;
- к!рсатилган хизматлар учун !з вацтида т}ловлар амаJIга оширилишини

талаб килиш;
- буюртмачидан шартнома шартларининг бажарилишини талаб килиш.
- аутсорсер конун хужжатларига мувофиц бошка хукукларга хам эга б}лиши

мумкин.
2l. Аутсорсер rryйдаги мажбуриятларга эга:
- жамият ишчи-ходимларининг озищ-овцат таъминотини узлуксиз ва шу

жумладан дам олиш ва байрам кунларида амалга ошириши;
- озик-овкат мацсулотларининг янги ва сифатли бiлишини таъминлаши;
- соглик учун зарарли ва яроксиз озик-овкат махсулотларидан

фойдаланмаслик ва таомларни таркатмаслиги;
- аутсорсер !зи билан ошхонага керакли идиш -товоцлар, чойнак-пиёла

цошик, салат учун ликопча, нон саватчаси, пичок ва таом пишириш учун керакли
анжомл€lрни олиб келиши;

олинган бино ва иншоотлар, жихозлардан максадли хамда
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oциЛoнафoйдалaнИШИ,сaклaши'нoсoЗxoJIГaкелгaнДaynffi
таъмирл аши, шунингдек, мулкни саклаш харажатл арини щоплаши;

- аутсорСинг хизМатинИ к}рсатиШда ёнгиН хавфсизЛиги, ме\нат муцофазаси
ва санитария коидаJIари, нормалари цамда гигиена нормативларига катъий риоя
этиши;

- озиц-овцат мацсулотларининг сифатли сацланишини таъминлаши;
- махфийлик тартибига цатъий риоя килиши лозим;
- корхонанинг ишчи-ходимлари билан хуш муомилада б}лиш;
- аутсорсер зиммасига конун цужжатларига мувофиц бошца мажбуриятлар

цам юкланиши мумкин.
22. Буюртмачи куйидаги цуцукларга эга:
- аутсоРсердаН шартнома шартларини бажариш билан боглик жараёнда

катнашувчи шахслар (ошхона ходимлари) р}йхатини олиш;
- озик-овцат мацсулотларининг сифатли б}лишин и талаб цилиш ;

- овкатланиш жадв€Lпига }згартиришлар киритиш;
- аутсорсернинг ишлаб чицариш фаолиятига ар€шашмаган цолда, шартнома

шартларининг бажарилишини назорат щилиш.
Буюртмачи цонун хужжатларига мувофиц бошка цущущларга \ам эга б}лиши

мумкин.
23. Буюртмачи:
_ аутсорсерга жамият ишчи-ходимларининг сони ва уларнинг овцатланиш

жадв€tлини !з вацтида таIцим этиши;
- шартномага мувофиц белгиланган муддат ва шартлар асосида аутсорсерга

к}рсатилган хизматлар учун тiловларни ам€Lлга ошириши лозим.
- бУЮРТМаЧИ ЗиМмасига цонун хужжатларига мувофиrq бошr(а мажбуриятлар

цам юкланиши мумкин.
24. АУТСОРСерГа вацтинчЕLпик фойдаланишга бериладиган ошхона биносига

ц}йилад,иган асосий талаблар куйидагилар цисобланади :

- еТаРЛИ }Ринга эга б}лган, технологик жицозлар билан таъминланган,
техник цолати белгиланган норм€Lларга мос б}лган овщатланиш биносининг мавжуд
б}лиши;

- махсулотларни саклаш учун омборлар мавжудлиги;
- таом тайёрлаш ускуналари, ошхона мебеллари ва овкатланиш учун зарур

б}лган бошка жицозлар мавжудлиги;
- узлуксиз электр энергияси ва табий газ мавжудлиги

VI. Аутсорсинг хизмати кiрсатилиши юзасидан
мониторинг ва текширувни амалга ошириш.

25. Аутсорсинг хизмати к!рсатилиши юзасидан мониторинг ва текширувни
бУЮРтмачи ташкил этадиган комиссия (кейинги }ринларда комиссия деб аталади)
томонидан амалга оширилади.

26. Комиссия:
аУТСОрсинг хизмати к}рсатилиши юзасидан доимий мониторинг олиб

бОРади, Жумладан жамият ишчи-ходимлари !ртасида с!ровномалар }тказади ;

мониторинг натижаларидан келиб чициб, буюртмачи ва аутсорсерга тегишли
таклиф ва тавсиялар киритади;

ошхона ва омOорларда санитария щоидалари, мехнат муцофазаси талаблари,
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нормалuри Ва Гигиена нормативларига риоя килиниши хамда эпидемияга карши
тадбирлар бажарилишига риоя килишнинг бузилиш цолатларини бартараф этиш
чораларини куради;

ТаЙёр оЗик-овкатнинг белгиланган кунлик нормаларга мос келиши цамда
сифатини }рганади, зарур холларда четдан мутахассислар жшб этади.

К,ОМИССИЯ бУюртмачи томонидан юкланган бошr(а ваколатларни цам амалга
ошириши мумкин.

2:,,7. Комиссия томонидан }рганиш натиж€Lлари €tлоцида
аутсорсингчиси ва корхона касаба

уткч}зилган
юритилi}диган журналларида (ошхона хизмати
уюшма ц}митаси) кайд этиб борилади.

VII. Якунловчи коидалар
2:8. АУтсорсер фаолият бошлашидан олдин корхонанинг 2022 йил б апрел

куни ИСМ-ОП 80/22-сонли стандарт билан таништирилиши керак.
2:9.Утказилган тендерда голиб б}лган ташкилот ошхона учун йиллик ижара

224 м2 хУДУддини вилоят хокимлигининг 2О22 йил учун к}чмас мулкни ижара
ставкасI{га асосан ижарага олиши шарт.

З 0. <<O'zChasys>> МЧЖ К,Ксиининг Умумий овцатланишни аутсорсинг
шартларида ташкил этиш тартиби т}грисида корхона стандарти 2-иловада 2З-
варощда курсатилган.

ль Номи Таркиби Уртача
нархи

1 Т)'шлик
(иссик овкат

1-Суюц овкат, 2-цуюк овкат, салат, чой, нон ва
куруц мевалардан компот

21485 сум

1 Толма чой 2 донадан(коржик, повидлоли ветружка,
магизли булочка, майизли булоча, картошка ёки
цовокли сомсалардан бири) чой

2054 ciM

3 QrT
махсулотлари

500 гр дан cyT.\Y"n 4025 с}м

МаъпIурий хiжалик ишлари бiлими
бошлиги: М.Юлдашев.

И.Ж}раев.Маъпlурий хiжалик ишлари мvлиги:\
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БТ хуяоlсатлари
<<O'zChasys> МЧЖ ЩК

Сахи 1чи7дан

(кЕJIишиЛгАID)
<<O'zClhasys> МЧЖ ЩК

(Тасдшклаfrмаш>

<<O'zChasysl> МЧЖ КК
директори

Р.Ш. Щолиров

{j_> Л}r. .

1r l)l
t,( с'1 ,, Д

СТАШЦРТ КЕЛИШУВИ
Касаба уюшма
кУмитаси раиси

А.С.Махмудов W*p
Бошдиректорнинг ишлаб

чикариш бУйича Уринбосари
С.Э.Юнусов |rl

-!

1

Мецнат rчrуцофазаси
бvлим бошлиги

Ш.Мавлянов
\] {k

Маъшqдрий х}жалик ишлари
бvлим бошлиги

М.Юлдашев
д

,т

Ir./'
Харид б}лим бошлиги Б.Мал.rажонов \иVr

ýрицпаш(ички хавфсизлик)
хизмати бошлиги

Х.Турсунов

Корхона хукуцшуноси Н.Кама,гlова
,й{/

счн! фаýеш BO'zChasysl МЧЖ ffK ичида Фойда"пашлшl учун
2з

Ишлаб чикувчи: Маъмурий х}жалик ишлари б}лими 2022 йил Наманган шахри.



БТ хужжатлари
ОП _./ф,l Тахрир:1 <<O'zChasys> МЧЖ ЦК

Сахифа.2чп7 дан

r. Умумий коидалар

2). УшбУ стандарТда цуйиДаги асосИй тушунчалар ц}лланилади:
аутсорсинГ буюртмачининГ ишчи-ходимларининг овкатлантириш

вазифасини шартнома асосида аутсорсерга }тказир ;

аутсорсер шартнома асосида буюртмачига аутсорсинг хизматини
кiрсаryвчи юридик ташкилот ёки юридик шахс;

бiуюртмачи- <<О' zChasys> IчIIIЖ ЩКси;
)Камият ишчи-ходимлари KO'zChasys> МlIЖл\амиrIТ ишчи_ходимлари - K(J'zChasys> мtIЖ (Коининг барча ишчи -ходимл€ри, Фуцаролик тусдаги шартнома асосида ишлайдиган фуцаролар ва

корхонага иш билан келган мехмонлар.
з. Жамият ишчи-ходимлари корхона бош директори (кейинги !ринлардаишберувчи деб аталади) томонидан Корхона касаба- уй-*u к}митаси билан

келишиJIган холда тасдикланган (KO'zChasys> N{чЖ ЩКсининг барча ишци -ходимлаtри учун таомнома китоби)даги нормалар асосида овкат билан
таъминл:анади.

4. Жамият ишчи-ходимларини овкатлантириш Куйидагиларни !з ичига
олади:

- стационар озиц-овкат таъминоти;
_ зарарли омипларда ишлайдиган ишчи-ходимлар учун сут мацсулотлари

таъминоти.
5. АутсорсИнг хизматИ буюртмачининг тасдикланган харажатлар сметаси

доираси,ца корхона маблаглари хисобидан молиялаштирилади.
6. Аутсорсер ходимларининг буюртмачига тегишли Худудга белгиланган

тартибда олдиндан такдим этипган р}йхат асосида киришига рухсат берилади.
7. Аутсорсинг хизматини к}рсатиш жараёнида uyr.op..p буюртмачининг

ишлаб чицариш ва бизнес сирларини учинчи шахсларга ошкор этмаслик
мажбурлlятини олади.

I.Ушбу стандарт <O'zChasys>> МtIЖ
ишши_хOдимларининг умумий овцатланишини
тартибини белгилайди.

II. ошхона
8. Ошхона ташкил этилишида

ТаЛабларlи ососида амаJIга оширилган.

ЩКсиининг (корхона деб аталади)
аутсорсинг шартларида ташкил этиш

хакида маълумотлар
СанПин J\ъ 0292-11 ва СанПин J\b 0304-2012

_ 9. Мазкур стандартнинг ошхона ташкил этилишида СанПин J\b 0292-1| ва
СанПиН м 0304-2012 талабларИ асосида цуриш ва ошхона фаолиятини бошцаришда
к}лланилади.

9.1 . <УзЧ асис ) мIIЖ Ц}шма корхонаси (Маъмурият биноси 1-цават ошхона).
9.2. ошхона - бир цаватли, 88 }ринга м}лжалланган.
9.3. ошхона биносининг }лчови хакида маълумот:
9.з.1. Овкат пишириш ва таркатиш хонасининг ички фойдаланиш майдони:

9 9rrqu' пишириш хонасини майдони] узунлиги 5.5м; unlа 2.бr; баландлиги З,Зм;
б) ОвцаТ тарцатиШ хонасинИ майдони: узунлиги 5.5м; эни 3,5Mj баланlлигл З,Зм;
в) масаЛлиrq тайёрлаш 1-хонаси: узунлиги 5,5м; эни 2.6м; баландлиги З,Зм;
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9.з.2. Овцатланиш хонасининг ички фойдаланиш майдони:
а) овцатланиш 1-хонаси: узунлиги 11м;Ъни 5.5м; баландлиги З,Зм;
б) овцатланиш 2-хонаси: узунлиги 8м; эни 5.5м; баландлиги 3,3м.

9,з.3. Идиш-Товощ ювиш ва сацлаш хонаси }лчови: узунлигибаланiцлиги 3,3м.
9,з,4, Ювиниш хонаси майдони: узунлиги 3.5м; эни 2.5м; ба.гlандлиги З,Зм.
9, 4,ошхона мухандислик коммуникациялари жихозлари хакида маълумотлар :

9.4.1. Электр таъминоти: 380 У,22ОУ; ь

9.4.z. Сув таъМиноти: МарказЛашган сув тармогига уланган;
9.4.|\. Канапизация: Шахар марказий oкaBa.yu цуrrриги уланган.
9,4.4. Хаво алмаштириш тизими мавжуд.
9,4,5' ИситиШ тизими: козонхоНа ва конДционеР орк€lJIИ иситиШ й}лга к}йилган.

9.5. Ошхонани ёритиш тизими:
9.5.1. Ёритилганлик даражаси 225 люкс.

9.6. ошхонада ёнгин хавфсизлиги хакида маълумотлар:
9.6. n. ОП-5 дан бир дона мавжуд:

9.7. ТушЛик таомномаси хащида маълумотлар:
9.8.]. 1-oBKaT суюц;
9.8.2.2- овкат куюк;
9.8.З. нон;
9.8.4. чой;
9.8.5. цурук меваJIи компот;
9.8.6. сЕLпат;

9.9. Иш вакти:
9.9.1. 1-смена 08:00 дан 17:00 гача.(8 соатлик иш режимида);
9.9.2,.1-смена 08:00 дан 20:00 гача.(1 1 соатлик иш режимида); .

9.9.з. 2-смена 20:00 дан 05:00 гача.(8 соатлик иш режимида);
9.9.4,2-смена 20:00 дан 08:00 гача.(11 соатлик иш режимида).

9.10. Иссик овцатдан наъмуна олиш:
9,10,1. Кунлик таомнома асосида тайёрланган иссик овкатларлан (1-овцат,

2-овцат) наъмуна утун олинади ва музлаткичда 1 сутка сакланиши шарт.
III. Аугсорсерни танлаш, шартнома тузиш ва хисоб-китобларни

амалга ошириш.
Аутсорсер Узбекистон Республикасинингl0.

8м; эни 5.5м;

харидлариl u. лу,rсорсер узоекистон Республикасининг к.щавлат хари
т}грисllда)ги Щонуни ва бошка конун хужжатларига мувофиц танланади.

l 1 . Аутсорсерга талабгорларга нисбатаН КуЙидагИ талаблар к}Йилади:

б}лиши;

юридик шахс б}лиши;
умумий овкатланиш сохасида камида икки йил фаолият олиб борган

- аутсорсинг хизмати б}йича камида икки ойлик шартнома суммасига тенг
айланма маблагларга эга б!лиши;
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_ молиявий ацволи барщарорлиги, солик ва бошка мажбурий ýловларданкарзд()рлиги мавжуд эмаслиги;
- стационар аутсорсинг хизматини к}рсатиш учун етарли моддий-техника валогисl]ика базасига эга б}лиши;
- етарли иш тажрибаси ва к}никмага эга ходимлари б}лиши.12' Аутсорсинг хизматини к}рсатиш ý!йича ,Ърr"оru буютмачи ваayTcoplcep }ртасида икки календар йил учун икки нусхада тузилади.

_Корхона и''ЕIи-ходимларининГ iртача сони, бир нафар овкатланувчи учунтасдик,лангаН кЕLпькуляция, б"р нафар овкатланувчи Уртача 
-бир 

*y"n"* тушлик

ходимлар учун бериладиган сут махсулотларининг суммаси шартномада аксэттирилади.
1з, Шартномада келишилган нархлар кейинги календар йилигача

}з.гарт:аРишга йiл ц}йИлмайди ва кейинги каJIен дар йилпучун нархJIар шартномага
к}шимча келишув оркали кайта к}риб чикилади.

I4, Нархларни кайта к!риб чикишда махаллий давлат хокимиrIтиорганларидан олинган озик-овкат махсулотлари нархи хисбга олинади.
15, К}рсатилган хизматлар хисоб-киiоби *uкrкurда кiрсатилган хизматларсуммасидан келиб чикиб, кейинги ойнинг 10 санасига кадар амалга оширилади.

IV.Аутсорсерга к}йиладиган талаблар
1б,Аутсорсинг хизматлари асосида овкат билан таъминлаш ишпаринибажари:ттца koIryH хужжатларида белгиланган ёнгин хавфсизлиги, мехнатмуцофаваси ва хавфсизлик техникаси хамда санитариrI коидаJIари, норм€lлари вагигиен:л нормативларига риоя килинган цолда амаJIга оширилиши лозим.
17,Аутсорсер томони жамиятга олиб кираётган озик-овкат махсулотларинингсонИ ёкИ огирлигинИ назораТ !тиШ жойида(КПП) iлчашИ ва КУриклrаш(ичкихавфси:злик) хизмати журн€tлига кайд эттириши лозим.
l8,озик-овкат махсулотларини белгиланган тартибда сакIIаш коид€шарига

риоя эт,илиши б}йича жавобгарлик аутсорсер зиммасига юкJIанади
l 9. Аутсорсер ходимлари:

- ходимларнинг барчаси иш хусусиятига rqараб 2 комплектдан махсус ок
форма ва пойафзар билан таъминланган буп"r" ва гигиения талаблари асосида тоза
хамда озода б}лишлари шарт.

- сифатЛи озиц-ОвкаТ махсулоТларинИ rqабуЛ килиши, уларнИ тУгри сацJIапIи
ва белглtланган нормапар асосида сарфлаши; 

J ДJДУДl vФr\ 

*,,ч,",- белгиланган нормаJIар асосида таом тайёрлаш технологиrIсига катъий амал
килиши;

- озик-овщат тайёрлаш ва хизмат кiрсатиш жараёнида санитария коидалари,нормалари ва гигиена нормативларига риоя этиши;

l *"n"r r,O'rGhr"y"r, МЧ
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- аутсорсер ходимлари щоIryн хужжатларида белгиланган тартибда тиббкiрикцан }тиши ва тиббиt дафтарчага эга б}лиши шарт.
МазкУр бандда белгиланган тапабпяпгя 11'rrr., trтrпr.лFл,

V, АутсОрсеР ва буюрТмачиниНг цукуцЛари ва мажбуриятлари.
20. Аутсорсер цуйидаги хукукларга эга:
_ ижарага олинган мол-мулклан фойд€Lланиш;_ ижарага олинган бино ва иншоотларнинг ички кисмида техник жихатданжихозJIаш ва таъмирлаш ишларини ам€Lлга ошириш;
- иссик овщат тайёрлашдан олдин корхона ишчи-ходимларининг хар кунликсони тiгрисида ёзма талабнома олиш;
- сут маNсулотлари ичадиган ишчи-ходимларининг руйхатини олиш;- келган мехмонларнинг сонини юритиш учун махсус ёзма та-гlабнома талабэтиш;
- к}рсатилган хизматлар учун iз вацтида т}ловлар амалга оширилишини

талаб килиш;
- буюртмачидан шартнома шартларининг бажарилишини талаб килиш.- аутсорСер конун хужх(атларига мувофиц бошца ХуцукJIарга хам эга б}лишимумки]il.
21. АУтсорсер щуйдаги мажбуриятларга эга:
- жамият ишчи-ходимларининг озик-овкат таъминотини узлуксиз ва шужумладан дам олиш ва байрам кунларида амалга ошириши;
- озик-овцаТ маNсулотларининг янги ва сифатли б}лишини таъминлаши;- соглик учун зарарли ва яроцсиз озиц-овцат. махсулотларидан

фойдал:анмаслик ва таомларни таркатмаслиги;
- ижараГа олинган бинО ва иншоОтлар, жицозлардан макс адлихамда окилона

фойдаланиши, сацлаши, носоз холга келганда уларни }з цисобидан таъмирлаши,шунинIЦек, мулкНи саклаШ харажатларини коплаши;
- аутсорСинг хизМатинИ к}рсатиШда ёнгин хавфсизлиги, мецнат Iчrуцофазасива санLIтфия коидаJIари, нормалари хамда гигиена нормативларига катъий риояэтиши;
_ озик-овкат махсулотларининг сифатли сакланишини таъминлаши;- махфийлик тартибига катъий р"о" килиши лозим;
- корхонанинг ишчи-ходимлари билан хуш муомилада б}лиш;_ аутсорсер зиммасига конун цужжатларига мувофиrq бошка мажбуриятлар

цам юкJIаниши мумкин.
1l2. Буюртмачи куйидаги цукукларга эга:
- аутсорсердан шартнома шартларини бажариш билан боглиц жараёнда

цатнаIIц/вчи шахслар (ошхона ходимлари) рiйхатини олиш;
- озиц-овкат махсулотларининг сифатли б}лишини талаб килиш;
- овкатланиш жадвапига !згартиришлар киритиш;
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- аутсорсернинг ишлаб чикариш фаолиятига араJIашмаган холда, шартномашартларининг бажарилишини н€ворат килиш.
Буюртмачи цонун Хужжатларига мувофиц бошка Хуцукларга хам эга б}лишимумкин.
23. Буюртмачи:
- аутсорсерга жамият ишчи-ходимлариIIинг сони ва уларнинг овкатланишжадвЕtJIини }з вацтида тацдим этиши;
- шартномага мувофиц белгиланган муддат ва шартлар асосида аутсорсергак}рсатилган хизматлар учун т}ловларни амалга ошириши лозим.- буюртмачи зиммасига конун Хужжатларига мувофиrq бошца мажбуриятларцам юкJIаниши мумкин.
24, Аутсорсерга вацтинчалик фойдаланишга бериладиган o,,IxoHa биносига,цiйиладиган асосий талаблар цуйидчa"пuр цисобланади: 

grr vщjl'vгlс vлtt 
i

- етарли }ринга эга б}лган, технологик жихозлар билан таъминланган, техникЦОЛаТИ беЛГИЛаНГаН НОРМЕLларга мос б}лган овкатланиш биносининг l\rяR]Irvпб}лишlл; биносининг мавжуд

_ махсулотларни саклаш учун омборлар мавжудлиги;
_ таом тайёрлаш ускуналари, ошIхона мебелпuр" ,u о*цч"паниш учун зарурб}лган бошка жихозлар мавжудлиги;
" узлуксиз электр энергияси ва табий газ мавжудлиги

VI. Аутсорсинг хизмати к}рсатилиши юзасидан
мониторинг ва текширувни амалга.,дчltrlrчрrдIrt ба týкrllцрувни амалга ошириш.

1l5, Аутсорсинг хизмати к}рсатилиши юзасидан мониторинг ва текширувни

i*:*r: "THY:j:T,1IT_ 
коМиссия (кейинги yринларда комйссия деб аталади)томони/цан амЕUIга оширилади.

!lб. Коми ссия:
аутсорсИнг хизмати к}рсатилишИ юзасидаН доимий мониторинг олиб боради,жумладан жамиrIт ишчи-ходимлари }ртасида с!ровномалар !тказади;N[ониторинг натижаларидан келиб чициб, буюртма", 

"u 
аутсорсерга тегишлитаклиф tsа тавсиялар киритади;

0шхона ва омборларда санитария коидалари, ме{нат мухофазаси талаблари,нормалари ва гигиена нормативларига риоя килиниши цамда эпидемияга каршитадбирлар бажарилишига риоя килишнинг бузилиш холатларини бартараф этишчораJIарини кУради;
тайёр озиц-овкатнинг белгиланган кунлик нормапарга мос келиши хамдасифатини }рганади, зарур холларда четдан мутахассислар жалб этади.комиссия буюртмачи томонидан юкланган бошца ваколатларни цам амалгаошириши мумкин.

Кtчуqэu,лцqасuя! Фацат r<O D Мчж ичида фойдалаiiлачr учув
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27. Комиссия томонидан Утказилr.* урганиш натижаJIари алоцида

аутсорсингчиси ва корхона касаба
юритиладиган журналларида (ошхона хизмати
уюшма к}митаси) кайд этиб борилади.
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VII. Якунловчи цоидалар

"11 лY::lt j:::у :1вбл 1пин 
ин г буз илиш ида айб дор б}лган шахслап коrу" ]Ёi

хужжЕtтЛарида белгиланган тартибда жавобгар б!лади.29. Аутсорсер фаолият бошлашидан олдин ушбу стандарт билантаништирилиши керак.
YIII. Стандарт талаблари билан"танишиш вараги.

изох: Мен ушбу "умумий овкатланни ташкил этиш ва аутсорсинг шартларида
ташкил этиш" стандартини !циб чициб, танишдим.
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J\ъ Таом HoMIl таом вазплt
Маса:rtик Ba:lHlt

Бруто гр Нетто гр

I_Таомлар

l *120 Мампар 25/з50

Бугдой уни 79 79

533

Сув зl 37
туз

Уоимлик ёги ёглаш учун 2
МOл гУшти 7з 54

усимлик ёги \4 l4
Iиёз зз 27

Помидор 68 58
Булгор калампири l8 l4

Саримсоц пиёз 6 5

Сув l0z l02
Тухум 2,| 27

усимлик еги ковуриш учун 3 J

2 *l76. Картошка валавлагили борш з50

Сабзи |1,1 ll5

|7l

Картошка з7 з0
Петрушка 5 4
Бош пиёз l,| l4

Томат пюре ll ll
усимлик ёги 7

,7

Сирка 3% ли 6 6
Бульон ёки сув 280 280

Мол гVшти 50 45
Лавлаги ,l0

56

3 *207,Рассолник 350

перловка ёDмаси 7 7

|47

Мол г}шти 60 50
Картошка l40 112

Сабзи 17,5 l4
Бош пиёз 8 7

тузланган бодринг 2з 2з
томат пюре 10 l0
усимлик ёги

,l
7

Бульон ёки сув 262 262
сметана мохида тортилади l2 l2

Т\з l l
Мурч 0.5 0ý

Лавр япDоги 0,25 0,25
Яшил пиёз J 2

4 *35.(айнатма ш!рва 50/350

ЦУй ёки мол г}шти ,lб
5з

з24

НVхот ,|
7

Сабзи 26 2l
Пиёз 25 20

чучук калампир 20 lб
Помидор 20 l5
!умба ёги 7 7

Карmшка 10 56
Сув з20 з20

5 *Н!хотли Мастава 25l350

Мол гУшти 70 52

4|2

Думба 35 35
Гурчч 56 56
НУхот l7,5 l7,5
Сабзи 8 6
Пиёз lз l0

Шолгом 7 5

К}катлар 7 6
Катик 70

,l0

6 *Товуц г}штилан уграли ш}рва 25/250

Ун 20 20

зl8

товук фшти з0 22
TlxyM 10 l0
Сабзи 20 l8

Петрушка( илдизи) 2 2
Бош пиёз 16 l4

усимлик ёги 5 5

БУГДОЙ УНИ l8 l8

7 *З8. Кифта ш!рва 50/з50

гvшт кийма чччн з 1,5 2з

365

Гуруч ,7
7

Тухум 1/8 l/8
Пиёз 22 17.5
Сабзи 19 16

Помидор 19 lб
Маргарин 6 6

НVхот 8 8
КаDтошка 70 52

Бульон ёки сув 245 245
ýй г}шти 40 30

Пиёз 6 5
Т}о<ум 3/ l0 з/10

Масалшýлар rtoMп
Таом

куввати
ккдлл

1.5



8 *39.(ийма шурва 25lз50

J 2

283

Кийма миIцори 35 35

Пиёз 30 20
Сабзи 2| l4

Помидор ёки l9 15

томат пастаси 4 4
Маргарин 8 8

нýхот Еки гчрrлl 2L 2l
Карmшка

,70 44

Сув 250 250

9 *46. ,Щ}лмали ш}рва 25/з50

Мол гYшти з8 30

2|,l

Гуруч з
Пиёз 4 3

Сув 8 8

Булгор калампири
,l0

62
Пиёз |2 l0
Сабзи 35 28

Помидор |2 l0
усимлик ёги 6 6

Картошка 28 22

Бульон ёки сув 250 250

10 *Товук фштилан шУрва з50

Товуц l12 78

288,4

Кизил сабзи 25 14

Картошка 25 l4
Пиёз 24 |4

Помидор 22 16

Булгор калампири lб l0
КYкатлар |4 10

Лавр япроги оý 0,5

Туз |,2 |,2

ll *53. Чучвара ш}рва 350

Ун 20 20

2|L

Тухум Il|6 ll16
Сув ll l1
Тр l l

КYй гУшти 30,8 22,7

лчк оепчат,tй 10 8

Кора мурч 0,05 0,05

Пиёз l0 8,4

Помидор 12 l0

|2 *22l. Щуккакли махсулотдан ш}рва 25lз50

Мол г}шти з8 30

2,74
Ловия ёки нУхот 30 30

Сабзи 20 15

Пиёз 25 20

усимлик ёги
,7

7

lзi *4з. Мастава 25/з50

кvй ёки мол гvшти 38,6 28

333

усимлик ёги
,|

7

Пиёз |4 10

Сабзи 25 20
Помидор ёки 22 20
томат пастаси з J

Гуруч 35 35

Картошка 66 53

сув 280 280

l4 *102. Ловия оши 25/350

КУй ёки мол гУшти ll0 ,79

з42

Пиёз 24 20

Сабзи 19 l4
Гчруч 92 92

усимлик ёги 30 30

Ловия l5 l5
Счв 400 400

1:5 *52. Мохора ш}рва 25lз50

Мол гУшти 54 29

z62

усимлик ёги 7
,7

Пиёз 18 l5
Сабзи 25 20

Помидор 20 l8
Картошка 40 22

Нухот зб зб
Сув 350 350

lб *38. Фрикаделкали (кифта) шурва 25lз 5 0

ГYшт кийма учун з 1,5 zз,|

255

Гчруч
,1

7

TrryyM l/8 l/8
Пиёз 2| 17,5

Сабзи 22 I7,5

Помидор 20 l8
МаргаDин 7

,|

HiixoT 14 14

Картошка 70 52,5

Бульон ёки сув 245 245
Сабзи 117 ll5



|7 . l 76. Картошка ва лавлагили борш 25/з50

Картопtка з7 30

l7l

flеmушка 4.5 4
Бош пиёз 1,1 |4

Томат пюDе 10,5 l0.5
усимлик ёги ,|

7

Сирка3Yо ли 5,6 5.б

Бульон ёки сув 280 280
Мол г!шти 50 45

Лавлаги 70 56

2-Таомлар

l *l l8. (овурмалагмон 300

Пиёз 92 78

330

усимлиtс ёги l9 l9
Мол гYшти 104 76
Помидор 65 54

томат пастаси l2 12

саримсок пиёз 6 6
Ун 96 96

Тухум 25 )ý
укпоп. пеmчшка 4.5 4.5

2 .товукли жаркоп з25

Товук l60 112

72|

усимлик ёги 13 lз
Пиёз 30 25

Помидор JJ з0
ёки mмат пастаси 6 6

Картошка 300 240
Шивит 1,4 |.2

Кора мчрч 0,06 0,06
Туз l l

J *94, Узбекча палов 50/350

Гуруч l00 100

696

Мол гУшти llз 8з
Бош пиёз 30 25

Сабзи l00 80
усимлик ёги 30 30

НVхат l5 l5

4 50lз25

Мол гVшти l07 79

470

Пиёз l8 l5
Томат пюре 12 |2

сардак билан
Эритилган ёг 5 5

Ун 4 4
Сардак ( соус ) 50 50

Гарнир l50 l50

6 *658.Мол г}штидан катлет 1 00/250

Мол гYшти 101 74

36l
ClT ёки сув 24 24
Нон урвоги 10 l0
хайвон ёги 6 6

Туз l l

7
(айнатилган ryрунч ва кизил асосий

сардак билан
1 00/50

Гчочч 48 48

65,3
усимлик ёги 3 J

БУГДОЙ НОНИ l00 l00
томат пастаси 5 5

8 *87. .Щимлама 350

КVй гYшти 200 l4з

658

Пиёз 30 27
Сабзи 38 30

Помидор 59 50
Картошка lзз 100

Ччччк калампиD 40 36
Сариёг l0 10

Сармсок 8 6
Шивит l4 lз

Бульон ёки сув 200 200

9
о658.Мол фштидан катлет кайнатилган

макарон билан
50/255

Мол г}шти 50 з7

361

Бугдой нони 9 9
Суг ёки сув 12 12

слхаои паниоовка 5 5

усимлик ёги 3 J

Саодак ( сочс ) 50 50
Макарон 60 60

Ег 10 l0
Туз l l

Гарнир 150 l50

l0 Аяtабсанда з25

Мол ýшти l00 74

5зз,4

Думба ёги 30 30
Картошка z0 4
Помидор 20 8

Сабзи 20 5

Пиёз 20 8

Саримсок пиёз 20 8

Булгор калампири 20 7



КУкат кашнич 10 8

l1 Флотча макарон 350

ГVшт 60 50

5,16

Саримсок пиёз 10 8

Пиёз 50 45

Томат 2 2

Туз 0.0l 0,0l

усимлик ёги 20 20

Макарон 60 60

12 *632. Гуляш, картошка пюре билан 50/1 50/50

Мол гУшти |о7 16.0

326

Пиёз l8 |.7

Томат пюре |2 з

эритилган ёг 5 34.5

Ун 4 10,6

Саодак ( сочс ) 50 )ý

lз
*598. Мол гУштидан бефстроганов,

(картошка фри гарнири билан)
60/50/1 50

Мол гУшти l07 ,lб

490

МаDгаDин 7 1

Пиёз 20 18

Ун 4 4

Сметана 20 20

Томат пюре l0 l0
Гаонип 200 200

l4 *77. Карам д}лма 290

Карам 96 85

з62

Мол dшти ll0 80

Гуруч lз lз
Пиёз 65 55

Шивит 7 6

Бульон 70 70

Сметана 30 30

l5 *9l. Шавла 350

Гуруч 80 80

бз9

ýй г}шти 99 73

Пиёз 24 20

Сабзи 56 46

Помидор 45 40

ёни томат пастаси 8 8

усимлик ёги 35 35

lб *631. Жаркоп 300

Мол гVшти l07 ,l9

55l

усимлик ёги 10 l0
Картошка 267 200

Пиёз 24 20

Сабзи 50 40

Помидор JJ 30

ёни томат пастаси 6 6

11 *74. Мошкичири 75l400

Мол гVшти 162 l20

769

усимлик ёги 20 20

Пиёз 24 20

Сабзи l5 l0
Мош 56 56

Гурlп| 40 40

Бульон 460 460

Пиёз зб з0
усимлик ёги 10 10

1ti
о(изил сарлакда пиширилган тифтел

сабзавотли раry билан
50/260/ l 50

Мол гVшти 52 38

166

БУГДОЙ НОНИ 8 8

С}т ёки сув 12 12

Пиёз 24 20

Ун 4 4

усимлик ёги з 3

Сардак ( соус ) 50 50


