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ТЕХНИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ

требования к продуктам питания по пищевой, биологической и
экологической безопасности
Согласно крlrгерид.{ rпацевой ценности, продусгы питЕlнIбI доJDкны удовлsгворять основным
физиологическим потребностяrд челоВека по колиrIеству беlков, жиров, углеводов, витiIминов,
минераJIьньD( веществ, по энергетиtIеской цеrштоgfи) а таюке по органолептиtIеским показатеJU{м
(IpeTy, вкусу, запаху, консистешцлl) и биодочryтшrости.
Техrпгческое задание
Согласно эколоrии шilцевъD( цро.ryктов, IIшца доJDкIIа бьrь безопасной дlя здоровья человека в
IIJIffIe содержанИrI потешдlаJъно опасньD( )oаMIдIecKlD( веществ, рал{онуюп4дов, биоломчесlсж
контаIdинантов, то есть загрязIшюпцD( агентов IIипIевьD( прод/кюв, попадаюIIцD( в орItlнизм
алиментарнЫМ týrгем (о rшпцей), врелIьD( раститеJьньD( пршлесей (спорьшья, вязель и др.)

Показате:тl безопасноgги и шдrIевой ценносtи пип{евьж прод}.кIов доJDкны сооIветствовать
санитарным нормам и гигиени.IесIсIм норм€Iтиваlrл, ГОСТшл и друпп4 действуrопцал нормативным
доIqментам, распростраюIюшцiмся на конкрffные BI.{дI гродtуmов. обязашlость производственного
коЕгроJI'I лежиТ на предIрШrтIбD(-I,IзгоЮвитеJUD(, а санитарнО-эIII4демиолоптческй надзор лежит на
)пфежденIбD( Госсанэlталrадзора.
По сатпrгарrъп,т нормам и гигиениtIеским норматив€lN,I под коЕIролем находпся качество Iп4III9B6D(
прол/ктов, ш< безопасносгь (в том числе ОТС)rIствие опасности дIrI здоровья будуrrцлс поколеrп.rй).
Это заrqрегrrrяется в доIýменте cooTBeTcTBIбI качества и безопасности каtgцоiт партwт пиIцевьD(-
продуктов.

Норматl,вНо-законодательнаrl база щя безопасноgги пиIцевьD( црщтсrов. Безопасносгь
IIIш{евьD( продктов в РУ реryлп,rрутот законы: кО запца:rе прtlв IIотреби:rелей>, кО сертифкшцп.r
прод(укIцп4 И усл}т), кО госудфстВенноМ реryJIировании в области генно-инженерной
деятельности))' ко санитарно-эIII4демиоломческоМ благополý"шпл населениlD), (о
продовольствешlой безопасности РУ>, ко качестве и безопасности IIищевьж продlкгов>. Такшл
образоМ осуществJUIется госуДарственное нормирование, произвол.Iтся надор и коЕгроль качества
IIиIцевьD( прощ,ктов, обязатеrшъIми лIlI вьшоJIнени;I цроизводшеJUIми гпащевой продусдtr4
явJUIются стаIцФты санитарньD( норм, црвш, гигиеническpD( нормrIтивов.

Гfurцевой, биологичеСкой И экологrтчеСкой безопасносгИ прощ,ктов IIитанIбI слр{Oтг сертифшсамя
шдltевой ПРод/кцil,l, явJUIюща;Iся TaIoKe одим из опредеJUIюiIцD( факrоров кошсурентосrrо.Ьб"о"."
этой продуюцти. Новое нагIравJIение, имеющее цредIосьшки к дальнейшему развитию, - вьцача
экологиtIеского сергифката. Он удостоверяgт, что даннiш пиIцев€UI продушщя минимаJБно
загран,Iет Окруlкдопryто среду, а 1тотрблеrп.rе этой проryкцша гарffrгируФ потребите.тшо
безопасность ею здорвья и жизни,

Молоко и мо.,,Iочные продукты
Щоброкачеuгвенное молоко доJDкно бьrь без постороннLD( зilпЕlхов и цривкусов, белого IщФа с
желIоватым оттенком, пршIтного слащоватого вкуса, Молоко нецригодIо в ltrшц/, есJIи оно имеет
несвойственrъй ему вкус и какой-либо посгороrшлй зЕш€lх, а также, есJIи оно разбавлено водой.
Показателем свежести молока явJUIется его кислотностъ, KoTopiUI у свежего молока колеблsIся в
пределаХ от 18 до 20о по Тернеру. При бо;ъшом нарастании кислотности молоко сверIывается.
Молоко
непосредственно IIосле удоя обладаеr бакгершцлдъш,ша свойсгваIд{, з€lюIючаюпц{N{ися в том, что
бакrерlм в неМ погибаrот. Пролоrлтсrге.lъность бакrершцалlого периода зависит от KoJIITtIecTBa
пллсробов, содержшцжся в молоке после удоя, и от температуры его xpulHeHIбI. В неохлаждеrтном
молоке бакгершryIдъй период дIIа:tся З часцв охлiur(ценном-до 12 часов.
Молоко явJUIется хорошей питательной средой дIя пд{кроорг€lнизмов. Попазтттие в молоко плшсробьi
в слr{ае его неправильного хрff{ениrlразмножаются, в результате чего молоко порIиrcя (скасаог).
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Приложение ЛЬ2

Порядок и критерии квалификационной оценки участников
и отборочных предложений.

часmнаков

70'/, 100%Техническая оценка1

максимально
20 баллов1.1

Экологическая сертификация пищевой
прод}.кции.

Основанием реализации прод}кции на

рынке является только сертификат
соответствия.

максимально
20 баллов

Осуществление деятельности не менее З

лет на рынке пищевьIх продуктов услуг
L2

максимально
10 ба;rлов1.з

Требования к транспортировке пищевьж
продуктов

максимально
10 ба-плов

I.4
Наличие услуг в месте дислокации
Заказчика для оказания услуг.

максима_ilьно
20 баллов1.5

з0"/о 100%
2 Щеновая

оценка

7

l

п.о.дкатегории

ii!ii.iý\]i'Bф
категории
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./о

Требуется удостоверение организации.



]чlо;-tоко cblpoe и пастеризованное фляшое необхолпло киIUIтить. Неrьзя догryскаБ в IIшIry кислое

N{ojIoKo или простоквапу (самоквас); такие IIрщ.кtы можно использоватъ тоJIько цри изготовтении

б-шод, пошергаюUцжся теIIJIовоЙ обрабоже (олади, блпаrы и др.). Простоtвшrу изготовIUIют из

юn,шtlеного иJIи пастеризованного молока с rrрименением tlиcTbD( IqyJbTyp молочнокисrьu< бакrерlй,

!оброкачественнаlI простокваша доJDкIIа иметь молоtlнокисrьй вкус без калслс-шабо прлшлесей,

ryсццо консистеIilцшо, боьй моло,*rъй rщil,

2iоброка.rесrвеrтньй творог доJDкен имсгь не}Gъй молочнокисльй вщус, од{ород{уто консистешцпо,

свойствеrпъй ему запах, беrьй rрsг с желIоватым OTTeHKQM, У порченого творога консистенIцбI

тtrуча8 осrизльй и иногда зilшесневевшпй вид; запах гrпшtостtrъй, цв9т темrъй, Такой творог в

шшry не пригоден.
сметана доJDкна иметь приягrъй молочтrокисlъй вrсус. Смегана недоброкачественна, если она имеет

юрькrй штIи резко кисrьй вкус, гниJIосгrъй, шдд,та,пъй иrлл лругой постороr*пшi запах;

консистеш.ц{ю тшуч}то или водЕ{исцю, цвет грязно-серьй иrм дрlтой несвойствеIilъй ей,

Топ"теное и сливочнОе масло, маргарин и друmе жФы считаются недоброкачественньпWI, если они

покрыты IUIесенью, загрязнены, имеют пеструю неравномернуо окраску, а таюке прогорIOrьй шIи

др}той несвойствеrпrьй этим проryкга}4 вкус,

,Кидрrе масла доJDIG{ы бьrь прозрачными, Все хшлры H}I{GIO оберегать от воздейсгвия соJIнечньD(

лутей и хранитъ в холодIом rrомещении.

обеспечение работников кефирными продуктами ежемесячно по

графику.

Щиректор по производству

Щиректор по финансам и закупкам

Пирманов

Начальник планово-экономического отдела

Бухгалтер по налогам

Начальник СНТБ

О. Сариев

В. Щрач

А. Нарбаев

Х. Курбанов

9

ЛЪ месяц количество(литр) Сумма(сум)

1 июнь з205 32 050 000

2 июль з050 30 500 000
a
J з382.5 33 825 000

4 3050 30 500 000

5 3227.5 32275 000

6 ь з205 32 050 000

7 ь з227.5 з2275 000

22 347.5 223 475 000

Специалист офис по трансформации закупок А. Турдиев

август
сентябрь
октябрь


