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Узбекистон Республи каси

Соrлицни сацлаlл вазирлигига

царашли Яккасарой туман
Ти66иёт бирлащмаси бош

к Узбекистон Республикаси Соrлицни сацлаlл вазирлигига цараlлли
ЯккасароЙ туман тиббиёт бирлаlлмасининг 2022 йил давомида даволанаётган

беморлар учун 4 махал иссиц пархез таомларни тайёрлаш бiйича аугсорсинг

хизматлари учун ))

Энг яхltlи так;rифларни талtлаб олиш xyж}t(aTJlapll

Буюртмачи: Яккасарой туман тиббиёт бирлаtчмаси

6-,".,ltlj;,S(,:i_;ýtii:$

i3;{*it,jЕý,*frtl;Зi

Rbii;",жýg l+;,i" } ý
ЧiyoT Mu9l
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"тАсдиклАЙмАн"

Узбекистоll Республикаси
Согликllи Саклаrrl вазирлигига карашJIи
Якка бблrёт бир.пашrмаси боlш

pIr

С.Ф.Мавлонов

IlIl"rl

тIaхничЕскоЕ зАдАниF]

1. LIаимеlлование объекта закупки: Оказание усJIуг по приготовлению 4-х разового
j(иетического ле.lебного питания пациентам кЗдравохранение Яккасарайского района>

2.Mecтo оt(азанлlя усJIуг: помещение гIицеблока Заказчика, передаваемого вместе с

техtlоJIогиLIеским обору.ltованием в аренлу Исполни,геJIю на ос[Iовании заключаемого договора арен/tы

и гIолписанного акта приема-передачи,

3. Сооr,ветс,гвие меню лечебного питания по диетам.
4. Не повь]щая LIеH и учитывая коллораж предоставляемых блrод согласно нормативу.

(Срелlлесуточный набор продуктов питания на одного больного в лень) предлогается

5. Срок оказаllиrt усjIуг: С момента заl(JIючения Контракта IIо З l .l2,2022 года.

6. Кратrсие характеристики оказываемых услуг.
Исполttите.ltь лолжен оказать услуги по tIриготовлению диетического лечебного питания,

I]к-цючак)пlие в себя весь комплекс услуг, необходимый для приготовления ;tечебного диетического
питаllия. а имеrIIIо: закупку продуктов. приготовJIение рационов диетического ;tечебного питания с

t]ыIIоJIIIеlIием всех санитарно_гигиеFIических норм и llравил.
7. Oбlltlre r-ребоваlrия к оказанию услуt,.

1.1 Качест,во услуг lIол)кны cooтBeтcтBoBaTb требованиям настоящего технического задания и
yjtоt]Jlстl}оря,гь все потребности пациентов в сбалансированном питании во время их пребывания в

ччрех(.rtеllии здр|lвоохранеllия, в том чисJIе физиологические гtотребности в пищевых веществах и

эIIерги и.

7.2 Иalсllllt1,1],eлb обязан соблюдать сроки годности, температурно-влажностные режимы и усJIовия
хранеIrия пищевLlх пролуктов, установленные изготовителем и соответствуюIIlие требованияпt
[tормативIlых /loкyмer{ToB при хранении на складе пищевого объекта Испо;rнитеJIя, в том числе
скороIIор,гяпlейся и особо скоропор,гящейся.

7.З Исгlо.llttитель IIри оказании услуг гарантирует соблюдение санитарного законодательства
[)еспублики УзбекистаII по обесгlечению пос,гавки продукции для организации питания требуеплых
объемов.

7.4 [{аличие квалификационных сертификатов у поваров, выданные Министерством
,]itравоOхранения РУз.

7.5 Соб:lrо/.lеIlие 11риказа Министерства здравоохранения РУз N9 600 "о соблюдении саFIитарно-
l-LtI,исtIиtiеского, rIро,ги]]оэпидемиLIеского и 21езлtнфекrIиоFIного режимов в лечебно-профилак,тllt.lсских
\ (Iре)к,|tе}Iиях Министерс,гва здравоохране}Iия Республики Узбекистан" от 29.12.2007 г.

7.6, Вазирлар Махкамасининг 2020 йил 10 январдаги 16-сон карорига 2-ИJ]ОВА б}йича
узбекистоrl ['еёпубликаси Согликни саклаш вазирлиги тузилмасидаги ташкилотларда аутсорсиLIг
хИЗМа'Глари курсатиш тартиби тУгрисидаги НИЗОМига мувофик амалга оIuирилиши

Исполtlиt,еJIь IleceT расхо/lы по:



ржа}Iию исполБзуемых помещений и оборулования в надлежащем_состояIIии;

возмешiению расходов Заказчика за коммунальные услуги;
вывозу мусора и содержание контейнерной территории площади;

- )l(сllJlуатаIIии 11ереданного оборулования (техническое обслуживание, поверке средств измерений

ttищеблока и и}jое IIредIусмотреt{ное законолате;lьством);
- снабхtеttиtо ttищеблока необхолимым хозяйственным инвентарем, лезинфицирующими и моющими

средстваNlLi, l,акже Iлными средствами бытовой химии, разрешенными к применению в учреждениях
,l j(равоохранеr{ия:

_ IIрове/tениIо смывов с технологического оборудования, рук персонаJIа, кухонной утвари в

ycTalloBJIeI{IloN{ tlорядке;

- проведению производственного контроля в установленном 11орядке;

- стоимость недоброкачественно приготовленной продукции, в случае выбраковки;

8. Требования lc сырью, llолуфабрикатам и пищевым шродуктам, tIепосредственIlо

IlсIIо.IIьзуемым в питаIltIи болыlых
8.1 , Качес,т,во и безопасtIость продукции, предназначенноЙ для организации готового /{иетического

lltt гаliия. подтверждается сер,гификатами соответствия, ветеринарными сопроводитеJIьными

.,tок),Nlен,гами на проlIукt{ию животt{ого Itроисхождения.

[1.2. Испо;rни,гелем так)ке доJlжно обеспечиваться разнообразие составляемых ех(едневных блtод

(ttepвoe.llT,opoe) в MeFtIo предоставляемых на неделIо не должно повторяться более 2-х раз,

8,3.1lри IIриготовJIении 1-2-х блюд ,где используется мясная продукция соотношение куринного

мяса IIе более 400lо "говяlкья не менее 60о/о.

8.4. I]ce поставляе\лые Исполнителем (используеN{ые при приготовлеl{ии /{иетического .пе,rебного

tlитаttия) пищевые rIродукты. за искJIючением изготовленньtх из сезонных видов сырья (овощи све)Itие

и т.п.) на момент поставки на пищеблок Заказчика должны иметь резерв срока годности (остаточный

срок l,о/tност,и) не менее 70о/о от установленного предприятием изготовителем срока годности, для
особо скорогIортяtцихся про/tуктов со сроком годности до l0 суток - не менее 50% от установленного
гlрсдtIриятиеN{ изго,tовитеJIем срока годности.

9. [Iорялок оказаIIIrя усJIуr,:
9.1 . ОбшlиI".I контроль осуLцествляет заместитель главного врача по лечебной рабо,ге.
9.2 /{иети.Iеская сестра Заказчика осуществляет контроль:
- за правиJlьным примеI{ением картотеки диетических блtод;

- за соблtо,Ilеllием правил приёма и хранения поступающих продуктов питания, требований к

I(),JI и II apI Iой обработке пи щевых tIродуктов
- за соответствием поступающих продуктов питания требованиям технических регламентов,

ссртифика,гаN,1. ветеринарным сертификатам
- за соблюдением санитарно-эпидемиологического режима помещений гIищеблока
- за своевременным прохожлением работниками пищеб;rока медицинских профилактических

осмо,гроl].

9,3. /(ие,гиLIеская сестра Заказчика имеет право:

- осущес,гвJIять проверку соо,гветствия наименования продуктов питания утвержденным нормам
ле.lебitого питания:

- осуtIlесl,вjlя,гь проверку доброкачественности продуктов питаFIия при их IIоступлении на

l I poityKT овый скла/( Исполttи,ге;tя ;

- осуIIlес,1,1]JIя,гь llpoBepкy условIлй хранения продуктов питания на продуктовом складе и проверка
,tоброкачестI}енности Ilри их oTllycкe из кладовоЙ;

- участ,I]оt]а,гL при закJIадке rIродуктов питания в котел и осуществлять проверку качества и выхода
rlо.тrуфабрика,гоl] после первичной обработки;

- осуtIIес,гвJIя,гь проверку качества и выхо/lа готовой продукции перел выхо/lом из lIиtцеблtlIса.

l 0. IIорялок сдачи-1lриемки оказанных услуг.



l0,1,приемку ютьвого диетического лечебного питания осуществляет медицинская диетическая

l0,2, В случае, несоответствия изготовленньrх блюд, Заказчик вправе откавать в.приеме либо
потребовать от Исполнителя безвозмездного устранения недостатков в сроки, установленныезаказчиком, а также возмещения расходов на устранение недостатков. Устранение недостатков в
результате ненадлежащего качества ок€ванньж услуг осуществляется за счет средств Исполнителя.

l0,3, Заместитель главного врача контролирует ежедневные сводки пациентов, состоящих на
питании.

l0,4 В течение первых пяти рабочих дней месяца, следующего за отчетным, Исполнитель
оформляет Акт сдачи - приёма оказанных услуг и передает его Заказчику в двух экземплярах, В,гечение трех рабочих дней Заказчик производит сверку данных Акта сдачи - приёма оказанных услуг с
ДаННЫМИ СеМИДНеВНОГО МеНЮ, МеНЮ- РаСКЛаДОК, СВОДНЫХ СВеДеНИй ПО наличию больных, состоящих
на питании, раздаточных ведомостей на отпуск отделениям рационов питания и, при отсутствии
расхождений, подписывает и заверяет своей печатью Акт сдачи-приемки оказанных услуг в двух
ЭКЗеМПЛЯРаХ, ОДИН ИЗ КОТОРЫХ ПеРеДаеТ ИСПОЛНителю, один экземпляр оставляет себе.

В течение лвух рабочих днеЙ с момента получения подписанного Заказчиком дкта сдачи - приёма
оказанных услуг' Исполнитель передает Заказчику счет-фактуру, оформленные на основании такого
акта.

10,5. В счёте и Акте сдачИ - приёма оказанных услуг
оказаtIия усJIуг, количество койко-дtlей, стоимость расходов по
о.цин койt<о-деrIь. итоговуIо сумму.

10,6,датой надлежащего исполнения обязательств Исполнителем считается дата подписания дкта
сiцачи-прИемки окАзаI]ныХ услуГ уполномоЧенными представитеJIями обеих сторон.

l0,7, /{окумен,гами, являющимися основанием llля опла'ы услуг по факту их оказания являются
дк,гы сдачи - lrриёма оказанных усJlуг счета-фактуры,

l l. I1paBa и обязаtttttlсти ИсполIlителя при оказаl{ии услуг.
исгlо.ltttитель обязан
IlостtlятIltо коtIl,роJIиро]]ать качество rIоступающих исходных продуктов, н€tJIичие локуменl,а

)'/il0СТОl]еРЯЮlIIеГО ИХ КаЧеС'IВО И беЗОПаСНОСТЬ С УКаЗанием даты выработки, сроков годности и условий
хрансI{ия I Iро,ц},кIlии.

l] ыгt олrtять мероllриятия по дезин(lекции, дезинсекции и дератизации.
Осушlесr,в.ltят,ь формирование I,I ведение докумеIrтации по организации ,ltечебного IIитания

_осущес,гвJIять постоянный технологический контроль качества и безопасности llроцессоl]
IlроизволСтва I{a всех этапах изготовления проДУкции от поступления сырья до реализации продукции
с IIриN,Iенеtlием корректирующих мероприя,lий, направленных }{а устранение выявленных нарушений.

- осуIIIес,гвJIять коri,гроль исполнения норм питаI{ия на 1 стационарного больного по каiкдой диете;()бесrtечи,l,ь чис,г()],у и соблlодение саI{итарно-эIIидемиолоI,ического режима произволственttых
Irомеtllеtlий. оборулованиЯ И иI-IвеIJтаря пиtцеблока, ПРедназначенных для оказания услуг,()сylllестtзлять уборку указанIlых IlомеIлений с частоr,ой и качеством, оlIрелеJlяемыми гIравиJIами и
r ребован иrIN,lи сан иl.арIlо-эпидем иологическоl.о IIадзора.

I)аtIисlttы IIиl,аниЯ /lojl)I(IIы соответствовать технологLIческим
,tеЙсr,вуtсltIlим lia N,,IoMcI{T оказаr{ия усJlуг.

нормативным документам.

соб"цlt,,.lа,гь утtзер>lt;tёttный Заказчиком график выдачи готового питания
12, ]Jозп,rожIIос,гь закJ]}очения дополнительного соглашения на пролонгацию старого контракта. дозalключения /]оговора на rrовый календарный год.

исполнитель должен ука:}ать период
питанию одного пациента в расчёте tta
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