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«ТИКХММИ» МТУ худудида семинар иштирокчиларини 2 кун Кофе-брейк билан таъминлаш.
Таъминотчи томонидан амалга ошриш лозим булган шартлар: ташкилий ишлар билан боглик 

харжатларнинг барчаси таъминотчи хисобидан амалга оширилади (ижара тулови, камунал туловлар, ишчи 
ходимлар учун иш хакки туловлри.). Стол-стул, идиш товоклар ва тоамларни тайёрлаш учун керакли барча 
буюмлар таъминотчи томонтдан олиб келинади.

Ошпаз ва бошка хизмат курсатувчи ходимлари санитар гигиеник коидаларга тулик амал килиши, 
тиббий курикдан утган булиши керак. Барча таомлар барра махсулотлардан тайёрланиши лозим. Лицензия, 
гувохнома, барча ошпаз ва официантлар тиббий дафтарча булиши лозим. Барча таомлар сифатли ва барра 
махсулотлардан тайёрланиши лозим. Барча махсулотлар сифатини буюртмачи томонидан масул текшириб 
олади. Таомнома иловада келтирилган ! Таомнома айнан шу тартибда булиши керак. Узгартириш 
киритиш иш факат Буюртмачи рухсати билан амалга ошириш мумкин.

Етказиб бериш муддати голиб аникланган кундан бошлаб 1 кун

№ Наименование Ед.
изм

Кол-во Цена Стоимость

1 Организации и проведение 
кофе-брейк (как в меню)

Чел. 300 120.000 36.000.000

2 Организации и проведение 
кофе-брейк (как в меню)

Чел. 300 120.000 36.000.000

3 Организации и проведение 
кофе-брейк (как в меню)

Чел. 200 120.000 24.000.000

Итого: 96.000.000

№1 Меню кофе-брейк на 300 чел.
№ Наименование блюд Ед.изм Кол-во
1 Мини бургеры “стейк” Шт 300
2 Мини самса “мясной” Шт 300
3 Печение “писочный” Шт 300
4 Курасан “шоколадный” Шт 300
5 Сладкие “тарталетки шоколадный” Шт 300
6 Сладкие “тарталетки бисквитный” Шт 300
7 Канапе “копчёный” Шт 300
8 Канапе “сырный” Шт 300
9 Канапе “белом сыром” Шт 300
10 Вода с газом и без газа 0,5 л Шт 300
11 Чай чёрный и зеленый “Ахмад” Шт 300
12 Кофе “Эспрессо”, “Американо”, “Капучино” Шт 300

13 Сок в ассортименте Шт 300
14 Фруктовый ассорти

(яблоки,бананы,груши,апельсины,киви)
Шт 12

15 Мус малиновой Шт 300
16 Чизбрауни Шт 300
17 Эстрахайзи Шт 300



№2 Меню кофе-брейк на 300 чел.
№ Наименование блюд Ед.изм Кол-во
1 Мини бургеры “стейк” Шт 300
2 Мини самса “мясной” Шт 300
3 Печение “писочный” Шт 300
4 Курасан “шоколадный” Шт 300
5 Сладкие “тарталетки шоколадный” Шт 300
6 Сладкие “тарталетки бисквитный” Шт 300
7 Канапе “копчёный” Шт 300
8 Канапе “сырный” Шт 300
9 Канапе “белом сыром” Шт 300
10 Вода с газом и без газа 0,5 л Шт 300
11 Чай чёрный и зеленый “Ахмад” Шт 300
12 Кофе “Эспрессо”, “Американо”, “Капучино” Шт 300

13 Сок в ассортименте Шт 300
14 Фруктовый ассорти

(яблоки,бананы,груши,апельсины,киви)
Шт 12

15 Мус малиновой Шт 300
16 Чизбрауни Шт 300
17 Эстрахайзи Шт 300

№3 Меню кофе-брейк на 200 чел.
№ Наименование блюд Ед.изм Кол-во
1 Мини бургеры “стейк” Шт 200
2 Мини самса “мясной” Шт 200
3 Печение “писочный” Шт 200
4 Курасан “шоколадный” Шт 200
5 Сладкие “тарталетки шоколадный” Шт 200
6 Сладкие “тарталетки бисквитный” Шт 200
7 Канапе “копчёный” Шт 200
8 Канапе “сырный” Шт 200
9 Канапе “белом сыром” Шт 200
10 Вода с газом и без газа 0,5 л Шт 200
11 Чай чёрный и зеленый “Ахмад” Шт 200
12 Кофе “Эспрессо”, “Американо”, “Капучино” Шт 200

13 Сок в ассортименте Шт 200
14 Фруктовый ассорти

(яблоки,бананы,груши,апельсины,киви)
Шт 9

15 Мус малиновой Шт 200
16 Чизбрауни Шт 200
17 Эстрахайзи Шт 200



№ Наименование критерий Устанавливаемый балл

1 Трудовые ресурсы и опыт 
работы. Обеспеченность 
опытным и 
квалифицированным 
персоналом. Общий опыт 
работы, включая работы с 
вузами , отзывы о 
выполненных работах.

- 20 баллов

2 Финансовая устойчивость. - 20 баллов

3 Оснащенность инструментами, 
приспособлениями и 
техническими средствами для 
осуществления данных видов 
работ.

- 20 баллов

4 Сертификат от организатция - 20 баллов


