
"Келишилг8}I'!
у зСек}I стон Респуб;I икаси

Санитария -э пидимиологи к
, опоftишталик ва жамоат

,, "Тасдицлайман''
Узбекистсlн Республикаси

XarrK таълими вазири

"{;;l.].I0матлиrи }ринбосари

;Ё*rff* 
бошлиги

Юсупалиев
. ýжураев

* *{j *. август
"r_д& 

L август

щорацалпогистон Республикаси ва Хораз}t вплоffти умумтsълиммаtсг*б;tаридаrи 7-1 1 ёшлн }цувчипuр y"yn нонуш'аrа мiлясалланrаll
ý KyK;IHK

Таомко:иа
l-KyH

Булочка - 50 гр.;
Iýrоц хамирjIи печенье -50 гр.;

Сутли кака0 {калокланган)- ?00 мл.;
MeBa -l00 гр.

2-куu
Ёнгокли кекс - 60 гр.;

Шакарли ширин чой - 200 мл,;
Ёнгоцли рогаJrиlilар - 50 гр.;

Мева - 100 гр.

3-кук
IIовидлоли бу,;rочка - ?5 ,р.;

IФмок хамирли fiёЕIенье - 50 
"р.;Сутли какао {кадоклалrгалл) - 200 M.:l.;

Мева - 100 rp.
4-Kyll

Ширин булочка - 50 гр.;

ýrок хамирли гlelleнbe - 50 гр";
(адоклангаII сут - 200 мл.;

Мева - I00 rp.
ý-кун

Ёнrоцли магизли кекý - 60 гр";
LlIакарли urирин чой - 200 мл.;

Шоколад (ёллгtэц.пи} - 25 rр.;
Мева - t00 гр.

Изох: И"повадагИ техfiаJIогиК карта асOснда таtiёр.тмаДи, li{авсумни инобатrа олган холдат&омн{rмага тегI.1шли }зr,арплри ш jlap кир!{ти Jl и lш }1 i!{ ч"м к и н.

1{\,),}
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(оракаlпогнстон республикаси ва Хоразм gl,tлсlяти 
ум},мтаълиýt плактабларlцагн 7-] l ёшли}цvвчилар учун нонуштага мулжеuанган таOь{лар тýхltологик харитаJIари (пщандалик

реuелтлари)

ýуло.rка
ýамир .l,айёр.гrаш 

учуý керакли
МаNсу.rIотлар.

Бул,дой у-ни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Uариег /)U гр
Туз 0,3 гр

{амиртуриш 0,75 гр
Сув 15,25 м.ц

YpBotg учун:
БУГДОЙ УНИ 1 ГР

Сариёr 1 гр
Чикншлл: ý000 гр tt00 дона 50 rр лан).
50 гр. булочкани .I,ахмIlншй куввати * 19ýn79 ккал

Тайёрл* rп техпOлоrияси
Таriёр булr,ан NаN{иртуришли х,амирнtl бiлакларга б}линиб, oBаJt шакли

бери;rадИ. УсткИ кисI\,tИ 3-4 жойИлан куллДал&I.Iгига пичок билан тилимланиб,
30_40 дацица тиндириJIади. Пишириtilдан aBBIIJ,I булочкаларга ёr суртилиб,
устидаý урвOК сепиладИ ва усимлик ёги суртилган кандолат JIистJIарига
териллtб, 10- 12 дакица давомида 230_2400С харOратда ёпиб пиширилади.



Цумок хамирдан айлана шеt<rlидаrlr печенье

{,амнр тайёрлаш учун
керакли
махс_улстлар.

Буrдой уни 28,1 гр
(анл упаск 9,3 гр
Lариег .tБ, / гр
Тухум I,5 гр
Ванилрltl упаси I qp

Сурm,ulu учун:
Тухупя i,5 гр
t[ицишв 1000 rр.
ý0 гр. ýe.leнbeHn тахминий куввати * lgg,25 ккал

Тайёрла Kr технt}u"It}гияси
тайёр хамир 5 см ка,тинликда ёйилади ва юзасига тухум суртилиб, устигаСOВ}iтилген урвок сепилади. ?0 дакикадан с}нг диаметри 40 мм лик кулча

шаклини берувчи ýOлип ёрдамнла х,амир кесиб 0линади ва кандолат
листларига териб, устига мýлаяж суртиi{лади, 2зOOС Nароратда ёпиб
flиlilирн"тади.

УрвоЦ тайёрлаrrl учуI{ хаý,{ирнкНг 1/t0 ЩИСil,lИ
КУiпилади ва майда кiзли элакдан }ткаэилади,

сOвутилиб, бир сз ун



Ёнrокли кекс

ýамир тайёрлаш учун к€ракли
махýулотлар.
Олий навли ун 22,5 гр
Шакар 14,6 гр
Сариёг iЗ,0 гр
lГyxyM 12 гр
Ёнrок маrизи б гр
Сепuu.l yrtyq:

Канд упаси 0,7 гр
Чикишж; 600t} гр (r00 дона,60 гр лан)
60 гр, Ёкrокли Кекски тахмппий кувватк * 184,2 ккал

Тайёрлаш тёхнOлOгиfltи
Юмшатилган сариёгга шакар к}шrtлиб, 10-15 дакика давOмида уриб

к}лирr,ир}tлади, с}нг меланж ýrrrилиý, яна 10-15 дакика к}пчитиш давом
эт.тирилади, КУпЧитилгаН кOришмага *tайда,паЕгаН ёнгоК магизи цiшиб, ун
солиб яхшилаб аршташтирилади.
Тайёр цамирнинг намJIиг W 22а/о бi;л и ш и J]Oзи ]\{.

ТайёрлаНган х,амирни кслипчаларга солиб кандспат листига бир текисда
ораларидаrt кссиклик }тадиган килиб теркб чицилиб, ]90-2000С хароратда
тайёр бllлгунга кадар ёrrиб пишириЛиб, с}нг сOвутIIлади ваус,rига канд уласи
сеп}lлади.



Ёнгоклк рOrаликлар

кесилад}.i ва эритилган сариёг суртi.rJIадtI.
Ёнгок магизи шакар билан укманали ха},fда

кизартирилади, с}нг майдалаб ян.lилиб, оз
арачаштир}Iлади.

У.rýурчак шакJlида кесилган Xaм}lp булаклари устига ёнrок мавидаfi
тайёрлаltган аралашма суртилали tsа рсгалик х}ринишrида Ураб чикилиб
КаНДОЛаТ листJIарига терилади. 30 дакика тнндирилгандан сiнг 2300с
хароратд а 2а дацика давомида тиллs pat Iгга кнргунча ёпиб пиширилали.

1,5_2 соатдаi{ с}нг тайёр хамир Sир текис ёйи,ц},rб, учбурчак шаклида

тOвага солиб бир оз ранги
микцорда сув кУшиб

ý,а:иир таfiёрлаш учун кераклш
махсулOтлар.
БУОДОЙ УНИ З? ГР

{амиртурнш 1 гр
Сут 16 мл
Шакар 7,5 гр

Тухум 5,0 гр
Ёнгоц магизн 12,5 гр

ý*Lrý,.Чпкиши: 5000 rр (100 дона 50 гр лаrt
ý0 гр. Ёнгокли рогалнкни TaxMýHиli цувва'и * 82"48 ккал

Та йёрла шl техttOJIоl"иr{ýк

Ёнгоцлн рогалкк 0парасиз у{-1ул,даги цамиртуришли цамирдан
тайёр"rrанади, Бунла туз, шакар, хамиртурt{ш хамда тухумни сутга солиб
араJrаш,fирилали ва ун кjiши.lrади. {амир ксриш нихоясига етищидан о,-lдин
х,амирге сариёг кушиб аралашткрихади ва илиr( жойга к!пчитиш учуiI
цУлiилади.

шW -:f J ii,}(ii]ii*;lf !



Повнллолu fiуло.lка

{амир,rайёрлаш учун керакли
мацсуJIо,rл8р.
Бугдой уни З9,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр
Саркёr 10 гр
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хаьтиртуриш 1 ,2 гр

$uййлаа учун:
Плвид,llо 10 гр
Усrпuаа сурmuul учун:
Т*ухуrя 1,4 гр
It,анdолаm лuс lfulapuHu ёелаtн учун :

Усимлик ёги 0,25 rр
Чициrrrи 7ý00 гр (r00 дона 75 гр лан).
75 rр. булочкани тах]uиний цувваr,и * 27817 ккал

Тайёрлаш теý.н(}лOrияси
{амиртуришли х,амир 0парасиз усуJIда тайёрланади. Тайёр цамирга

саркёг суртиJIади ва совутиJIади. Сунгра хамирни 1 см калинликда ёйипи6,
узунасига эн}tни 10 см килиб кесилади, Ёйилиб кесиJII,ан х,амцрни }ртаси
кандOлат копи ёрдамида повидло солиб чикилади. Щамирни бир четига тухум
суртилади ва аркOнсимOн килиб бу;rочка б}лакларига 6}лишга мос равишда
}раб чlrциJ!ади. Шундан с!нг }сиrчrлик ёги суртилган какдOлат листга териллtб
ти}rлиришГа кУйилаДи, Устига мел&нж сl,ртиб з5OоС гача хароратда ёпиб
tlиширилади.



Ширин було.lка
ý,апrир таfrёрлаш учун керакли
мацсулотлар.
Бугдой уни 30 гр
Шакар 4,7 гр
Мелан;к 4 гр
Сут 4 мл

{амиртl,руш 0,8 гр
Туз 0,23 гр
Сув 10 мл

ýамuр ryаПlЛаll4ларu арасuеа сурmuш учун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
[{ан 0оааm лuс пlларuнu ёелаul учун ;

Усrмли* ёги 0,2 гр
Булочк*lарнu усlпuzа cypmulrt учу н ;

'Гухум 1 гр
Чикишн ý000 гр (I00 дона 50 гр даý).
50 гр.6улочканн тахмиIlцй цувватн - l7ý,9 ккал

Тайёрлаш технOлсгиfiси
тайёрланган цамиртуришли катлаIuа цамирга 1урли хил булочкалар

шаЁIи берилиши муýlкин.
конверm шаrcпнdаzu булочка. Тайýр хамирýи ун сепилган gтолга олиб,tУrри бурчак шаклида каJlинлиги 5-8 мм килкб текис ёйилади. Ёйилган

хамирни пичок ёрдамида вазки 55 lр, ý:;lчами 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесиледи, С}нгра бурчаклари урта кисмкга олиб келнниб бармоцrrgр ёрдамида
енг}lл gиt(иб бриктирилади. Шундан сунг усимJlик ёги суртилгttн кандолат
листга OраJIкК масофа билаН териб чикклиб тнндиришга кУйил&ди, устигаМеЛаНЖ СУРТИб 23а-240"С ГаЧа ХаРOРаlЦа ёлиб пиширнлади. Кандолат листига
теришда булочкмар орсидаги масофа ящин б!либ цолса, тицлириш ёки
IrишириШ жараёниДа бир-биРига ёпнШиб ташки куриниши бузилади.



О.Ёнr"оцли магизлuru к€кси
{ямир тпйёрлаш учун кераклш
MaдcyJlo,tf,Iap.

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар } 0 rp
Lар}Iег /,4 гр
Тухум 6,7 гр
Маr,из 3,4 rр
Енrок маrизи 7 гр
Туз 0,1 гр
{амирryриш 1,3 г
Сув 7,З мл
$олu п чалареа сурmuur учун :

Усимлик ёги 0,57 гр
Усmuеа сепulц учун:
цанд упаси 7 гр
Чицишн: 6000 гр {t00 дона,60 гр лан)
60 гр. Бахор Кексни TaxMиHHii кувва:,н * 198,2 кка.ц

Тайёрлаlu TexltojiоI"ияcIl
КекС намл!tлиК дарах(асИ з1-32$Й б}лгаН Цаrч{ИРТУришли хамирдан

тайёрлалlади. {амиР тайёР б}л1,1шндан 5 дакика авв€lл Майиз ц}шиб
аралаштириб юборилади. Тайёрланген ха}"tир ёrланган кOлипчаларга солиб
чиýилади ва 40-60 дакицага тиЕдириш учун к}йилади.

ПишириШдан олдин колипчапардаги хамир устига мелашfi суртилиб,
майдалаllган ёнгоц маrизи сеIIиJIали, каýдолат листларига териб 2l0-220oc
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чикцандан с}нг устига канд ynng,
сеrlиjiали,
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Хоразм вилояти халк
кармаси бошлиги

Х.Бектемиров

2022 й.

хоразм вилояти халщ таълими бошцармасига щарашли Хива ryманидаги
15 та умумтаълим муассасалари да 1-4 синф Уцувчиларици

овкатлантириш хизмати (2З-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЩИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДД ИШТИРОК ЭТИШ ТДКЛИФИ

1.Умумий цоJIа.r,

1.1 Ушбу i)нl,яхшtи ,гакrrифларни танлаш хужжатлари ../{ав:lаг харидлари 
'i+.рисила'' 

гиузбекисrпн Респуб;rикаси Щонуни (кейинги уригlларда Щонун) ва Узбекистон Республикаси
[IрезилеrrГининГ 20l8 йил 20 февраrтlдаги ''ЛойицалаIilлан олдин, лойица, тендер
хужжатJIаРи ва U]арт}iомrUIаР экспертизасини утказиtп ,гilр,гибини ].акомиJIлаш]]ириш чора-
талбирларИ 'гjiгриси2lа" tl(-3550 (арори ,гшlабларига мувсl(lиц иtltлаб чикилган. (кейинги
уринларла - царор).

1,2 l)Hl' яхUlи ,гаклифларни танJIаш мавзуси: Хоразм вилояти халц таълими
бошкармасига карашли Хива туманидаги 15 та умумтаълим муассасаларида 1-4 синф
iIryвчиларини овкатлантириш хизмати

1,3 Энг,яхLlIи ,гаклифларни 
TaHJIaIJJ таклифида бошлангиш нархJrардан оцIмаслиги керак.

1,4 ХизматJIарни курсатиш буйича техник тоIlширищJrар энг яхlllи таклиф:lарни ,[анлаш]

хужжаглари }l и н г техн ик кисмида келтирилган.

1,5 Эrrг яхши r,аклиф-парни танлаШ комиссияси йигилишининГ шакJIJIари - онлайн.

2.Энг яхши таклифларItи танлаш ташкиJrо,гчиJrари

2,1 Буrорr,мачиtlинl номи - Хоразм вилояти халк таъJIими бошцармаси (бундаlr кейин
"Буюр,гмачи" деб номлана2lи).

2,2 КомиСсиянинl,'иlлчИ органи Харид комиссияси (бундаrr кейилl * "Харид комиссия'').

2,4 Энl' яхшИ ,гаклифларни танлаш камида олти аъзодан иборат "Буюр,rмачи'' томонидап,tузилгаl{ хари/t комиссияси томонидан утказилали.

3.Энг яхши таклифларни танJIаш иштирокчилари

3,1 МулкЧилик шакJIидаН катъий назаР хар кандай юрилик IпaxcJ.ap, ury ж}младан кичик
бизнес субъектлари иIIIтирок этиIплари мумкин 4.2-банддак}рсати.llган юридик шIахслар
бундан мус,гасно.

4 Энг яхши таклифларни танлашни }r,казиш тартиби

4,1 Энг яхши таклифларни танJIашда ипrтирок этиш учун танлаш иIптирокчиси:

а) танлаll [lapl,Jlapи билан ,гаIlиuIишJ 
учун махсус маълумоl,портали/{а жойлаштири]tган энг

яхI]Jи такли(lларЕи танлаш хужжатларининг электроI1 версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхtпи таклифларIlи танлаш цух(жатлари талабларига муво(lищ энг маrqбул таклифини
тацдим этиш;

умумиЙ кисм



4.2 ИштиРокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

ХаРИД КОМИССИЯСИ ТОМОНИДан }тказиладиган дастлабки маJI€жа танловидан iтгаништирокчиларЕинг таклифлари к}риб чикилади ва бацоланади;

4.3 Иштирокчпларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштпрок этишларц
тацикланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида булиш;

"Буюртмачи" билан суд ёки арби.граж х()Jlатила бу;Iиrп;

Яl,она peecl.pl(a виждо}lсиз ижрочилар;

солиц ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мaвжуд
б}лмаслиги.

4,4 "БуюрТма,Iи" иltlтирокtlини сотиб олиШ тартиб-таомилларида щатнаlпиrrl/lill
че1]Iаштиради. агар:

иштирокчи тугридан-тугри ёки билвосита мижознинг цар кандай амалдаги ёки собиц
мансабдор шахсини ёки ходимини ёки бошца давлат органини цар rqандай шаклла иш цащи,иш такли<ри ёки бошrqа цар цандай циммат,бацо Hapcil'Tap ёки хизматларни таклиф килиш,
бериш ёки берипlга рози булиш, давлат харидлари хсараёнида буюртмачицинг цар rlандай
царака,IлариIIи амапга оIrrириш, карор цабул киJIиlu ёки цар цандай рацобат тартибини
щiллаш;

иштирокчи конунни бузган Nолда алолатсиз рацобат ус,tунлиt.и ёки манфаатлар,г}щнашувига эга булса.

5. Танлаш так.llифи ва уни р}йхатдан iт,казипr тартиби

5,1 Порта-llла эълон щилинган танлаш иштирокчилари танлillп эълонида к}рсатилган манзил
б!йича эълонда белгиланган тартибда r,ак"пифлар кириталиJIар.

5,2 JIойихачилаР такдиМ этиJrган маъJIумотJIар ва хужжатларнинг х,акикийлиги ва тугрилиги
учун жавобl-арzlир.

5.3 Тан-паш таклифи к}Йидагиларлан иборат:

нарх кисми танлаш шартларига мос кели1-1lи ва цуйидаги маълумотларни }з ичига олиIlIи
керак: мацсуJIот номи. хизматларнинг циймат.и. умумий мик/Iори, тi-гlов шартлари,
таклифниНг амаЛ щилиtП муддати, тЕlнлtlш иштирокчилари томонидЕrн коррупция
к}ринишларига й}л щ!ймаслик б}йича ариза такдим этиш мажбурийлиги цацидаги та.гlаб ва
бошка,гlар.талабгор танловга ка:гнашиши би.пан ушбу шарluарнинг барчасига розилигиIfи
бил7диради.

5,4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
катнаптиши учун кУйидаги Nужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таrшrифларни танлаш иштпрокчиси цацида умумий маълумотлар



[IJунингдек, иштирокчи таклифни, rпу жумладан барча танлаш цужжатларинитайёрлаrrrи керак, уларни сканерлаштирилI.ан элек.гроI{ шаклда махсус щецдgехдgпорталига рацбарнинг имзоси ва мухри билан тасдикланган холла жойлаштириши
керак,Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси цар бир лот бiйича фацат битта таклиф
оеришга хакли.

5,5 Агар таклифлар бериш МУддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши
таклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаIrr х,ужжатларидак}рсатилган талабларга мос келадиган кilп'ида иккита тижорат таклифи электрон шакJIда,гащдиМ :),гилI,аН б}лса, энг яхшИ таклифларни таIIлаrIr }тказилган деб топилади.

5,6 ТехнИк так;tиф КУйидагИ хркжаtлаРни уЗ ичига .JIиl,,И керак: техник цужжатлар
р}йхатИ (техниК маълумотлар варакалари, фойдirланиш буйича к}рсатмалар ва бошцалар
ёки такдим эт,и;lаё,гган хизмаlларнинг тулищ ва батафси;l r,авсифини уз ичига олган бошца
цужжатлар).

5,7 Ушбу таплаIпга илова килинган нарх таклифининг мажбурий ,.ужжатлари
мавжудлигига цуйиладиган талаб;rар.

5,8 Хари2l комиссияси фащат уrлбу йурищноманинг т.uIабларига мувофиц тайёрланган,гаклифлар 
учун жавобгардир.

6,энг яхши,гаклифларни танлаш r,артиби, уларни бахолаш тартиби ва мезонлари

6,1 Эълонла танлаrrl утказиладиган вакт сифатида к}рсатилган вакт, танлаш иштирокчилари
томонидан так/lим этилган энг яхши таклифларни танjIашни бацолаrlr б}йича харид
комиссияси.

6,2 Таклифларни куриб чикишrда барча хужжатларнинг мавжудли.и ва уларнинг т!грилиги,гекширилади, Тегиtllли хужжатлар б}лмаган так/{ирда, харид комиссияси ушбу таклифни
к!риб чикиtll ва бац<rлаш учун рал и.ишга цакJIилир.

б,3 Харилкомиссияси энг яхши таклифларни танлаш голибини аIIиклаш учун рад этилмаган
таклифлаРни l,анлапI хужжатларида курсатиJIган мезонларга караб бахолайди.

6,4 ТанлаtШ иIIIтирокчисИ томонидан тацдим этилган цужжатларда мавжуд б}лган
маълумо,глар аницла}rган таI(/{ирда, харид комиссияси бундай иштирокчиFIи танлаIшда
катнашишдан четлаIптири шга хаклидир.

б,5 ТаклИф Щонун' меъёрий хужжаrлаР ва энГ яхtIIИ таклиф.ltаРни танJIаш цужжатлари
талабларига мос равишда б!лишлари мумкин, белгиланган тарT.ибда ишлашлари мумкин.

б,6 Хари:r комиосияси агар уItи такдим этган танлаш иIIIтирокчиси (онунда ва карор цабул
килинадиГан талабларга жавоб бермаса ёки танлаш иштирокчиларининг таклифи б!йича
энг яхши таклифларIIи танлаш хужжатлари талаб:lарига жавоб бермаса, таклифни радэтади.

6"| Т'ижорат ,l,аклифларини бахолаш жараёнида Харид комиссияси талабгорлардан
уларнинг таклифларига нисбатан тушунтиришлар с}раши м}мкин. Ушбу процедура
белгиланган тартибда расмий равишда, ёзма равиtшда, танлаIII ташкилотчиси оркilли ам€uJга
оширилади, 'ГушунтириШ жараёнида таклифнинI, мохиятида, шунингдек нархrIинг
узгариlпига йул щуйилмайди.



6.8 Энг яхшlИ такли(lларни ],анлаш хужжаlпари ва l,акJlифи.ца
асос.паниб IIIартнома}Iи бажариrп учун энг яхши шартларни
и IIIтирOкч иси го.ll иб хисобrIанади.

курса,гилган мезонларга
,гаклиф килган танлаш

7,I'омонларниflI, жавобr,арJIиl,и ва мувофицлиги пrахфийлик.

1,1 Узбекисr,он Республикаси (онун цужжатJ|арида назарда тутиJIr,ан жавобгарлик
цуйидагиларl,а тегишликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиI,ан ва уларниl{гхавфсизлИги ва махфийлигини таъминлайди Комиссия раиси ва аъзолари, Iшунингдек
таклифлаРни урганиПI учуН тузилгаН иt,lчИ гуруХ аъзолари. маъJIумотЛарни ошкОР килиш,ишт,ирокчилар, комиссиянинI, боtшка аъзолари ва жалб киJtинI,ан ,nanap..rrup билан ти.п
бириктириrшга рухсат бериш, шунинrдек бошка ноцонуний харакатлар учун. Шартнома
буйича мажбуриЯтларнИ бажармаган (мицлtlрИй, сифаr'ва техниК к}рсаткичлар буйича) эпг
яхшIи таклифrlарни танJIаш голиби Узбекистон Республикаси щонунчилиги ва ёки тузилган
IxapT}IoMa буйича жавобгар булади.



Ns: Сана:

Харид комиссияси
КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГД ЙУЛ ЩУЙМАСЛИК ВУЙИЧД

АризА

Ir4eH
1apud mарmuб-

::::::":::::"y:":"HZ 
Hol|4u кiрсаmtлаdu) товар етказиб бериш учун (mаклuф

эmuлаёmеан mовар mурларu к!рсаmuб lmшааdu) iтказилаётган энг яхши таклифларни
танлаш воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид ЦУщУцбузарликларга й}л ц}ймасликмажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг куйидаги к!ринишларига йУл rqУймасликЕи кафолатлайман :

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши курашиш т}грисидаги конунцужжатларининг талабларига зид келадиган хар кандай хатти-хар€жатларни Еtп4алгаошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавщеимдан шахсий манфаатларимни ёхул iзга шахсларнинг

У:_Ч1]:"ОИНи 
к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида конунга хилоф равишда

Фоидаланиш;

- танлаШ б}йича харид килиш хужжатларини цонунчиликка зид тартибда
РаСмийляllттириш;

- танлаш бiйича харид килиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда
аN,Iалга ошириш;

- давлат харидлари субъектларига таъсир }тказиш, жумладан,
килиш, ваъда бериш, товламачИлик цилиШ, пора сифатида пул
билвосита пора олишга розилик бериш;

пора беришни таклиф
т}лаш, бевосита ёки

такдирда

- манфаатлар т}цнаllтувига;

- танлаIпда иштирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни таIцим этиш.

коррупцияга оид хукукбузарликлар содир этиш холатлари аникланган
щонунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.у.



1_ шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКПИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЦИДА

умумиIi мАълумотлАр

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) рацами

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият тури (статистика идораси коди буйича)

Рацбар ва унинг }ринбосарлари:

АсосиЙ ва доимпЙ ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

ль Ф.и.ш.

Маълумоти (}кув
юрти,

мутахассислиги,
диплом ЛlЕ ва

берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозпмида иш

тажрибаси

(йил)

l ,,
3 4 5 6

Маълумоти
(iKyB юртио

мутахассислиги,

диплом ЛlЬ ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

Эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)


