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авгчст

Щорацалпоfистон Ресuубликitси ва Хоразм вилсяти умумтаълItм
ма кr,аб;Iд рида ги 7_1 1 ёшли }кувч и-пар учуll ксну штаrа м}лясалла нrа}I

ý KyH;lttK

Таомжоиа
l-куж

Бупочка - 50 г,р";

Кумок хамирJIи пýчеýье -50 гр.;

Сутли кака0 (кадокланган'}- 200 мл.;

MeBa -l00 гр.

2-кун
Ёнгоцли кекс - 60 т,р.;

LLIакарли IJ]ирин чой - 200 м,ц,;

Ёнгокли рсгаjl}.rкJIар - 50 гр.;

Мева - 100 гр.

3-Kytl
lIовидлоли бу;rочка -'75 ,р.;

Кумок хам}tрли п*челлье - 50 rр.;
Сутли какао (кадоклал,lгалл.} - ?00 M;r.;

Мева - 100 ry.
4-кун

Ширин fiу,почка - 50 rр.;

ýмок хам!Iрли rrеченье - 50 гр";

Цадокланга}I сyт - 200 мл.;

Мева - }00 i,р.

ý-Kytt
Ёнгокли мýrизлtl кекý - 60 гр,;

ll1акарли ilrир}rн,l0й * 200 мл.;

Шоколад {ёнгоr$rи) - 25 гр.;

IvI*Ba - 100 гр.
Изtiх: I4:lова.llаги техшапогик карта асас}.{да таiiёрланали, }чfавсумrlи инобатга олган холДа

т&омýOý{ аrа тегиш;1и }зr,артrлри ш Jlap к}lрl{ти Ji и Lt] 11 м y*bl к }l н.

и* */j.* август
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(оракаrпогистон республикаси ва Хоразм вýлOятя умумтаълиltt мактабларидаги 7-1 l ёшли
iкувчилаР учун но}lуШтага мiллсzurлангаН теOL{лар техполOгик харит:шари (пазандалик

рецептларн)

dап.rир r,айёр.шаш учуlI
махсулотлар.

ýуr,дой уни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,3 гр

{амиртуриш 0,75 rp
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
БУЧДОЙ УНИ 1 ГР

Сариёг 1 гр

Булоrrка
кераклrr

Чgкцшtл; 5000 гр {100 доша 50 rр дан)-
ý0 гр. булочканитахмлtншй цувватк * 19ýn79 ккпл

Тайёрлаrrr теýпологияси
ТаГlёр бу.llган ХаIч{ИРТУришIл}ri х,амирнн б"fлакларга б}линиб, oBmt шакли

берк;lадИ. УсткИ цисмИ 3-4 жойИдаi.l кундалаýrига шичок билан тилимланиб,
30-,10 даýика тиндкриJIади. ПишириtUдан а.ввал булпчкаларга ёr суртилиб,
устидак vрвок сеtIилали ва усимлик Sги оуртилган кандслаг JIистJIарига
терилиб, 10- l2 дакика давOмида 23t]_240,JC харOратда ёпиб пиширилади.



IdyMoK хамирдан

Х,амнр тайёрлаш учун
керакли
махсулотлар.
Бугдой уни 28,1 гр
(анл упаси 9,З гр

Сариёг 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванили:л упаси 1 гр

Сурmuш учун:
'Гухупr 1,5 гр
Чнципrн 1000 гр.
50 гр" ýe.leнbgHи тахминий куввати * 199,25 ккал

Тайёрлаlштехнt}лOгиýси
Тайёр Хамир 5 см ка,чинликда ёйилади ва юзасига тухум суртилиб, устига

совутилг8н урвок сепилади. ?0 даrqикадан с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклини берувчи кслип ёрдамl,rла хамир кесиб олинади ва каЕдолат
л}lстлi}рига териб, устига мел&яж суртинлади, 2300С х,ароратда ёпиб
fiншIириýади.

YpBorq тайёрлаrrl учу}I хаI\,{ирнинг lli0 кисми совутилиб, бир 0з ун
цуrплtлади ва майда кiзли элакдан $,rкапиладlt,

айлава шдl<"lилаrлl печенье



Ёнrокли кекс

ýамир тайёрлаш учун керакли
мах*улOтлар.
0лий навли ун22,5 гр

Шакар 14,б гр
Сариёr l3,0 гр
Т'ухум 12 .р
Ёнгок маrизи б гр
Сепuu.l yltyq:

Канд упас,и 0,7 гр
Чикиши: 6000 rр (100 дона,60 гр лан}
60 гр, Ёшr.окли Кексни тахмипий кувватrл * 18412 ккал

Тайёрлаш технолOrиясп
Юмшатилган сариёгга шакар к}шилиб, 10-15 дакика давOмида уриб

к}лиртирI.tлади, сiкг меланж rфшили6} яна t0-15 дацика к}пчнтиш давом
эт,тириладн. К}пЧитилгаН коришмага майда,тацтаЯ ёнгоК магизЦ к}шиб, ун
со;,Iиб яхшилаб аралаштирилади.
Тайёр х,амирнинг намJIиг и 22О/о бiiл иши JIозиfuL

ТайёРланГан х,амирни колип.IаJIарга солиб кандоJIат листига бир текисда
оралариДан Нссиýпик }тадиган килиб терlrб чицилиб, 190-2000С хароратда
тайёр ýулгунга кадар ёrrиб пиширилиб, с}нг совутилади ва устига канд упесн
сепилади.



Ёнгокr:н рогаликлар

ýамир тайёрлаш учуш кераклш
м8х,сулстлар.
Бугдой уни 32 гр

{амиртурнш 1 гр
Сут iб мл

Шакар 7,5 гр
Сариёг 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок магизи 12,5 гр
Чицишrлt: ý000 rр {100 дOна ý0 гр лян)-
ý0 гр. Ёнгокли рогаликни тахминнй цуввати * 82,48 ккал

Тайёрла шl техксjIогнfi ск

Ёнгокли рогаJIкк 0гIарасиз усуJlдаги х,амиртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунда туз, шакар, хамиртуриш хамда тухумни сутга солиб
арщIаш,fИриладИ ва ун кУши.llади. {,амир ксJриш нихоясига етишидан олдин
хамирга сариёг кУшиб аралаштирwхади ва илик жойга к!пчитиш учу}I
кУfiилади,

1,5-2 сOатдан с}riг тайёр цамир бир текис ёйи;rиб, учбурчак шаклида
кескладн ва эритилган сариёг суртиýалш.

Ёнгок магизи шакар билан укfulанади хаIцда тOвага солиб бир оз ранги
кизартиРl{лади, с}нГ майдалаб якчилиб, 0З микдOрда сув кУшиб
аралаштирилади.

Учýурчак шаклида кесилгаl{ Xab{I.{p булаклари устига ёнrок магзидаý
тайёрланган аралашJма суртилали ва рогаJIик к}риниiпида Урgб чикилиб
канJIолат листпарига терилади. 30 дакика тиндирилгандан сiнг 2300С
хароратда 20 даttица давомида тиJIла рангга киргунча ёпиб пиширилади.

:,iпчqжý8фW



Повжллолн булочка

{амир,rаiiёрлаш учун керакли
махсуJIо,rлар.
Бугдой уни 39,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр

Сариёг l0 гр
Туз 0,5 гр

Сув 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 rр

$utiйма учун:
Плвид1;о 10 гр

Усmнасl сурmuш учун:
Т'ухум 1,4 гр
I{анdолаm лuсmларuнu ёелаtлt учун ;

Усимлик ёги 0,25 rр
Чнцишrи 7500 rр (I00 дона 75 гр л*н)"
75 rр. булочкани тахминшй кувваr,и * 2?817 ккал

Та йёрлаш технOлOгияýн
{аь:иртуришли цамир опарасиз усуjIда тайёрланади. Тайёр хамирга

сариёг суртипади ва совутиладн. Сунгра х,амирýи 1 см ца_гrинликда ёtаlали6,

узунасиГа энннИ 10 сМ килиб кеЁилади, Ёйилиб кесиJIIан цам4рни }ртаси
кандолат кOпи ёрдамида пOвидл0 солиб чýкилад}l. ýамирни бир четига тухум
суртнлади ва арконсимон килиб булочка б}лакларига 6}лишга мос равиIrIда
Ураб чнкиладк. Шундан с}нг }сипrлик ёги суртилган ýандолат листга терилиб
ти},lлиришга куйилади, устига мелаýтс суртиб 250ос гача хароратда ёпиб
11иширилади.



Ширнн ýуло.lка

Щамир тайёрлаш учун кераклн
мацсулотлар.
Бу.дой уни 30 гр
Шакар 4,7 гр

Меланхt 4 гр
Сут 4 мл

{амирryруш 0,8 гр
Туз 0,2З гр
Сув 10 мл

ýамuр цапlлаfurларu орасuеа сурmuul уцун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр

\анdолаm лuсmларuнu ёелаtп учун;
Усимлик ёги 0,2 гр
Булочксь,tарнu усmu?а сурmulu учу н :

Тухум 1 rр
Чнкшшк ý000 гр (I00 дона 50 rр дан).
50 гр.6улочканлl тахми}Iий цуввати * I7ý,9 ккал

Тайёрла ш технOлсгиrlýи
таfiёрланган цамиртуришпи катлама хамирrа 1урли хил булочкаJIар

шакJlи берилиши мумкин.
конверm ъuакпнDаеu булочка. Тайýр хамирни ун сепилган столга олиб

rfrри бурчак шаклида каJIинлиги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
х,амирнИ пичоК ёрдамида вазкИ 55 rр, };lчамtt 8х8 см килиб квадрат шакJlида
кесил&дИ. С}нгра бурчаклари урта цисмига о-пиб келиниб бармок,lтgр ёрламила
енг}lЛ сиt(иб бриrстирИлади. ШундаН сукг усИмJlиК ёги суртилган кандолат
листга оралик масофа билан териб чикилиб тиндиришга к}йилади, устига
меланж *уртиб 230-240"С гача харСратда ёпрrб пиширилади. Кандолат листига
теришда булочкалар орсидаги пrасофа якиý б}либ ýолса, тицдириш ёки
пишир}Iш жараёлtида бир-бирига ёrишиб ташки куриниши бузилади.



О'Ёнrоцлrt маrлtзлttr' кекси
{,амир тайёрлаш учун кФраклп
MeцcyJlo,1,JIap.

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар l0 гр
Сариёг 7,4 гр
Тухум $,7 rр
Магиз З,4 rр
Енr,ок магизи 7 rр
Туз 0,1 гхl

{амиртуриш 1,3 г
Сув 7,3 мл
I{олuп чалар2а сурmuur у чун :
Усимлрrк ёги 0,57 гр
Усmutа сеп14lл. учун:
Щанд упаси 7 гр
Чицишв: 6000 гр (t00 дона,60 гр лаш)
бtt rр. ýяцор Кексни тахмиший кувваr.и * 198,2 ккал

Тайёрлаlu теNttt}jlоl"ия*!l
КекС намлилиК даражасИ 31-32% б!лган хамиртуришли хаý{ирдан

тайёрланади. {ампр тайёр б}лншl*дан 5 дакика аввал маЙиз ц!шиб
аралаштириб юбориладw. Тайёрланг&ш ха&{ир ёгланган кOлипчаларга солиб
чикиладИ ва 40-60 дакнкага тиндириШ учун кУЙилади.

Пиширишдан 0лдин цоjiипчапардаги цемир устЕга мелаюк суртилиб,
МаЙДаЛаllГаll ёi{гоц маги3и с€пнjlý,,lи, кандOлат листларига териб ыа-220ас
харOретда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,ккандан с}нг устига канд упаси
сеIIиjIали,



(ТАСДИКЛАИМАН)

Хоразм вилояти халк таълими бошцармасига карашли Богот ryманидаrи
L2 та умумтаълим муассас€Lларида 1-4 синф iкувчиларини

овкатлантириш хизмати (7-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халк таълими бошцармаси

Хоразм вилояти халк

Хоразм - 2022 й.



умумиЙ кисм

ЭНГ МАКБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий цоJIат

1.1 Ушбу Энгяхtпи таклифларI{и ],анJIаш цу)юкатлари ",Щ,авлат харидлари т}r,рисида" ги

Узбекисr,он Ресltуб.itикаси (онуни (кейинr,и уришlарда Щонун) ва Узбекистон Республикаси

Президеttтиtiинг 20l8 йил 20 февршlдаги "Jlойихыrашдан олдин. лойиха, тендер

хужжатлари ва IIIар,гtlомалар эксItертизасини утказиш 
,гар,гибини такомиллаштириItI чора-

талбирлари ,rугриси2lа" П(-3550 (арори та-гlабларига мувофик ишлаб чищилган, (кейинги

уринларда - царор).

1.2 Энг яхuIи ,гаклифларни танJlаш мавзуси: Хоразм вIIлояти халк таълими

бошцармасига карашли БосотryманидагиL2 таумумтаълим муассасаларида 1-4 синф

irryвчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Энг яхши,гак.llиф"llарни танлаIu таклифида бошшангиш нархлардаЕ ошмаслиги керак.

1.4 Хизмаr,ларни курсатипl буйича техник тоrIширикJIар :)нг яхIпи таклифларни танлаш

хужжатларининг техник кисмида келтирилган.

1.5 l)rrг яхши r,аклифларни танлаIil комиссияси йи+,илишининг шакллари - онлайн.

2.Энг яхши таклифларни танлаш ташкилотчилари

2.1 Буюрl,мачининI, номи - Хоразм вилояти хаJIк таъJIими бошцармаси (бундап кейин
''Букlрr,мач и",,rеб tlомланали).

2.2 Комиссияttинг ишчи органи Харид комиссияси (бундан кейин - "Харид комиссия").

2.4 Энг яхши ,гаклифларни танлаш камида олти аъзодан иборат "Буюртмачи" ,гомонидан
,гузилган харид комиссияси l,омонилан уr,каз и,ltали.

3.Энl, яхши таклифларнитанлаш иrштирокчилари

3.1 Мулкчилик шаклидан катъий назар хар канлай юридик шIахслар, шу жумлалан кичик
бизнес субъект;lари иrtrтирок этишлари мумкин 4.2-банлда к}рсатилган юридик шrахслар

бундан MycTacl{o.

4 Энг яхши таклиф;lарнитанлашни ir,казиш тартиби

4.1 Энг яхши таклифларни танлашда иIптирок этиш ),чун та}Iлаш иштирокчиси:

а)танлаш шартлари билан танишиш учун махсус маълумот порталида жойлаштириJIган энг

яхши таклифларни танлаш х,ужжатJlарининг электрOн версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхшlи таклифларни танJIаш цужжатлари талабларига мувофик энг мацбул таклифини
,гаIqlим этиш;



4.2 Иптпрокчиларга нисбатап ýшимча талаблар:

ХаРид комиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки малака танловидан }тган
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бацоланади;

Таклифларни таъминлаш rIун иштирокчи буюртмачини цисоб ра.каIч{ига закалат
тарзида харид килиш цужжатларига мувофик харид предметининг боrrшангич нархи жЕlluи

суммасишrнг 3О% миIцоридаги маблагни }тказиб бериши шарт.

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этишлари
тациIQIIанади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида б}лиш;

"Буюртмачи" билан сул ёки арбитраж хоJlатида бу;rиш;

Ягона реестр/{а виждонсиз и}крочилар;

солик Ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган царздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4.4 "Буюртмачио' ишl,гирокчиrrи сотиб оJlиш тарr,иб-таомилларида катIIашишдан
четлаштира/lи, агар:

иштирOкчи тугридан-тугри ёки билвосита ми)t(ознинг Хар кандай амаJIдаги ёки собиц
мансабдор шахсини ёки ходимини ёки бошка давлат органини хар кандай шаклда иш Nаки,
иш такли(ри ёки боrшца хар цандай киммат,бахо нарсалар ёки хизматларни таклиф щилиш,
бериШ ёки бериШга розИ булиш, давлаt харидлари жараёнида буюртмачининг цар цандай
харакатларини амiшга ошириш, карор цабул килиш ёки цар кандай рацобат тартибини
кУллаш;

иштирокчи щонунни бузган цоJIда аltоJlатсиз раrqобат ус,гунлиги ёки манфаатлар
туrqнашlувига эга булса.

5. Таrr.лаш таклифи ва уни р}йхатдан iтказиш тартиби

5.1 Порта_пда эълон килинган танлаш иштирокчиJIари танлаш эълонида к}рсатилган манзиJI
б!йича эълонда белгиланган тартибда таклифлар киритадилар.

5.2 Лойихачилар такдим этилган маълумотлар ва хужжатларнинг цащищийлиги ва т}грилиги
учун жавобгардир.

5.3 Танrrашr таклифи к}йидагилардан иборат:

нарх цисМи TaI{Jlam шартJlариt,а моо кеJlиl]Iи Ва КУЙидаги маълумотларни }з ичига оJIиши
керак: махсулот нOми. хизматJIарнинг циймати, умумий микдори, т!лов шартлари,
,гаклифниНг амаJI килиIU муддати, тЕIнлаш иштирокчилари томонидан коррупция
к}ринишларига йул куймаслик б}йича ариза такдим этиш мажбурийлиги хакидаги талаб ва
бошцалар.т'алабгор таI]ловга катнашиши билан ушбу шартларFIинг барчасига розиJrигини
билдиради.



5.4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
катнашиши учун куйидаги цужжатларни тулдириши керiж.

1-шакл Энг яхши такпифларни танлаш иштирокчиси цацида умумий маълумотлар

L[_Iунингдек, иштирОк,lи таклифни, шу жумладан барча танлаш цужжаlпарини
тайёрлаlrи керак, уларни сканерлаштирилI,ан эJlектрон шаклда мiжсус еtепdеr.чzех.чz
IIортаJIиI,а Рахбарнинl, имзоси ва мухри билан тасдикланган холда жойлаштириши
керак.Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси цар бир лот б}йича факат битта таклиф
беришга хакли.

5.5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда хариД комиссияси томонидан энг л(ши
таклифларни Танлаrтт, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаш Nужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган камида иккита тижорат таклифи электрон шакJIда
такДим э,l,илI,ан б}лса, энг яхши таклифларни танлаш }тказилган деб топилади.

5.б Техник таклиф цуйидаги х,ркжатларни уз ичига олиши керак: техник хух(жатлар
руйхати (техник маълумотлар варакалари, фойдаJtаниш б!йича к}рсатмалар ва боruкaгrар
ёки тацдим этилаётган хизматларнинг r,}лищ ва батафсил тавсифини }з ичига олган бошка
цужжатлар).

5.7 Ушбу танлашга илова килинган нарх таклифининг мажбурий Nужжатлари
мавжудJIигига кУйилади ган та,rаблар.

5.8 Харил комиссияси фацат ушбу йуриrqноманинг тiшIабларига мувофищ r.айёрланган
ташrифлар учун жавобгардир.

6.ЭнГ яхшИ таклифларIIи таIlлаштартиби, уJIарни бацолаш тартиби ва мезонлари

б.l Эълонда танJIаill уr,казиltадигаI{ вацт сифаr,ида курсатилган вакт, танлаш иштирокчилари
томонидан ,|,аIцим этилган энг яхши таклифларни танJIашни бацолаш бiйича харид
комиссияси.

6.2 ТаклифларнИ куриб чикишда барча х,ужжатларнинг мавжудлиги ва уларнинг т!грилиги
текшириJlали. ТегишJlи цужжатлар булмаI,ан тач{ирда, харид комиссияси ушбу таклифни
кiiриб чикиш ва бацолаш учун рад этиlIIга хаклидир.

б.3 Харидкомиссияси энг яхtrlи таклифлар}Iи танлаш голибини аниклаrII учун pzul этилмаган
,гаклиф"паРни танлаш цужжатларида курсатилган мезонларга цараб бацолайди.

6,4 ТанлztШ иUlтирокLtисИ томонидан таIQцим этилган цу}кжатларда мавх(уд б}лгаrr
маълумо,tJlар а]IищJlанган такдирла, харид комиссияси бундай иштирокчини танлашла
катнашишllан че,глаш.гиришга хаклидир.

б,5 Так;rиtр (онун' меъёрий Хужжатлар ва энг яхши таклифларни танлаш хужжатлари,га,пабларига мос равишIла булишrлари мумкиt{, белгиланган тартибда ишлашлари мумкин.

б,б Харид комиссияси агар уни такдим этган танлаш иштирокчиси Щонунда ва карор щабул
килинадиi,ан ,галаб-тlарга rкавоб бермаса ёки танлаШ иштирокЧиларининг таклифи буйича
энг яхцIИ ,гаклифларIIи танлаш хужжатJIари талабларига жавоб бермаса, таклифrrи рад
этаtJи.

6.7 Тшкорат таклифларини бацолаrrr жараёнида
уларнинг таклифларига нисбатан тушун.гиришJlар

Харид комиссияси та-гlабгорлардан

сураrrrи мумкин. Ушбу процедура



белгиланг'ан тарr,ибла расмий равишда, ёзма равиtшда, танлаш ташкилотчиси оркzrли амалга
оширилади. 'l'уrпунтириrш жараёнида таклифнинг мохиятида, шунингдек нархнинг
узгаришига йул к}йи.llмайди.

б,8 Энг яхши таклифларни танлаш хужжатлари ва такJIиdrида курсатилган мезонларга
асосланиб шартномаIrи бажариш y.IyH энг яхши шартларни таклиф килI.аIл таIIлаIIJ
иlIIтир()кчиси t,олиб хисобланади.

7.ТомонларнинГ жавобгарлиги ва мувофицJIиги махфийлик.
,7.1 Узбекистон Респуб-lIикаси Щонун хужжатларида назарда тутилган жавобгарлик
КУйидагиларга теI,ишликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уJIарнинг
хавtРсизлиl,и ва махфийлигини таъминлайди Комиссия раиси ва аъзолари, шуниtIгдек
,гаклифларни 

урганиrrl учун тузилган иUlчи гурух аъзолари, маълумотларни ошкор киJIиш,
иш,l,ирокчилар, комиссиянинI' бопrца аъзолари ва жа;lб киJIинган экспертлар би.lIан .rи;t

бириктиришга рухсат бериш, шунингдек бошца ноцонуний царакатлар учун. lllapTtloMa
буйича мажбуриятларни бажармаган (миrqдорий, сифат ва техник курсаткичлар б}йича) энг
яхши таклифларни таItлаш го;rиби Узбекистон Республикаси конунчилиги ва ёки тузилгаII
шартцома буйича жавобгар булади.



Jф: Сана:

Харид комиссияси

КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ КУЙМДСЛИК ВУЙИЧД
АризА

Мен /харud mарmuб-
mаоjуluлu uurmuрокЧuсuнuн? HoMu фрсаmuлаdu) товар етказиб бериш y.ryH (mаклuф
эmшtаёmzан mовар mурларu фрсаmuб lmuлаdu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
танлаш воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид ХУЩуцбузарликларга й}л ц}ймаслик
мажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг цуЙидаги к!ринишларига й}л ц!ймасликни кафолатлайман:

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши курашиш тiгрисидаги цонун
цужжатларининг талабларига зид келадиган хар кандай хатти-харакатларни амалга
ошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхул }зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш мацсадида конунга хилоф равишда
фойда;rаниш;

- танлаш б}йича харид килиш цужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаlтттириш;

- танлаш б}йича харид цилиш тартиб-таомилларини цонунчиликка зи,ц тартибда
амаJIга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсИр }тказиШ, жумладан, пора беришни таклиф
щилиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул т}лаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}цнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни такдим этиш.

коррупцияга оид Цукукбузарликлар содир этиш холатлари аникланган тацдирда
конунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдиралан.

Рахбарнинг Ф,И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:



м.У.

l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ХАЩИДА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик мацоми

Гувоцнома раками ва санаси

АсосиЙ фаолияТ ryри (статистика идораси коли б!йича)

Рахбар ва унинг iрпнбосарлари:

}rъ Ф.и.ш.

Маълумоти (}кув
юрти,

мутахассислиI,и,

диплом.lЁ ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозI|мида иш

тажрибаси

(йил)

l 1 3 4 5 6

Асосий ва доимий ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Тартиб
льль

Ф.и.ш.

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,
диплом Ль ва

берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)

l 7 3 4 6

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси (() 2022 й.м.у.


