
"Келишилган''
Узбекл* стон Респу, бllикаýи
Сани,i,ария-эtтидим иOлогик

осоliишталик ва жамоат:.._

* "Тасдицлайман''
Узбекистон РеспубJIикаси

Халк таълими вазири
!ринбосари

. ftжураев

' ,'li"{,:€$Oматлиги

кнзфти бошлиги
} { ý\,,rL,Jl**

ЮсупаJIиев

ил "рГ август

Цоракалпоrистон РесшубликЁýи ва Хоразм в}lлOяТи умумтsълиммакrаб,lrа ридаги 7-1 I ёшлн }кувчилар у чу}l но}rуш'ага м}лясалланга}I
5 куш.;Iнк

Таомиоиа
l-KyH

Булочка - 50 rр.;

ýrоц хамирjIи печеýье -50 .р,;
Сутли какао (кадокланган)- 200 мл.;

MeBa -I00 гр.
2-кун

Ёнгокли кекс - 60 гр.;
LlIакарли шири}i чой - 200 м.rl,;
Ёшгоцли рогаjIиклар - 50 гр.;

Мева - 100 гр.
3-Kyrr

IIовиддоли булочка - 75 ,р.;
ýмок хамирл}i печенье - 50 цr.;

Сутли какао (кадоклаiлгал.i) - ?00 мл.;
Мева - 100 rp.

4-Kyll
Ширин булочка - 50 гр.;

IýMoK хамкрли пetie}lbe - 50 гр.;
Щадокланган сут - 200 мл.;

Мева - l00 ry.
ý-кук

Ёнгокли маI"изли кокý - 60 гр";
IIIакарли uIири}I чой - 200 мл.;

Шоколад (ёшгоц.шиi - 25 ry.;
Iv{eBa - 100 гр.

Изох: И;lовацаги техIiаJIогик карта асOс}lда тайёрланади, Ir{авсумяи инобатrа олган холда
теO}fýомага тегишли }зrар,r.иришJIар киритиJIиll]и муNl ки н.
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dоракшпогистон ресгlубликаси ва Хоразм вилýятя умуýrтаълиlt! мактабларидаrи 7-1 l ёцли
уry"вчилар учун нонуштага мУлж&Iланrан таOмлар тёхltолOгиii харитаJIари (пазандалик

рецептларлt)

Буuто.rкя
{амшр тайёрлаш учун кераклtl
махсулотлар.

Буr,цой уни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,З гр

Щамиртуриш 0,75 rр
Сув 15,25 мл
YpBolg учун:
Буглой уни 1 гр
Сариёг 1 гр

Чgцншн; ý000 гр (100 дона 50 гр лан).
ý0 гр. булочкани тахм[lншй цуввати * 19ý,79 ккал

Тайёрл*rý теýIlолоrиrrси
Тайёр бу.lrган хамиртуриlllлн X,aмllpнfi б}лакларга б}линиб, oBmt шакли

бери;rадИ. УсткИ киомИ 3-4 жойИдан кундалаýгига rtиqок билан тилимланиб,
30_40 дакика ткндириJIади. ПишириtUдаН аввал булочкаларга ёr суртилиб,
устидаН урвОК сепилади ва усимлик Sги суртилган кандолат JIистларига
терl.tли6, 10- 12 дакика давомида 230-2400С хароратда ёпиб пиширилади.

,,"],,



(умОк хамирдан айлана шsк.lriлаrн печ8Еье

{,аихр тайёрлаш учун
керакли
махсулOтлар.
Бугдой уни 28,1 гр
Какд упаси 9,З гр
Сариёr 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилиll упаси 1 гр
Сурmuнl учун:
|ýхум 1,5 гр
1rициrlrн 1000 гр.
ý0 гр. ýеченьени тахминий кувватн * l99r2ý ккал

Тайёрла ш ].ехнолOгиfl ýн
тайёр хамир 5 см калинликда ёйилади ва юзаснга тухум суртилиб, устига

соýутилген урвок сепилади. 20 дацикадан с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклини берувчи кOJIип ёрдамlтда хаýlир кесиб олинади ва каýдолат
листларкга териб, устига меланж сурти}rлади, 2зOOС хароратда ёпиб
fiиlпири;rади.

YpBorq тайёрлаШI учуН цаý.rирниНг 1110 кисми совутилиб, бир 0з ун
цуi.l:лtладн ва майда кiзли элакдан Утказиладн,



ýнrокли кекс

ýамир тайёрлаш учун керакли
махýулOтлар.
Олий ýаýли ун 22,5 rр
Шакар 14,6 гр
Сариёг 13,0 гр
"I'yxyM 12 гр
Ёнrок маrизи б гр
СеПuuа ylly1:

Канд упаси 0,7 гр
Чикишlи; 6000 гр (100 дона, 60 гр лак}
60 rр, Ёнruкли Кексни тахмиilий куввати * 18412 ккал

Тайёрлаш технологияси
}ýлtшатилгаЁ сариёгга шакар к}шилиб, l0-15аЕ UaIJиg*,l,a шакар куш}{лиý, tu-t} дакика давомида уриб

к}лиртирнлади, с}нг меланж ц}шrшлиý, я}Iа l0_15 дакика к}пчитиш давом
этJI,1рилади" К}пЧитилгаН кOришмага :vtаЙдач антаН ёнгоК магизИ к}шиб, ун
солиб яхшилаб аралаштирилади.
Тай ёр цамнрнинг намJlиг н 22% бiiл и ш и л (}зи lv{ _

ТайёрлаНган хамиРни колиПчаларга солиб кандслат листига бир текисда
СРаЛаРИДаН ИСýИКJIИК }ТаДИГан киЛиý терlrб чицилиб, 190_2000С хароратда
тайёр булгунга кадар ёrrиб пиширжлиб, с}нг соtsут}lлади ва устига канд уfiасн
сепнлад!I"



Ёнrокли рOrаликлар

ýa*lHp тайёрлаш учун керакли
мrlýсулt}тлдр.
Бугдой уни З2 гр

Щапrиртуриш 1 гр
Сут 16 мл

Шакар 7,ý гр
Сариёг 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок магизи 12,5 гр

Чициши: 5000 rр (100 дона 50 гр дrd
ý0 гр. Ёнгокли рогаликни тахминнй цувватн * 82"48 ккал

Тайёрла шr техкGJrOt-ияск

Ёнгоцли рогалик опарасиз усул,даги цамиртуришли хамирдан
тайёрланади. Бунда туз, шакар, хамир,lуриш камда тухумни еутга солиб
араJIаштИриладИ ва уН куши.liадИ. {амиР кOриш нихоясига етишидан оjIдин
цамиргil *ариёг кУшиб аралаштиржлаN4 в& илt{к жойга к}пчитиш учу}l
кУйилади,

1,5_2 соатдан с}riг тайёр хамир бир текис ёйилиб, учбурчак шаклида
кесклад}.l ва эритилган сариёг суртиýалн"

Ёкгок магизи шакар билан укrulанади хамда товага ссlлиб бир оз ранги
кизарl,нрилади, с}нr майдалаб янчилиб, оз миýдорда сув ц}шиб
аралаштирилади.

у*rбурчак шакJlида кеоилган хамнр булаклари ус1ига ёнrок мавидан
тайýрланган аралашма ауртилали ва рOгаJIик куриниш_тида Ураб чнх<нлиб
кандолат листларига терилади. З0 дакика тиндирилгандан с}нг 23a(JC
хароратда 20 дацика давомида тшJIла ра}Iгга кнргунча ёпиб пиширилали.



Повидлолн було.lка

{алrир,rаiiёрлаш учун кýракли
махсуJIо,rлар.
Бугдс,й уни 39,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр

Саркёr 10 гр
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 гр

$uйлша учун:
Плвидлtl 10 гр
Успзuаtt сурmuш учун:
Т'ухум 1,4 гр

Щанdолаm лuс лчL\арuнu ёелаut учун :

Усимлик ёги 0,25 гр
Чнцишlи 7500 гр (100 дона 75 гр дан}.
7ý rр. булочкани тrlхминий цувват,и * 2?8,7 ккал

Тайёрлаш технолоrияýн
ý,апtiлртуриlцли цамир 0шарасиз усуJIда тайёр.танади. Тайёр цамирга

сариёг сурти,rади ва совутипади. Сунгра х,амирни 1 см цалинликда ёйнли6,
узунасига эннни 10 см килиб кесилади, Ёйилиб кесиJlI,ан хамцрни }ртаси
цандолат цOпи ёрдамида повидл0 солиб чfiкилади. Щамирни бир чýтига тухум
суртилаДи ва аркОнёимсН t(илиб бу;Iочка 6}лакларига 6}лишга мос равишда
}раý чlrrqиJrади. Шундан с}нг }симлик ёги суртнлгаý ýакдOлат листга териллtб
ти}lлиришга кУйилади, УýтиГа мgл&ýж суртиб 250оС гача хароратда ёпиб
tlиширилади.



Шнрин булочка
dамир тайёрлаш учун керакли
мах,сулOтлар,
Буглой уни 30 гр
Шакар 4,? rр
Ме'lаюк 4 гр
Сут 4 мл

{амиртуруш 0,В гр
Туз 0,23 гр
Сув 10 мл

ýа,тtuр цаftхла-пьларu. ораcuzа сурmuur учун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
[{анdолаm лuсmларuнu ёелаut учун:
Усимлик ёги 0,2 гр
Буяочкааарнu усmu?а сурmuul учун;
Тухум 1 rр
tlнкшшrш ý000 гр (100 дона 50 rр дан).
50 гр. булочкани т&хмиIlнй цувватн * 17ý,9 ккал

Таfiёрланган
шакj,lи берилиши

теришда булочкалар 0рсидаги п,rасофа якин
пиширрl ш жараёнида бир-бирига ёпрlшиб ташки

Тайёрлаш технслOгиflýи
цамнртуРишлИ каТлаI\{а хамцрга 1урлИ хил булочкалар
bfylvlKиý.

конверm шакпtldаzu булоrtка, Тайёр хамирни ун сепилган gтолга олиб
т}rри бурчак шаклида каJIинлиги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
Nамирши пшчок ёрдамида вазни 55 гр, }лчами 8х8 ем килиб квадрат шакпида
кесилади. СРнгра бурчаклари ipTa цнсм}.iга *либ ,келиниб бapMorgrap ёрдамида
епг}Iл сикиб бриrстирилади. Шундан сунг усltмлик ёrи суртилган ка}rдолат
листга ораJIик масофа билан териб чикклиб тиндиркшга к}йилади, устига
МеЛаНЖ СУРТИб 23С,24аОС ГаЧа ХаРСРаТла ýлиб пиширl{лади. (андолат листига

б!либ цолса, тиндириш ёки
куриннши бузилади.



'ОЁнrоцли мfl rнзлtлrП к€кси
{амир тпйёрлаш учун кераклш
мецсуJlit,ll]Iар"

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар i 0 rp
Сариёг 7,4 ,р
Тухум 6,7 гр
Магиз З,4 гр
Енгок магизи 7 lp
Туз 0,1 гр
{амиртуриш 1,3 г
Сув 7,З мл
Колuп чаларzа сурmuu] у чун :

Усим;rрtк ёги 0,57 гр
Усmuаа сsпultt учун:
цанд упаси 7 гр
Чнцишш: 6000 гр (100 дона, 60 rр лан}
60 rр, ýацор Кексни тахминий K}BBaтH * 198,2 ккал

Тайёрлаru техlIоjIOr}lяýи
КекС намлилиК даражасИ 31,328Й 6}лгак цамиртуришли ха\{ирлаý

тайёрланади. {амшР тайёР б}лишидlаН 5 даккка авваJI майиЗ цУшиб
араJIашт}Jриб юборилади. ТайёрлаягаIi ха}.{ир ёгланган колипчаларга солиб
чициладИ ва 40-60 дацикага тинд}IриШ учун к}йилади.

Пиширишдан олдин цOлишча_ilардаги х,амир устига мелаюr суртилиб,
МаЙДаЛаllГаl,t ёшгоц магизи с€ilилд;lи, кандалат листларига териб 2l0_220OC
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чикцандан с}нг устига канд уппg,
сеIlиjlали,



<тАсдищлАЙмАн>

Бектемиров

2022 й.

хоразм вилояти халщ таълими Оошrq-й**ьйга карашли Хазорасп
ryманиДаги 13 та умумТаълиМ муассасал арида 1-4 синф }цувчиларини

овкатлантириш хизмати (17-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЩИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Хоразм вилояти халк

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДД ИШТИРОК ЭТИШ ТДКЛИФИ

l.Умумий цOла.l.

1,1 Ушбу Эttг яхши r,аклифларни танлаш цужжатларп "flавлат харидлари туrрисида'' ги
узбекистон Республикаси Щонуни (кейинl,и уринларла (онун) ва Узбекистон Республикаси
Президентини}iI,2018 йил 2О февралдаги..Лойица-шашдан олдин. лойицао тенлер
ху)кжатлари ва rllapTнoMuulap экспертизасини утказишl ,гартибини такомиллаш1ириш чора-,гадбирлари ту*,рисида" ГI(-3550 I(арори таrlабларига мувоt|lиrq ишлаб чикиJIган. (кейинги
уринларда - карор).

1,2 Энг яхu]и таклиtр.llарни танлаш мавзуси: Хоразм вплояти халк таълими
бошцармасига карашли ХазораGп ryман илаfч 13 та умумтаълим муассасаларида 1-4
синф }цувчиларини овкатлантириш хизмати

1,3 Энг яхши ,гак:lифларни танлаш так.llифида бошлаrrгиrш нархлардан ошмаслиги керак.

1,4 Хизмаr,ларни к!рсатиrrl буйича техник тоIIширикJIар энг яхши таклифларни таIIлаш
хужжа,глари [l и н г техн и к кисмида келти рилган.

1,5 Энг яхlли ,гаклифларни танлаIп комиссияси йиги:lишининг шакллари - онлайн.

2.энl, яхши таклифларни танлаш ташкилотчилари

2.1 БуюртмачининI. номи - Хоразм вилояти халк таълими бошцармаси (бундан кейин
"Буюртмачи" леб номланади).

2,2 КомиСсиянинГ иIltчи органи Харид комиссияси (бундан кейин - "Харид комиссия'').

2,4 ЭнГ яхши ,гаклифларни танлаш камида олти аъзодан иборат "Буюртмачи" 1,омонилан
тузилгаI{ хар ид ком иссияси томонидан утказилади.

3.1)нг яхши,rаклифларни танлаш иштирокчилари

3,1 МулкЧилик IшакЛидан катъий назар хар канлай юридик lшахслар, шу ж}младан кичик
бизнес субъек,глари ишrтирок этишлари мумкин 4.2-бандда к}рсатилган юридик шахслар
бундан мустасно.

4 Энг яхши таклиф;lарнитанлашни ir,казиш тартиби

4.1 Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этиш учун танлаш иштирокчиси:

а) танлашl шар,lлари билан танишиIш учун махсус маълумот,порталида жойлаlrrтириjlган энг
яхшИ таклифлаРни танлаШ хужжатлаРининГ электрон версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхши таклифларни ганJIаш ху}юкатлари талабларига мувофик энг мацбул таклифини
тацдим этиш;



4.2 Иптирокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

харид комиссияси томонидан iтказиладиган дастлабки мaшzжа танловидан }тгаништирокчиларнинг таклифлари кiриб чикилади ва бацоланади;

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этишларитакикланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида б}лиш;

"Буюртмачи" биJIан сУД ёки арбиrраж холатида бу-lIиш;

Ягона реестр/{а виждонсиз их(роLIиJIар;

Солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4.4 "БуюрТмачи" иштирокЧини сотиб олиШ тартиб-таОмилларида ЩаТнаrпишдан
четлаштиради, агар:

иш,гирокчи тугридан-тiгри ёки билвосита мижознинг Хар щандай амаJцаги ёки собик
мансабдор шахсини ёки ходимини ёки бошrqа давJIат органини хар кандай шаклда иш цащи,иш таклифи ёки бошца цар цандай цимматбацо нарсалар ёки хизматларни таклиф щилиш,бериШ ёки бериШIга розИ б}лиш, давлаТ харидларИ жараёнида буюртмачининг цар цандай
харакатлаРини амалГа ошириш, царор кабул киJlиш ёки цар цандай раrqобат тартибини
кУллаш;

иштирокLIи цонуннИ бузган холда адолатсиз ращобат ус,гунлиги ёки манфаатлар,гуцrташувиI.а эга булса.

5. Танлаrrr таклифи ва уни рiйхатдан iтказиш тартиби

5,I IIорта,гlда эълон щилинган танлаш ишrтирокчилари танлirIJI эълонида кiрсатилган манзил
б}йича эълон/lа бел гиланган тартибда,гаклифлар киритадилар.

5,2 JIойихаtIиJlар,IаIциМ эl,иJIган маъJ]умотJIар ва Хужжатларrrинг цакищийлиги ва тугрилиги
учун жавобгардир.

5.3 ]'ан;Iаш таклифи цУЙидагилардан иборат:

i{apx кисМи ,ганлаШ шартJIариI.а мос ксJIиI]Iи ва КУйидаr,и маълумо.гларни уз ичига олиIIIи
керак: ма\суJIоТ номи, хизматларниl{Г циймати, умумий мищдори, т}лов шартлари,,гаклифниНl- aMiUI цилиШ мулдати, тztнлаrlr иштирокЧиларИ томонид€}н коррупция
К}РИНИШЛаРИГа Й}Л Ц}ЙМаСЛИК б}йиЧа ариза такдим этиш мажбурийлиги цацидаги талаб ва
бошщалар"I'алабгор танловга катнашиши билан уrшбу шарlларнинг барчасига розилигиriи
билдиради.

5,4 Энг яхши таклифларЕи танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни тirнлашда
катнашиши учун Цуйидаги хужжатларни т!лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таrоrифларни танлаш иштирокчиси цакида умумий маълумотлар



[lIунингдек, иштирокчи таклифни. шу жумладаI{ барча танлаш цужжатларини'гайёрлаrrlи керак, уларни сканерлаштирилI,ан электрон шаклда махсус etender.uzex.uzпорталига рацбарнинг имзоси ва муцри би.lrан тасдикланган холда жойлаrrrтириши
керак.ЭнГ яхшИ таклифларни танлаш иштирокчиси Nар бир лот бiйича факат битга таклиф
беришга хакли.

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан эЕг яхши
таклифларни танлаш, иштирокчиларидан эЕг яхши таклифларни танлаш хужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган камида иккита тижорат таклифи элоктрон шак;Iда'Гаl(l{ИМ Э'ГИJIГаН б!ЛСа, ЭНГ ЯХШИ ТаКлифларни танлаш }тказилган деб топилади.

5,6 ТехнИк таклиф куйидагИ ХужжатлаРни }З ичига оJIипIИ керак: техниК Хужжатлар
руйхатИ (,гехниК маъJrумотЛар варакалари, фойдаJIаниш буйича к}рсатмалар ва бошкаrrар
ёки таr(диМ :этилаётr,аН хизматлаРнинг тулиц ва батафсил тавсифини уз ичига олган бошка
хужжатлар).

5.7 Упlбу танлашга илова килинган нарх Так"llифининг мажбурий Nужжатлари
мавжудли ги га кУй илади ган та,rаблар.

5,8 ХариЛ комиссияси фацат уrшбу йурицноманинг талаб;rарига мувофиц тайёрланган,гаклифrIар 
учун жавобгардир.

6,энг яхши ,гаклифларни танлаш тартиби, Уларни бахо",rаш тартиби ва мезонлари

6,1 Эълон,ltатанлаш }r,кази.llадиган вакт сифатида к!рсатилган вакт, танлаш иштирокчилари
томонидан таклим этилган энг яхши таклифларни танлашни бадолятrr бiйича харид
комиссияси.

б,2 Таклифларни куриб чикиUrда барча хужжа[ларнинг мавжУДпиги ва уларнинг тiтри-llиги
текширилали, Тегишrли цужжатлар б!лмаган такдирда, харид комиссияси ушбу таклифни
куриб чикиш ва бацолаtlr учун рад этиIшга цацлиl{ир.

б,3 Харидкомиссияси энг яхtши таклифларни танлаш голибини аникляпr учун рал этилмаган
так_тtифлаРни танлаШ NужжатлаРида к}рсаГил гаН мезонларга караб бахолайди.

6,4 ТанлаШ иIIll,ирокчисИ томонилан таIчlим этилган хужжатларда мавжуд булган
маълумотлар аницланган ,гаIQцирда, харид комиссияси бундай иштирокчиЕи танлашда
катнашишдан четлаtптиришrга хаклидир.

6,5 Таклиф Щонун' меъёрий цужжа'лаР ва энГ яхшIИ таклифлаРни танлаш цужжаlпари
талабларига мос равишда булишлари мумкин, белг,иланган тартибда ишлашлари мумкиrl.

б,б ХариД комиссияСи al,aP уни такдиМ этгаН танлаШ иIIIтирокЧиси (онуНда tsа карор кабул
килинадиган та,табларга жавоб бермаса ёки танлап] иштирокчиларининг таклифи б}йича
энг яхш]и так"пифларни танлаш цужжатлари талабларига }кавоб бермаса, таклифни Рад
:),гади.

6,7 Т'ижорат таклифларини бахолаш жараёнида Харид комиссияси талабгорлардан
уларнинг так,пифларига нисбатан туIllунтириIпJIар сураrпи мумкин. Ушбу процедура
белгиланган тартибда расмий равишда, ёзма равиtпда, танлаtп ташкилотчиси оркirли амалга
оширилади, Т'ушунтириlп жараёнида таклифнинг мохиятида, шунингдек нархнинг
узгаришига йул rqуйилмайди.



б,8 Энг ях',lи T,аклифларни 
1,а}Iлаш хух(жа'лари ва такли4lида курсатилган мезонларгаасосланиб шар,[номани бажариш учун эн. яхIJIи шарlларни таклиф щилI.ан танлаIпипIтирокчиси +.о;rиб цисобланади.

7,томонларнинг жавобгарлиги ва мувофицлиги махфийлик.

7,1 Узбекистон Республикаси (онун цужх(атларида назарда тутилган жавобгарлик
щуйидагиltарга те.ишликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уларнингхавфсизлиги tsа махфийлигини ,гаъминлайди Комиссия раиси ва аъзолари. шуtIингдек
таклифларни урl-аниш учун тузилган ишIчи Гуру{ аъзолари. маъJIумотларни ошкор килиш,иштирокчилар, комиссиянинг бошка аъзолари ва жа-ltб килинган ,*arr*prnup билан тилбириктирИшга рухса], бериrш, шунинглеК бсrIпца ноцонуний царакатлар учун. Шартномаб}йича мажбуриятларни бажармаган (мицдорий, сифат ва.гехник к}рсаткичлар б}йича) энгяхши таклифларни таI{лаuI голиби Узбекистон Респубпикаси конунчилиги ва ёки тузилган
IxapTHoMa буйича жавобгар бУлаztи.



J\b: Сана:

Харид комиссияси
КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ ЦУЙМДСЛИК ВУЙИЧД

АризА

Мен,
'xapud mарmuб-

танлаrrr воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид цуцуцбузарликларга йул цуймасликмажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг К}Йидаlц к}ринишларига йУл щУймасликни кафолатлайман:

- йбекисrон Республикасининг коррупцияга царши курашиш т}грисидаги конунхужжатларининг талабларига зид келадиган цар кандай хатти-царrжатларни ап{алгаошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд Узга шахсларнинг

riУ]]iп"ни к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида конунга хилоф рЕвишда
Qоидаланиш:

- танлаШ б}йича хариД цилиш хужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлатптириш;

- танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини щонунчиликка зид тартибда
ilN4zlлга ошириш;

- давлаТ харидлари субъектларига таъсир !тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
килиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул ,Уrrа-, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}цнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к!рсатилган ахборотни тацдим этиш.

коррупцияга оид хукуцбузарликлар содир этиш холатлари анищлiшган такдирда
конунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.у.



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЩIЦА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома рацами ва санаси

Асосий фаолият тури (статистика идораси коди б}йича)

Рахбар ва унинг iрпнбосарлари:

АсосиЙ ва доимиЙ ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

.Nb Ф.и.ш.

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,

диплом Лъ ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимпда иш

тажрибасп

(йил)

l 7 3 1 б

Маълумоти
(}кув юрти,

мутахассислиги,

диплом.]\Ь ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

Эгаллаган лавозимида

иш таlкрибаси

(йил)


