
"Келишилг?}I''
у зOекнстон Респуб;lикаси

Сани.гария-эпидимиологик
оtоГlиштаJIItк аа жaIvIOaT

* "ТасдиклайIчIан''
Узбекl*стон РеспубJIикаси

хаrrк таълими вазири

0матлиги }ринбосари

бошлрrги

. ýжураев

{ ,-}*ИИЛ *ё август
;}:*

щорацалпоrистон Республикtl€и ва Хораз]и вилOяти умумтsълиммакr*абllа ридаги 7-1 1 ёшли Уцувчилар } чу}l нснуш'ага мiлхсалланга}I
ý KyH;ltlK

Таомнома
I-Kyx

Булочка - 50 rp.;

ýмоц хамирjIи печенье -50 .р.;
Сутли кака0 (калокланган)- 200 мл.;

MeBa -t00 гр.
2-Kyll

Ёнгоrqли кекс - 60 гр.;
Шакарли ширин чой - 200 M.,l,;

Ёнгокли рогаJ}.rклар - 50 гр.;
Мева - 100 гр.

3-Kyrl
IIовиддоли бу,;rочка - 75 .р.;

ýмок хамирли пеtlенье - 50 .р.;
Сутли какао {кадоклаlrгалл) - 200 мл.;

Мева - 100 rp.
4-Kyll

Ширин булочка - 50 гр.;
ýмок хамирли пetlefibe - 50 гр.;

Щадокланган сут - 200 мл.;
Мева - l00 rр.

ý-кун
Ёнrокли магизли кекс - 60 гр,;
IIIакарли ilrир}Iн чой - 200 мл.;

ШОколад (ёнгоrtтrи} - 25 rp.;
Iv{eBa - 100 гр.

Изсiх; }:Iловацаги техшшIогик карта асас}Iда тайёрланади" N{авсумrrи инобатга олган холда
таOл,lноi!{аrа тег&шли }зr,арlrлришJlар киритиJIиLши муý{ K}tH.
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(оракалпогистон 
респУб;'lиКаСи ва Хоразм вtiлояти у[,,},мтаълиtrl мактабларид жц7-1l ёшли

!rq,вчилаР учун нонуштага м}лжаrланган таOь{лар технологик харитаJIарн (пазандалик

рецелтларн)

Було.rка
{ап.rшр т,айёр.шаш учун кераклн
мпхсулотлар.

Булцой рrи З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,З гр

{ап,rиртуриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
БУЧДОЙ УНИ 1 ГР
Сариёr, l гр
Чgкншш: 5000 гр {100 дона 50 гр лан).
ý0 гр. бу,лочкани тахмлIнпй цуввати * 195,79 ккпл

Тайёрл*rш техfi ологиff ctl
Таriёр булr,ан хамиртурнltlл},l х,аý{ирни б}лакларга б}линиб, овzul шакли

берк;rадli. УсткИ цисмИ 3-4 жайЦлан куr*дал&нгига пичск билан тилимланиб,
30_40 дацика тиндириjIадн. ПишириtUдан аВВаJч булочка.l:арга ёг суртилиб,
устидаý урвок сепилади ва усимлllк ёги суртилган кандOлат листларига
тернлиб" 10_ 12 д&кища давомида 2з0-2400С харOратда ёпиб пишириJlади.

1.]1l\

.':i]:ir", ] l.



КУмок хамирдан айлана шs&!rндаглl печенье

{аиир тайёрлаш учун
керакли
махсулотлар.
Буrдой уни 28,1 гр

Канд упааи 9,3 гр
лLариег lБ,/ гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрtlл упаси 1 цр
Сурtпuru учун:
Тухупл 1,5 гр
IIнцrrшн 1000 гр.
ý0 гр, ýe.teнbeнH тахминий куввати * lggr25 ккал

Тайёрла кr,I.ехнt}jlt}гиfl си
тайёр х,амир 5 см калинликда ёйилади ва юзасига тухум суртилиб, устигасOвутилгаЕ урвоц сепилади. ?0 дацицадан с}нг диалrетри 40 мм лик кулча

шаклиýи берувчи ýолип ёрдамrлла хаý.lир кесиб олинади ва кандолат
листларига териб, устига мслаяж суртинлади, 2зOOс цароратда ёпиб
пишириjrади.

УрвоЦ тайёрлаШ учуН NаIчrирниНг l/10 цисмИ совутилиб, бир оз ун
кУi,нрlладн ва майда кiзли элакдан }ткжиrrqхи,



Ёнгоклш кgкс

Щамир тайёрлаш учун к€ракли
махсулOтлар.
Олий навли ун 22,5 гр
Шакар 14,6 гр
Сариёг 13,0 гр
Т'ухум 12 гр
Ёнгок магизи б гр
Сепuu.l учун:
Канд упаси 0,7 гр
Чикиши; 6000 rр (I00 дона, 60 гр лан)
60 гр. Ёкооклн Кекспи тахмпний цуввати * l84o2 ккал

Тайёрлаш технслOгшяýи
Юмшатилган сариёгга шакар к}шшлиб, 10-15 дакика давOмида уриб

к}лиртнРилади, с}нГ мелакЖ ýшлtли6, яна 10_15 даýика к}пчttтиш давом
эт:гирилади. КiпЧитилгаН коришмага лtайда-тангаН ёнгоК маrизЦ кiшиб, ун
CO;,I иб яхшилаб аралаштирилади.
Тайёр цамирнинг намJIиги 22% 61!лллши лози]lvI.

ТайёрлаНган хамиРни колиПtлаларга солиб кандOлат листига бир текисда
0раларидан иссиклик }тадиган килиб териб чицили6, 190-2000С хароратда
тайёр булгунга кадар ёrrиб пиширклиб, с!t*г сOвутилади ва устига канд yпaclr
сепнлад}l,.



Ёнгокrrн роrаликлар

ý,a:rrиp тайёрлаш учун керакли
мацсулOтлар.
Бу.дой уни З2 гр

{амиртуриш 1 гр
Сут lб мл
Шакар 7,5 гр
Сариёг 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок магизи l2,5 гр

tr,

Чшцишrпt: ý000 r-p {100 дOна 50 гр лаý}.
ý0 гр. Ёнrокли роrалшкнп тахмt{ннй цуввати - 82,48 ккал

Тайёрла шl тýх*IOJIOt-иfi ек

Ёнr,оцлн рогалик 0парасиз усуJIдаги камиртуришли цамирдан
тайёрланади, Бунда туз, шакар, хаý{ирlуриш хаý{да тухумни сутга солиб
ар&JIаш,гИриладИ ва уН кУши.паДи. {,амиР ксриш ницоясига етищидан олдин
камирга сариёг кушиб аралашткрwхади ва или{ жойга к}пчитиш учуrl
к}йилади.

I,5-2 сOа'дан с}нг тайёр цамир бир текис ёйи,пиб, учбурчак шаклида
кесклад}l ва эритилган сариёг суртнладн"

Ёнгок магизи шакар билан укаланал}r хамда,Iовага солиб бир оз ранги
кизартиРилади' сiнr майдалаб якчилиб' оЗ миIцорда суВ КУшиб
аралаштирилади.

учбурчак шаклида кесилга}{ хаfurнр булаклари устига ёнгоц магзидан
ТаЙёРЛаНГаК аРаЛашма суртилали ва рOгаJIик к}риниl1_1ида ураб чикилиб
кандолат листларига терилади. 30 дакика тиндирилгандан сiнг 2300с
харOратда 20 дацика давOмида TиJlJls раýгга киргунча ёпиб пиширилади.



f,Iовиллолн було.lка

{аиир,r,айёрлаш учуý ксраклн
Ma{cyJIo,rJrap.

Буглой уни 39,5 гр
Шакар 8 гр
Тухум 4 гр
Саркёr 10,р
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 гр

$uййлла уцун:
Плвид;lо 10 гр
Усmuаа сурmuш учун:
1'ухум 1,4 гр

ЩанOолаm лuсmJlарuнч ёалаul учун:
Усимлно ёги 0,25 гр
Чицнrпк 7500 гр (t00 дона 75 гр лаш)"
75 гр. булочкани т&хииннй цувват.и * 278,7 ккал

Та йёрл*ш .I"еf,.нO;rOrиясн

{аrr,rиртуришли х,амир спарасиз усуJIда,rайёрланади. Тайёр цамирга
сариёг ýуртилади ва сOвутилади. С}нгра цамирýи 1 см цалинликда ёйнхиб,
узунасига эн}tни 10 см килиб кеЁиJlали, Ёйилиб кесиJII.,ан цамцрни iртаси
кандолат копи ёрдамида повидло солиб чицилад}.1. Щамирни бир ч9тига тухум
суртнлади ва аркOнсимOн килиб бу.lIочка 6}лакларига б}лишга моý равишда
}раý чlrциЛеди. Шундан с!нг }симлик ёги суртилган кандOлат листга терилиб
тИ}{лиришга кУйилаДи, УсТига мел&ýж суртиб ?50оС гача Nароратда ёпиб
11иширилади.



Шнрнн було.lка
ý,апlир тайёрлаш учун керакли
мацсулOтлар.
Буглой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Мелаюк 4 гр
Сут 4 мл

{амиртуруш 0,8 гр
Туз 0,23 гр
Сув 10 мл

{a,l,tup капlла-rиларu срасuеа сурmuш уцун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр

\анёолаm лuсmларuнu ёелаul уцун;
Усимлшк ёги 0,2 гр
Булочксьlарна усmuzа сурmuu.l уцу н ;

Тухум 1 rр
tlикgшлr ý000 гр (I00 дона 50 гр дан).
50 гр. булочканн тахDtиLtнй кувватн * I7ý,9 ккал

Тайёрлаш технOлсгияýи
тайёрланган цамиртуриш"гIи катлама хамкрге турли хил булочкаJIар

шакj,lи берилиши мумкин.

koitBepm шакпаdаzu було,tксt Тайýр хамирни }ý Сёпи;тган столга олиб'грrри бурчак ЦаклиДа каЛинЛ,иги 5-8 мм килиб тgкис ёйилади. Ёйилган
хамирни пичок ёрламида вазни 55 rp, $lлчамлt 8х8 см цилиб квадрат шаклида
кесил&дИ, С}нгра бурчаклари урта кисмига олиб келшниб бармоц,ilgр ёрдамида
енг}lЛ сиI(иб бриrстирИлади. ШУнда" сунг усИмJlик ёги суртилг{ш кандслат
листга оралик масофа билан териý чиýилиб тиндиришга к}йилади, устига
меланж сl,ртиб 23а-24а"С гача NарOраlца ёллrб пиширl,rлади. Кандолат листига
теришда булочка-,rар 0рсидаги шrасофа яцин б}либ цолса, тицдириш ёки
ilишир}l,ш жараёнида бир-бирига ёпншиý ташки куриниши бузилади.



О'Ёнrоцли магизлtлr' кекси
{амир тайёрлаш учун кераклп
мацсуJlсl,Jlар.

Олий навли ун 3З,6 гр
Шакар l0 гр
Сариёr 7,4 гр
Тухулt 6,7 гр
Магиз 3,4 .р
Енr,ок магизи 7 гр
Туз 0,1 rр
{амиртурнш 1,3 г
Сув 7,З мл
Щолuп чапар2а сурmuur учун :

Ус.имллtк ёги 0,57 гр
Усmuеа tепuцl учун:
канд упаси 7 гр
Чнциши: 6000 гр (100 дона, 60 гр лая)
60 гр. ýацор Кексни тахминий кувва,l,и * 198,2 ккал

Тайёрлаru техноjlоrияси
КекС намлилиК дар&касИ зl42аЙ 6}лган {амиртуришлн х,амирлан

тайёрланади. {амнР тайёР б}ллtшидаН 5 даккка авваЛ маftнЗ ЦУшиб
аралашт}Iриб rоборилади. Тайёрланган хаь{ир ёгланган колипчаларга солиб
чикиладИ ва 40-60 дакицага тиЕдириШ учун к}йилади.

Пиширишдан олдин колипчапардаги хамкр устига мелаюк суртилиб,
МаЙДаЛа1,1ГаП ёt.tгоц магизи с€пилп;iи, кандOлат листларига териfi 2l0_2200C
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,кцандаН сiнг устига КаНд упgg,
сеIlиjIали,



<тАсдиклАЙмАн>>

Хоразм вилояти халк

Х.Бектемиров

2022 й.

хоразм вилояти халщ таълими бошщармасига карашли Хива ryманидаги
16 та умумтаълим муассасаJIарида 1-4 синф УКувчиларини
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ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ
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ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий цоJIа,[

1,1 Ушбу Энг яхши таклифлrарl{и ,гаIIJIаш хужжаlпари "laB.ltaT харидлари .гуtрисида'' ги
Узбекисr,он РесIIуб,tикаси Щонуни (кейинги уриtlларда Щонуll) ou Y.b.n".ToH Геспубликаси
Президеtlтининг 20l8 йи.ll 2() февралдаги "JIойицаIаIUдан олдин, ;rойица, тенлер
\ужжа1lIари ва tпар,гномаJtар l)ксllер,гизасинtл у],казиltt ,гар,гибиrIи т,акомиллаштири|х чора-,гадбирлаРи r,угрисида" ttЩ-3550 t(арори ,I,ыtабларига мувофиц иtплаб чищилган. (кейин.и
уринлар7lа - царор).

1,2 I)нг яхlIIи таклиtР;Iарни танлаUI мавзуси: Хоразм вилояти халц таълими
бошцармасига карашли Хива ryманидаГи 16 та умумтаълим муассасаларида 1-4 спнф
ilryвчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Энг яхши таклифларяи танлаш таклифида бошлангl.tш

1.4 Хизматларни к}рсатипr буйича техник топширицtар

нархлардан ошмаслиги керак.

,)нг яхшIи таклифларни танлаш
цужжа,гJIаринин г техн и к кисмида кеJI.гирилган.

1.5 Эrlг яхlIIи,r.аклифларни танлаш комиссияси ииt,иJIиIлиFlинг tшакллари - онлайн.

2.энг яхши так;rифларни танлаш ташкилотчилари

2,1 Буюрт,N{ачининl' номи - Хоразм вилояти халц таъJIими бошцармасп (бундан кейин
"Букlртма.tи" деб номланади).

2,2 КомиСсияниI]Г иtпчи органи Харид комиссияси (бундан кейин -..Харид комиссия'').

2,4 Энг яхши ,гаклифларни танлаш кtlп{ида олти аъзодан иборат "Буюртмачи'' 1омонидан
тузилган харид комиссияси томонидан утказилади.

3.1)Hг яхши таклифларни танлаш иrIIтирокчилари

З,l МулкчиJiик шIакJtида}l цатъий назар хар цанлай юрилик [IaxcJlap, шу жумладан кичик
бизнес субъектлари иtu,гирок этишлари мумкин 4,2-бандла курсатилган юридик шахслар
бун2lан мустасно.

4 Энг яхши,гак;rифларни I.анлашни }r.казиш тартиби

4,1 Энг яхши таклифларни танлашДа иIIlтирок этиtU учун танлаш иштирокчиси:

а) тан;lаш шар,lпари биrlан тани,,]иш ytly' махсуо маъJIумOт tlортzL,lида жойлаштирилган эIfl,
яхшИ таклифлаРни таIlлаШ хужжатлаРининГ:)лектроН версиясиНи олиш (юклаб олиш);

б) ЭнГ яхшИ таклифлаРни танлаШ хужжатлари та-гlабларига мувофик энг мацбул таклифини
такдим этиш;



4.2 Иштирокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

Харид комиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки малака таIIловидан }тган
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бацоланади;

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этишлари
тацикланади:

Кайта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида бУлиш;

"Буюртмачи" билан сул ёки арбиr,раж цOлатида булиш;

Ягона реесl,рла виждонсиз ижроLIиJIар;

Солиц ва бошща мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мztвжуд

б}лмаслиги.

4.4 "Буюртма.lи" иштирокчини сотиб олиlil тарт,иб-,гаомилJIарида катнашишдz}н
четлаштирали, агар:

иштирокчи тугридан-Sгри ёки билвосита мижознинг хар каlrдай амалдаги ёки собик
мансабдор шахсини ёки холимини ёки бошца давлат оргаIлиIIи цар цандай шаклда иш цаци,
иш таклифи ёки бошца цар кан:tай циммаr,бацо нарсЁtJIар ёки хизмагларни таклиф киJtиш,
бериш ёки бериtпга рози булиш, давJlат харидлари жараёнида буюртмачининг цар кандай
\аракат.]lарини амалга ошириш, карор цабу;r щиJIиlш ёки цар кандай рацобат тартибини
к}л;rаш;

иштирокчи щоfiунни бузган холда адолатсиз рацобат ус,гунJ]иги ёки манфаатлар
,гукнашlувига эга булса.

5. TaH.llaцt таклифи ва уни р}йхатдаrr }r,казиш тартиби

5.1 Портаrда эъJIон килинган l,aHJIaIп иltIтирокчиJIари ,tанлаul эъJIонида к}рсати"lшан манзил
буйича эъJIонла белгиланган тартибда таклифлар киритадиJIар.

5.2 JIойихачиJIар 1,акдим этилган маъJIумотJIар ва хужжаtларнинг хакикийлиги ва т}грилиги

учун жавобгарлир.

5.3 Танлаш таклифи кУйилагилардан иборат:

нарх кисми танлаIп шартларига мос келиI]Iи ва цуйидаги маълумотларни уз ичига оJIиши

керак: махсулот номи. хизматларнинг киймати, умумий микllори. т}лов шартлари,
'гаклифнинг амал цилиш муддати, танлаш иштирокчилари томоЕидан коррупция
к}ринишларига й}л ц}ймаслик б}йича ариза такдим этиш мажбурийлиги хакидаги талаб ва
бОшца"irар.'I'алабгор тilнJIовга катrIашиllJи билаrr ушбу ltrар],Jrарнинг барчасига розилигини
билдиради.

5.4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлаrrrда

катнашиши учун кУйидаги хужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таlсгlифларни танлаш иштирокчиси хацида умумий маълумотлар



шуrlинlдек, иштирокчи таклифни. rпу х(умладан барча танлаш цужжатларинитaйёpлашикеpaк,yЛapнискaнеpлaш.гиpиЛГан:)ЛекTpoнtШaклДaМaхсyсЩ.uz
ПОРТzlJIИГа РаХбаРНИНГ ИМЗОСИ Ва МУХРИ билан 

'асдикланган холда жойлатllтирипIикерак,ЭнГ яхшИ таклифлаРни танлаШ иштирокЧиси цаР бир лот б}йича фацат битга таклифберишга хакли.

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхшитаклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаш цужжатларидак}рсатилган та_шабларга мос келадиган к.мида иккита тижорат таклифи электрон шiжлдатакдиМ этилl,ан б}лса, энг яхши таклифларни танлilш }тказилган деб топилади.

5,б Техник т,аклиф куйидаги хужжатларни уз ичига олиши керак: техник хужжатлар
рiiйхатИ (,гехниК маъJIумотЛар варакаjIIари, фойдаJIаниLш бiiйича курсаr.малар ва бсlшкаларёки таtqдиМ этилаётгаН хизматлаРнинг тулиt1 ва батафСи.lt з.авсифини уз ичига олган бошща
хужжатлар).

5,7 УпrбУ танлашlга илова килингаН ЬарХ ,гак,tиtРининt' мажбурий {ужжатларимавжуllJIигига кУйиладиган талаблар.

5,8 Харид комиссияси фаща,г ушбу йурицноманиЕг т.}лабларига мувофиц тайёрланган,гаклифлар 
учун жаtsобгардир.

6,энг яхши так,ilифларнитанлаш тартиби, Уларни бахо.lrаш тартиби ва мезонлари
б,l ЭълонДа танлаШ }тказиладиган вакт сифатида кjiрсатилl,ан вак1., танJIаш иштирокчилари
томонидан так/lим этилган энг яхши таклифларни танJIашни ба{олаш б}йича харид
комиссияси.

6,2 Таклифларни к}риб чикиIпда барча хужжатларнинг маI]жудJIиги ва уларниttг тугрилиги
текширилади, Тегишли {у}кжатлар булмаган такдирда, харид комиссияси ушбу таклифни
к}риб чикиtп ва бацолапI yalytl ра/{ этиIIIга хакiJ,Iиllир.

б,3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларни танлаш голибини аниклzlш учун pal{ этилмаган,гаклифлаРни танлаШ хужжатлаРида курсатилган мезонларt.а караб бахолайди.

6,4 ТанлаШ иштирокчисИ томонидан таntдим этилган Цух(жатларда мавжуд булган
маълумо,глар аницланган таIQцирда, харид комиссияси бунлай иштирокчини танлашда
цатнашишдан четлаштиришга хаклидир.

6,5 Таклиф Щонун' меъёрий ХужжатJIаР ва энГ яхtпИ таклифлаРни танJIаш цужжатлари
та-llабларига мос равишIда булиш;rари мумкиl{, белгилангаtr тартибда ишJIашлари мумкин.

6,6 Харид комиссияси al,ap униl,акдим этган танлаш] ипIтирокчиси (онунда ва щарор rqабул
ЦИЛИНаДИГаН r'аЛабЛаРГа ЖаВОб беРМаСа ёки танлаш иштирокчиларининг таклифи б}йича
энг яхпIи ,гаклифларни танлаlII цужжатлари ,галабларига жавоб бермаса, таклифни радэтади.

6,7 Т'ижора,Г т,аклифларини бахолаш жараёнида Хари71 комиссияси талабгорлардан
уларнинг r,аклифларига нисбатан туIпунтиришJIар с}раrпи мумкин. Ушбу процедура
белгиланган тартибда расмий равиIшда, ёзма равишда, танлаш таIпкилотчиси оркаJIи амrulга
оширилади, 'I'ушунтириrп жараёнида таклифнинI, мохиятида, шунингдек нархнинI.
}згаришига йул куйилмайди,



б'8 Энг яхUiи таклифларни ТанЛаШ Хужжаl,лари ва 
',акJIиф"ла курсатилган мезоIIJIаргаасосланиб ilIар'номани бажариш учун энг яхl]]и пIартларr{и таклиф щилган TaHл^Irrип]тирокчиси r.о;lиб цисобланади.

7,Томонларпин[ жавобгарлиги ва мувофиклиги махфийлик.
7,1 Узбекистон Республикаси (онун црIOкатларида Ilазарда тутилган жавобгарлик
щуйидагиларга тегишликирувчи таклифлар ёзуrпар"r,и юритадиган ва уJrарнинl,хавфсизлиги ва махфийлигини таъминлайди Комиссрtя рzlиси ва аъзолари, шуIIингдектаклифлаРни ур.аниШt учуr{ тузилгаН иtпчИ .уруХ аъзоJIари. маълумотларни ошкор циJIиIп,иUIтирокtiилар, комиссияIJинI' бошка аъзолари ва яса.llб киJIипl,ан ,n"ar"prrrup би:rан ти:lбириктириltlга рухсат берипl, trIунинlтек боrпка l,tощонуний царакатлар учун. Шартномаб}йича мажбурияТларнИ бажармаган (мицдорИй, сифаТ ва,IсхниК к}рсаткиЧлар б!йича) энгяхши так;tиф,ларни 

',аIIлаш 
голиби Узбекис,l,он Реслубликаси конунчилиги ва ёки тузилганшартнома буйича жавобгар булади.



Ns: Сана:

харид комиссияси
коррупция кУринишлАригд йУл цУймаслик вУйичд

АризА

(харud mарmuб-

мажбуриятини оламан.

мен коррупциянинг куйидаги к}ринишларига й}л кiймасликни кафолатлайман:

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши курашиш тiгрисидаги конунхужжатларининг та_пабларига зид келадиган хар кандай хатти-харакатларни €lп{алгаошириш;

- !з мансаб ёки хизмат мавцеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд Узга шахсларнингманфаатларини к}злаб моддий ёки номодлий наф олиш мацсадида конунга хилоф равишдафойдапаниш;

- танлаш б!йича харид килиш хужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаштириш;

- танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини цонунчиликка зид тартибда
ЕIп,IаJIга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
щилиш, ваъда бериш, товламачИлик килиШ, пора сифатида пул тУлаш, бевосита ёкибилвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}rqнашувига;

- танлашда иштироК этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни такдим этиш.

коррупцияга оид хуrqуrqбузарликлар содир этиш цолатлари аникланган такдирда
конунчиликка мувофик жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рацбарнинг Ф.И,Ш.:

Телефон/факс рацами:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.

Ме



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЦИДА
УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди буйича)

рахбар ва унинг }ринбосарларп:

Асосий ва доимшй ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

Jф Ф.и.ш.

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,

диплом "Itlb ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

l 2 3 4 5 6

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,
диплом Лlь ва

берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)


