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* "Тасдиlqлайман''
Узбекiлстон РеспубJIикаси

Ха-гrк таълими вазири
}ринбосари

ýlKypaeB

ил "$Г авгYст

щорацалпоrиý-гош Ресuубликаси ва Хоразм вилOяти умумтsълиммакrаб;tаридаги 7-1 1 ёшли }кувчил*р учу}l нонуш.гага мiлясалла нга}I
5 KyH;tllK

Таомком*
l-KyH

Булочка - 50 ,р.;
Кумок хамирjIи печенье -50 .р.;

Сутли какао (калокланган)- 200 мл.;
Мева -100 гр.

2-KyTl
Ёнгокли кекс - 60 гр.;

LLIакарли IJ]ирин чой * 200 M.rl,;
Ёнгоцли рOг€шиклар - 50 гр.;

Мева - l00 гр,
3-кун

IIовиддоли бу;rочка - 75 .р.;
Юмок хамирли печенье - 50 

"р.;Сутли какао (калоклал.rгаrr) - ?00 мл.;
Мева - 100 rp.

4-Kyll
Ширин булочка - 50 гр.;

ýмок камнрли ýetleнbe - 50 гр.;
Цадоклангаш сут - 2fi0 мл.;

Мева - I00 rр.
ý-кун

Ёнrокли магизл}l кекс - 60 гр.;
LLIакарли urирин чой - 200 мл.;

Шоколад (ёýгоýrиi _ 25 тр.;
Iv{eBa - l00 rp.

Изсiх: И;lовадаги техIIаJIогик карта асос}lда таIiёрланади, Ъ{авсумни икобатга олган холда
TaOr\,{HOi\{ аrа тегишли }зг,ар1.нри шJIар киритиJI и tfi и h{y.M ки н.

'*Келишилг&нi!
у зоек}lстон Респуб;Iикаси

Санитария-эпидимиологи к
о*оl:rишталик ва )i{aм оат
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(оракалпогистон республикаси ва Хоразм вt{лсtяти }*,{умтаълнýl лtактабларилаги 7-1l ёшли
укувчилар учун нонуштага мiлжапланган Тас,млар техrtoлогик харитiшари (пазандмик

рецелтларtI)

dашlкр,гайёр.паш учун
мехýулотлар.

Буrной рlи 3 i,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,З гр

Щамиртуриш 0,75 rp
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
Буrдой уни 1 гр
Сариёт, 1 гр

Булоrlка
керакли

Чшкяши: ýt}00 гр (100 дова 50 rр дан),
ý0 гр. ýулочкани.гахмнний куввати * 19ýо79 ккал

Тайёрлаrtl технOлOгиfiсll
Таiiёр бу"lrган х,амиртуриLплI"l цамирн!,1 б,Yлакларга бiлиниб, овшt шакли

бериладИ. УсткИ кисмИ 3-4 жойИДан кУнДалаi.iгига rlичок билан тилимланиб,
з0-40 дацица тRндириJIади. IfиШириlUдеН aBBaJI булочкаларга ёr суртиллt6,
устидаý урвок сепилади ва уоимлик Sги сYртилган кандOлаг JIистJIарига
терилиб, 10- i2 дакица давомида 230-240i]C хароратда ёпиб пиширилади.



Ку*ок хамирдан айлана ш*t$rlилаrн печенье

{,a*rxp тайёрлаш учун
керакди
махс},лOтлар.
Бугдой, уни 28,1 гр
I(акл упаси 9,З гр
Сариёr i8,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрt:l упаси 1 гр
Сурrпutu учун:
Тухупя 1,5 гр
Чнцкж:н t000 гр.
ý0 гр, ýе.tеньgни тахминий куввати - I99,25 ккал

Тайёрлаш тýхнолсrиfl си
тайёр цамир 5 см калинликда ёйипади ва юзасига тухум суртилиб, устига

со8утилг&н урвок сепилади. ?0 дакикадан с}яг диаметри 40 мм лик кулча
шаклипи берувчи цолип ёрдамlrла ха}lир кесиб олинади ва кандолат
листларига тери6, устига мýланж Ёуртинлади, 2ЗOOС царOратда ёпиб
fiнlfiнри;rади.

Урвоц тайёрлаШ учу}r х,аNrирнинг 1/i0 КИСiчIи совутилиб, бир оз ун
цуrlиладg ва майда кiзли элакдан }ткжи,лццн,

W
*W'



Ёпrокли кOке

ýамир тайёрлаш учун к€ракли
махýулстлар.
0лий навли ун22,5 rр
Шакар 14,6 гр
Сариёг }3,0 гр
1'ухум 12 гр
Ёнгок магизи б гр
Сепuut yllyq:
.(аrrд упаои 0,7 гр
Чикишн; бt}00 гр (100 дона, б0 гр лан)
60 rр, Ёнrокли Кексни тахмипий цувватн - 18412 ккал

Тайёрлаш тýхtlолсгняси
}омшатилган сариёгга шакар к}шнлиб, 10-15 дакика давомида уриб

к}пиртир}lлади, с}нг меланж ýшилиб} яýа 10-15 дащика к}пчштиш давом
эт,тириладн. КУпЧитилгаН коришмага лtайдалангаН ёнrоК магизи к}шиб, ун
солиб яхшилаб аршIаштирилади.
Тайёр цамнрнинг намJIигН22% бii*нши JIOзиь{.

Тайёр.rrаНган хамиРни колиПчмарга солиб кандслат листига бир текисда
ораЛаридан НссикЛик }тадиган килиб Teplrб чицнлиб, ]90-2000с харOратда
тайёр 61rлгунга кадар ёlrиб пиширклиб, с}нг сOвутилади ва устига канд упасп
сепнJlади.



Ёнгоклк рOrалшклар

ýамир таfiёрлаш учун керакли
м8цсулстлар.
,Бугдой уни 3? гр
{амиртуриш 1 гр
Сут lб iил

Шакар 7,5 гр
лLариег ),) гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок магизи l2,5 гр

о,Ж
ý0 гр. Ёноокли рOгаликllи тахминнй цувпа'и * 82"48 ккал

Тайёрла ul тýхнсJIоI"иfi ск

Ёнгоклн рогалнк опарасиз усулдаги цаIvtиртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунда туз, шакар, хамир.lуриш хамда тухумни сутга солиб
араJIаш,гирилали ва ун куши.llади. {амир кориш ницоясига етишидан оj]дин
камирга *ариёr к}шиб аралаштирихади, ва илиц жойга к}пчитиш учу}l
к}Ёlилали,

1,5_2 сOатдац с}riг тайёр хаý{ир бир текис ёйи,}lиб, учбурчак шаклида
кесилади ва эритилган сариёг суртилали.

Ёнгок магизи шакар билан укманалш ха}lда товага солиб бир оз ранги
цизарl,иРl.rлади' с}нГ майдалаб якчилиб' оЗ миIцорда суВ кУшиб
аралаштир}lлади.

учýурчак цакJrида кесилган хамýр булаклари устига ёнrощ магзидан
тайёрланган аралашма суртилали ва рOгыIик к}риниri:ида Ураб чикилиб
КаНJIОЛаТ лНСтларига терилади. 30 дакика тинднрилгандан с}нг 2300с
харсратда 20 дацица давомида тиJ]ла ра}{гга кнргунча ёпиб пиширилали.



Повидлолн було.lка

{алrир т,айёрлаш учун кýраклп
мах,суJIо,ruIар.

ýуrдой уни 39,5 гр
Шакар 8 гр
Тухушr 4 гр

Сариёг 10 rp
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш i ,2 гр

$айuма учун:
Плвидло t 0 гр
Усmuеа сурmuш учун:
1ухум 1,4 гр

ýанdолаm лuсллulарuнu ёелаul учун :

Усимлик ёги 0,25 гр
Чицишlк 7500 гр (100 дона 75 гр лiан).
7ý rр. булочкани тахминшй цувваr.и * 2?817 ккал

Тайёрлаtý "rех.нологияси

ýамиртуришли х,амир опарасиз усуJIда тайёрланади. Тайёр цамирга
сариёг ýуртилади ва сOвутипадн. {lунгра цамирýи 1 см цалинликда ёйилиб,
узунасига энини 10 см килиб КеС]ИЛаДи, Ёйилиб кесиJIган хамцрни iртаси
цандсJтат копк ёрламида повидл0 ссlлиб чýцилади. ýамирни бир четига тухум
суртилади ва арконсимOн цилиб бу,'lrочка брлакларкга 6}лишга мос равишда
}раб чlrциJ!ади. Шундан с!нг }симлtик ёги суртилган цакдолат листга териллtб
ти}IлириIIJга цiйИладио устига мелаýЖ суртиб ?50оС гача хароратда ёпиб
lIиширилади.



Ширнн ýуло*lка
{,ашrир тайёрлаш учун керакли
l}lаýсулOтлар.
Буглой чни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Ме,:lаюк 4 гр
Сут 4 мл

dамиртуруш 0,8 гр
Туз 0-2З гр
Сув 10 мл

ýа,ъtuр ЦаППЛаЛ,rЛарLt срасuZа сурmuut учун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
[{ан dола m лuспllrарuнu ёелаul учун ;

Усимлик ёги 0,2 гр
Булочкаrtарнu ус mulа сурlпuul учу н :
'Гухум 1 rp
tlикишлr ý000 гр (t00 дона 50 гр дан).
50 гр. булочкани тахми}rий кувватн * 1?5,9 ккал

Тайёрлаш технOлOгиflси
таfiёрланган хамиртуришjiи катлама цамирга 1ур.пи хил булочкаJIар

шак;iи берилиши мумкин.
конверm ъцакпudааu булочка, Тайýр хамирни ун аепилган gтолга олиб

r,}rри бурчак шаклида калинлиги 5-8 M}.t килиб текис ёйнлади. Ёйилган
хамирни пичощ ёрдамида вазни 55 rp, }"ччами 8хв clt цилиб квадрат шаклида
кесиладИ. С}нгра бурчаклари ipTa кисýlига олиб келнниб бармоцдар ёрдамида
енrил сикиб бриriтириладн. Шундан сунг }сltмлик ёr,н суртилган кандOлат
лиýтга OраJIиý масофа билан териб чиýилиб тиндиришга Куйпл&ди, устиrа
меланЖ суртиб 230_240"С гача харOратда ёпиб пнширIrлади. Щандолат листига
теришда булочкалар орсидаги масофа яциý б}либ колса, тицлириш ёки
пишириш жараёнида бир-бирига ёпншиб ташки куриниши бузилади.



О'Енrоцли маrизлýО' кекси
{амир тяйýрлаш учун кераклн
Max,cyJl01^Jlap.

Олий навли ун 3З,6 гр
Шакар t 0 ry
Сарнёr 7,4 гр
Тухум 6,7 гр
Маr,из 3,4 rp
Енгок маrизи 7 lp
Туз 0,1 гр
{аьшрryрнш 1,3 г
Сув 7-З мл
{олuп чаларzа сур muur у чун :
Усим.}rрtк ёги 0,57 гр
Усmuеа t:епuul учун:
щанд упаси 7 гр
Чиýицlи; б000 гр (100 дона,60 гр лав)
бt} гр. ýяцор Кексни тахминий кl,ввяr.и * 198,2 ккал

Тайёрлаru TexHojrогllяclt
Кекс намлилик дарах(аси 31-32ýЙ б}лган цамиртуришли хамирлан

тайёрлалlади. {амиР тайёР б}лишltдаН 5 дакика aBBiUI майиЗ кУшиб
аралашт}lриб юбориilадw. Тайёрланган хае,rир ёгланган кOлипчаларга солиб
чиýиладИ ва 40-60 дакикага тинд}iриШ учун кУЙилади.

Пиширишдан олдин колипчs_цардаги XalvrИp устига меланж суртили6,
МаЙДаЛа1{r?П ёi{ГОЦ Маrизи с€пиJIади, кандOлат листларига териб 2l0-22aOC.
харOретда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,ккандаН с}нг устига КаНд упдg,
сеIlиjIади,



(тАсдицлАЙмАн>

Хоразм вилояти хаJIк
маси бошлиги

Бектемиров

2022 й.

хоразм вилояти халц таълими бошцармасига щарашли Хива ryманидаги
10 та умумтаълим муассасалари да 1-4 синф УЦувчиларини

овкатлантириш хизмати (25-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЩИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халк таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЩБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДД ИШТИРОК ЭТИШ ТДКЛИФИ

l.Ушrумий хола,l,

1,1 УшбУ Эlll, яхшИ таклифлаРни TaIlJIaш Хужжаl,лари "/{авлат харидлари т}грисида'' ги
Узбекистсlн Ресlrуб.llикаси Щонуtrи (кейиrlr.и уриrrларла Щонуll) uu Y.b"nr.ToH РеспубJIикаси
Президен,гининг 2018 йил 20 февраr_гrдаl,и "ЛойицалашlIан олдин, "llойица, тендер
хужжатJIари ва шарт}lомалар экспертизасини утказишl,гар,гибини такомиллаштириш чора-,гадбирлаРи ,гугрисиДа" ПЩ-3550 Щарори талаблариг,а мувофиц ишлаб аикилган. (кейинги
уринларда - царор).

1,2 Энг яхUlи таклифларни T:aHJIalш мавзуси: Хоразм вилояти хаJIц таълимп
бошцармасига царашли Хива ryманидаrи 10 та умумтаълпм муассасаларида 1-4 синф
ilryвчиларини овкатлантириш хизмати

1,3 Энг ях'и таклифларни танлашJ ,гак:tифида бсlrlлtангl,tlш нархJIардан ошмасJIиги керак.

1,4 Хизмагларни курсатиш буйича техник 
'опширикJIар 

1)нг яхши таклифларни танлаш
цух(жатларинин г техник цисмида келтирилган.

1,5 Энl'яхlrlи т,ак:rифларни танлаШ комиссияси йиг,и:lиши[Iинг шакллари - онлайн.

2.Энг яхши таклифларни таII.паш ташкилотчилари

2,1 Буюртмачининг номи - Хоразм вилояти хаJIк таьJIими бошкармаси (бундаrr кейин
"Буюртмачи" деб номrrанади).

2,2 КомиссияниItг иlllчи органи Харид комиссияси (бундан кейин - "Харид комиссия'').

2,4 Энг яхtши таклифларни танлаш камида олти аъзодан ибораr. "Буюртмачи'' томонидан
тузипfан харил комиссияси томонидан утказилади.

3.энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари

3,1 МулкЧилик IлакЛидан цатъИй назаР цар цандай юридиК шIахслар, шу жумладЕlн киtIик
бизнес субъектлари иttlтирок этишлари мумкин 4.2-баgдда к}рсатилган юридик шахслар
бундан мустасl{о.

4 Энг яхши таклифларни ганлаrrlни }тказиш тартиби

4,1 Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этиIл учун 1,а}lлаш иIлтирокчиси:

а) танлаtп шар,[JIари билан танишиш учуli махсус маълумот гIортаJIида жойлаштириJlган энг
яхшИ так"тшфлаРни l,анлаIlI хужх(атлаРининГ электрон версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхIIIи таклифrrарни TaHJl€lш цужжатлари тшабларига мувофик энг мацбул так*llифини,гаIцим этиш;



4,2 Иштпрокчпларга цисбатан ýшимча талаблар :

Харид комиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки малака таJIловидан }тгаништирокчиларнинг таклифлари кiриб чикилади ва бацоланади;

4.3 Иштирокчпларпинг Эпг яхши таклифларни танлашда иштирок этишлари
такицланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида бУлиш;

"Буюртмачи" билан сУД ёки арбитраж холатида булиrш;

Ягона peocтplta виждонсиз ижроLIиJIар;

солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мzвжуд
б}лмаслиги.

4,4 "Буюртмачи" иштирокчини сотиб оJlиIIl ,l,ар,гиб-таомиJIларида 
катнашишдан

че,lлаштиради. агар:

ишrтирокчи ,гугридан-т!гри ёки билвосита мижозниrIг Хар кандай амалдаги ёки собик
мансабдор шахсини ёки ходимини ёки бошrlа давлат органини Хар кандай шаклда иш цаки,иш ,гаклифи ёки бошца хар кандай цимматбацо нарсаJIар ёки хизматларни так.ltиф килиш,
бериШ ёки бериIrIга розИ булиш, давлат харидларИ хсараёttlлдlа букlртмачининг хар кандай
харакатJIаРини aMaIII-a ошириШ, карор цабул киJIишI ёки nap цаrlдай раrqобат тартибини
щ}ллаш;

иштирокtlи цонунни бузган цолда адоJIатсиз рацобат ус,гунлиги ёки манфаатлар
т}кнашувига эга булса.

5. Танлаш таклифи ва уни руйхатдаlt }r,казиш тартиби

5,1 Портаrда эълон килинган танлаш иштирокчиJIари танлаш эълонида курсаги.tlган манзил
б}йича эъjIонла белгиланган тартибда таклифлар киритадиJIар.

5,2 JIойихачилаР та]g{иМ этилгаН маълумотЛар ва хухtх(атларнинг \акикийлиги ват}т,рилиги
учун жавобгардир.

5.3 Танлаrп таклифи цуйидагиларлан иборат:

нарх цисМи ,ганлаI_u шарl)IариI,а мос кеJlиltiи ва цуйидаги маълумотларни }з ичига оJIиIши
керак: мацсуJIот' номи. хизматларнинГ циймати, умумий миIцори, т}лов шартлари,,гаклифнинг амiшI киJlиIх муддати, танлаш иштирокчилари томонидtlн коррупция
К}РИНИШЛаРИГа Й!Л Ц}ЙМаСЛИК б}йича ариза тацдим этиш мажбурийлиги цакидаги та;lаб ва
бошцаrrар"Га,лrабгоР танлов.а цаIнашиши билан уrпбу шарl,ларнинг барчасига розиJIигини
билдиради.

5,4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
щатнашиши учун цУйидаги цужжатларни т}лдириши керак.

1-шакЛ Энг яхшИ таrшифларни танлаш иштирокчиси хацида умумий маъJIумотлар



IJJунинI,дек, иштирокчи таклифни, шу жумJIадан барча танлаш цужжатларини,гайёрлаши кgрак, уларни сканерлаш,гирилган эJlектрон шаклда махсус etender.uzex.uz
]Iор,галига рацбарниНг имзоси ва мухри билан тасl{икланI,ан холда жойлаштириши
керак,Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси хар бир лот б}йича фащат битта ташпаф
беришга хацли.

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши
таклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни таЕлаш Nужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган кilмида иккита тижорат таклифи электрон шакпда
,гацдиМ этиJIгаН б}лса, энг яхшИ таклифларни танлаIrI }тказилган деб топилади.

5,б ТехнИк таклиtР куйилагИ хужжа'лаРни уЗ иLIига олиlJIИ керак] 
'ехник хужжатJIар

р}йхатИ (,гехниК маълумотЛар варакаJIари, фойдаланиIл буйича KypcaTMa_llap ва боrпца-гrар
ёки такцим этиrlаётгаlt хизматJIарнинг,гулиц ва батафси;t тztвсифини уз ичига олган бошка
хужжапtар).

5,7 Ушбу танлашга илова килинган нарх так"пифининг мажбурий цужжатJIари
мавжу.IlJrи гига цуй и;lади ган татаблар.

5,8 Хари2( комиссияси фацаr, ушбу й}рицноманинг тiшIаб:lариl,а мувофиц тайёрланган
таклифлар учун жавобгарлир.

б,ЭнГ яхшИ ,гаклифларни танлашт,арr,иби, уларпи бахоlrаш тартиби ва мезонJIари

6,1 Эълоllдатанлаш ут,казиладиган вактсифатида курсатилга}{ вакт, танлаш иштирокчилари
томонидаН таwtиМ э,гилгаН энг яхtrlИ так.ltиф;tаРни танJIitшни бацо-чаттr буйича хар[Iд
комиссияси.

б,2 Таклифларни к}риб чикишда барча хужжатларнинг мавжудлиги ва уларнинг т}гридиги
текширилади. Теl,ипlли цужжатJlар булмаган таIt./lирла. харид комиссияси ушбу таклифни
куриб чикиш ва бацолапI учун рал этиtrrга цацлидир.

6.3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларrIи танлаш т,олибини аниклаIп учу}{ рад этилмаI,ан
таклифларни танлаш хужжатларида к}рсатиJIган мезонларга цараб бахолайди.

6.4 ТанлаШ иtштирокчиси томонида}r тач{им этилl-ан хужжатJIарда мав}куд б}лган
маълумотлар аникланган такдирда, харид комиссияси буrrдай иштирокчини танлашда
цатнаlлишдан че,I лаttrтири шrга Nаклидир.

б.5 Таклиф (онун' меъёрий хужжатлаР ва энГ ях1IIИ таклифлаРни танлаш хужжатлари
,га_lrабларИга моС равиllIда булишлари мумкин, белгилаllгаrl ,l,артибда и11IJrашлари мумкин.

б.б ХариД комиссияСи агаР уни такдиМ этгаН танлашl иUIтирокчИси (онунда ва карор цабул
килинадиГан та;lабларга жавоб бермаса ёки танлаш иtш],ирс)кчиларининг r.аклифи б}йича
энг яхши таклифларни танлаш хужжатлари талабларига }кавоб бермаса, таклифни рад
этади.

6-7 Т'ижораТ т,аклифларинИ бацолаtП жараёнида Хари71 комиссиясИ та:lабгорларлан
уларнинг ,гак;lифларига нисба,га1,1 ,гуIIIунтириLIIJIар с!ршши мумкин. Ушбу процедура
белгиланl'ан тарr,ибда расмий равишда, ёзма равиruда, танлаlш таlllкилотчиси орцtrли амаJIга
оtширилали. 'I'уrпунтириrШ жараёнида таклифниtлГ мохиятида, шуниЕгдек нархнинг
}згаришиl"а йуrr цУйилмайди.



б,8 Энг яхшIи таклифларни танлаш х,ужх(атлари ва т,аклифида курсатилган мезонларга
аССrСЛаrtИб ШаРТНОМаНИ баrКаРИtШ Учун эfi. яхцlи IiIартларни таклиф килган танлаIIlиштирокчиси голиб цисобланади.

7.Томопларнинr жавобl,арлиги ва мувофиклиги махфийлик.
,1.1 УзбекистОн РеспубЛикасИ (clHyH цркжатлаРида IIазаРда тутилгап жавобгарJIик
куйидагиларга теI,иltIликирувчи таклифлар ёзувлариttи юритадиган ва уларнингхавфсизлиги ва махфийлигини таъминлайди Комиссия раиси ва аъзолари, шунингдек,гаклифларни 

урганиш учун тузиJII,ан ишчи Гуруц аъзолари. маълумотJIарни ошкор цилиш,иl]Iтир()кчИлар, комиссиянинГ бсlшка аъзоJrари ва жа:tб киJtинган экспертлар билан тил
бирик,гириtпгtl рухсат бериIл, шунинrдек бсrпrца ноцонуний харакатJIар учун. Шартнома
б}йича мажбуриятларни бажармаган (миrсдорий, сифат ва 

'ехник 
курсаткичлар буйича) энгяхшИ таклифлаРни танJIаШ голиби Узбекистон Республикаси конунчилиги ва ёки тузиJIган

шартнома буйича жавобгар булади.



Jф: Саяа:

Хчр"д компссияси
коррупциrI кУринишлАригд йУл щУймаслик БУйичА

АризА

Мен, 
@apud mарmuб,

mао,лLllпu uulmuрокчuсt]нuнz Hott,tu фрсаmuлаdu) товар етказиб бериш учун (mаклuф
эmuлаёmzан mовар mурларu к!рсаmuб lmuлаdu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
танлаrrr воситасиДаги давлат харидида коррупцияга оид цуrqуцбузарликларга й}л ц}ймасликмажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг куйидаги к}ринишларига йУл кУймасликни кафолатлайман :

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши курашиш т}грисидаги конун
хужжатларининг талабларига зид келадиган хар кандай хатти-царrкатларни ilмалга
ошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ё*уд у..а шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида конунга хилоф равишда
фойдаланиш;

- танлаШ б}йича хариД килиш цужжатларини цон}нчиликка зид тартибда
расмийлапlтириш;

- танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда
ilмалга ошириш;

_ давлат харидлари субъектларига таъсир }тказиш, жумладан,
килиш, ваъда бериш, товламачилик щилиш, пора сифатида пул
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}цнашувига;

пора беришни таклиф
т}лаш, бевоси,га ёки

такдирда

- танлашда иштирок этаётган бошца иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни такдим этиш.

коррупцияга оид хукукбузарликлар содир этиш цолатлари анищланган
цонунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.у.



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЩИДА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

АсосиЙ фаолияТ тури (статистика идораси коли б}йича)

Рацбар ва унинг iринбосарларп:

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

"N} Ф.и.ш.

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,

диплом ЛlЬ ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

l 1 3 4 5 б

Асосий ва доимпй ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Тартиб
лъл}

Ф.и.ш.

Маълумоти
(}кув юрти,

мутахассислиги,

диплом.ilъ ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

Эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)

l , 3 4 5 6


