
,,;,"{iФOм8тлиги

х},,зýРти бошлиги
l. . f",li, .1

У1 Б. Юсупа,пиев

"Келишилгв}It}
Узбекистон РеспубJIикасI"I
Санитария-эпидимиологик

о*оfi,ишталнк ва х(амо&т

"_ "Тасдицлайман"
Узбе кнстон РеспубJIикаси

xa:rk таълими вазири

ftжураев

авгYст

ЩорацалпOгисT он Ресшубликlt€Ж в* Хоразм вплояти умумтsълим
макгsблдридаги 7-1 1 ёшли iкувчнлар учун rrонуштаrа мiллlсалланrа}I

5 KyH;lnK

Таомнома
l-KyH

Булочка - 50 rp";

ýrоц хамирjIи печенье -50 гр.;
Сутли какао (калокланган)- 200 мл,;

Мева -I00 гр.
2-кун

Ёurокли кекс - 60 гр,;
LIIакарли шири}i чой - 200 M;l,;
Ёнгоцли рOгаJIнклар - 50 гр.;

Мsва - 1.00 гр.

3-кl,н
IIовидлоли булочка - 75 ,р.;

ýмок хамирли леченье - 50 
"р.;Сутли какао (кадоклал.rгак) - 200 мл.;

Мева - 100 ip.
4-blyll

Ширин булочка - 50 гр.;

ýмок хемирли печенье - 50 .р.;
Кадокланган сут - 200 мл.;

Мева - I00 rp.
ý-кун

Ёнrокли магизли кекс - 60 гр,;
LLIакарли шlирин чой - 200 мл.;

Шоколад (ёýгtэrgrи) - 25 rp,;
Iv{eBa - 100 гр.

Изсlх; И;lов;цаги техýалогик карта асOс}lда таriёрланади, Ir{авсумни инобатга олган холда
таомноi\{ага тегишли }згартиришJIар киритиJ]иLши M},MK}IH.
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{оракалпогистон ресщ/бликаси ва Хоразм ,iltлýяти умул.{таъли}t мактаблариджц'7-lr l ёшли

!ц^вчилар учун ноl"{уштага лrtiлжаrланган тас)млар техttолOгик хариталари (пазандалик

реttелтлари)

ff,*пrир r,айёр.паш учун
махсулотлар.
Буr,дой у"}Iи З i,5 гр
Шакар 600 гр

Сариё,г 750 гр
Туз 0,З гр

{амиртуриш 0,75 гр

Сув 15,25 мл

Урвоцучун:
Буглой уни 1 гр

Сариёг 1 гр

ýyrTt}.lKa

керак.пи

Чикишлr: 5000 rр (t00 дона 50 rр л*н),
50 гр. булочканитахмIIншй куввати * tr9ýn?9 ккал

Тайёрл*tш техfi олоrиясн
Таriёр бу;lган хаIv{иртуришл}i камирнн б}iлакларга бiлиниб, овал шакли

бери;tадлt. Устки кисми 3-4 жойидаý кундалаýгига шичок билан тилимланиб,

30-40 дакика тиндириjIади. ГIиширишдан аввал булочкаларга ёr суртихиб,

устидак урвок сешилади ва усимлlrк ýги суртилган кандолат JIистJIарига

терlтлиб, 10-i2 дакица давомида 230-2400С хilроратда ёпиб пиширилади.



Щумок хамирдан айлан* шsl&тилаrý печенье

{,artrнp тайёрлаш учун
керýкди
махсулотлар.
Бугдой уни 28,1 гр

Канд,чпаси 9,З гр

Сариёг 18,7 гр
Тухум [,5 гр
Ванилрtiл упаои 1 гр

Сурmuш учун:
"Гухум 1,5 гр
Чикиlпн 1000 rр.
ý0 гр, flеченьенп тахминий ýуввати - 199,2ý нýаý

Тайёрлаш 1,ý]t нt}лOгиfl си
Тайёр хамир 5 см калинликда ёйилади ва юзасига тухум суртилиб, устига

совутилган урвок сепилади. ?0 дакикадан с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклиfiи берувчи коJIип ёрдамrrда камир кесиб 0линади ва каЕдолат
л}Iстларига териб, устига мелаfiж суртинлади, 2ЗOOС хароратда ёпиб
пиlшириjrади.

Урвоц тайёрлаrrl учун ха},{ирнннг 1/10 кисми совутилиб, бир 0з у,н

цуrплlладк ва майда кiзли элакдан }ткалзилцlи,



Ёшrоклк кокс

ýамнр тайёрлаш учун к€ракли
махЁулOтлар,
0лий навли ун2215 rр

Шакар 14,6 гр

Сариёг l3,0 гр
1'ухум 12 гр
Ёнгок ь,tагизи б гр

Сепuu,t у,|ун:

Каrrд упаOи 0,7 гр

Чикишн: б000 rр (100 дона,60 гр лан)
60 гр. Ёшт"окли KeKcшll тахмппий куввати * 18412 ккал

Тайёрлаш тёхнологияси
Юмшатилган сариёгга шакар ц}шrллиб, 10-15 дакика давомида уриб

к}пиртирнýЕдиl с}нг меланж ýrrrили6} яI{а i0-15 даýика к}пчитиш давом
эттирилади. К}пчитилган коришмага :чlайда,таýган ёнгок магизи к}шиб, Ун
соJ,]иб яхшилаб аршIаштирилади.

Тайёр ýамирнинг намJIигн22О/а булиши лOзим.

Тайёрланган х,амирни колиrтrлаJIарга солиб кандOJIат листига бир текисда

срЁь.Iаридан ксýикfiик }тадиган килиб терlrб чицили6, 190-2000С хароратда

тайёр ýllлгунга кадар ёrrиб пиширклиб, с!нг ссвутилади sа устига каýд упаси
сепнJIади"



Ёнrощr:н рогпликлар

Х,амир тайýрлаш учун кераклн
мех,сулsтлар.
Бугдой уни 32 гр

{амиртуриш 1 гр

Сут 16 мл
LiJaKap 7,5 гр
Сариёr ý,5 гр
Тухум 5,0 гр

Ёнгок м&гизи 12,5 гр

Чшкиши: 5000 rр (100 дона ý0 гр дан).
ý0 гр. Ёнгокли рогалшкни тахмшний цуввати - 82148 ккал

Тайёрла шl техttоJIоr*иfi ýи

Ёнr,оцли рOгrшик 0пар{iсиз ус.улдаги цаIчlиртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунла туз, шакар, хамиртуриш хамда тухумни сутга солиб

аршiаштирилади ва ун к}шилади. Х,амир кOриш ницоясига етишидан оj]дин
х,амиргtt сариёг к}шиб аралаштириJIади ва илик жойга к!пчитиш учуtI
кУriилади,

1'5-2 соатдан с}rrг тайёр хамир Sир тскис ёйилкб, учбурчак шаклида

кескладý ва эритилган сариёг суртипалн"

Ёнгок магизи шакар билан уц&паналI,J ха}Iла т{f,вага солиб бир оз ранги
кизертирtrлади, с}нг майдалаб янчилиб, 0з микдорда сув ц}шиб
аралаштирилади.

Учýурчак шакJiида кесилгаI{ KaML{p булаклари устига ёнгок магзидан
тайёрланган аралашма суртилали ва р0I,алик к}риниiпида Ураб чикилиб

кандолат ýистпарига терилади. 30 дакика тиндирилгандан сiнг 2300С

харOратда 20 дацика давOмида тиJ]ла ра}{гга кýргунча ёпиб пиширилали.



Повидлолн булочка

{,амир,rайёрлаш учун кераклll
мацсуJIотJIар.
Буrлой уни З9,5 гр

Шакар 8 rp
Тухум 4 гр
Саркёr l0 гр
Туз 0,5 гр

Сув 14 мл

Хамиртуриш 1,2 гр

{uйлlлла учrн:
Плвидiiо l0 гр
Усmuеtt сурmuш учун:
1'ухум 1,4 гр

$анdолаm лuслчь\арuнu ёалаtн учун :

Усимлик ёги 0,25 гр

Чициurп 7500 гр (l00 дона 75 rр дан).
75 rр. булочкани тахминий цувваr,н * 278,7 ккал

Тайёрлаш теýнслOrиsс}i
ýаь,rиртуришýи цамир спарасиз усуJIда тайёрланади. Тайёр цемирга

сариёг ýуртилади ва сOвутиладн. С}нгра цамирýи 1 см ка_гlинликда ёйилиб,

узунаýига энини 10 см килиб кесихади. Ёйилиб кесиJIган цамцрни iртаси
кандOлат щопи ёрдамида повидл0 солиб чицилади. {амирни бир четига тухум
суртилади ва арконсимон килиб бу;lочка б}лакларига б}лишга мос равишда
}раб чпциJtадк" Шундан с}нг }симлик ёги суртилгаý ýакдолат листга терилиб
ти}{лиришга к}йилади, устига мслашж суртиб ?50оС гача хароратда ёпиб

l1иширилади.



Ширнн було.lка
Х,аплир тайёрлаш учун керакли
мацсулотлар.
Буrдой уни 30 гр

Шакар 4,7 rр
Мелаюк 4 гр
Сут 4 мл

dамиртl,руш 0,8 гр
Туз 0,23 гр
Сув 10 мл

{а,,ъtuр lýаmлаwарu орасuZа сурmu,ur учун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр

\ан dолаm лuсл7lларuнu ёелаul учун :

Усимлик ёги 0,2 гр
Булочксьа$рна усmuzа сурmuш учун;
Тухум 1 rр
tlикgшлr ý000 гр (100 дона ý0 rр дан).
50 гр. булочканIt тахми}tкй цуввати - l75,9 ккал

Тайёрлаш технOлOгняýи
тайёрланган цамнртуришrи катлама цамкрга турли хил булочкаJIар

шакJи берилиши му}lкин.
конверm шакпаdаеu булачка. Тайёр хамирни уý сепипган ýтолга олиб

,rfгри бурчак шаклида кал,инл,иги 5-8 мм клiлнб текис ёйилади. Ёйилrан
хамирни п}IчоК ёряамида вазки 55 rp, }l"lrчамн 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесилади. С}нгра бурчаклари урта кисмига сlлиб келиниб бармоклrар ёрдамида
енг}lЛ оиtсиб бриктирилади. Шундан сунг усимJlик ёr,и суртилган кандолат
лL{стга оралик масофа билан териб чиýилиб тиндиришга к!йилади, устига
меланЖ суртиб 23а-2400С гача харора,lла ёплrб пиширI.1лади. Щандолат листига
теришда булочкалар орсидаги пrасофа якин б}либ колса, тинлириш ёки
пишир}IШ жараёниДа бир-бирига ёпишиб ташклl куриниши бузилади.

L



*Ёиrоцли маrлlзлý'' к8кси
{амир тайёрлаш учун кФраклп
M8xcyJl0I,JIap.

О",1ий навли ун 33,6 гр
Шакар t 0 ry
Сарнёr 7,4 гр
Тухуьс 6,7 гр
Магиз З,4 rр
Енгок магизи 7 гр
Туз 0,1 гр

{амиртуриш 1,З г
Сув 7-З мл

$олuпчалараа сур muuJ у чун :
УсимJrрtк ёги 0,57 гр
Усmuаа сепuцl учун:
Канд упаси 7 гр
Чищишв: 6000 rр (100 дона,60 гр лан)
бt} rр, Бацор Кексни тахминий кувва.l.и * 198,2 ккал

Та йёрлаrш TexHоjlol"}lrlcи
КекС намлилиК даражасИ з1-32% 6}лган цаь{иртуришли ха!{ирдак

тайёрлалrади. {амиР тайёР б}лишндаН 5 дакика авваЛ маýиЗ к}шиб
армашт}rриб юбори,пади. ТайёрлангаIi х,а},.,ир ёглаяган кOлипчаJIарга солиб
чихиладИ ва 40-б0 дакикага тиндириШ учун к}Йилади.

IТишириШдан олдИн колипЧ&цардаги х,амир устига меланж суртили6,
МаЙДала1lгаll ёшгоц магизи с9пилý;"lи, кандOла7 д1истларига териб 2l0-2200C
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,ккандаН сунг устига КаНд уцхg,
сеIlиjIали,



/ - tLaT

(тАсдиклАЙмАн>

Хоразм вилояти халк
и бошцармаси бошлиги

Х.Бектемиров

>) аЬа!сг 2о22 й.

-----(l--

ХоразМ вилоятИ халК таълимИ бошrqармасига щарашли Урганч
шахридаги 10 та умумтаълим муассасаларида 1-4 синф Укувчиларини

овкатлацтириш хизмати

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРШ ЩИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



умумиЙ кисм

ЭНГ МАКБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДД ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

1.Умумий хOлат

1.1 УшбУ Эtrг яхши ,гаклифларl{и l,анлаш хужжа,глари "{авлат харидлари т}l,рисила" ги
Узбекистсlн Ресllубликаси Щонуни (кейинги уринларла t(oHyH) ва Узбекистон Республикаси
Президенr'и}tиl{г 2018 йил 20 февралдаги "Лойицалаш,даII олдин, лойица, тендер

хуl(жатлари ва шар,[номшар экспертизасини ут,казиш,гартибини такомиллаштириtл чора-
'гадбирлари ,гугрисида" I1(-3550 (арори т,а.гlабларига мувофик иш:rаб чикилган. (кейинги

i7ринларла - карор).

1.2 Эtrr' яхl]Iи ,гак:tифларни танJIап] мавзуси: Хоразм вилояти халц таълпми
бошцармасига царашли Урганч шахридаги 10 та умумтаълим муассасаларпда 1-4
синф }цувчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Энl'яхши 'гаклифларни танлаш таюrифида бошлангишI нархлардан ошмаслиги керак.

1.4 ХизматJlарни курсатипr буйича техник тоI]ширицIар энг яхши таклифлар1,Iи танлаш
хужжа,пIаринItнI"гехник кисмида келтирилган.

1.5 Эrrг яхши так.llифларни танлаtil комиссияси йиг,и.пишининг шакллари - онлайн.

2.Энr, яхши таклифларни танлаш ташкилотчилари

2.1 БУюрl'мачиIlинг номи - Хоразм вилояти халц таъJIими бошцармаси (бундан кейtин
"Буюртмачи" деб номланадди).

2.2 Комиссияни}{l, иIцчи оргаIlи Харид комиссияси (бундан кейин - "Харид комиссия").

2.4 Энг яхШи такlиф:rарIjи танлаш кilп{ида олти аъзодан иборат "Буюртмачи" томонилан
тузиJlган харид коми ссияси томонилан уткази.llади.

3.Энг яхши так.пифларни танлаш иштирокчилари

3.1 Мулк,lилик IпаклидалI катт,ий llазар цар цандай юридик шахслар, шу жумладан кичик
бИЗНеС СУбъок'l'.пари иlllтирок этишлари мумки}| 4.2-бандда курсатилган юридик шахслар
бундаlr мустасно.

4 Энг яхпIи такlrифларIlи танлашни iтказиш тартиби

4.1 Эrrг яхLпи ,гаклифларни танлашда иIIIтирок этиtп учун танлаш иштирокчиси:

а) танлаtп х]ар,глари билан танишипI учун махсус маълумот порталида жойлаштириJIган энг
ЯХШИ ТаКЛИфЛарНи танлаш цужжатJtарининг:)лектрон версиясини олиш (юклаб олиш);

б) ЭНГ ЯХШИ 'гаклифrrарни танлаш цу}кжаrлари талаб.парига мувофиц энг маrqбул таклифини
тацlим этиш;



4.2 Иштирокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

ХаРИД КОМИССИЯСИ ТОМОЕИДан }тказиладиган дастлабки мчtлtжа танловидан }тган
иштирокчиларнинг такгlифлари к}риб чикилади ва бацоланади;

таклифларни таъминлаш учун иштирокчи бlтортмачини цисоб ракамига закалат
тарзида харид килиш цужжатларига мувофик харид предметининг бошлангич нархи жЕlп,lи
суммасининr Зyо мищдоридаги маблагни }тказиб бериши шарт.

4.3 Иштирокчиларнинг Эпг яхши таклифларни танлашда иштирок этишларп
такпкланади:

Щайта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик босцичида б}лиш;

"Буюртмачи" билан cy,it ёки арбитраж \oJIатила булиш;

Ягона peecl,plla ви}кдонсиз ижрочилар;

Солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича NIуддати }тган карздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

,1,4 "Буюртма,Iи" иl]t,Iирокчиrrи сотиб олиtп r,арr,иб-таомилларида щатнашишдан
четJIаштиради. al,ap:

иш,гир()кчИ тугрилан-тугри ёки би;lвосит.а мижознинг хар кандаЙ ам€шдаги ёки собик
мансабдор шахсини ёки ходимини ёки бошца давJIат органини цар цандай шаклда иш х,аки,
иш таклифи ёки бошrка хар цандай киммат,бацо нарсаJIар ёки хизматларни таклиф щиJlиш,
бериШ ёки бериШга розИ бу:lиш, давJIаТ харидлари жараёнида буюртмачининг цар кандай
х,арака,lлаРини ам€UIГа ошириШ, царор цабу;r килиш ёки цар кандай РаКобат тартибини
кУллаrrl;

иштирокLIи цоI{унни бузган холда а/{олатсиз рацобат устунлиги ёки манфаатлар
т}кнашувига эга булса.

5. Танлашt таклифи ва уни р}йхатдан }тказипr тартиби

5,I I1орта,rда эълон цилин.ан танJIаш иIIтирокчиJIари танлаш эълонида к}рсати.lIган манзил
буйича эълонда белгиланган тартибда таклифлар киритадилар.

5,2 ЛойихачилаР тацдиМ эl,илI,ан маълумотлар ва хуж)(атларнинг хакикийлиги ва тугрилlлги
учун жавобгардир.

5.3'Ганлаrл r,аклифи кУйилагилардац иборат:

нарх кисМи l,анJIаШ пlарт]Iариl,а мос кеJlишIи ва rqуйидаги маълумотларни уз ичига оJIиши
керак: махсуJIот Ilоми. хизматларнинг циймати, }.мlъ,tий микдори, т}лов шарl.лари,,гаклифнинг амал цилиIII мул.цати, танлаш иштирокчилари томонидан коррупция
к}ринишларига й}л rq}ймаслик б}йича ариза такдим этиш мажбурийлиги хакидаги та-паб ва
бошкалар.'I'алабr,ор таIlловга катнашишIи биllан уruбу шартJrарнинг барчасига розилигиЕIи
билдиради.



5,4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилrри энг яхши таклифларни танлашда
катнашиши учун кУйидаги цужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таrшифларни танлаш иштирокчиси хакида умумий маълумотлар

шунингдек. иштирокчи т,аклифни, пrу жумладан барча танJlаш цужжа1ларини
тайёрлаrпи керак, уларни сканерJIrUlIтирилl,аI{ эJlектрон 1шrжлда махсус etencler.uzex.uz
порт{UIиI,а рацбарнинг имзоси ва мухри билан тасдикJIанган холда жойлаштириши
керак.Энг яхши таклифларни танлатrr иштирокчиси цар бир лот б}йича фацат битга таклиф
беришга цакли.

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши
таклифларни танлаIп, иштирокчиларидан энг яхши r:аклифларни Танлаllr цужжатларида
к}рсатилган та;lабларга мос келадиган каN,Iида иккита тижорат таклифи электрон шаклда
такдиМ этилгаН б}лса, энг яхшИ таклифлаРни танлаrП }тказилган Деб топилади.

5,б ТехнИк так;lиф куЙидагИ х,у}юt(а'JIаРrли уlЗ ичига олишIИ керак: техник цужжатJIар
р}йхати (техник маъJIумотлар варакаJIари, сРойдаJIаниш буйича KypcaTMa-llap ва бошцаrар
ёки такдиМ этилаё,ггаlI хи:]матJlарнинГ т}лиц ва батафсил тавсифини }з ичига олган бошка
хужжатrIар).

5,7 УrrlбУ ,ганлашIга илова киJtинI,аН нарХ тztклифининг мажбурий цуж}катлари
мавжуллигига куйиладиган талаб:lар.

5,8 Харил комиссияси факат уrIrбу йурицноманинг талаб:rарига мувофиrq тайёрланган
таклифлар yllyн жавобгарлир.

6,энг яхпlи ,гак;lифларни танлаш ,гартиби, 
уларни бахолаш тартиби ва мезоriлари

б,l Эълоrrда танлаш утказила7диган вакт сифатида курсатилган вакт, танJIаш иштирокtlилари
,гомонилан l,акдим э,гилган энг яхltlи так;lифларни танлашши бацолаш буйича харил
комиссияси.

6,2 Таклифларни куриб чикиIпда барча \у,'окатларниtlг маtsжудлиги ва уларнинг тугрилиги
,гекширила/lи. 'Гегиtlt.ltи 

хуж}каТлар булмаган такдирiIа, харид комиссияси ушбу таклифни
куриб чициШ ва ба\олаШ учун pa/I э.г}I[III.а хаýrилир.

б,3 Хари2дкомиссияси энг яхши таклиф.парни TaHJlam r,олибини аниклаш учун рал этиJlмаI.ан
таклифлаРни TaFIJlaШ Ху}юкатлаРида курсаТиJIгаII мезонларга цараб бацолайди.

6,4 ТанлаШ иIIJтирокчисИ томонидан такдим этилган х,ужжатларда мавх(уд б}лган
маълумотлар а|lицlаIIган такдирда, харид комиссияси бупдай иштирокчини танлашда
катнашиlпдан четлаIlIтиришга цакJIилир.

б,5 Таклиф (oltyH' меъёрий х,ужжатлаР ва эI{Г яхшИ таклифлаРни танлаш цужжатлари
талаблариl,а моС раI]иIIIда булишлари мумкин. белt,иланган т,артибда ишлашлари мумкин.

б,6 ХариЛ комиссияСи aI,aP униl,акдим этI,ан танлаш лlпrтирокчиси (онун давакарор кабу;r
цилинадиI,ан т,алабЛарга )l(авОб бермаса ёки танлаШ иrштирокчиларининг таклифи б}йича
энг яхшИ r,акзrифлар}Iи танлаш ху)юкатлари т,а,чабларига тсавоб бермаса, таклифни рад
этади.

6,7 1'иясораТ таклифларинИ бахолаlП жараёнила Хари71 комиссияси та_пабгорrrардан
уларнинг т,аклифларига нисбатан туI[IунтиришJIар с}раrпи мумкин. Ушбу процедура



белt,иланган тар,гибда расмий равиU]да, ёзма равиtllда, танлаtll таtUкилотчиси орщi}ли амuUIга

ОШИРИЛаДИ. 1'УшtУнтириtп жараёнила так-пифнинг моциятидаt шунингдек нархнинг
}згариlшига й}л куйи:rмайди.

6.8 Энг яхши таклифларни танлаш хуюкаtлари ва таклtlф"дu курсатилган мезонларга
асослаllиб шартномани бажариtп учун :)нг яхшI,I пIартларни таклиф килган .гаплаш

иштирокчиси +,о.пиб хисобланади.

7.Томонларнинг жавобr,арлиги ва мувофицлиги махфийлик.

7.1 Узбекистоlr Республикаси (orryH хужжатларида назарда тутилган жавобгарjшк
куйидагиларга тегиtпликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уJIарнинг
хавфсизлиги ва махфий"пигини таъминлайди Комиссия раиси tsа аъзолари, ш)rнингдек
,гаклифларни 

урт,аниш учун тузилган ишlчи гуруц аъ,золари. маълумотларни ошкор цилиш,
иш,гирокчилар, комиссияIIинг боtпка аъзолари ва жа_пб r(иJIинган экспертлар билан ти;t
бирик,гирИшга рухсат бериш, шуниIIглеК бошца ноцоtlуний харакатлар учун. Шарттrома
б}йича мажбурияТларнИ бажармаган (мик:lорИй, сиdlаТ ва техник к}рсаткичлар б}йича) энг
яхши таклифларIIи ,lаfiлаш голиби Узбекистон Республикаси конунчилиги ва ёки тузилган
шартнома буйича жавобгар булади.



Jф: Сана:

Харид комиссияси

коррупция кУринишлАригА ЙУл кУймдслик ьУЙичд
АризА

M.n, (xapud mарmuб-
mаоhlllлu uшmuрокчuсuнuнz нол,tu фрсаmuлаdu) .говар етказиб бериш y.ryH (mаклuф
эmшtаёmzан mовар mурларu кilрсаmuб fmuлаdu) iтказилаётган энг яхши таклифларни
танлаш воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид х)rкукбузарликларга йул куймаслик
мажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг ЩУйидаги к}ринишларига й}л ц}ймасликни кафолатлайман :

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши курашиш т}грисидаги цонун
цужжатларининг талабларига зид келадигilн цар щандай хатти-харакатларни ilпItшга
ошириш;

- !з мансаб ёки хизмат мавцеимдан шахсий манфаатларимни ёхул }зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш мащсадида конунга хилоф равиrпла
фойдаланиш;

- танлаш б}йича харид килиш цужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаlптириш;

- танлаШ б}йича харид цилиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда
zlNdалга ошириш;

- давлат харидлари субъектларига таъсир }тказиш, ж}младан, пора беришни таклиф
килиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул т}лапl, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т!кнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошка иштирокчtилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни ]гакдим этиш.

коррупцияга оид Хущукбузарликлар содир э:гиш цолатлари аницланган такдирда
щонунчиликка мувофищ жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:



м.У.

l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ХАЦИДА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) рацами

Юридик мацоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият тури (статистика идораси коди бУйича)

Рахбар ва унинг }ринбосарлари:

Асоспй ва доимий ходимлар (ЛБМ, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

"лlъ Ф.и.ш.

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,

диплом Л} ва
берилган санаси)

Иштажри,баси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида пш

тажрибаси

(йил)

l 2 3 4 5 6

Тартиб
JlЪJ,(b

Ф.и.ш.

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,
диплом Лl! ва

берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

Эгаллаr,ан
лавозими

Эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)

1 ) 3 4 5 6

(( )) 2022 й.м.у.


