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Узбекнrтон Респубllикаси
С а ни::ария- эrтидимиологик
, о*оЁишталнк ва жамо&т

* "Тасдицлайман''
Узýекнстон РеспубJIикаси

Халк таълими вжири

ýжураев

авгчст

щораrqалпоrис'он Ресrrублик&си вt Хорази вItлояти умумт'ълItммакr*б.шдридаги 7-11 ёшлн iцувчилар учуи нOнуштаrа мiлясалланrа}I
5 KvH;tllK

TaoMKtlмa
|-кун

Булочка - 50 ,р.;
ýмок хамирjIи печенье -50 .р.;

Сутли кака0 (rtалокланган)- ?00 мл.;
Мева -I00 гр.

2-кун
Ёнгокли кекс - 60 цl.;

LLIакарли ulири}I чой - 200 M.,r,;

Ёнгокли рOгаjI}.rкJIар - 50 гр.;
Мева - l00 гр.

3-Kyrl
lIовиддоли булочка - 75 .р.;

Кумоц хамирлн л*liенье - 50 гр";
Сутли кака0 {ýадоклал.lгал,r) - 200 мл.;

Мева - 100 rp.
4-Kyll

Ширин булочка - 50 гр.;

ýмок хамирли llеченье - 50 гр.;
ЦадоклангаII сут - 200 мл.;

Мева - l00 rр.
ý-Kyll

Ёнrокли магизли кекý * 60 гр.;
lllакарли шIири}I чой - 200 мл.;

Шоколад (ёнгок;rи} - 25 rр.;
N{ева - l00 гр.

Изох; I4"lопадагИ техfiалOп{К карта асос},да таfлёрланаДи" N.lавсумни инобатга оjIган холда
твол,It{омаrа тегrtшли }зr,арl,н ри ш jIар кнрити 
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{оракалпогистон ресIIУбликаси ва Хоразм irl{лýяти уь.lуfirтеълиt}i мактабларилаги 7-1 1 ёшли
уrivвчилаР учун нонуШтага мfлжаlланга}l таt'lttлаР техitологик харитаJIари {пазандалик

рецептларн)

Вуло.lкя
{амнр,л-айёр.гrаш учун кераклtt
махсулотлар.

Буоцой уни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,3 гр

{апrирryриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
Буглой уни 1 гр
Сариёr, 1 гр

Члtкиши; 50t}0 rр (I00 дона 50 гр аан),
50 гр. булочканитахмлlншй цуввати * tr9ýn79 ккал

Тайёрла rý технOлоrияси
Таtiёр бузrган хамиртурншл}л Kaм}lpн}il бiлакларга бiлиниб, oBai шакли

бери;tадИ. УсткИ цисмИ 3-4 жойИдан кунДалаI.IгNга пичок билан тилимланиб,
30_40 дацика тиндириJIади. ПишириtUдан &вв&q булочкаларга ёr суртилtlб,
устидан Урвок сеllилади ва усиlrlлик ёги суртилган кендOлат JIистларига
терилиб, 1 0- 12 дакица давомида 2з0-2400С хароратда ёпиб пиширилади.

iЁS..
:&} .



Цу*ок хамирдан айлана ш*ILlилагн печеЕье

{,*инр тайёрлаш учун
кер*кfiи
махсулOтлар.
ýугдой уни 28,1 гр
Цакд,чпаси 9,З гр
Сариёr 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрl1.1упаси 1 гр
Сурmuul учун;
"Гухупл 1,5 гр
Чикипrн 1000 гр.
ý0 гр, ýe.leHbeнH тахминий куввати * 199,25 ккал

Тайёрла :rr технолOгиfl ýи
тайёр хамир 5 см ка.гtинликда ёйилади ва юзасига тухум суртилибо устига

совутилган урвоц сепилади. 20 дацицадан суяг диаметри 40 мм лик кулча
шаклиfiи берувчи ýолип ёрдамлrда kaшrplp кесиб олинади ва ка}rдOлат
л}lстларига териб, устига меланж( с}iрти}{лади} 2зOOС цароратда ёпиб
Ilиlrl}tl]нjIади.

УрвоЦ тайёрлаШI учу}i хаI\,rирниНг 1li0 кис\,,и сOвутилиб, бир 0з ун
кУrпрlлади ва майда кiзли элакдан У'казил*чи,

1,



Ёнrоклк кекс

ýамир тайёрлаш учун керакли
махýулOтлар.
Олий навлн ун 22,5 rр
Шакар 14,6 гр
Сариёг 13,0 гр
Т'ухум 12 ,р
Ёнrок маrизи б гр
Сепuuа у.ryн:

Каrrд упаои 0,7 гр
Чикиши: 6000 гр (r00 дона,60 гр лан}
60 rр, Ён.окли KeKcttи тахмииий куввати * 18412 ккал

Тайёрлаш технслогияýн
Ю,л,tшатилган сариёгга шакар кiш1.1либ, 10-15 дакика давомида уриб

к}пиртирнлади, с}н,г меланж rфrrrлtлиб, яна 1с-15 даýика к}пчитиш давом
эт,тириладt. К}пЧитилгаН кориш},tага }tайда-lаЕгаН ёнгоК магизЦ к}шиб, ун
Co;-I иб яхшилаб араJташтирилади.
Тайёр цамирнинг нам.тtиги 22о/а булпши лOзи]!I.

ТайёрлаНган х,амиРни цOлиПtIа.ларга солиб каýдсJIат листига бир текисда
0раларидан Rасиклик }тадигак килиý теркб чицнлиб, 190-2000С хароратда
тайёр бllлгунга кадар ёirиб пиширклиб, с}нг саtsутилади ва устига канд упаси
Ёепилад!r"



Ёнгоклн рогаликлар

ý,амир тайýрлаш учун керакли
м8ýсулстлар.
ýуодой уни 32 гр
{амиртурнш 1 гр
Сут 16 мл

lllaKap 7,5 гр
Сариёг 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок ýtагизи 12,5 гр

,..

Чшцншrк; 5000 r.p (100 дона 50 rр дrГ
50 гр. Ёнгокли рогаликнп тахмнншй цувrrати * 82,48 ккал

Та йёрля lll тёхtlоjtоrияек

Ёнгокли рогалик опарасиз уЁуJlдаги камиртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунла туз, шакар, Ха]чIИРТУРИш хамда тухумни сутга солиб
араJiаш,гирнлади ва ун r(уши.lrали. {амир кориш ницоясига етишидан олдин
хамиргst *ариёr кушиб араJIаштирилади ва илиý жойга к}пчитиш учуtI
ЦУйилади.

1,5-2 сOатдан с}нг тайёр хамир бир текис ёйиJ,rиб, учбурчак шаклида
кесиладн ва эритилган сариёг суртипади.

Ёшгок магизи шакар билан ук&ilанали хамда тов&га солиб бир оз ранги
кизартирилади, с}нг майдалаб янчилиб, оз микцорда сув ц}шиб
аралаштирилади.

у*iбурчак шаклида кесилган хамир булаклари устнга ёнrоý магзидан
тайёрланган аралашма суртилали ва р'.аJIик к}риниrrrида Ураб чнкплиб
КаНJiОЛаТ ЛИстпарига терилади. 30 дакика тиндирипгандан с}нг 2зOOс
харOратда 20 дациýа давомида тиJIла ра}rгга киргунча ёпиб пиширилади.



Повиллолн Sулrз.lка

{ашир,l,аiiёрлаш учун кёраклп
махсуjIо,rлар.
Буглой уни З9,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр
Сариёr 10,р
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамир,гуриш 1 ,2 тр

$uйtма уцун:
Плвид.1,1о 10 гр
Усmааа сурmuш учун:
1'ухум 1,4 гр
l1aH d ояаm, дuс mларuнu ёвлаul учун ;

Усимлик ёги 0,25 rр
Чикншrн 7500 rр (l00 дона 75 гр деý).
7ý rр. булочкани тfiхминий цувва"r,ч *278,7 ккал

Тайёрла ш .rсх.аодоrиясн

ýамиртУришлИ х,амиР опарасиЗ усуJIда ,rайёрланади. Тайёр х,амирга
сариёг суртилади ва совутилади. С}нгра хамирни 1 см калинлккда ёйипнб,
узунаýига энини 10 см килиб кесипади, Ёйилиб кесиJII,,ан цамцрни }ртаси
кандолат копи ёрдамида повидл0 солиб чиýилади. Щамирни бир четига тухум
суртнлади ва аркOнсимон килиб ýу;rочка б}лакларкга б}лишга моý равишда
}раб чlrциJ]ади. Шундан с}нг }симлик ёги суртилгаý какдолат листга терилиб
тиrrдиришга куйилади, Устига мел&ýж суртиб ?50ос гача хароратда ёпиб
Iтиширилади.

:l,?.ffi
,.Фъ- ,:l#

}



Шнрин булочка
Щапrир таfrёрлаш учун керакли
мацсулотлар.
Буrдой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Мелан:к 4 гр
Сут 4 мл

{амирт_чруш 0,8 гр
Туз 0,23 гр
Сув 10 мл

ýамuр цqmлаfurлара ора.сuеа сурmuш уцун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр

$анёалаm лuсlпларuнu ёелаtц учун;
Усимлик ёги 0,2 гр
Булочксьаарна ус lпuzа сурmuur учу н :
'Гухум 1 rр
Чикgшлr ý000 гр (t00 дона ý0 rр лан).
ý0 гр, булочканн тахми}tнй цуввати * 1?ý,9 ккал

Тайёрлаш т8хнOлOгияýи
тайёрланган цамиртуришли катлаIuа цамирrа 1урли хил булочкалар

шакJи берилиши мумкин.
конверm шакпаdаеu булочка. Тайёр хамирни ун сепилгаý 9толга олиб

lУrри бурчак шаклида калинлиги 5-8 мм килнб текис ёйилади. Ёйилган
хамиркИ пнчоК ёрдамида вазни 55 lp, }lлчами 8х8 см i(илиб квадрат шакJlида
кесиледи. С}нгра бурчаклари урта ýисмига олиб ке;iиниб бармоryiар ёрдамила
енгLlл сикиб бриктирилади. Шундан сунг ycltмJtиk ýги суртилган кандOлат
листга ореJIик масофа билан териб чиýилиб тиндиришга к}йилади, устига
меланЖ суртиб 23а,24ааС гача харOратла ёлиб пиширнлади. Кандолат листига
теришда булочкалар 0рскдаги п,rасофа яцин б!либ цOлса, тиндириш ёки
IIиширрlШ жараёниДа бир-биРига ёпишиб TarrrKи куриниши бузилади.



ООЕшrоцлк 
Mfl rнзлиОu кекси

{амир тпйёрлаш учун кераклн
мдцсуJtо"t)Iар"

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар l0 гр
Саркёr 7,4 rp
Тухуья 6,7 rр
Маг,из 3,4 rр
Енrок маrизи 7 tp
Туз 0,I гр
Щамиртурнш 1,3 г
Сув 7"3 мл
\олuп чалар2а сур muuJ у чун :
Усимлик ёги 0,57 гр
Усmuеа сепацl учун:
щанд упаси 7 гр
Чиýиrr:и: 6000 гр (I00 дона,60 гр лан)
бt} гр. ýацОр Кексни тахминнй куввяr.н * 198о2 кка.ц

Та йёрлаru тgх IIоJIоI.ияс ý
кекс намлилик дарах(аси З1-32yý б}лган цамиртуришли хамирдан

тайёрланади' {амнР тайёР б}лltшl.tдаН 5 даккка авв€lЛ МайиЗ кУшиб
аралаштириб юборилади. Тайёрланган хsý{ир ёгланган кOлипчаларга оолиб
чициладi{ ва 40-60 дакицага тиндириШ учуН к}Йилади.

Пиширишдан олдин колипчL{ардаги хамир устиrа мелаюt( суртилиб,
Ма,iiДаЛаltrаП ёt{ГОЦ МагиЗи сеllилали, кандолат листларига териб 2L0-2200C
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,ккандаН сунг устига КаНд уцбg,
сепиjIали,



Хоразм

ryманидаги

(тАсдицлАЙмАн>

Хоразм вилояти халк
и бошцармаси бошлиги

Х.Бектемиров

2022 й.

вилояти халк таълими бошцармасига карашли Хазорасп
12 та умумтаълим муассас€шари да |-4 синф Уцувчиларини

овкатлантириш хизмати (18-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЩИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халк таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



умумиЙ кисм

ЭНГ МАЩБУЛ ТАКЛИФЛДРНИ ТДНЛДШДД ИШТИРОК ЭТИШ ТДКЛI{ФИ

l.Умумий цоJlа,|.

1,1 Ушбу Энr,яхши такrrифrrарни ,ганJIаш Хужжатлари ",Щавлат харидлари т}грисида'' ги
узбекисr,оtt Республикаси (онуни (кейиrrги уринларда (онун) ва Узбекистон Республикаси
Президентининг 2018 йил 20 февраr-гlдаl-и "Лойицаlашдан оJIдин, лойица, ,ген/lер
ХУжжатJIа})и ва шартномалар экспертизасини утказиlrr тар,l,ибиI{и такомиллаштириш чора-,гадбирлари ,гугриси7lа" П(-3550 Щарори та-rrабларига мувофиц ишлаб чикилган. (кейинги
уринлараа - карор).

1,2 Энг яхшlи Таклиф"rrарни 
'анлаш мавзуси: Хоразм вилояти халк таълими

бошкармасига царашли Хазорасп ryманидаги |2 таумумтаълим муассасаларида 1-4
синф }lryвчиларинп овкатлантириш хизмати

1,3 Энг яхlllи r,аклифларни танJIаш таклифида бошлангишI нархлардан ошмаслиги керак.

1,4 Хизма'ларни курсатиш буйича техник топширикJIар энг яхtIIи таклифларни танлаlrr
хужжатларининt. техник щисмида келтирилган,

1,5 Энг яхlIIи l,аклифларни т,аl{лашI комиссияси йиг,илишиЕиllг шакллари - oH.пaliB.

2.1)нг яхши таклифларни танлаш ташкилотчилари

2,1 Буюрl,мачи}Iинг номи - Хоразм вилояти халц таъJIими бошцармаси (бундан кейиrt
"Буюртмачи" деб номланади).

2,2 Комиссиянинг иIIIчи органи Харид комиссияси (бундаrr кейин * "Харид комиссия'').

2,4 ЭнГ яхшИ так-шиф-lrаРни танлаш каN{ида олти аъзодан иборат "Буюртмачи'' томонидан
тузилган харид комиссияси томонидан утказилади.

3.Энг яхши r.ак;lифларни танJIаш иrIIтирокчилари

3,1 МулкчиJIик ш]аклидан катъий назар цар цандай юридик шахслар, шу жу]чtладан кичик
бизнеС субт,ектлари иштирОк этишJrаРи мумкиН 4.2-6андла к}рсат,илган юридик шахсJIар
бундан MycTactlo.

4 Энг яхши r.аклифларни.I,анлашни }тказиш тартиби

4,1 Энг яхши,гаклифларни танлашда иштирок этиш учуIr таrIлаш иштирокчиси:

а) тан,паШ шартларИ билаН танишиttl учун махсус маълумот порт€IJIидa дgfiлатllтирилган энг
яхши таклифларни танлаш хужжатларинингэлектрон версиясини олиш (юклаб сlлиш);

б) ЭнГ яхlIIИ так.llифлаРни танJIаш Цуж}катлари та_пабларига мувофиц энг Макбул таклифини
такдим этиш;



4.2 Иштирокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

Харид комиссияси томонидан iтказиладиган дастлабки
иштирокЧиларнинг таютифлари к}риб чищилади ва бацоланади;

малака танловидЕlн vтган

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этишлари:
такицланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида булиш;

"Буюртмачи" билан суд ёки арби.граж цоJIатида булиrп;

Ягона реестр/{а виждонсиз ижрочилар;

!_:j.::_:_1__ 
бОШЦа МаЖбУрий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги м€}вжуд

оулмаслиги.

4.4 "БуюрТмачи" иштирокЧини сотиб олиш тартиб-таомилларида катнашишдан
четлаштираltи. агар:

иш,гирокчи тугридан-тугри ёки билвосиr,а мижознинг Хар кандай амаJIдаги ёки собик
мапсабдор шахсини ёки ходимини ёки бошца давJIат органини цар цандай шаклда иtп цаки,иш таклифи ёки бопlца цар цандай циммаr,бацо HapciшIap ёки хизматларни таклиф циrпаш,
беришr ёки бериtПга розИ булиш, давлаТ харидлари ясараёнида бутортмачининг цар канлай
царакатларини амалга ошlириш, карор щабул цилиш ёки цар rqандай раlqобат тартибини
к!ллаш;

ишl]ирокчи коIrунни бузган цолда адолатсиз Ракобат устунлиги ёки манфаатлар,гущIrашувига эга булса.

5. Тан;rаш таклифи ва уни р}йхатдан у.t,казиш тартиби

5,1 lrорта;lда эълон килинган танлаш иштирокtlиJlари Tallлallll эълонида к}рсатилган манзил
б!йича эъJIоп/lа белгиланган тартибда таклифлар киритадиJIар.

5,2 JIойихачилар такдим этилган маълумотлар ва цу}кжатларнинг хакикийлиги ва т}грилиги
учун жавобгардир.

5.3 TaH"lIallt r:аклифи кУйилагилардан иборат:

нарх кисМи т,анлаШ шаршIариI,а мос кеJIиши ва цуйидаги маълумотларни уз ичига 0липIи
керак: мацсулот номи. хизматларнинг щиймати, умумий миlulори, тулов шартлари,
таклифнинг амаJI килиtп муддати, ТанлаIII иштирокчилари томонидан коррупция
К}РИНИШЛаРИГа Й}Л Ц}ЙМаСЛИК б}йича ариза тацдим этиш мажбурийлиги Nакидаги таrаб ва
бошцалар,Талабl-оР,tанловга катнашиuIи билан ушбУ IшартJIарнинг барчасига розилI{гинибилдиради.

5,4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
ЦаТн2ТrIиши учун цУйидаги Nужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таlшифларни танлаш иштирокчиси цакида упryмий маълумотлар



шуltинIцек, иштирокчи таклифни, шу жумлада}I барча танлаш цужжатларинитaйёpлaшикеpaк,yлapнисканepЛaш.rиpиЛI'aнЭЛек'гpoItшaкЛДа'МilхсyсЩ"uz
портirлига Рацбарнинг имзоси ва мухри билан тасдикланган холда жойлапlтириrпикерак,ЭнГ яхшИ таклифлаРни танлаIП иштирокЧиси хаР бир лот б}йича факат битта таклифберишга хекли.

5.5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда хариД комиссияси томонидан энг яхши
таклифларни танлапr, иштирокчиларидан энг яхши таклифларIIи танлаrrl цужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган кап{ида иккита тижорат таклифи электрон шЕlкJIда
такдиМ э,гилгаН б}лса, энг яхшИ таклифлаРни танлаш }тказилган деб топилади.

5,6 ТехнИк таклиф куйидагИ хужжатлаРни }З ичига олиlJIИ керак: техник хужжатлар
р}йхатИ (техниК маълумотЛар варацаJrари, фойДаланипl буйича к}рсатмалар ва бопrкалар
ёки тацдиМ этилаётгаН хизматJ]аРнинг т}лищ ва батафси-ш r,авсифини уз ичига олгаI{ бошка
хужжатлар).

5,7 УшбУ танJIапJга илова циJIингаН нарХ таклифининt. мажбурий цужжатларима]]жудлигиl.а цуйиладиган таlаблар.

5,8 Хари71 комиссияси фацат ушбу йурицноманинг талабларит.а мувофищ тайёрланган,гаклифлар ytlyн жавобгардир.

6,1)пГ яхши таклифларни танлаш тартиби, уJIарни бацолаш тартиби ва мезонлари

6,1 Эълонда,ганлаш утказиладиган вакт сифатида курсатилган вакт, танлаш иштирокчи'ари
томонилап таrulим э,гилган энг яхши таклифларни танлаtuни бацолаш бiйича харид
комиссияси.

6,2 ТаклифларнИ к}риб чикишла барча хужжатларнин], маl]жудJIиги ва уларнинг т}грилиги
текширилади, Тегишtли цужжаТлар б}лмаган так/{иРда, харид комиссияси ушбу таклифни
к}риб чикиtII ва бахолапI учун рад эl.ипrга цацли/{ир.

6,3 Харидк()миссияси энг яхtпи так-тrифларни танлаш голибини аIIиклаш учун рад этиJIмаган,гак.пифлаРни танJIаШ ХУжжатJIаРида курсаТиJIгаН мезонларга караб бахолайди.

6,4 fпдлатll ишIтирокчисИ томонилан такдим этилган хужжатларда мi}вя(уд б}лган
маълумотлар аникланган такдирда, харид комиссияси бундай иштирокчини танлашда
катнашишдан четлаttlтиришга хацлидир.

6,5 Таклиф (онун, меъёрий хужжатлар ва энг яхIпи таклифларни танлаIrr хужжатJIари
талаблариt,а мос равишда б}лиrшлари мумкин, белt,иланган тартибда ишлашлари мумкин.

б,б Хари,lr комиссияСи агаР уни тацдиМ этгаН танлаШ иштирокчИслr ЩонунДа ва щароР кабул
цилинадиган та,паб.ltарга жавоб бермаса ёки танлаш иштирокчиларининг таклифи б}йича
энг яхши так,lrифларни ,tанлаtII цужжатлари та,чабларига жавоб бермаса, таклифни рад
этади.

6,7 Т'ижорат таклифларини бацолаш жараёнида Харил комиссияси та_пабгорлардан
уларнинг таклифларига нисбатан туIrrунтириurлар сураrпи мумкин. Ушбу процедура
белгиланг'ан тартибда расмий равишда, ёзма равишда, таI{лаш таIпкилотчиси оркаJIи ам€lJIга
оширилади, 'l'уrпунтириru жараёнида таклифнинг моциятида, шунингдек нархнинг
узгаришига йул кУйилмайди.



6,[l Энг яхшIи таклифларни танлаIJI хужжатлари ва такJIифида курсатилган мезонларга
асосланиб lпар'номани бажариш учун энг яхши tllар,гларни таклиф цилган танлашиII]тирOкчиси т.олиб цисобланади.

7.Томонларнинг жавобгарлиги ва мувофиклиги махфийлик.

7.1 Узбекистон Республикаси Щонун цужжатларида назарда тутилган жавобгарJlик
куйидаги,rtарга тегишликирувчи таклифлар ёзув-rrарини юритадиган ва уларнингхавфсиз,rlиI,и ва махфийлигини таъминлайди Комиссия раиси ва аъзолари, шyнингдек,.аклифларни 

урганиш учун тузилган иtцчи гурух аъзолари. маълумотларни ошкор цилиlц,ипIтирокчилар, комиссиянинг бошща аъзоJIари ва жалб килинган экспертлар билан rил
бириктирицIг,r рухсат бериш, шунинI7Iек бопrка ноц<lнуний харакатлар учун. Шартнома
б!йича мажбурияrларни бажармаган (мип7lорий, сифаr,ва техник к!рсаткичлар б}йича) энг
яхtIIи так"llиф"тlарни та}IJIаш голиби Узбекистон Республикаси щонунчилиги ва ёки тузилган
шартнома буйича жавобl,ар бу.ilади.



М:_Сана:

харид-;;
КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГД ЙУЛ ЦУЙМЛСЛИК ВУЙИЧД

АризА

Мен
'харud mарmuб-l ----r"--."

::::::":::y:"::":"Hz ноуu к!усауtлпаdФ товар етказиб бериш учун (mаклuф

танлапr воситасиДаги давлат харидида коррупцияга оиД хУкукбузарликJIарга йУл кУймасликмажбуриятини оламан.

мен коррупциянинг Цуйидаlц к}ринишларига й}л ц}ймасликни кафолатлайман:

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши курапrиш тiгрисидаги конунцужжатларининг та,пабларига зиД келадиган цар кандай хатти-харакатларни ilN,IEtJIгaошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхул }зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш мацсадида конунга хилоф равишда
фойдаланиш;

- танлаш б}йича харид щилиш цужжатларини цонунчиликка зид тартибда
расмийлаштириш;

- танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини цонунчиликка зид тартибда
flп4алга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсИр !тказиш, жумладан9 пора беришни r.аклиф
килиш, ваъда бериш, товлrlмачИлик килиШ, пора сифатида пул тУлаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар тУкнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни таIцим этиш.

коррупцияга оид хукукбузарликлар содир этиш цолатлари аницланган такдирда
конунчилИкка мувофик жавобГарликка тортилишга розилик билдираман.

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ХАЩIЦА
УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди б!йича)

Рахбар ва унишг iринбосарларш:

Асосий ва доимий ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

ль Ф.и.ш.

Маълумоти (}кув
юрти,

мутахассислиги,
диплом Лlь ва

берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозпмида иш

тажрибаси

(йиlr)

l ) 3 4 5

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиfи,

диплом ЛlЬ ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

Эrаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)


