
"Келишилг8}I'.
Узбекнстон РеспубJlикаси
Санитария-эпидимиOлогик
,. осоi;iиштаJIнк ва жaIvrOaT

тн бошлрtги

-, "r*
а'Э август

* "Тасдицлайман''
Узбекистон РеспубJIикаси

Хu;rк таълими вазири

{жураев

август

Щорацалпоfис'он Республикtlси ва Xopa:r* вплOяти умумтsълпммакгаб"rlаридаrи 7-1 1 ёшлн iкувчилsр учун нOнуш.rага м}лхсалланrа}I
ý KyH;tиK

TaoMHtlмa
l-KyH

Булочка - 50 rр.;

ýrort хамирjIи печеýье -50 .р.;
Сутли какао (rqадокланган)- ?00 мл.;

Мева -I00 гр.
2-куu

Ёнгоýли кекс - 60 гр.;
LlIакарли шири}r чой - 2(}0 M.rL;

Ёнгокли рогаJlнluар - 50 гр.;

Мева - 100 гр.

3-кук
IIовидлоли булочка - 75 .р.;

Кумощ хамирли пЁченье - 50 .р.;
Сутли какао (цадоцлалrгалl) - 200 M;r.;

Мева - 100 rp.
4-Kyrl

Ширин булочка - 50 rр.;
IýMoK хамкрли ýеченье - 50 гр.;

Цадоклангаi{ сут - 200 :ил.;

Мева - 100 rp.
5-Kylt

Ёнrокли магизл}r кекс - 60 гр,;
LLIакарли ilrирин чой - 200 мл.;

Шоколад (ёiлгок.ци) - 25 гр.;
Мева - l00 гр.

Изох: Иловадаги техIIаJIогик карта асоснда таIiёрлшrади" Ь{авсумни инобатга олган холда
TaoilfнOil{ara тегишли }зr,артири шJlар киритиJ] и I.1] и м у"ý{ к и}r.

*l Б. Юсупа.ilиев

20?а
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ýорака,iпоrистон республикаси ва Хоразлr вклQяти умумт&ълим мактабларндали 7-1 1 ёшли
}куilчилаР учун нонуШтага м}лжаrланган таOмлар тех}iологик хариталари (пазандалик

решептлари)

Щамшр тайёрлаш учун
махсулотлар.

Булцой уни 31,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,З гр

{ашrиртуриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
БУГЛОЙ УНИ 1 ГР

Сариё;, l гр

Буrtо.lка
кераклп

Чикиtлlн; ý000 rр {I00 дона 50 r,p лан),
50 гр. булочкани тахмннпй цуввати * Igý,79 ккпл

Тайёрлаrý т8ýнOлоrиясп
Таt-rёр бу.llгая хамиртурнttlли каý{ирн}.l бР.rакларга б}линиб, овшl шакли

бериладИ. УсткИ кисмИ 3-4 жойиДан кi4лдаJI&ýrига пичок билан тилкмланиб,
30_40 дацика ткндириJIади. Пиширишдан aвBibl булочкаларга ёr суртилиб,
устидан урвок сешилади ва усимлик ёги суртилган кандOлат JIист;Iарига
терtтлиб, 10-12 дакица давOмида 2з0_240t]С хароратда ёпнб пиширилади.



(умок хамирдан айлаrr* шаклилаrg печенье

X,arvrиp тайёрлаш учун
керакjIи
махсулотлар,
Бугдой уни 28,1 гр

Какд упаси 9,3 гр
Сариёг 18,7 гр
Тухум 1,5 гр

Ванилиlл упаси 1 гр

Cyptn*lu учун:
Тухупт i,5 гр
llнцкruв 1000 гр.
ý0 гр. Гlе.lеньени тахминий куввати * 199,25 ккал

Тайёрлаlш л,ехнолOг,иfl сн
Тайlёр хамир 5 см калинликда ёйилаци sа к,засига тухум суртилиб, устига

соýутилган урвок сепилади. ?0 дацикадаý с}llг диаметри 40 мм лик кулча
шакли}lи берувчи колип ёрдамила каIuир кесиб олинади ва каllдолат
л}lстларига териб, устига меланж суртинл(ади, 2ЗOOС х,ароратда ёпиб
fiI.Iп]ириýади.

Урвощ тайёрлашI учун х,аIvIирgинг 1li0 кисми сOвутилиб, бир оз ун
цii.rlилади ва майда к}зли элакдан Уткжилаrхи,



Ёнrоклк кокс

,{амнр тайёрлаш учун к€ракли
иах*улOтлар.
Олий навrtи ун 22,5 rр

Шакар 14,6 гр

Сариёг 1З,0 гр
1'ухум 12 гр
Ёнrок магнзи б гр
Сепuul учун:
I(анд упас.и 0,7 гр

Чикишrи: 6000 гр (lt}0 дона, б0 гр лаN)

60 rр. Ёнrtlкли Кекспи тахмиfiий цуввати * 18412 ккал

Тайёрлаш т&хнологияýи
iOмшатилган сариёгга шакар к}шнлиб, 10-15 дакика давOмида уриб

к}пиртирнлади, с}нг меланж ýrriилиб} яI{а l0-15 даýика к}пчитиш давом
эттирилади" К}пчитилган коришмага лtаЙдil-таЕган ёнгок магизи ц}шиб, ун
солиб яхшилаб аршIаштирилади.
Тай ёр х,ам нрнинг намли г п 22О/о бул ш ш и JI Фзи fuI.

тайёр.rrанган хамирни кол,ипtлыIарга солиб кандOлат листига бир текисда
0раларидан иссиклик }тадигаЕ килиб тершб чицилиб, 190-2000С хароратда
таЙёр ýулгунга кадар ёrrиб пиширклиб, с}нг сOвутилади ва устига ка}rд уfiаси
сеIlнJlад}i.



Ёýfoк"lH рогflл}rкJlар

ý,а*rшр тайёрлаш учун кераклш
м8ýсул(}тлар.
Бу.дой уни 32 гр

{амиртуриш 1 гр
Сут 1б мл
Шакар 7,5 гр
Сариёr 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок магизи l2,5 гр
Чшкишlл: 5000 rр (100 допs 50 гр дан).
50 гр. Ёнrокл" рогаликнп тахминнfr цуввати * 82,48 ккал

Тайёрла ш техноJlsl-ияск

Ёнгоклн рогалнк спарасиз УgУnДаГ],t цеý{иртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунла туз, шакар, хамиртуриш камда тухумни сутга солиб
ар8-IIаштир}Iлади ва ун куши;lади. ý,амир кориш нихоясига етишидан олдин
цамирга сариёг к}шиб аралашткрилади ва илик жойга к}пчитиш учyll
к}йилади.

1,5-2 соатдан сlrrг тайёр цамир бир текиg ёйиJ,rнб, учбурчак шаклида
кескладн ва эритилган сариёг суртtIледн"

Ёнгок маги3и шакар билан укманади ха]!{да тOвага солиб бир оз ранги
кизартиРl.tлади, с}нГ майдалаб ян*lилиб, оЗ микдорда сув кУшиб
аралаштирилади.

у-rбурчак шакJlида кесилган хамшр булсrклари устига ёнrоr( маrзидан
тайёрлакган аралашма суртилали ва рOгыIик к}риниrr:ида Ураб чикилиб
кан;{олат листларига терилади. 30 дакика тиндирилгандан с}иг 2300с
харOратда2а да]f(ика давомида тиJIла рангга ки])гунча ёпиб пиширилади.

sfi Ж-.l



Повиллолн було.lка

{алtир,r*iiёрлаш учун керакли
MaxcyJroTJtap.

ýуг:tой уни 39,5 гр
Шакар 8 гр
Тухупt 4 гр

Сариёг l0 гр
Туз 0,5 гр

Сув 14 мл

Хамиртуриш 1 ,2 rp

ýаййма учун:
Плвидло 10 гр

Усmцеа сурmuш учун:
I'ухум 1,4 гр

$анdолаm лuсmларuнu ёелаttl уцун:
Усимлип ёги 0,25 гр

Чицишrк 7500 гр (t00 дона 75 гр лан).
75 rр. булочкани тахминий цувва"rв * 21817 ккал

Тайёрлаш теýнолOгиясн

{аr,rlлртуришли цамир опарасиз усуJIда.,rайёрланади. Тайёр цамирга
сариёг ýуртилади ва сOвутиладк. Сунгра цамирни 1 см калинпикда ёйилнб,

УЗУНаСИГа ЭНини 10 см килиб кесилади. ЁЙилиб кесиJIrан цамцрни }ртаси
КаНдоЛат копи ёрдамида повидло солиб чикил€tди. Щамирни бир четига тухум
СУРтиЛади ва арконсимOн килиб бу;lочка 6}лакларига б}лишга мос равишда
}Раб чlrrqиJiедк. Шундан с!нг }сишrлик ёги суртклган ýандолат листга терилиб
Ти}{ДириШга к}йилади, устига меланж суртиб ?50оС гача N,ароратда ёпиб
шиширилади.



Шнршн було.lка
{апrир тайёрлаш учун керакли
мацсулотлар.
Бугдой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Мелаюк 4 гр
Сут 4 мл

dамиртl,руш 0,8 гр
Туэ 0,2З гр
Сув l0 мл

ýaMup ЦаПlЛа.Л,rЛарu apacuea сурmuш учун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр

\анdолаm лuсmларuнu ёелаut учун;
Усимллtк ёги 0,2 гр
Булочксь,tарна усmu?а сурmuuJ учу н :

Тухум 1 rр
tIикшшш ý000 гр (100 доýа 50 гр дан),
ý0 гр. булочканн тахми}lий цувватн * l75,9 ккал

Тайёрлаш технOлOг}tftсн
тайёрланган цамиртуришjIи катлама хаNtиtц-а турли хил булочкаJIар

шок;]и берилиши ý{уп,lкин.

конверm ъuаlсцudааu булочка, Тайёр хамирни ун сепилган ýтолга олиб
lfгри бурчак шаклида каJlинл,иги 5-8 мм килиб текиý ёйилади. Ёйилган
хамирни пичок ёрдамила вазни 55 lp, }lлчами 8х8 см i(илиб квадрат шаклида
кесиладИ. С}нгра бурчаклари урта кисмига олиti келнниб бармокrrар ёрдамида
енrил сикиб бриrстирилади. Шундан сунг yclt]иjiиk ёги суртилган кандолат
лиýтrа OраJIик масофа билан териý чикилиб ].индиришга куйилади, устига
мёланЖ суртиб 2з0,24а"С гача харСратда ёпиб пиширилади. Кандолат листига
теришда булочкалар орсидаги массlфа яцин 6}либ ýолса, тиндириш ёки
пишириш жараёнида бир-бирига ёпншиб ташки куриниши бузилади.



"Ёнrоцлg Mft rизлlлr' кgкси
{амир тайёрлаш учун кераклt|
Max,cyJl{r"rlrap-

Олий н8вли ун 33,6 гр
Шакар t0 гр
Сарнёr 7,4 гр
Тухуья 6,7 гр
Магиз 3,4 rp
Енr,ок магизи 7 lp
Туз 0,1 гр
{амиртуриш 1,3 г
Сув 7,З мл
$олuп ча,чарzа сур muu"t у чун :
Усимлик ёги 0,57 гр
Усmаеа сепаul учун:
канд упаси 7 гр
Чицишн: 6000 гр {t00 дона, tiO гр лаа)
60 гр" Бацор Кексни тахминий KyBBar,H - 198о2 ккал

Тайёрл*lu Texttojlot"ияý1l
КекС намлилик даражаси з|,32*А бРлплк цамиртуришли х,амирлак

тайёрла1.1ади. Щамнр тайёр б}лншидан 5 цакика aBBiUI майиз rq}шиб
араJIаштнриб rоборипади. Тайёрлангап xal!,tиp ёrланган колипчаларга солиб
чиýиладý ва 40-60 дакицага тиндириШ учун к}йилади.

ilиширишдан олдин колиrrча-гrардагLl хаIdир устига меланж суртилиб,
майДацаl{гаl{ ёпгоц }tаI'и3и сеilилаj]и, t(андOла:г листларига териб 2L0,22aaC
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,ккандаН с}нг устига КаЯд уцпg,
сеIIиJIали,



Viloyat xalq ta'limi
2022-уil -avgustdagi
ilova

boshqarmasining
-sonli buyrug'iga

xududlardagi tadbirkorlik sub'ektiari tomonidan keytering xizmatlarini ko'rsatish
imkoniyatlarini o'rganish va baholash bo'yicha xarid komissiyasi tarkibi

1. Xorazm viloyati xalq ta'lim boshqannasi boshlig'i X.Bektemirov, xarid
komissiyasi raisi

2.xorazm viloyati hokimining moliya-iqtisodiyot va kambag'allikni
qisqartirish masalalari bo'yicha birinchi o'rinbasari kotibiyat mudiri x.Boyjonov,
xarid komiss iyasi a'zos i

3.sanitariya-epidemiologik osoyishtalik ча jamoat salornatligi xizmati
xorazm viloyati boshqarmasi bo'lim boshlig'i x.xayitov, xarid komissiyasi a'zosi

4.Viloyat moliya bosh boshqarmasining ta'lim muassasalarini moliyaviy
ta'minlash bo'limi boshlig'i Sh.Saidov , xarid komissiyasi a'zosi

5.Xorazm viloyati sog'liqni saqlash boshqarmasi Davlat xususiy
sherikchilikni rivojlantirish bo'yicha bosh mutaxassis В.дпiуаzоч, xarid
komissiyasi a'zosi

6. Xorazm viloyat xalq ta'limi boshqamrasi о'riпЬоsаri O.Ishchanov, xarid
komissiyasi a'zosi

7 - xorazm viloyat xalq ta'limi boshqarmasi bosh hisobchisi д.Rаmаzапоч,
xarid komiss iyas i a'zos i

8. Хоrаzm viloyat xalq ta'limi boshqarmasi sog'lom ovqatlantirishni tashkil
etish vа tibbiy xizmatni muvofiqlashtirish sho'basi mudiri R.Jumanov, xarid
komissiyasi a'zosi

9 Xorazm viloyat xalq ta'limi boshrtrarmasi Ma'naviy-ma'rifiy ishlar
boo'yicha o'rinbosari B.Tillaeyev

xorazm viloyat xalq ta'limi boshqarmasi sog'lom ovqatlantirishni tashkil
etish vа tibbiy xizmatni muvofiqlashtirish sho'basi yetakchi mutaxassisi
E.Matniyozov, xarid komiss iyas i kotib i
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ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЩИЛИШ ХУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Ф3tYJ,

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАКБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШД.{ ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий цолаlт

1.1 УшбУ Эlrг яхшИ r,аклиф,паРIIи TaHJlaПI цух(жатлlrри "Щавлат харидлари т}грисида'' ги
Узбекисrкlн l)есrlубликаси Щоrлуни (кейинги уринлар:tа Щонуl) ,u Yrb.n".ToH Республикаси
Президен,r-иниllг 2018 йил 20 февраr-lIдаги "Jlоiiиха;lаiхдан олдин, лойица, тендер
хужжатлари ва шартномаJrар }кспертизасини утказиш,гартибиI{и такомиллаштириш чора-
тадбирлари тугрисида" ПЩ-3550 t(арори ,га,rабларига муво(lиц ишлаб чи1qилган. (кейинги
1iриrrларла - карор).

|.2 l)нг яхши так;rифларни TaIIJlaI]i мавзуси: Хоразм вилояти халц таълимп
бошцармасига царашли Хива шахридаги 10 та умумтаълим муассасаларида 1-4 синф
ilryвчиларини овкатлантириш хизмати

1,3 Энг,яхlIIи т,аклифларни танлаш таклифида бошlлашгиш нархлардан ошмаслиги керак.

1,4 ХизматJlарни курсатиш буйича техник топширI{кJIар энг яхши таклифларrIи танлаiш
цужжатлари ниtt г т,ехн ик кисм ида келти рилган,

1.5 Энг яхши :гаклифларни танлаш комиссияси йигилишининг шакллари - онлайн.

2.энг яхши такllифllарни тан.паш ташкилотчилари

2.1 Буrор,гмачи}Iинг номи - Хоразм вилояти хаJIк таъJIими бошцармаси (бундан кейин
"Буюр,гмачи" леб номланади).

2.2 КомиСсияIIиIIГ ишчИ органИ ХариД комиссияСи (бундан кейин - "Харид комисс1тя'О).

2.4 ЭнГ яхшИ таюtифлаРни танлапr кап{ида олти аъзодан иборат "Буюртмачи" ,гомонидан
,гузилrан хари/( комиссияситомонидан Утказилади.

3.Энг яхши таклифларни .l,анлаш иIIIтирокчилари

3.1 Мулкчилик Itlакjlидан цатъий назар цар цандцай юридик lпахслар, шу жумлалан кичик
би:знес субъек,глари ишrгирок эт,ишJlари мумкин 4,2-бандда курсатилган юридик шахсJIар
бу"да, мустасно.

4 l)нг яхши таклифларнитанлашни }тказиш тартиби

4-1 Энr'яхши ,гак;lифrtарни танлаUIда ишrтирок этиш учун таtIлаш иштирокчиси:

а) танлашt шартлари билан танишиш учун Matxcyc маълумот портаJIида жойлаштириJIган энI.
яхцrИ таклифлаРни танлаШ цужжатлаРининГ электроН версиясиНи олиш (юклаб олиru);

б) Энг яхши таклифларни танJIаш хуilокатлари r,алабларига мувофик энг макбул таклифинлt
такдим этиш;



4.2 Иштирокчиларга нпсбатан ýшимча талаблар:

Харид комиссияси томонидан }тказиладига]fl дастлабки мiшака танловидан }тган
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бiацоланади;

таклифларни таъминлаrrr учун иштирокчи буюртмачини цисоб ракамига ЗакаJ'Iат
тарзида харид килиш хужжатларига мувофик харид предметининг бошлангич нархи жtlplи
суммасининг 3О/о миIцоридаги маблагни }тказиб бериши шарт.

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этишлари
такикланади:

Щайта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида б}лиш;

"Буюртмачи" билан суд ёки арбитраж \олатиllа булиш;

Ягона реестр/{а виждо}{сиз ижрочилар;

солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича Nrуддати }тган карздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4.4 "Букrртма,lи" иштирокчини сотиб oJIиlll ,t,артиб.гiаомилJIарида 
цатнашишдан

че],лашl,ира/ц. aI,ap:

иштирокчи r,угридан-тугри ёки билвосита мижознинг хар кандай амалдаги ёки собик
мансабдор IIlахсини ёки ходимини ёки бошка давлат органини цар цандай шаклла иш цаци.
иtrl ,гакли{lи ёки бошrща цар цандай кимматбахо Ilapc;ajllap ёки хизматларни таклиф щилиш,
бериul ёки бериrшга рози булиш, давJIа,г харидлари >lкараёнида буюртмачининг цар цандай
царакатJIариIIи амаJIга ошириш, карор цабул цилилtI ёки цар кандай раrqобат ,гар,гибини

цу.п;rаш;

иштирокчи цонунни бузган холда адолатсиз РаКобаг ус,гунлиги ёки манфаа.глар
т}щнашlувига эга булса.

5. Tarr;rarrr т,аклифи ва уIrи р}йхатдан }тказиш тартиби

5.1 IIорT,аrла эълон килинган танлаш ишIтирокчилари танлаш эълонида к}рсатилган манзил
б}йича эъJIонла белгиланган тартибда таклифлар киритадилар.

5.2 JIойихачиJIар таIцим этилган маълумо.глар ва цуюкатларнинг хакикийлиги ва,гiгрилиги
учун жавобгарлир.

5.3'Ганлаш таклифи цiiйидагилардан иборат:

нарх кисми танлаш шартJIариI,а мос кеJIиIIIи ва цуйидаги маълумотларни iз и.rига олиши
керак: махсуJIоТ номи, хизматларниrrГ циймати, умумий микдори, т}лов шартлари,
,гаклифниНг tlмаЛ килиIп му/IlIаl,и, танлаrrr иштирокчилари томонидtш коррупция
к}ринишларига й}л ц}ймаслик б!йича ариза такдим этиш мажбурийлиги цащидаги талаб ва
бошща-гrар.талабгор танловга катнашиши билан ушбу rпартларнинг барчасига розилигини
билдираllи.



5,4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
катнашиши учун ц}йидаги хужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши ташlифларни танлаш иштирокчиси хацида умумий маълумотлар

Шунинtдек, иштирокчи r,аклифни. tшу )itу]иладаFl барча танлаш цужжатларини
,гайёрлаши керак, уларни сканерлаIIIтириJII,ан эJIектрон шаклда махсус etender.uzex.uz
порт{lлига рацбарниllг имзоси ва муцри билан тасдикланган холда жойлаштириши
lсерак.Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси цар бир лот б}йича фацат битта таклиф
беришга хацли.

5.5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши
таклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларЕи танлаrrт хужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган камида иккита тижорат таклифи электрон шакJIда
,гакдиМ эl,илгаН б}лса, энг яхши таклифларни танлапI }тказилган деб топилади.

5.6 ТехнИк тzrклиф щуйиllаr,И хуж}ка,глаРни уЗ ичtша олишИ керак: техник цуп11катлар
р}йхати (тсхник маълумотЛар варакаЛари, фойдалаItиlЦ буйича кiрсатмалар ва бошка;lар
ёки тацциМ этилаЁтгаН хи:]матлаРнинг тулиЦ ва батаr}сИл тавсифини }з ичига олган бошка
хужжат-lrар).

5.7 Ушlбу танлашга илова килиFIган нарх тсtклифининг мажбурий Хужжатлари
мавжудлиl,иl-а цуйиладиган талаб,пар.

5.8 Харид комиссияси факат, уrпбу йурицномаIIинг тiIлабларига мувофиц тайёрлаlrган
таклифлар учун х(авобгарлир.

б.ЭrrГ яхши ,гаклифларни таIIJIаrп тартиби, уJrарни бахолаш тартиби ва мезоIIJIари

6.1 ЭълонДа танлаШ уткази.llадигаIl вакт сифатила курсатилган вакт, танлаш иштирокчилари
,гомониllан ,I,аI(II,им э,IиJII,ан энг яхIши такли(lларни танJlашни бацолаlтl буйича харид
комиссияси.

6.2'ГаклиtРларнИ куриб чикиlilда барча цу}кжilтларнинг мавжУдлиги ва уларнинг.г}+,ри.чиги
,гекtшириJIади. Тегишtли цужжат;lар булмаган так/lир,ца. харид комиссияси ушбу таклифни
куриб чицишi ва бацолаш учун рад этиIIlга хакJlидир.

6.3 Харидцкомиссияси энг яхuIи таклифrrарни танлаш т,олибини аниклаIII учун раr( этилмаган
,rаклифларни l,aнJlalil ху}юкашари7ца курсатиJIган мезOнларга цараб бахолайди.

6,4 TaH"цallr иIптирокчиси томонидан таriцим этIшган хужжатларда мавжуд булган
маълумотлар а}rищJIанfаI{ такдирда, харид комиссияси бундай иштирокчини танлашда
r(атнашишдан чс,гJlаtш,гириrшI.а цацIидир.

б.5 'l'ак"тrиф (онун' меъёрий X,yж}Kallllap IJa энГ яхпIИ таклифлаРни танлаIп хужжатлари
та-гIаб;rариl-а моС равиlIIда булишларИ мумкиl{, белl,иланган тартибда ишлашлари мумкин.

б.б Харид комиссияси агар уни такдим этган ,ганлаш ]цUIтирокчиси Щонунда ва карор цабул
цилинадиI,ан r,алаб;lарга rкавоб бермаса ёки тан-паш иштирокчиJIарининг таклифи буйича
энг яхtUИ таклифларItи ,],анлаш хужжатлари r,а"rабларига rкавоб бермаса, таклифни рад
этади.

6.7 1'ижорат таклифлариlrи бацолаttt жараёнида Харил комиссияси талабгорлар7tагl
уларнинI' так.ltифларига нисбатан туtuуIl,гиришJlар сураrши мумкин. Ушбу процедура



белr,иланl,ан тартибда расмиЙ равишда, ёзма равишlд,а, таIIлаtш ташкилотчиси орщt}ли ,lмitлга
оширилади. 'l'уrrlунтирипr тtараёнида таклифнинг мох.иятида, шунингдек нархнинI,
}згариlпига йул цуйилмайди.

б.8 ЭнГ яхltlИ таклифлаРни танлаш хухOкатлари Е}а I,акJIифида курсатилган мезонларга
асосланиб шартномани бажариш учутr энг яхшрI шартларни таклиф киш.ан танлаш
иштирокчиси голиб хисобланади.

7.томонларнинr, жавобгарлиги ва му,вофицлиги махфийлик.

7-1 У:rбекис,lrlн Ресllуб;IикасИ ЩонуН х,ужжа,IJr€Рида }IазаРда тутилГан rкавобr,арлик
цуйидагиларl,а ,геl,иlпликируt}чи так_lrифлар ёзувларини юритадиган ва уларнинг
хавфсизлиги }ta мах(lийлигини таъN{инлайди Комиссия раиси ва аъзолари, Iuупингдек
,гаклифларни 

урганишI учун тузилган ишчи гурух аъзолари. маълумотларни ошкор килиш,
иIптироI(,lилар, комиссиянинг бошка аъзолари ва ;ка_пб килинган экспертлар билан тил
бирик,гириlпга рухсат бериru. I]rунинt){ек бсrшца gбlцонуний \аракатлар учун. lllap1.HoMa
б}йича мажбурияТларнИ бажармаган (мицдорИй, сифlат ва тgхник к}рсаткичлар б}йича) энг
яхши так.гlифларни танлаш голиби Узбекис,гон Респу,бликаси конунчилиги ва ёки тузилган
шартнома буйича rкавобгар булади.



Jtlb: Сана:

Харид комиссияси

КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ КУЙМДСЛИК ВУЙИЧД
АризА

mаол,tuлu uшmuрокчuсltнuн? HOl,tu кjрсаmuлаdu) товар етказиб бериш учун (mаl*luф
эmъшаёmzан mовар mурларu к!рсаmuб lmuлаdu) jтказилаётган энг яхши таклифларни
танлаШ воситасиДаги давлаТ харидида коррупцияга оид хУкУкбузарликJIарга й}л ц}ймаслик
мажбуриятини оламан.

Мен коррУпциянинГ щуЙидагИ к}ринишлариг:1 йУл кУймасликни кафолатлайман :

- Узбекистон Республикасининг коррупциягir карши курашиш т!грисидаги конун
хужжатларининг талабларига зид келадиган хар цандай хатти-царакатларни амалга
ошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий маLнфаатларимни ёхул }зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф ол]пш максадида конунга хилоф равишда
фойдаланиш;

- танлаш б!йича харид килиш хужжатларини цон}цчиликка зид тартибда
расмийлаштириш;

- танлаш б}йича харид цилиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда
амалга ошириш;

- давлаТ харидлари субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
килиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул т}лаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}кнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошца иштирокчtилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни,]гакдим этиш.

Коррупцияга оид ЦУКУцбузарликлар содир этиш Nолатлари аникланган такдирда
конунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:



м.У.

l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ХАКИДА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият тури (статистика идораси коди б}йича)

Рахбар ва уницг iринбосарлари:

Асосий ва доимий ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи муlгахассислар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

ль Ф.и.ш.

Маълумоти (}кув
юрти,

мутахассислиги,

диплом "]\lit ва

берилган санаси)

ИштажриСiаси
(йил)

эгаллаrан
лавозими

эгаллаrан
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

l 7 3 4 5 6

Тартиб
льль

Ф.и.ш.

Маълумоти
(Укув юрти,

мутахассислиги,

диплом Лl! ва
берилган санаси)

Иш
тажрибасlл

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимлlда

иш тажрибаси

(йил)

l 2 3 4 5 6

()) 2022 й;,М.У,


