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Щоращалпоfи* он Ресшубликitси в* Хоразм вилояти умумт8ълиммаtсгаб;rаридаги 7-1 1 ёшлн }ку"вчи"ruр y"yn нснуш.rага мiлясалланrа}I
ý KyH;IaK

Таомноиа
l-KyH

Булочка - 50 ,р.;
ýмок хамирjIи fiеченье -50 гр.;

Сутли какао (калокланган)- 200 мл.;
Мева -100 гр.

2-Kyll
Ёнгоýли кекс - 60 гр.;

LIIакарли ulири}r чой - 200 мл,;
Ёнгоrqли рOгаjIнклар - 50 гр.;

Мева - l00 гр.
3-Kyrr

IIовидлоли бу;rочка - 75 .р.;
ýмок хамирли fi*чёнье - 50 .р.;

Сутли какас {кадоклаrrгап) - ?00 мл.;
Меgа - 100 rp.

{-кун
Ширин булочка - 50 гр.;

IýMoK хамирли пýченье - 50 .р.;
Кадокланга}I с.ут - 200 *rл.;

Мева - I00 rp.

Ёнrокли,"-ri;il'le*c - 60 гр.;
LLIакарли шrири}r чой - 200 мл.;

Шоколад (ёýгокJrи} - 25 гр.;
Iv{eBa - 100 гр.

изох: Иловацаги техшалогик карта асOснда Таiiёр"lт;tяади, Ii{авсумни инобатга олган холдатаOмномаГа теглlшли }зi,арr,ири шJlар к}lритиJl и l ш и мумкин 
"
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dоракалпогистон республикаси ва Хоразм Вн.J-lоятlt _Yмумтаъли}l мактабларилаги 7-1l ёшли
iкувчилар учун нOнуштага мулкеrланган таOмлар текнолOгик хариталар}.l (пшандалик

реuептларн)

{,аrtrшр,rайёр;rа ш учун
мi}хýулt}тлар.

Буr,дой уни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёr 750 гр
Туз 0,З гр

{амиртуриш 0,75 rp
Сув 15,25 мл
Урвоц учу,н:
БУЧДОЙ УНИ 1 ГР

Сариё*, 1 гр
Чикишлл: ýtl00 rр tt00 дона 50 гр лан).
50 гр. бJлочкани .|,ахм}Iншй цуввати * 19ýn79 ккал

Та йёрлаrý т8ýнOлоrнясrr
Таirёр буJrган камиртуршшлн х,аý{ирнн бiлакла;rга бiлиниб, oBa.lt шакли

бериlадлi. УсткИ цисмИ 3-4 жойИдан кУr-lдалаýгига lrичOк билан тилимланиб,
30_40 дацика тиндириjlади. Пишириlilдан аВв*tJч булсlчкаларrа ёr суртилиб,
устидан урвок сеl]илади ва усимлик Sги суртилгаý кандолаг JIистJIарига
терилиб. 1 0_ 12 дакища давOмида 2з0_2400С харсратда ёпиб пиширилади.

Бy.tO.tк*
кераклl|



Ку*ок хамирдан айлаrtа шаклилаrи печенье

Х,амир тайёрлаш учун
керакли
махсулOтлар.
Бугдой у,ни 28,1 гр
(акл ?чпаси 9,3 гр
Сариёг 1В,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрllл упаси 1 гр

Сурtпuu,l уцун:
}хупт 1,5 гр
tlнцrrluн 1000 rр.
ý0 гр" ýеченьени тахми}tий куввати - Igg,25 ккал

Тайёрлаш технологияси
тайёр хамир 5 см ка,гtинликда ёйипади ва юзасига тухум суртилиб, устига

сов)rтилган урвок сепилади. 20 дакнкадан с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклини берувчи ýолип ёрдамl*па х,аIиир кесиб 0линади ва кандолат
л}Iстлi]"рига териб, устига меланж Ёуртиилади, 2300С х,арсратда ёпиб
п}rшириjrади.

УрвоЦ тайёрлаШI учу}Л ца},rирниНг llt0 кисми совутилиб, бир оз ун
кУlпрlлади ва майда кiзли элакдан i,гкжилцlи,

\,
'фfu,' ..ф



Ёпrоклн кекс

ýамир тайёрлаш учун кераклп
fifiхtулOтлар.
0лий навли ун 22,5 гр
Шакар i4,б гр
Сариёг l3,0 гр
l'yxyM 12.р
Ёнгок магнзи б гр
Сепuu.l yrtyq:

Канд упаO,и 0,7 гр
Чикишlл: 6000 rр (I00 дона, 60 гр лап)
60 гр, Ёк*.окли Кексци тахминий куввати * 18412 ккал

Тайёрлаш технолоrнflси
юмшатилган сариёгга шакар кушнлиб, l0,1ý дакика давомида уриб

к}лиртирнлади, с}нг меланж ц}п:шлиб, яна 10_t5 даýика к}пчитиш давом
эт.тирилади. К}пЧитилгаН коришl{ага *lайда-таýгаН ёнгоК магизи к}шиб, ун
солиб яхшилаб араJIаштирилади.
Тай ýр цамирнинг нам"тlиг н 22а/о бiiл н ш и JI tlзи fv{ "

ТайёрлаНган хамиРни кOлиПчыIарга солиб кандслат листига бир текнсда
0раларидан иссиклик }тадиган килиб Teplrб чицили6, 1q0-2000C хароратда
тайёр бзlлгунга кадар ёrrиб пиширипиб, с!нг совутипади ва устига канд упаси
сепнflади"



Ёнrокr;и роrаликлар

ý,а:uир тайýрлаш учун кераклн
маýсулстлар.
ýугдой уни 32 гр

{амиртl,риш 1 гр
Сут 16 мл
Шакар 7,5 гр
Сариёr 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок мgгизи l2,5 гр
Чшциши: 5000 rр (l00 дона 50 гр лан'
ý0 гр. Ёнгокли рогаликни тахминнй цувваl,и - 82148 ккал

Тайёрла ul тýхнOJIоl-нfi ек

Ёнгокли рOгаJIик опарасиз уЁулдаги *амиртур ишли цамирдан
тайёрланади. Бунда туз, шакар, ха*\Iир:lуриш хамда тухумни сутга солиб
араJIаш,гирилади ва ун кУшиllади. {,амир кOриш нихOясига етищидан оjIдик
камирга сариёг кiшиб аралашткрнIlади ва илик жойга к!пчитиш учу}I
кУйилади,

],5-2 сOатдан с}rrг тайёр хамир бир текис ёйи.Irиб, учбурчак шаклида
кесиладн ва эритилган сариёг суртнýадн.

Ёнгок магизи шакар билан укаланалr.J хамда тOвага солиб
кизартирилади, с}нг майдалаб яноlилиб, 0з микдOрда
аралаштирилади.

у,rбурчак шаклида кесилган хамшр булаклари устига ёнrок магзидан
тайёрлангаН аралашма суртилалИ ве роI"аJIик к}риннtшида Ураб чикилиб
канj{Oлат ýистларига терилади. 30 дакика тиндирилгандан с}нг 2зOOс
хароратда 20 дацика давомида тиJlла рангга кнргунче ёпиб пиширилади.

бир оз ранги
сув щ}шиб



Повндлолн Sуло.lка

{амир,rаiiёрлаш учуý кераклll
мацсуJIs,rлар.
Бугдой уни З9,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр

Сарr.rёr 10 rp
Туз 0,5 гр

Сув 14 мл
Хамиртуриш i ,2 гр

$utiйма учун:
Плвидло l0 гр
Усmuаа сурmuul учун:
Т'ухум 1,4 гр

$анdояаm лuсmларuнu ёелаut учун:
Усимлик ёги 0,25 гр
Чициurи 7ý00 гр (100 дона 75 rр лан}.
7ý rр. булочкани тахминий цувваr,и * 278о7 ккал

Та йёрлаш тЁхнt}s'lоrиstн
{аrr,rиртуришли х,амир 0параснз усуJIда,rайёрланади. Тайёр хамирга

сариёг ýуртилади ва сOвутиJтади. С!нгра х,амирни 1 см цалинликда ёйилиб,
узунасиГа энинИ 10 сМ килиб кесиладИ. Ёйилиб кесиJII,ан цамцрни iртаси
цандолат цOпи ёрламида повидл0 солиб чi{ýилад}.1. ýамирни бир четига тухум
суртилади ва аркOнсимон килиб бу;rачка 6}яакларига 6}лишга моý равишда
}раб чlrrqиJrади. Шундан с}нг }симлик ёги суртилгаý какдOлат листга териллrб
Ти}rлиришга кУйилаДи, УстиГа мел&нж суртиб ?50оС гача хароратда ёпиб
lIиширилади.

%



Ширин булочкв
{апrир таfiёрлаш учун кераклн
lиацсулотлар.
Буглой уни З0 гр
Шакар 4,7 rр
Меланж 4 гр
Сут 4 мл

dамиртуруш 0,8 гр
Туз 0'2З гр
Сув i 0 пtл

.$алtuр l$a пlлаJvrл apll ар а€ uz а сурmuш уцу н ;

Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
|{анdолаm лuсmларuнu ёелаul учун;
Усrмли* ёги 0,2 гр
Булочксt ларнu усmuеа сурmuur учун ;

"Гухум 1 rр
Чикишлr ý000 гр (I00 дона 50 rр лаrr).
ý0 гр- булочканн тахми}tнй цувватн * l?ý,p ккал

Тайёрлаш т8хнолOгиfIслl
ТаltёрлаНган цамИртуришлИ катлаI\{а цамирга .гурлИ хил булочкаJIар

шак;Iи берилиши ý{уýrкин.

конверm ъuакпudаеu було,tка. Тайýр хамирни уg сегIилган столга олиб
'г}rри бурчак ШаклиДа каJIинл,иги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
хамирни пичок ёрдамида вазни 55 rр, }lлчами 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесиледи. С}нгра бурчаклари урта кисýrига олиб келиниб бармоrgrgр ёрдамила
енг}rл gиt(иб бриктирилади. Шундан с}нг у,сlrм.тlик ёrи суртилган кандолат
листга ораJIик масофа билан териб чикилиб тиндиришга к}йилади, устига
меланЖ суртиб 23а,24аоС гача харOраlца ёлиб пишир}{лади. I(андолат листига
теришда булочкалар орсидаги масофа яцин б}либ цолса, тиндириш ёки
ilишириш жараёнида бир-бирига ёпишиý ташки курlлниши бузилади.



О'Ёнrоцли мflгtlзлllrП кекси
{амир тайёрлаш учун кераклп
Mдx,cyJloI,JIap.

Олнй навли ун 33,6 гр
Шакар }0 гр
Сариёг 7,4 гр
Тухум 6,7 гр
Магиз З,4 lp
Енr,ок магизи 7 lp
Туз 0,} гр
{амиртуриш 1,3 г
Сув 7,З мл
\олu,п чаларz а сурmuur у чун :
Уgим;rик ёги 0,57 гр
Усmuеа сепuаl учун:
Канд упаси 7 гр
Чнцишн: б000 гр {100 дона, 60 гр лан)
60 rр" ýацоР Кексни тахминий кувваr.и * 198,2 кка.II

Тайёрлаlu Texltt}jICII-}tяtll
кекс намлилик даражаси з1.32ýй б}лгак цамиртуришли хамирлан

тайёрлапади. {амшР тайёР 6}лltшндlаН 5 даккка авваJI майиЗ к}шиб
аралаштириб юбориilади. Тайёрлангаlr хае{ир ёгланган колипчаларга солиб
чициладi{ ва 40-б0 дакицага тиýдириш учун к}.йи.тади.

11иширишдан 0лдин копипчалардаrи XaIvIИp устига меланж суртилиб,
ма,йдала1,1iаll ёt{гоц магизи сепилали, кандOлат листларига териб 2l0-2?00C
хароратда ёпиб пиширилади. Пишиб чиккандаН с}нг устига Канд уцд.,
сеIlиjrади,



(тАсдиклАЙмАн>

Хоразм вилояти хаJIк
бошлиги

.Бектемиров

2022 й.

хоразм вилояти халц таълими бошкармасига царашли Шовот
ryманидаги 19 та умумтаълим муассасчшарида 1-4 синф iкувчиларини

овкатлантириш хизмати (27-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ХУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАКБУЛ ТАКЛИФЛДРНИ ТДНЛДШДД ИШТИРОК ЭТИШ ТДКЛИФИ

l.Умумий \oJIa,I,

1,1 УшбУ Эllг яхши ,гакrtиф.llарни та}iJIаш ху}кжаттIари "'.Г{ав:lат харидлари т}*рислtда'' ги
узбекисrон Ресrtубликаси (онуrlи (кейинги }ригlларла Щонун) ва Узбекистон Республикаси
Президентиltиlll, 20l8 йиl 20 dlевршlлаr,и "JIойицаJIаlU/lаIr олдин, лойиха, тендер
\ужжа[JIаРи ва шартНомfuiаР эксперl,изасини у,гка:зиrп 

,гарт,ибини такомиллаштирип] чора-
та*цбирлаРи тугрисиЛа" ГI(-З550 (арорИ ,t,а.llаблариl,а муво(lиц ишлаб чикилган. (кейинги
уринларда - царор).

1,2 Энl' яхшlи так.,lиф;tарни l,aHJlillш мавзуси: Хоразм вилояти халк таълими
бошкармасига карашли Шовот ryманидаrи 19 та умумтаълим муассасаларида 1-4
синф }lryвчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Энг яхIrrи таклифларни танлаrll так_lIифида бсrпlлангиlш

1.4 Хизмаrларни курсатиш буйича техник тоIIширицJIар

нархлардан ошмаслиги I(epai(.

,)нг яхши таклифларни танлапI
хужжатJIарининг техник кисмида келтириJlI,ан.

1.5 Энг яхши т,аклифларнитанлаш комиссияси йигилишlини I{г шаюlJIари - онлайн.

2. l)нг ях ши такlrиф.ilарни r.анJIаш та шIкилотчилари

2,1 Буюртмачининг номи - Хоразм вилояти хаJIц таълими бошцармаси (бундаlr кейин
'ОБуюртма.rи" деб номланади).

2,2 КомиСсиянинГ иtшчИ органИ ХариД комиссияСи (бундан ксйиtt -'"Харид комиссия'').

2.4 Энг яхши таклиф:lарни танлаIII кzlмида олти аъзодан ибораr. .'Буlортмачи'' томонилаtl
туз илган харид комиссияси томонидан утказилади.

3.Энг яхши таклифларни танлаш иIIIтирокчилари

3.1 МулкЧилик шакЛидан катъИй назаР хар кандай юридиК lIJахслар, шу жуN4ладап кичик
бизнеС субъектлари иштирок этишлари мумкин 4.2-банддч курсатилган юридик шахсJrар
бундан мустасно.

4 Энl' яхшИ таклифлар]lи .I,анJIапlrrи ir,казиш тартиби

4,1 Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этиш учун таIIлаIп иIптирокчиси:

а) танлаШ шар,гларИ билаН танишиШ учун махсУс маълумот пOрталидu цgfiляlr'тирилган энг
яхшИ таклифлаРни танлаШ хужжатJIаРининг элек,rрон версиясини олиш (юклаб олишr);

б) Энг яхши,l,аюrифларни танJIаш цух(}катлари та-пабларига мувофищ энг макбул таклифиttи,гацдим этиш;



4.2 Иштпрокчиларга нисбатан ýшимча талаблар :

харид комиссияси томонидан Утказиладигitн дастлабки мчшака танловидан !тгаништирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бахоланади ;

4,3 ИштирокчиларниIrг Эшг яхши таклифларни танлашда иштирок этпшлари
тацицIIанадп:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида б}лиш;

"Буюртмачи" билаН суд ёкИ арбитраж хоJIатида бу:rиrп;

Ягона реестрда виждонсиз ижроtIилар;

Солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган царздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4,4 "БуюрТма,lи" иlптирокчини сотиб олиш r,артиб*r,аомилJlарида r(атнашишдан
чеlпаштиради, аl.ар:

иштирокчи тугрилан-тугри ёки билвtrсита мижозниttl, Хар Кандпfr амалдаги ёки собик
мансабдор п]ахсини ёки ходимини ёки бошка давлат органини хар цандай шаклда иш цаки,иш таклифи ёки бошtща хар кандай киммаr,бацо HapcffIap ёки хизматларни таклиф килиш,
бериш ёки беришга рози булиtп, давJIа.г хари/lлари жараёнила буюртмачининг цар цандай
харакатлаРини амалга ошириш, карор rlабул циJIиIII ёки хар кандай РаКобат тартибини
к}ллаrrr;

иUI,гирокчи конуrrни бузган холда адолатсиз рацобат ус,tуt{jlиги ёки манфаатлар,г}щнаrrrувига эга б!лса.

5, Танлаш таклифи ва уни рiлiхатдан },r,казиш тартиби

5,1 Порта,rда эълон килинган танлаш иI'IтирокчиJIари TaHJIaIII эълонида к}рсатилган манзил
б}йича эълонда белгиланl.ан тартибда таклифлар киритадилар.

5,2 Лойихачилар такдим э'илган маълумотJlар tsа \ужжатларrIинг хакикийлиги ва т!грилиги
учун жавобгардир.

5.3 Ганлапr таклифи к!йилагилардан иборат:

нарх кисми ,ганлаш шартларига мос кеJIиши ва куйидаl,и маъJIумотларни уз ичига оJ]иши
керак: MaXcyJloT номи. хизматларнинг циймати, умуми}"t мицдори, T}.ltoB шартлари,
таклифниНГ aMaJ'I килиШ мудlати, танлаш иштирокчилари томонидан коррупция
К!РИНИШЛаРИГа ЙУЛ КУЙМаСЛИК б}йича ариза такдим этиш мажбурийлиги цацидаги та_паб ва
бошщаlар,Т'ашrабгоР танловга катнаIlrиlI]и бизIан ушбу ltlарlllарнинг барчасига розили;ини
билдирали.

5,4 Энг яхши таклифларни танлаrrr иштирокчилари энг яхши таклифларни танлаrlrда
катнашиши учун куйидаги хужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таlшифларни танлаш иштирокчпсп цацида умумий маълумотлар



L[Jунинrдек, иштирОк,lи таклифни. шIу )tумладан барча танлаш цужжа-гларинитaйёpлarrtикеpaк'yлapнискaнepЛaшTиpиЛr.aIlЭJIекTpoНrшaклДaМaхcyсЩ
портilJIига Рахбарнинг имзоси ва мухри билан тасдикланган холда жойлаштириши

ffiilffi: 
ТаКЛИфЛаРНИ ТаНЛаШ Иштирокчиси хар бир лот бiйича фацат битта таклиф

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томоЕидан энг яхшитаклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаш цужжатларидак}рсатилган та,пабларга мос келадиган ка'{ида иккита тижорат таклифи электрон шаклдатакдиМ этилган б}лса, энг яхши таклифларни танлаш }тказилган деб топилади.

5,б ТехнИк таклиф КУйидагИ Хужжа'лаРни уЗ ичига оJIиI]IИ керак: техник хуя(жаlларр}йхатИ (r,ехниК маълумотЛар варакаJrари, фой2lfulаниШ буйича кi;рсатмалар ва бсlшца_rrарёки тащ,цим этилаётган хизматларнинг тулиrq ва батафсил r.авсифини !з ичига оJIган бошка
цужжатлар).

5.7 УшбУ танлашга илова цилингаН Ilapx r,аклифининГ мажбуриЙ хух(жатларимавжудли ги га щУйиладиган та.шаб"шар.

5,8 Харид комиссияси фацат ушбу йУр"кпоrанинI, тчLлаб:tарига мувофищ тайёрланган,гаклифлар 
у чун я(авобгарлир.

6,Энг яхши ,гаклифларни'анлаш ,гартибиl 
}Л:rРНи бахо;rаш тартиби ва мезонJIари

б,I ЭълонДа танлаШ iтказиладиган вакт сифатида к}рсатилга[I вакт, танлаш иштирокч иJIаритомонидан так/{им этилган энг яхши таклифrrарни танлашни бахолаш б!йича харидкомиссияси.

б,2 Таклифларни кiiриб чикишда барча хужжатларнин. мавжУДлиги ва уJIарнинг т}грилиги
текширилади, 'Гегишли \ужжатлар бiлмаган таклирда. харил комиссияси ушбу таклифни
к}риб чикиш ва бахолаш учун рад этишга хакли/цир.

6,3 Харилкомиссияси энг яхши таклифларни танлаlil го:lибини аницлаш учун pali этилмаган
таклифларни танJIаIп цужжа,гларида кУрсатиJIгаII мезонларга цараб бацолайди.

6,4 Танлаtlr иrIIтирокчисИ томонидан таIцим этилI,ан хужжатJIарда мавжуд булган
маълумо,глар аIIикJIанган такдирда, харид комиссияс и бундаЙ иштирокчини танJIашда
цатнашишдан четлаштири шга \аклидир.

б,5 Так"пИф (онун' меъёрий ЦужжатJtаР ва энГ яхtJIИ т,аклифлаРItи TaI.IJlam хужжатлари
талабларига моС равиIпда булипrлари мумкин, белl,и.llанган r.ар.гибда ишлаIплари мумкин.

6,б ХариД комиссияОи агаР уIIи такдиМ э'гаН ,l,aHJIaпI и[IIт,ирокчИси ЩонунДа ва кароР цабу.lr
цилинадиган талабларга жавоб бермаса ёки r,ан.;lаш иllIтирокчиларининI, .гаклифи б}йичаэнг яхlли r,аклифларIIи танлаш цужх(а,гJIар и ,l,ulабларига }кавоб бермаса, таклифни радэтади.

6,7 1'ижорат таклифларини бацолаtrl жараёнида Хари.lt комиссияси та-шабгорлардан
уJlарнинг таклифларига нисбатан туIлун.гири[lлар сураrши м}ъ,lкин, Ушбу процедура
белгиланган тар1,ибда расмий равишда, ёзма равишда, т.аIIлаItI та.1IкиJIотчиси оркали амаJIгаоширилади. Тушунтирипr жараёни2lа таклифнинI. мо\иятида, шунингдек нархнинг
}згаришига йул rqуйилмайди.



6,8 Энг яхши так;lифларни та}IлашI \ужжагJlари ва ,IакJIr.rфида курсатилган мезоfiларга
асосланиб rrrартномани бажариш учун :)HI, яхlliи ulартларни тсклиф килган танлаш
иlIIт,ирокчиси го;tиб хисобланади.

7.Томонларнинг жавобl,арлиt,и ва мувофикJtиги махфийлик.

7,1 У:збекистон Респубlшкаси Щоrrун цужжатларида fiазарда тутилган жавобгарлик
ЦУЙИДаГИЛаРГа ТеГИIШЛИКИРУВЧи r,аклифлар ёзувrtарини юриталигап ва уJIарfiингхавфсиз-ltиги l}a махфийлигини таъминлайли Комиссия раиси ва аъзолари, шу}lингдек
таклифлаРни урганиш учун тузилган иUJчи гурух аъзолари. маълумотларни ошкор цилиIп,иштирокчИлар, комиссиянинГ бошка аъзOлари ва жа_llб циJlиI{ган экспер.I.JIар би.пан тил
бириктириrIIга рухсат бериш, шуни}IIдек боurка ноцоtlуний харакатлар учун. lЛартнома
б!йича мажбурияТларнИ бажармаган (миrglсlрИй. сифаГ ва техниК курсаткичлар б}йича) энг
яхllIи таклифларни ,ганJlашJ голиби Узбекистоrr Рсспубликаси конунчилиги ва ёки 1узилган
пIартнома буйича rкавобгар бiлади.



КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ ЦУЙМДСЛИК ВУЙИЧД
АризА

Мен

эmuлаёmzан mовар mурларu к!рсаmuб lmtnaadu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
Танлаш ВосиТасидаГи ДаВлат хариДиДа коррУПцияга оиД ЦУкУкбУзарликJIарга йУл кУймаслик
мажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг щ}йидцц к}ринишларига

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга
хужжатларининг та-пабларига зид келадиган цар
ошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавцеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд уз.а шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида цонунга хилоф равишда
фойдаланиш;

- танлаш б!йича харид килиш Хужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаlllтириш;

- танлаш б}йича харид щилиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда
zlN,Iалга ошириш;

- давлат хариддари субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
килиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул тУлаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}rqнашувига;

- танлашда иштироК этаётгаН бошща иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни такдим этиш.

коррупцияга оид хукукбузарликлар содир этиш цолатлари аникланган такдирда
конунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдиралан.

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.

Ns:.-CaHa:_

Харид комиссияси

й}л к}ймасликни кафолатлайман :

карши курашиш т}грисидаги конун
кандай хатти-Nаракатларни амалга



1- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛЛРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЩИДА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) рацами

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

АсосиЙ фаолият тури (статистика идораси коди б}йича)

Рацбар ва унинг }рпшбосарларп:

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

Маълумоти (!кув
юрти,

мутахассислиги,

диплом.IlЬ ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эrаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

АеосиЙ ва доимий ходимлар (лБм, ЛБА ва етакч1.1 мутахассисJIар)

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,
диплом }lb ва

берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

Эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)
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