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авгYст

-, r,-Л q/5 август

щорацалпоfистон Республик&еи ва Хораз* вцлOяти умумтаълиммакгаб;tаридаги 7-1 1 ёrrlли }кувчил8р учу}l }rохуштага мiлясалланга}I
5 Kyи;lllк

Таомнома
I-KyH

Булочка - 50 ,}";
КумOк хамирjIи ýеченье -50 .р.;

Сутли какао (цадокланган)- 200 мл.;
Мева -i00 гр.

2-кун
Ёнгоt<ли кекс - 60 гр.;

Шакарли шири}l чой - 200 мл,;
Ёнгокли рOгаJIнклар - 50 гр.;

Мева - l00 гр.

3-кун
IIовидлоли бу;rочка - 75 ,р.;

ýмок хамирли лЁчеI{ье - 50 ,р.;
Сутли какао (кадоцлал,tган) - 200 мл.;

Мева - i00 ry.
4-куu

Ширин булочка - 50 гр.;

ýмоц хамирjlи пgчеяье - 50 гр.;

Кадоклангаfi с,ут - 200 мл.;
Мева - 100 rp.

ý-Kyrr
Ёнrокли магизли кекс - 60 гр";
LlIакарли пrири}I ,rOй * 200 мл.;

Шоколад {ёýгоrýrи} - 25 гр.;
IИева - 100 гр.

Изсlх: [,{ловацаги тсхIIаJIогик карта асOс}lда талiёр.тiutади. IИазсумяи инобатга олган холда
таOмномаrа тегишли }зт,арruришJIар киритиJ] иLIJ}I м}.,ý{ ки н.
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Щорака,чпогистон республикаси ва Хоразм вклýяти умуý{таълиI!l мактабларилаги 7-11 ёшли
}кувчилаР учун но}lуШтага м!лжаПланrаН таOмлар техпологик харитiшари (пазандалик

рецептларн)

Х,ашrир,l,айёр.гrа ш учун
махсулотлар.

ýуr.лой улlи З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёг 750 гр
Туз 0,З гр

Щамиртуриш 0,75 rр
Сув 15,25 мл
YpBolg учун:
БУЧДОЙ УНИ 1 ГР

Сариёr, 1 гр

Було.rка
керакли

Чикиши: ý000 rр (t00 доша 50 rр лан).
50 гр. булочкани тахм}tн}rй куввати * 19ý,79 ккал

Тайёрлаrrr теýfi ологиясrr
ТаГlёр булган хамиртур}Iшл}{ х,амирни бiлакларга б}линиб, oBal шакли

бери;rадИ. УсткИ кисмИ 3-4 жойИдан кундалаýгига пичок билан тилимланиб,
з0_40 дакица тиндириJIади. Пишириttlдан аввал булочкаларга ёr суртилиб,
устидаН урвОК сепилади ва усимлик ýги суртилrан кандOлаг дистjIарига
терlrлиб, 10_12 дакица давомида 230-2400С харOратда ёпиб [ишириJlади.



Цу*ок хамирдан аiiланs ш*клилаr}l печецье

{,**rHp тайёрлаш учун
керакли
DraXCYJ"IOTЛaP,

Бугдой у,ни 28,1 гр

Какд упаси 9,З гр
Сариёr 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрrн упаси 1 гр

Сурrпuul учун:
iГухупr 1,5 гр
trикиrrrи 1000 rр.
ý0 гр. ýe.leHbeHlt тахминий куввати * Iggr25 ккал

Тайёрлапr тех}лt}лOгиffси
ТайёР ХаМИР 5 см калинликда ёйилади ва юзасига 1ухум суртилиб, устига

совутилгgн урвок сепилади. 20 дацикадан с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклини берувчи колип ёрдамрrла хамир кесиб олиЕади ва каrrдолат
л!tстларига териб, устига меланж суртинлади, 2зOOС х,арOратда ёпиб
fiýil]ириýади.

Урвоц тайёрлашI учун хаь.rирнинг 1lt0 кисми совутилиб, бир 0з ун
цii,пиладн ва майда к}зли элакдан }тказилцlи.



Ёrlrоклк кекý

ýa;vlнp тайёрлаш учун керакли
махýулt тлар.
Олий ýавяи уы 22,5 rр
Шакар 14,6 гр

Сариёr 13,0 гр
'I'yxyM 12 ,р
Ёнrок маrизи б гр
СеПutм у,!ун:

Канд уласи 0,7 гр
Чпкишlл: 6000 rр (I00 дона,60 гр лан)
60 гр. Ёкчокли Кексltи тахмипий цуввати * l84r2 кýал

Тайёрлаш т8хнолсгиясп
Юмшатилган сариёгга шакар к}шнлиб, 10-15 дакика давомида уриб

к}пиртиРl,tлади, с}нГ меланЖ ýutилиб, яна 10_15 даýика к}пчштиш давом
эттирилади" К}пЧитилгаН кOришмага }.,tайда-qангаН ёнгоК маfизи к}шиб, ун
солиб яхшилаб аралаштирилади.
Тайёр цамирнинг намлигц22аА бiiлиши JIозиfuI.

ТайёрлаНган хамиРни колиПчаJIарга солиб кандOлат листига бир текисда
ораларидан иссиклик }тадиган килиб териб чицнли6, l90-2000C хароратда
тайёр ýулгунга кадар ёrrиб пиширклиб, с}нг совутилади ва ус.tига канд упасш
сепнJlади.



Ёнrокли рOгалшклар

Х,а*rир тайёрлаш учун керакли
м8х,сулt}тлар.
Бугдой уни 32 гр

{ап,tиртуриш 1 гр
Сут iб мл
Шакар 7,5 гр
Сариёr 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок магизи 12,5 гр

Чшциши: 5000 rр (100 дона 50 rр дан}.
ý0 гр. Ёноокли рOгаликни тахмшннй цувва'н - 82,48 ккал

Тайёрла шl TexHOJr$I-иff ск

Ёнгоцлlл рOгщIнк 0парасиз у*у.цдаги цамиртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунда туз, шакар, хамиртуриш камда тухумни сутга солиб
арЁuiаштирнлади ва ун ttуши;lади. ýамир кориш нихоясига етишидан оjIдин
цамирга сариёг кУшиб аралашткрихади ва илик жойга к}пчитиш учуII
цУйилади.

],5-2 сOа?дан с}шг тайёр хамир ýир текис ёйиltнб, учбурчак шаклида
кескладн ва эритилган сариёг суртиýалl"l.

ЁнгоК магизИ шакаР билаН укrl;lаýаЛн ха}Iдаlý8ага солиб бир оз ранги
кизартиРýлади, с}нГ майдалаб ян.lилиб, оЗ миIцорда сув кУшиб
арачаштирилади.

у-lбурчак шакJlида кеgилган хамнр булаклари ус,гига ёнгощ магзидан
тайёрланган аралашма суртилали ва рогаJIик к}риниш:ила Уряб чикилиб
кандолат ýиетларига терилади. 30 дакика тиндирилгандан сiнг 2зOOс
хароратда 20 дацица давOмида тиJ]ла рапгга киргунча ёпиб пиширилади.



Повидло;tн Sуло.lка

{амир,rайёрлаш учун керакли
мацсуJIO,rJIар.

ýугдой уни 39,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр
Саркёг t 0 гр

Туз 0,5 гр

Сув 14 мл
Хамир,гуриш 1 ,2 тр

$uilйма учун:
Плвидл{J 10 гр
Усrпuаtz сурmuш учун:
Т'ухум 1,4 гр

$анdолаm лuсffulарuнч ёалаtд учун;
Усимлик ёги 0,25 гр
Чициtли 7500 rр (100 дона 75 гр д&н).
75 rр. булочкани тахминий цувваr,и - 27817 ккал

Тайёрлаш тsхнологияси
{ап,tиртУришли цамир 0паресиз усуJIда тайёрланади. Тайёр цамирга

сариёг ýуртиJIади ва сOвутилади. Сунгра цамирни 1 см цалинликда ёftwпи6,
узунасиГа эн}tнИ 10 сМ ки"тlиб кесилади. Ёйилиб кесиJII,ан хамцрни }ртаси
кандолат цопи ёрдамида повидл0 оолиб чикилади. {амирни бир четига тухум
суртнлади ва арконсимOн щилиб бу.rrочка б}хакларига 6}лишга мос равишда
}раý чlrциJtади. Шундан с!нг }сиrчrлик ёги суртилган ýандOлат листга терилиб
ти}lлиришга куйилади, Устига мелаfiж суртиб 250ос гача цароратда ёпиб
tlиширилади.



Шнрнн було.lка
Щапrир тайёрлаш учун керакли
мацсулотлар.
Бугдой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Мелаюк 4 гр
Сут 4 мл

dамиртl,руш 0,8 гр
Туз 0,23 ry
Сув 10 мл

ýалtuр ?ýаmлаfuulарu ора cuea сурmuш
Сар,иёr 5 гр
Шакар 5 гр

\анdолаm лuсmларuнu ёелаtп учун;
Усимлик ёги 0,2 гр
Булочкапарнu усmuzа сурmuut учун;
Тухум 1 гр
t[икишн 5000 rр (100 дона ý0 rр дан).
ý0 гр, булочканн тахми}tий кувватн * l75,9 ккал

Тайёрлаш техжOлOгиfiýн
таiлёрланган хамиртуришли катлама хамирга турли хил булочкаJIар

шакJ"Iи берилиши ýfумкин.

конверm шаюryаdаеu було,tксt Тайsр хамирни ун сепилган 9тOлга олиб
,г}гри бурчак шаклида каJ]инл,иги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
х,емирци пичок ёрдамила вазни 55 rр, }r.шчами 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесилади. С}нгра бурчаклари урта кисмига олиб келиниб бармок"iтар ёрдамила
енг}lЛ сиr{нб бриктирИлади. ШундаН с}нг усИмлиК ёги суртилгIш кандOлат
листга OpaJlиk масофа билан териб чицилиб тиýдиришга к}йил&ди, устига
меланж *уртиб 23а-240"С гача харOраlца ёлиб rrиширилади. Кандолат листига
теришда булочкалар 0рсидаги пlасофа ящиý б}либ ýолса, тицдиришl ёки
IIишир}lш жараёнида бир-бирига ёпншиб ташки куриниши бузиладн.



6{Виrокли мsrýзлиr' кекси
{амир тайёрлаш учун кераклп
MaxcyJl{r"tlIдp.

Олнй навли ун 33,6 гр
Шакар t0 гр
Сариёr 1,4 rр
Тухум 6,7 rр
Магиз 3,4 r.p
Енrок магизи 7 tp
Туз 0,1 гр
\амирryрнш 1,3 г
Сув 7,З мл
l{олuп чаларzа сурmuш у чун :

Усимлик ёги 0,57 гр
Усmuеа t:епцчlt учун:
Цанд упаси 7 гр
Чнкиши: 6000 гр (t00 дона,60 rр лан)
60 гр, ýацор Кексни тахминий кувваr.и * 198,2 ккал

Та йёрл*rш техлtоjlогцяси
К*кС намлилиК даражасИ з 1_32% б}лгаН цамиртуРишлИ Х,аi\{ИРДаН

тайёрлаl,тади. {амнр тайёр б}лншидан 5 дакика авваJI майиз ц}шиб
аралашт}Jриб юборилади. ТайёрлангаI{ xa]l{I.ip ёrланга}i кOлишчаларга солиý
чициладК ва 40-60 дакикага тиндириШ,YчуН кУЙилади.

Пиширишдан слдин колипча-цардаги хамир устига мелаюr суртилиб,
МаЙДаЛаКГаl-t ёшгоц магизи сеilилаj]и, каýдOлат листларига териб 210-2200С
харOратд& ёпиб пиширилади. Пишиб чиккандан с}нг устига канд упаси
сеIlиjIади,

;



<тАсдицлАЙмАн>>

Хоразм вилояти халщ

.Бектемиров

2022 й.

Хоразм вилояти халк таълими бошцармасига карашли Гурлан

ryманидати 22 та умумтаълим муассасаларида 1-4 синф Уцувчиларини
овкатлантириш хизмати (В-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

бошцармаси бошлиги

Хоразм - 2022 й.



умумии кисм

ЭНГ МАКБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий холат

1.1 Ушбу Эttt, яхши таклифлар}{и l,анJlаш цужжа,глари "/{авлаг харидлари тiгрисила" ги

Узбекистон Республикаси Щонуни (кейинги уриrrларда (oHyl) ва Узбекис,гон Республикаси

Президеrrгиниl{I, 2018 йил 20 февраллаги "ЛойицшIашдан олдин, лойиха, тендер

хужжатлари ва [IapTнoMimap экспертизасини утказиш 
,гартибини такомилJIаlIlтириш l{opa-

,галбирлари ,гуr,рисила" [I(-З550 (арори ,галабларига мувофик ишлаб чикилгаI{. (кейиltги

уринларда - карор).

1.2 Энr, яхlllи ,гак.llиt|r:tарни ,га]tJlаtII мilвзуси: Хоразм вилояти халк таълими
бошцармасига карашли Гурлан ryмани лаru 22 та умумтаълим муассасаларида 1-4

синф iкувчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Эrrг яхпlи ,гаклифларни та}lлаш таклифида бошrлангиш нархлардан ошмаслиги керак.

1.4 Хизматларни курсатишl буйича техник топшириклар энг яхши таклифларFIи тilнлаш

цужжатларининг техник кисмида келтирилган.

1.5 Эrrг яхши ,l,ак;rифларни танлаш комиссияси йит,илишининг шакллари - онлайн.

2.Энг яхши так;Iиф.llарни танлаш ташкилотчилари

2.1 БуюртмачиtIиI{г номи - Хоразм вилояти хаJIц таълшми бошкармаси (бундан кейин

"Буюртмачи" деб номлана2lи).

2.2 Комиссияllиl{г иlшчи органи Харид комиссияси (бундан кейин - "Харид комиссия").

2.4 Энг яхши таюtиф.парItи танлаш каN{ида олти аъзодан иборат "Буюртмачи" томонилан
,гузипган хариl( комиссияси,tомонилан у,гказилади.

3.Энг яхши таклифларпитанлаш иrптирокчилари

3.1 Мулкчилик шаклидан катъий назар хар кандай юридик шахслар, шу жумладаfi кичик

бизнес субъект.rlари иtrlтирок этишJlари мумкин 4.2-баgдlца курсатилган юридик Iпахслар

бундан мус,гасно.

4 Эцг яхши таклифларни танлаrшни iтказиш тартиби

4.1 l)гrг яхшIи таклифларни танлаlllда иштирок этиш rrун таrIлаIп иштирокчиси:

а) танлаtл шартлари би.ltан ,ганишиIJI 
учуц махсус маълумот портаJlида жойлаштирилган энг

яхши таклифларни,Iанлаш цужжатларининг эJIектрон версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхши таклифларflи танJItlш цужжатлари талабларига мувофик энг мацбул таклифини

такдим этиш;



4.2 Иштирокчиларга нисбатан цiшимча талаблар:

Харид комиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки малака тtlнловидан }тган
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бахоланади;

Таклифларни таъминлаrrr учун иштирокчи буюртмачини цисоб ракап,lига закалат
тарзида харид килиш хужжатларига мувофик харид предметининг бошлангич нархи жами
суммасининг 30й мицдорид€ги маблагни }тказиб бериши шарт.

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этишлари
тацикJIанади:

Щайта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида б}лиш;

"Буюртмачи" биJlан cyzt ёки арбитрztхt \олагида булиш;

Ягона реестрда виждонсиз ижрочилар;

Солик ва бошца мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4.4 "БуюртмачиП' иштирокчини сотиб олиш r,ар,гиб-таомилларида щатнашишдан
четлаштирали, агар:

иштирокчи тугридан-тугри ёки билвосита ми}кознинг цар кандай аJ\{zlJIдаги ёки собик
мансабдор шахсини ёки хоltимини ёки бошка давJlат органини хар кандаЙ шаклда иш x'аки,

иш таклифи ёки бошtка хар цандай цимматбаNо l{apcaJlap ёки хизматларни так.llиф килиш,
бериш ёки бериrшга рози булиш, давла,г харидлари жараёнида бlтортмачининг {ар щандай

царакатJIарини амаJIга ошириш, карор кабул киJIиш ёки цар кандай рацобат тартибини

к}ллаш;

иштирокчи конунI{и бузган холда адоJIа,tсиз ракобат устунлиги ёки манфаатлар
,гуцнапrувига эга булса.

5. Тан.llаш таклифи ва уни рiйхатдан }тказиш тартиби

5.1 Портаlда эълон килинган танлаш иштирокчилари танлаш эълонида к}рсатилган манзил

б!йича эълонда белгиланган тартибда таклифлар киритадилар.

5.2 JIойихаIIиJIар таIч{им э,гиJIган маълумотлар ва х,ужжатларнинг хацикийлиги ва т}трилиги

учуц жавобгарлир.

5.3 Танлаrш,гаклифи кУйилагилардаI{ иборат:

нарх кисми танлаш шартJIарига мос келиши ва куйидаги маълумотларни iiз и,rиr,а олиши
керак: мацсуJlот номи, хизматларнинг циймати, умумий микдори, т}лов шартлари,

таклифнинг амал цилиrп мудlIати, танлаш иштирокчилари томонидtlн коррупция

к}ринишларига йУл кУймаслик бУйича ариза такдим этиш мажбурийлиги хацидаги талаб ва

бошцалар.'I'алабгор таIlловга катнашиши билагl ушбу шартJIарнинг барчасига розилLlгини
билдира,ци.



5.4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда

цатнашиши учун кУйидаги цужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчпси цацида умумий маълумотлар

ПIунингдек, иlIIтирокLlи 1,аклифни. l_шу жумладан барча танлаш хркжатларини
тайёр;tаши керак, уларни сканерлаштирилган электрон шаклда мrжсус etender.uzex.uz
llортапига рацбарнинг имзоси ва муцри билаtt тасдикланган холда жойлаштириши
керак.Энг яхши таклифларни танлаIrr иштирокчиси цар бир лот бiйича фацат битга таклиф

беришга цакли.

5.5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши

таклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаrrr хужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган капdида иккита тижорат таклифи электрон шtlкJIда
,tаIцим э,гиJII,аII б}лса, энг яхши таклифларни тtlнлЕtш }тказилган деб топилади.

5.6 Техник таклиф цуйидаги хужжатларни уз ичига олиlпи керак: техник цух(жатлар

р!йхати (техник маълумотлар варакалари, фой2l€uIанипI б}йича к}рсатмалар ва бошца_lIар

ёки такцим этилаётгаrI хизматларнинг т!лиц ва батафсил тавсифини }з ичига олгаII бошца

хужжатлар).

5.7 Ушбу танлаIпга илова килинган нарх таклифининг мажбурий ху}окатлари
мавжудлигига цуйиладигаll та-гlаблар.

5.8 Хари2l комиссияси фацат уrпбу йурицноманинг тztлабларига мувофищ тайёрланr,ан
,гаклифлар учун жавобгардир.

6.Эrlг яхши таклифларни танлаш тартиби, уларни бацолаш тартиби ва мезонлари

6.1 Эълоrrда та[Iлаш утказилалиган вакт сифатида курсатилган вакт, танлаш иштирокчилари
'томонидан та&lим этилган энг яхlпи таклиdl.ларни танJIашни бахолаш б}iiича харид
комиссияси.

б.2'fаклиt|1-1rарни куриб чикиlIlда барча \ужжаl)rарнинг мавжулJlиги ва уларнинг тугрилиги
,tекtltирила/lи. 'Геl,иrrulи цу}юкатлар булмагаrI таIq{ирда, харид комиссияси ушбу таклифни
куриб чиrqиul ва бацолаш учун рал этишI,а хаlglидир.

6.3 Харилкомиссияси энг яхшiи таклифларtIи TatlJlam голибини аниклаш учун рал этилмаган
,гаклифrrарни l,aнjlalll ху}кжатларида курса,l,иJIl,ан мезонларга караб бахолайди.

6.4 'Ган.цаш ишlтирокчиси томонидан такдим этилган ху}кжатларда мавжуд булган
маълумоlлар аIlикланган таклирда, харид комиссияси бундай иштирокчин}I танлашда

щатнашишдан чеl,JlаIштиришга цаклидир.

6.5 Таклиф Щоrtун, меъёрий хужжаlтtар ва энг яхши таклифларни танлаш хуж}катлари
талабларига мос равишда булиrrrлари мумкиI{, беrIгиланган тартибла ишлашлари мумкин.

6.б Харид комиссияси агар уни таклим этган таItлаш иштирокчиси ЩонундавакарOр кабул
килинадигаlt та,чаб;tарга rкавоб бермаса ёки ,ганлаш иштирокчиларининг таклифи б}йича
,)Hl- яхши таклифлар}lи таI{лаш хуiкжатлари талабларига хсавоб бермаса, таклифни рад
этади.

6.7 1'ижораr, так-lrифларини бахолаtш жараёни7lа Хари:t комиссияси талабгорлардан

уларнинг так:tифларига нисбатан тушун,IириI]IJIар с!раlrrи мумкин. Ушбу процедура



белгиланr,ан тартибда расмий равишIда, ёзма равишда, TzlHJla[I ташкилотчиси оркали амfurга
оширилади. 'гуrrlунтириrrr жараёнида таклифнинг моциятида, шунингдек нархнинг
}згаришига йул к}йилмайди.

6.8 Энг яхlilи таклифларни танлаш хужжаtлари ва таклифида кiрсатилган мезонларга
асосланиб Iпарl,номани бажариш учун энг яхши шартларни таклиф килган танлаuI
иштирокчиси r,олиб хисобланади.

7.Томонларнr.rнг жавобгарлиfи ва мувофицлиги махфийлик.

1.1 У:збекистон Республикаси I(онун хуж}катларида назарда тутилган жавобгарлик
щуйидагиларга теI,иtuликирувчи так:rи(lлар ёзувларини юритадиган ва уларн}lнг
хавфсизлиги ва махфийлигил{и таъминлайди Комиссия раиси ва аъзолари, шунинглек
таклифларни iрr,аниш учун тузилган ишчи r,уруц аъзолари. маълумотларни ошкор tqилиш,
иштирокчилаР, комиссиянинг бошка аъз()лари ва жалб киJIинган экспертлар билан тил
бириктиришгzi рухсаl,бериш, шунинlцек бопrка нощонуний харакатлар учун. Шартнома
буйича мажбуриЯтларЕIИ бажармаган (миццорИй, сифаТ ва техниК к}рсаткичлар б}йича) энг
яхпIи такrrифларнитанлаш го.пиби Узбекистон Республикаси щонунчиJIиги ва ёки тузилган
шартнома буйича жавобгар булади.



Jф: Сана:

Харид комиссияси

КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ ЦУЙМДСЛИК ВУЙИЧД
АризА

Мен kарud mарmuб-
mао]vllLцu uurmuрокчltсuнlлн? нол,tu к!рсаmuлаdu) товар етказиб беРИш 1..lyH (mаклuф
эmшцаёmzан mоваР mурларu к!рсаmuб lmuлаdu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
танлаШ воситасиДаги давлаТ харидида коррупцияга оид цуцуцбузарликларга й}л к}ймаслик
мажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг куЙидаги к}ринишларига й}л ц}ймасликни кафолатлайман:

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши кураrrrиш т}грисидаги конун
цужжатларининг талабларига зид келадиган цар кандай хатти-харакатларни амаJIга
ошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд !зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида цонунга хилоф равишда
фойдаланиш;

- танлаШ б}йича хариД килиш хужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаштириш;

- танлаш б}йича харид щилиш тартиб-таомилларини цонунчиликка зид тартибда
амаJIга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
цилиш, ваъда бериш, товламачилик цилиш, пора сифатида пул т}лаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}цнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошца иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни таIцим этиш.

коррупцияга оид Цуцуцбузарликлар содир этиш цолатлари аникланган тацдирда
конунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:



м.У.

1- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛЛРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ХАЦИДА

УМУМIЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коли б}йича)

Рахбар ва унинг iрпнбосарлари:

Асосшй ва доимпй ходимлар (ЛБМ, ЛБА ва етакчп мутахасспслар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

л} Ф.и.ш.

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,
диплом.ГФ ва

берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибасш

(йил)

l 7 3 4 5 (;

Тартиб
ль.}lь

Ф.и.ш.

Маълумоти
(Укув юрти,

мутахассислиги,

диплом Лlь ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

Эгаллаган лавозпмида

иш тажрибаси

(йил)

l 2 3 4 5 б

()) 2о22 й.м.у.


