
"Келишилга}It'
УзбекЕстон Республикаси
Са ни"гария-эпидимиологи к
, осоfiиштаJIнк ва жамOат

* "Тасдицлайман''
Узбекистон РеспубJIикаси

Халк таълими u*"p,
!ринбосариоматлиги

ш бошл1.1л-и

Юсупалиев

,- .-t /'Л ц/ Э август

fiжураев

*S ý* авгчст

щорацалпогис'оц Республикitси ва Хоразý{ вплояти умумтsълиммакr"аб;lаРиДаги 7-1 I ёшлн }кувчилrrр учуfi цO}rуш.rаrа мiлясалланrа}I
5 куш;tик

Таомrlои*
l-Ky*l

Булочка - 50 rр";

_ 
IýuMoK хамирjiи леченье -50 гр.;

Сутли кака0 (калокланган)- ?00 мл.;
MeBa -I00 тр.

.. 2-Kyrl
Енгоýли кекс - 60 гр.;

lL[акарли IJIирин чой - 200 Mlr,;
Енгощли pоrzul}rкJlap - 50 гр.;

Мева - 100 гр.
3-кун

IIовидлоли булtrчка - 75 .р.;
Кумок хамирл}l fi*tlёHbe - 50 rр.;

Сутли какао (кадоклаlrгалл) - 200 мл.;
Мева - 100 ry.

,4-Kyll
ШИрин бзrлочка - 50 гр.;

ýмок хамfiрли ýýченье - 50 гр";
i{адокланга}I cyT - 200 мл.;

Мева - }00 rp.

Ёнrокли --j;;:le*c _ 60 гр,;
LLIакарли пlирин чой * 200 мл.;

Шоколад (ёллгокlrи) - 25 lp.;
I\IeBa - 100 гр.

Изtlх: }{ловадаги техшалогl{к карта &сос}Iда таiiёрланади, ý{авсумяи инобатга олган холдатаOмноil{ага тегишли }зr,ар,r,lлришJlар кири.гиJIиl,tl}1 мYмк}iн.
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(оракачпоГнстон 
ресrrУбликасИ ва Хоразм внлс,яти У'!'УIt{ТаЪЛИм мактабларил аrц7-1l ёцлиiKy в ч ил аР учун по нуШтага мiлжаrланrа Н fito млаР тýхl'олOгик хариftUI ари (пазандал и к

рецелтларн)

dамир:,айёр.rrаш учун
махсулотлар.

Булцой уни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,3 гр

{ап,rирryриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
БУОДОЙ УНИ 1 ГР
Сариёт, 1 гр
Чнкншн: ýOt}0 гр (t00 дона 50 r,p лан},
ý0 гр. ýулочкани тахм}lншй куввати * lg5n79 ккал

Тайёрлаrý теýнOлоrиясп
таriёр булган хамиртурншлн камирнI.1 бiлакларга б}линиб, oBa.lt шакли

бериlадli, УсткИ цисмИ 3-4 жойилан кундалаfiгига 11ичOк билан тилимланиб,
з0_40 дацика тиндириJtади. I1иширишдан аввал булочкаларrа ёr суртилиб,
устидаý урвок сеllилади ва усимлик ёги суртилган кандOлаг JIистларига
терилиб" i 0_ 1 2 дакика давOмида 2з0_2400С харOратда ёпиб пиширилади,

Було.rкп
керакли

:,\'|,:



ЦУмок хамирдан аfrлана ш*tс;rилаглl печенье

{амир тайёрлаш учун
кереклfi
махсулотлар.
Буrдойуни 28,1 гр
(акл упеси 9,З гр
Lариег i Б,'/ rр
Тухум 1,5 гр
Ванилнtл упаси 1 гр
Сурtпuш учун:
Тухупt I,5 гр
Чициurн 1000 rр.
ý0 гр" ýе.lеньени тахминНй куввати * 199,25 ккал

Тайёрла:п технолсrиffсш
тайёр хамир 5 см ка,tинликда ёйилади ва юзасига тухум суртилиб, устигаСOВУТИЛГеН УРВок сепилади. 20 дакикадан сунг диаметри 40 мм лик кулчашаклиýи берувчи колип ёрдам1,1,ла хаý{ир кесиб олинади ва каýдолатл},стларкга териб, устига меланж сурти}{лади, 2300С харсратда ёпибпипlириjrади.

Урвоц тайёрлаtll учуЕ хаI\.rирýинг 1lt0 щисми
кУlпрrлади ва майда кiзли элакдан !тказила"lн,

сOвутилиб, бир 0з ун

'l



Ёнrоцлк кýкс

ýамвр тайёрлаш учун керакли
махсулOтлар.

Олий навлн ун 22,5 гр
Шакар 14,6 гр
Сариёг 13,0 гр
1'ухум 12 гр
Ёнrок магизи б гр
Сепuu,t учун:
Канд упао,и 0,7 гр
Чнкишн; 60t}0 гр (100 дона, 60 гр лаNi
60 гр. Ёнrокли Кексни тахминий цуввати - 18412 ккал

Тайёрлаш технOлогиfrýи
Юмшатилган сариёrга шакар кiшилиб, 10-15 дакика давомида урибк}пиртирилади, с}нг меланж ýшили6, яна 10_15 даýика к}пчитиш давомэттирилади. КУпЧитилгаН коришмага л.tайдаq антаН ёнгоК маfизи кiшиб, унсолиб яхшилаб араJIаштирилади.

Тайёр цамирнинг намJIиг н 22Уо булкши JIO:iим.
ТайёрлаНган хамиРни кOлиПчаларга солиб Каýдспат листига бир текисда

Oраларидаtt ксси&цлrк iтадиган килиб терлrб чищилиб, ] 90-2000с хароратда
тайёр ýlrлгунга щадар ёlrиб пиширилиб, с!нг совутилади ва ус.гига каýд упаси
сепнладрI"



Ёнrоклн рогаликлар

{,амир тайёрлаш учун керакли
М:lХ,СУЛОТЛаР. 

;

Бугдой уни 32 гр 
i

{ап.лиртуриш 1 гр 
l

Сут 16 мл 
!

Шакар 7,5 гр l
ILариег ),) гр

Тухум S,fi гр
Ёнгок мýгизи l2,5 гр

,'Чнцишrи; 5000 r.p (t00 дOна ý0 гр дrГ
50 rр. Ёвrокли рогаликни тахмнннй цуввати * 82,48 ккал

Тайёрла rr техкOJIоI-иясЁ

Ёнгокли рог;lJIик опарасиз уЁуJtдаги х,аь{иртуришли цамирдантайёрланади, Бунда туз, шакар, хамиртуриц хамда тухумни сутга со.rтиб
аршIаш,гирилади ва ук кУшилади. Щамир кориш нихоясига етишидан олдин
цамирга сариёг кУшиб араJIаштирнпади ва илик жойга к!пчитиш учункУliилади.

],5-2 соатдан с}нг тайёр хамир бир текис ёйиJ'иб, учбурчак шаклида
кескJIад}.i ва эритилган сариёг сурт}.lладi"I.

Ёнгок магкзи шакар билан укманади хамда товага солиб бир оз рангикизартиРилади, с}нГ майдалаб янчили6, оЗ микдорда сув к}шибаралаштирилади.

УT бурчак шаклида кесилгаI{ XaMI:Ip булаклари ус1ига ёнгоi{ маruидан
тайёрланган аралашма сурТиЛа*ци ва роI,аJIик к}риниlпида урдб чикилиб
канлолат листларига терилади. 30 дакица тиндирилгандан с}нг жOOС
хароратда 2а дацица давомида тиJ]ла рапгга к}Iргунча ёпиб пиширилади.

{



Повидлолн було.lка

{амир,rаiiёрлаш учун кýракли
MaцcyJIoT-lIap.

Буrдой уни З9,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр
Саркёг 10 гр
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 гр
$uййма учун:
Плвидло 10 гр
Усmаеu сурmuш учун:
Iyxyrnr 1,4 гр

$анdолаm лuслwlарuнч ёалаtа уцун;
Усимлик ёги 0,25 rр
Чициrrrк 7500 гр (t00 дона 75 гр лан).
75 гр. булочкани тахминий цувват,и * 27817 ккал

Тайёрлаш тех.нсýOrияýи
{амиртУришлИ \амир опарасиз усуJIда ,rайёр,rанади. Тайёр цамирга

сариёг суртилади ва совутилади. Сунгра хамирни 1 см калинликда ёйилиб,
узунасига энини 10 см килиб кеЁилали, Ёйилиб кесиJI'ан Nамцрни }ртаси
цандолат копи ёрдамида пOвидл0 солиб чt{цилади. Щамирни бир четига тухум
с,уртилади ва аркOнсимOн килиб ýулочка 6}лакларига бiлишга мос равишда
}раб чlrциЛади. Шундан с}нг }симлик ёги суртилган какдолат листга терилиб
ти}{диришга кУйилади, устига мsлаýж оуртиб ?50оС гача хароратда ёпиб
tlиширилади.



Ширин булочка
Щ,апrир таfiёрлаш учун кераклн
мацёулотлар.
Буглой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Мелаюк 4 гр
Сут 4 мл

dаrчrиртуруш 0,8 гр
Туз 0,2З rp
Сув 10 мл

ýaMup l$апlлаJйлара apacuea сурmuш учун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
[{анdолаm лuспutарuнu ёелаul уцун ;

Усимлик ёги 0,2 гр
Булочксаl{]рнu усmuzа сурmuш учу н ;

'Гухум 1 rр
tIикиши ý000 гр (t00 дона 50 rр пан).
50 гр- frулочкаин тахмиrrнй цувватн * 1?ý,9 ккал

Тайёрлаш те};ýOлsrиfi ýи
тайёрланган цамиртуришли катлаIuа цамирга 1урли хил булочкаJIар

ш&к;]и берилиши tч{уýIкин.

конверm ъuаrсцudаzu булочка. Тайёр хамирни ун аепилган gтолга олиб
r'}r'ри бурчак Шаклида каЛинлиги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
хамирни пичоц ёрдамида вазни 55 lp, };;тчамлt 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесиладИ, С}нгра бурчаклари урта кисм"t{га олиб келнниб бармоr*iтlр ёрдамида
ýпгил сикнб бриктириладн. Шундан сунг усимлик ёги суртилган кандOлат
листга ораJIиК масофа билаН териб чикилиб тиндиришга к}йил&ди, устигамеланж суртиб 23а-240ОС гача харOраlда ёлиб rтиширплади. Щандолат листига
теришда булочкалар орсидаги п,rассlфа яцин б}либ ýолса, тицлириш ёкlа
ilишириШ жараёнида бир-бирига ёпишрtб ташки куриниши бузилади.



О'Ёнrоцлн 
мft ги}лlлr' кекси

{амир тайёрлаш учун кераклн
MaцcyJl{tI,JIap.

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар 10 ry
Сариёг 7,4 гр
Тухум {1,7 rр
Магиз З,4 rр
Енr,ок магизи 7 rр
Туз 0,1 гр
{амиртурrtш 1,3 г
Сув 7,З мл
\олuпчалар2а сурmuur учун :
Усимлик ёги 0,57 гр
Усmuаа сепuttt учун:
канд упасrа 7 гр
Чицишн: 6000 гр (I00 дона,60 rр лах)
60 гр. ýацор Кексни тахминиfi кушват.и * Ig8,2 ккал

Та йёрл*ru техшоjlоt"}lяси
кекс намлилик дерш{аси зl42ай б}лган цамиртуришли хамирлан

тайёрлаl,rади. {,амир тайёр б}лl,rшl.тдан 5 даккка аввап Майиз ц}шибараJiаштнриб юборилади. Тайёрланган хаь{ир ёглангаý кOлипчаJIарга солиб
чикипади ва 40-60 дацикага тиЕдириш у{ун к}йилади,

ПишириШдан олдИн колипЧ&пардаг!r цамир устига меланж суртилиб,
майдалаlt:ап ёнгоц маги3и сепиJIали, кандOлат листларига териб 2L0,2200C
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чикцандан с}нг устнга канд упаси
сеIlиjIади,



(тАсдиrqлаЙман>

Хоразм вилояти халк
и бош.циги

ктемиров

2022 й.

ошкарма.й*рuшли Я н ги а р и к
ryманиДаrи 15 та умумТаълиМ муассас€шарида 1-4 синф УЦувчиларини

овкатлантириш хизмати (29-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий цо.]Iа,I

1,1 Уrпбу Энt,яхши r,аклифларни l,анJlаш хужжаl,JIари "f{авлат харидлари туl.рисида'' ;.иузбекисr,он Ресшуб:lикаси (сlнуни (кейиtlги уриll:Iарда Цопу,r1 ва Узбекистон РеспубликасиIТрезидеrrr,ининг 2018 йил 2() февраrr2lаI,и .'JlойихаJIаlilлан 
олдин. лойица, тен,цер

хужжатлари ва шартномшар )ксперт,изасини ут,казиrп,гар,гибиItи 1.акомилJIаштириш чора-,галбирлаРи тугриси7да" П(-3550 (арорИ т,аlабларига мувофиц ишлаб чищилган. (кейинги
уринларда - карор).

1,2 i)rrг яхtIlи ,гак,ltиф,lарни ,гa'jlilt'I мirвзуси: Хоразм вилояти халц таълими
бошцармасига царашли ЯнrИарик ryманидаrи 15 та умумтаълим муассасаларида 1-4синф Укувчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Энг яхши таклифrrарни танлаш таклифила бошлаtтгtлш

1.4 ХизматJrарни курсатиш буйича тсхtiик топширикJrар

нархлардан ошмасли ги I(ep€rlt.

энг яхши таклифларни TaHлaIlI
хужжатларининг 1.ехник кисмида келт.ириJIl,аt{.

1.5 Энг яхши таклифларни таI{лаш комиссияси йигилчuлиниi{г шакллари - онлайн.

2.Энг яхшIи такltифларIfи танлаш ташкилотчилари

2,1 БУЮРТМаtIИ}IИНГ }lОМИ - ХОразм вилояти халц таъJIими бошцармасп (бундан кейин"Буюртмачи" леб номланади).

2.2 КомиСсиянинГ ишчи органи Харид комиссияси (бундан ксйин -..Харид комиссия'').

2,4 Энг яхши таклифларни танлаш каN,Iида олти аъзодан иборат "Буюртмачи'' томонидан
тузилган харид комиссияси томонидан у.гказилади.

3.Энг яхшIи таклифларни танлаш иIIIтирокчплари

3'l МУЛКЧИЛИК ШаКJIИДаI{ ЩаТЪИй назар цар цаrrдай юридик шIахолар, шу жумладан кичик
бизнес субъекr,лари иtIIтирок этиtпJIари мумкин 4.2-банд,llit курсатилган юридик шахслар
бундан мустасно.

4 Энг яхши так;Iифларrrи,ганлашни }r,казиш тартиби

4,1 Энг яхши таклифларни танлашда иштирок эl,иtll учун таIIлаш иштирокчиси:

а) танлаllr шартлари билан 
'анишиш учун махсус маълумот 

'1.,рl,алидд 
цбfiляlllтири.]Iган энг

яхшИ таклифлаРни танлаШ хужжатлаРининГ электроН версиясини олиш (юклаб сrлиш);

б) ЭнГ яхшИ такrlифлаРни танлiшI хужжатлари та_гlабларига мувоdlиц энг мацбул таклифини
таIцим этиш;



4.2 Иштпрокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

ХариД комиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бацоланади;

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштпрок этишларитацицланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик босщичида б}лиш;

"Буюртмачи" билан сУд ёки арбитраж \олат}lда булишr;

Ягона росстрда виждонсиз ижрочилар;

ii#;|".uo*nu 
МаЖбУРИй Т}ЛОВлар б!йича муддати }тган царздорлиги мавжуд

4,4 "Буюртма,Iи" иштирокчини сотиб олиш тартиб-таоIuилларида катнашишданчетлаштирали, агар:

иштирокчи тУгридан-тугри ёки билвосита мижозFIинг Хар кандаii амаJIдаги ёки собикмансабдор п]ахсини ёки ходимини ёки бошка давлат оргаIrиItи хар кандай шаклда иш х,аки.иш такли(ри ёки бопlr(а цар цандцай щимма'бахо IIарсалар ёки хизматларни таклиф килишI,берипl ёки бериlпга рози бу:lиш' давJIа,[ харилIари жараёнила буюртмачининл хар кандайхаракатларини амалга оuiириш, Щарор кабул циJlиIш ёки цар кандай рацобат тартибини
куллаш;

иш,гирокtIИ конунни бузган цолда адоJlа,I,сиз рацобат ус.гуI{Jlиги ёки манфаатлар
тукнашrувига эга булса.

5. Танлаш так"чифи ва уни рУйхатдан iтказишr тартиби

5,1 Порталда эълон килинган танлаш иштирокчилари танлаllt эълонида курсати.lrган манзил
б!йича эъJlо}iда белгиланган тартибда,гаклиtРлар кириl адиJIар.

5.2 JIойихаIIиJIар тацдим этилган маълумо,IJIар ва хужжатJlарниfil,\акицийлиги ва т!грилиги
учуt{ жавобгардир.

5.3 Танлаш так-ltифи ц!йидагилардан иборат:

нарх цисми танJlаш шартларига мос кеJlиши ва цуйидаги маъJIумотларни iз ичига олишикерак: ма\суJIот номи, хизматларнинг цийма.ги, Умlrмиii микдори, тулов шартлари,
таклифнинt- амал килиш муддати, танлilш иштирокч илари томонид.н корру,,ция
к}ринишларига йул цуймаслик б}йича ариза тащдим этиш мажбурийлиги цакидаги та-тlаб вабошкаLпар,Т'алабгоР танловга катI{ашиIIIи билан уrпбУ Iцарl)Iарнин.барчасига рOзилигиtlибилдиради.

5,4 Энг яхши таклифларни танлаrrl иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
ЦаТНаПrИши учун кУйидаги хужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таr*'rифларни танлаш иштирокчиси Хацида умумпй маълумотлар

MilIaKa танловидан }тган



LIJунингдек, иштирОкчи таклифни, ttly жумJIалан барча танJIаш цуr(жат-царини'гайёрлаrlrИ керак, уларнИ сканерлаХIтирилI,аН )JleK,[poH ILIаклда махсус glепrrеr.чzех.чzпорталига рахбарнинг имзоси ва мухри би;rалl .[асдикJIанган холда жой.лаштириши

ffir;;т: 
Таклифларни Т€lнлаIп иштирокчиси цар бир лот бiйича фацат битта таклиф

5.5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхшитаклифларни тЕlнлаш, иштирокчиларидан эЕг яхши таклифларЕи таЕлаш цужжатларидак}рсатилган талабларга мос келадиган кrlп,{ида иккита тижорат таклифи электрон шакJIда,гакдиМ 
:),гилI,аН б}лса, энг яхшИ таклифлаРни танлапr }тказилган деб топилади.

5,6 'ГехнИк таклиф ЩУйидаr,И ХужжатлаРни уЗ ичига олипШ керак: техниК цужжатJIаррiйхати (техник маълумотлар варакалари, фойдZUIаниIп б,.!йи,lакiрсатма_пар ва бсlшца;rарёКИ ТаЦДИМ ЭТИЛаёТГаН ХИЗМаТЛаРНинl,r,у.ilиц ва ба,гафсил т,аlзсифини }з ичига оJIгаI{ бtlшкахужжатлар).

5,7 УшбУ танлашга илова килингаН lrapx 
''клиtРиниtлl. махсбурий хужя(атJIаримавжудлигига щуйилади ган та,таблар.

5,8 Харид комиссияси фацат уrпбу йуриrqноманинг таJIабларига мувофиц тайёрлангаш,гаклиф.гrар y.lyн х(авобгарли р.

б,энг яхши таклифларни'аплаш r,арr-ибил }ларни бацоlrаш тартиби ва мезонларп
6,I i)ълонда таIIлаш утказиладиган вакт сифатида к}рсатилган вакт, танлаш иштирокчиларитомонидан тацlим этилган энг яхIпи такllифларни танJIаtшни бацолаш б}йича харидкомиссияси.

6,2 Таклифларни к}риб чикишда барча хух(жа'JlарниrIг мавжудjlи.и ва уларнинг тirрилигитекширилади, ТегиrПли цужжаТJrар булмаl,аll такдиР/iа, хариД комиссияси ушбу таклифникуриб чикипI ва бацолаtll учун рад этиrtlга NакJrидир.

6,3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларrtи танлаш t,олибини аниклаrrl учун pa/I эти'магантаклифлаРни танJIаШ хужжатларида кУрса'иJlI,ан мезонларга цараб бацолайди.

6,4 Танлаllr ишrtирокчисИ томонидан таклим э'илган ХУжжатларда мавiкуд булганмаълумотлар аl{ицланган такдирда, харид комиссияси буrrдай 
"-r"роr."ини танлашда

КаТНаШиIIIдан четлаUJтири шга хацли/(ир.

б,5 Т'аклиф (онун, меъёрий цужжаilIар ва энг яхпIи т,аклифларни танлаш хужжатларита_паблариГа мос равишrда булишлари мумки', бе.lIr,и.lIанган rартибла иIIJлашлари мумкин.

6,б Харид комиссияси агар уни такдим этIан ,l,aHJIaI,, иt]Iтирокчиси Щонунда ва карор цабулкилинадиГан r,аlrабларга жавоб бормаса ёки т,ан:lаШ иlштирокLIИJIарининг таклифи буйичаэнг яхшИ так;rифларни танлаш хужжатпари талабларига жавоб бермаса, таклифни ралэтади.

6,7 "I'ижорат таклифларини бацолаtш жараёнида Хари2ц комиссияси талабгорлардан
уларнинг r,аклифларига нисбатан т,упIунтириIIшар с!раlши мумкин. Ушбу процедура
белгиланган тартибла расмий равишда, ёзма равиtшда. 

'анлаlп 
ташкилотчиси оркtlJIи амаJIгаоширилади, 'гушунтириrп жараёнида такlrифнинг мохиятида, шунингдек нархнинг

}згаришига йул цУйилмайди.



б,Е Энг я_хши таклифларни танлаш Хужжат)Iари ва l,акJl'лфида кiрсатилган мезоflларгаасосланиб шар.гномани баrкариrп учун э}ll, яхuIи tlИШтирокчисиголибцисобланади. 
J 'JП ''Пl ХАU-lИ UIаР-ГЛаРНИ ТаКЛИф килган танлаш

7,Томонларнинг жавобгарлиI,и ва мувофицлиги махфийлик.
7,| Узбекистон Республикаси Щонун цуж}ка'JIарида }{азарла тутиJrган жавобгар,rикщуйидагиларга ],еI,ишликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уларнингхавфсизлиги ва махфийлигини таъмин_лай2lи Комиссия р{|иси ва аъзолари, шунипглектаклифларни урганиш учун тузилган ишчи гуруц аъзолари. маълумотларни ошкор килиш,иштирокчилар, комиссиянинГ бошца аъзолари ва ltса;tб ,a"n"rrau" ,*anaprnup билан тилбириктиришга рухсат бериtп, llry'иHI,1leK бtltшща tlощоlIуний {аракатлар учун. Шартномаб}йича маlкбуриЯтларнИ бажармаган (микцорий, сифаг ва 

'е.\ник 
курсаr.кичлар буйича) энгяхпIи таклифларни танлаrll голиби Узбекистон Респуб;lикаси цонунчилиги ва ёки тузилганшартнома буйича жавобгар бiлади.



М:--.-Сана:

харид компссияси
коррупциrI куринишлАригА Йул цУймаслик вУйичд

АризА
N4eH

эmшпаёmzан mовар mурларu фрсаmuб jmшпаdu) }тказилаётган энг ,*-ni,;;-r:;:"r:^т€}нлаrrr воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид хуцукбузарликларга йул куймасликмажбуриятини оламан.

мен коррупциянинг Куйидаги к}ринишларига й}л к!ймасликни кафолатлайман:
- Узбекистон Республикасининг коррупцияга царши курашиш т}грисидаги конунNужжатларининг талабларига зид келадиган хар Канд4д хатти-царакатларни ап'zulгаошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавщеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд Узга шахс'арнингманфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиuJ максадида конунга хилоф равишдафойдаланиш;

- танлаШ б!йича хариД килиш \ужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаlптириш;

_ танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибдаап,ltшга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклифкилиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида .rуо ,Уоuш, бевоси,га ёкибилвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}цнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошца иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни тащдим этиш.

КоррУпцияГа оиД хУкУкбУЗарликлар содир этиIп цолатлари аЕищланган такдирда
конунчиликка мувофищ жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.у.



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ {АЩИДА
УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очик эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди буйича)

Рацбар ва унпнг }ринбосарлари:

ль Ф.и.ш.

Маълумоти (iцув
юрти,

мутахассислиги,

диплом Ль ва
берилган санаси)

Иштаlкрибаси

(йил)
эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

таrкрибаси

(йил)

l ) 3 5 б

Асоспй ва доlлмпй ходпмлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Маьлумоти
(}кув юрти,

мутахассислиги,

диплом.ilъ ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси ((_)) 2022 й.м.у.


