
"Келишилг0}I!'
Узбекнстон Республикаси
Сани,rария-эпидимиологик

осоl:tи шталItк ва жамоат
.$алOматлиги

хнз бошлиги

_ "Тасдицлайман''
Узбекистон РеспубJIикаси

хuлк таълими вазири

ЮсупаJIиев
. ýжураев

*l5* август
авгYст

щорацалпоfистон Республикrlеи вt Хоразiи вплOяти умумтsълнм
макrаб.rtдридаги 7-1 I ёшли }цувчилар учуп нонуш-гага м}лясалланrа}I

5 KyH;lHK

Таомноиа
l-KyH

Булочка - 50 ry.;
ýrок хамирjIи печеýье -50 .р.;

Сутли кака0 (калокланган)- 200 мл.;
Мева -I00 гр.

2-кун
Ёнгокли квкс - 60 гр.;

Шакарли IJlири}i чой - 200 M.Tl,;

Ёнгок"ци pогaj]Hклap - 50 гр.;

Мева - l00 гр.
3-кун

IIовидлоли бу;rочка - 75 ,р.;
Кумоц хамирли fiЁlIрнье - 50 гр.;

Сутли какао (кадоклал,rгаl,r) - 200 мл.;
Мева - 100 rp.

4-Kyll
Ширин булочка - 50 гр.;

ýмок хамир.;1и fiеченье - 50 гр,;

Кадоклангаfi сут - 200 мл.;
Мева - 100 rp.

ý-кук
Ёнrокли магизл}i кекс - 60 гр.;
lllакарли lпирин ,tой * 200 мл.;

Шоколад (ёuгtэrgrи) - 25 ry.;
IvleBa - l00 гр.

Изсlх: И;lовсцаги тýхIIаJIогик карта асос}lда тайёрланади" ý{авсумяи инобатга олган холда
таOмно;\{ага тегишли }зl,арr,rtришJlар кнри.rиJiи l.tl }1 мумкин"
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i(оракалпогистOн респуб;lикаси ва Хоразм вtiлсlяти уlичмтаълиt{ ttлактабларидаги 7-1 l ёшли
irq,вчилар учун ноl"lуштага :и}лжаrланган та.)ь{лар тёхttолоrик харитiшари (пазандалик

рецептларl.t)

dамкр т*йёрлаш учун
мехсу"цотлар.

Бупной уни 31,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,3 гр

{амиртуриш 0,75 rр
Сув 15,25 мл
Урвоц учуtl:
ýугдой уни 1 гр
Сариёл, 1 гр
Чикншн: 5000 гр {l00 дона 50 гр лан).
50 гр. булочкани тахмIlний цуввати - 195,?9 ккал

Тайёрлаril техлlOлогиясtl
Таriёр б};rrан хамиртурнttlл}l х,амирнн 6}лакларrа бiлиниб, oBzui шакли

беркладИ. УсткИ кисмИ 3-4 жойидаlr кУr.лдал&ýrига пичок билан тилимланиб,
з0_40 дацика тиндириJIади. Пишириtuдан aBB{IJI булочкаларга ёr суртилиб,
устидаý урвок сепилади ва усимлик ýги суртилгаý кандолаг jIистларига
терилиб, 10_12 дакика давOмида 230-24.с0С хароратда ёпнб пиширилади.

Було.rка
керакли

l

\ l:

l



Ку*ок хамирдан айлана шаt&lилаrý печенье

X,*rvrHp тайёрлаш учун
керекýи
itrахсулt}тлар.

Буrдой, уни 28,1 гр
(анл упаси 9,3 гр
Сариёr 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрl1.1 упаси I гр
Cyprпutu учун:
Тухупт 1,5 гр
I[ициruш 1000 гр.
ý0 гр" ýe.lenbeни тахминий куввати * l99n25 ккал

Тайёрлаш техýологиfl си
тайёр хамир 5 см качинликда ёйилади ýа юзасига тухум суртилиб, устига

совутилган урвок сепилади. 20 дакицадан с!нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклини берувчи колип ёрдамнда х,амир кесиб олинади ва кандолат
л}lстларига териб, устига мелаfiж суртинлади, 2зOOС цароратда ёпиб
tlиlilири;Iади.

УрвоЩ тайёрлаШ учуЕ хамирниНг 1/10 кисмИ совутилиб, бир 0з },н
цуlllилади ва майда кiзли эпакдан !.гкжилцци,



Ёнrоклr к€кс

ýамшр тайёрлаш учун керакли
маNýулOтлар.
Олий навли ун 22,5 гр
Шакар 14,6 гр
Сариёг 13,0 гр
'I'yxyM 12 гр
Ёкгок магизи б гр
СеПuu.t yllyg:

ýанд упа,си 0,7 гр
Чикиши: 6000 гр (100 дона,60 гр лак)
60 rр, Ёнrокли Кексни тахмипий куввати * l84r2 ккал

Тайёрлаш технслOгияýи
Юмшатилган сариёгга шакар к}шнлиý, 10-15 дакика давOмида уриб

к}пиртиР}tлади, с}кГ меланЖ ýrлилиý, яна 10_15 дацика к}пчитиш давом
эттирилади. К}пЧитилгаН коришмага лtайдa:ангаН ёнгоК маfизИ к}шиб, ун
co;,I нб яхшилаб аралаштирилади.
Тай ёр ýаI\,{ИРНИнг намлиг н 22% бiiл и ш и л 0зи 1\{,

ТайёрлаНган х,амиРни кOлиПчаJIарг& солиб каýдOлат листига бир текисда
OраJIаридан иссикЛик }тадигак килиб Tepltб чищилиб, 190-2000С харсратда
тайёр ýулгунга цадар ёlrиб пишир}lлиб, с}нг соtsутилади ваустига каýд упасн
сепнflад!{.



Ёнrоклн рогалпклар

ýамир тайýрлаш учун кераклн
мах,сулстлар.
,Бугдой уни 32 гр

{амиртуриш 1 гр
Сут iб мл
Шакар 7,5 гр
Сариёг 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок I}tагизи l2,5 гр
Чикишru: 5000 rр (100 дона 50 гр да;i.
ý0 гр. Ёнrокли рогалнкни тахминнй цуввати * 82,48 ккал

Тайёрла ш технсJrоI"иясп

Ёнгоцлlt рогалнк спарасиз уЁулдаги
тайёрланади. Бунла туз, шакар, ха}.Iиртурttш

х,амиртуришли цамирдан
камда тухумни сутга солиб

араJIаш,гирилади ва ун ttуши;lади. {амир кOриш нихоясига етищидан оjIдин
цамирга сариёг кушиб аралашткриr.,ади ва илик жойга к}пчитиш учун
кУЙилади,

1,5-2 ссатдан с}rrг тайёР хаý!ир бир текис ёйи;rшб, учбурчак шаклида
кесилад}.l ва эритилган сариёг суртиJrадLt.

Ёягок магизи шакар билан укалаýали хамда тOвага солиб бир оз ранги
кизартир1.1лади, с!нг майдалаб янчилиб, 0з миIцорда сув ц}шиб
аралаштирилади.

УT бурчаК шакJlида кесилган хам}Iр булакпари устига ёнrоý маIзидан
тайёрланган аралашма суртилали ва pогaJiиK к}риниurила Ураб чикплиб
КаНДОЛаТ лИСТларига терилади. 30 дакика тиндирилгандан с}нг 2300с
харOратда 20 дакика давомида тиJ]ла раfiгга к}Iргунча ёпиб пиширилади,



Повидлолн бу.::о.lка

{амир,r,айёрлаш учуý кýраклш
мацсуJIO,rJIар.

Буrлой уни 39,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр
Сариёг 10 гр

Туз 0,5 гр

Су, 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 rр

$uuйм.а учун:
Плвид;,1tl i0 гр
Успzuасl сvрmuш учун:
Т'ухум 1,4 гр

ýанdсlлаm лuсmларuнu ёалаtд учун;
Усимлик ёги 0,25 гр
Чикишrк 7500 гр (l00 дона 75 гр лаш).
75 rр. булочкани тахминнй цувваr,и * 27817 ккал

Тайёрла ш тех.нOýOrиясн
ýамиртуришли цамир опарасиз усуJlда тайёрланади. Тайёр х,амирга

сариёг суртипади ва совутиладн. Сунгра цамирни 1 см цалинликда ёйwяла6,

узунасиГа энIlнИ 10 сМ килиб кесиJIадИ. Ёйилиб кесиJIIан хамцрни }ртаси
цандолат цопи ёрдамида повидл0 солиб чикилади. Щамирни бир четига тухум
суртилаДи ва аркOнсимоН килиб бу;Iочка б}лакларига б}лишга L{oý равишда
}раб чициледи. Шундан с}нг }симлик ёги суртилган какдOлат листга терилиб
тикдиришга к}йилади, уýтига мслаýж суртиб ?50ос гача хароратда ёпиб
l1иширилали.



Шнрнн було.lка
Щамир тайёрлаш учун кераклн
}lацсулотлар.
Буглой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Me,raHiK 4 гр
Сут 4 мл

{аплиртуруш 0,8 гр
Туз 0,?3 гр
Сув 10 мл

ýшvtuр цап?лаfutларu срасuеа сурmuш учун;
Сариёr 5 гр
Шакар 5 гр

$анdолаm лuсmларuнu ёелаut уцун;
Усимлик ёги 0,2 гр
Булочкt*аарна у cmuza сурlпuur учу н ;

Тухум 1 rр
tIнкишн ý000 rр (100 дона 50 rр лан).
50 гр. булочканн тахми}lий цувватн - 175,9 ккал

Тайёрлаш технолOгиясн
таfлёрланган цамиртуришли катлаI\{а цамирга турли хил булочк€Lлар

шак;,1и берилиши мумкик.
конверm шакпudаzu булочка, Тайёр хамирни ун сепилган gтолга олиб,ýrри бурчак шаклида каJIинлиги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган

х,амирни пичок ёрдамида вазни 55 rр, };lчами 8х8 *м i(илиб квадрат шаклида
кесилади. С}нгра бурчаклари ipTa кисьlига олиб келиниб бармоцлrар ёрдамила
ешг}lл оиt(иб бриктирилади. Шундан сунг усltмлик ёги суртилган кандолат
листга оралик масофа билан териб чиýилиб тиндиришга к}йилади, устига
меланж суртиб 23а-240оС гача харOраlца ёпиб пиширI.Iлади. Цандолат листиге
теришда булочкалар орсидаги массlфа якиý б}либ цслса, ти}tлириfiI ёки
пиширишr жараёнида бир-бирига ёпишиý ташки куриннши бузилади.



"Ёнrоцлк магизллtr' кекси
{амир тайёрлаш учун керакли
MaxcyJlCIl,jrap.

Олпй навли ун 3З,6 гр
Шакар l0 tp
Сариёг 7,4 гр
Тухум &,7 rр
Маг,из З,4 rр
Енгок магизи 7 rр
Туз 0,l гр
{амиртуриш 1,3 г
Сув 7"3 мл
I{олuп чсlлzарz а сур mulц у чун :

Усимлик ёги 0,57 гр
Усmuаа сепаul учун:
цанд упаси 7 гр
Чикишu: 6000 rр (100 дона, 60 гр лан)
бt} гр. ýахОр Кексни тахминнй KyBB*,l,n * 198о2 ккал

Тайёрлапr техtIоjIOгияси
Кекс намлилик дарах(аýИ з 1_32y; б}лгаН цамиртуРишлИ Х,аi\{ИРДаН

тайёрлаilади. \ампр тайёр б}лншr*дан 5 пакика аввал Маftиз rq}шиб
аРаJIаШТIIIриб rоборилади. Тайёрланган ХаI},tир ёгланган колипчаларга солрtб
чициJIадИ ва 40-60 дакикага тиrlдириШ учуН К}Йилади.

Пиширишдан олдин колипче{ардаги цамир устига меланх( суртилиб,
майдалакmн ёпгоц магизи сепиJIаl:[и, кандOлат листларига териб 2La-220aC
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,ккандан с}нг устига канд упаси
сеIIиjrали,



(тАсдиItлАЙМАн)

Хоразм вилояти халк
таълими бошщармаси бошлиги

Х.Бектемиров

2022 й.

Хоразм вилояти халк таълими масига карашли Урганч
ryманиДаги 13 та умумТаълиМ муассас€Ш арида 1-4 синф iкувчиларини

овкатлантириш хизмати (14-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халк таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



умумиЙ кисм

ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТДНЛДШДД ИШТИРОК ЭТИШ ТДКЛИФИ

l.Умумий цола.г

1,1 Ушбу Энl, яхши r,аклиtР.llарни танлаlu ху}к}ка,глари "Щавлат харидлари т}r,рисида'' ги
узбекисr,он Ресltубзrикаси (онуни (кейиtll,и уриrrларла Щонун) ва Узбекис,гон Республикаси
l1резиден.l,и}tиl{I. 20l8 йиll 20 tbeBpa.lrltal.и '.J]ойица;rаIп/{ан олдин, лойица, тендер
\у)fl(аl]rари ва IIJapTH()MaJlap экспертизасини у,гказиш ,гар,гибиFIи такомиллаштириш чора-,гадбирлари ,гугриси,lда" tI(-35_50 (арори ,гаtабларига мувофищ иtшлаб чицилган. (кейиrtr.и
уринларла - карор).

1,2 l)Hr- яхILlи ,гаклиrР:tарни ,IaHJtalП маl]:]уси: Хоразм вилояти халц таълими
бошцармасига карашли Урганч ryманидаrи 13 та умумтаълим муассасаларида 1-4
синф }rryвчиларини овкатлантириш хизмати

l,З Энг ях',Iи,гак",rифларни танлаIJJ т,аклифида бошrлангиш

1.4 Хизматларни курсатиrll буйича техник топlпирицJtар
цужжа гJIарининг техн и к кисм ида кеJtтирилI.ан.

1,5 Эlrl'яхши так-llиф-парни танлаш комиссияси йи*,илlлшининг шакллари - онлайн.

2.Энг яхши так;lиф;Iарни танлаш ташкилотчилари

2,1 Буюрr:мачиIIинг }lоми * Хоразм вилояти хаJIц таьJIими бошцармаси (бУндаrr кейин
"Буюртма.tи" 21еб номланади).

2.2 Комиссиянинг иIшчи органи Харид комиссияси (бундаrr кейин

2.4 Эlrl' яхши ,rаюIифларни танлаш камида олти аъзодан иборат
тузилган харид комиссияси,гомони/{ан утказиладlи.

3.энl, яхши таклифларни таплаш иштирокчилари

3,1 МулкЧиJIик шакJIидаН цатъий назаР хар цандай юридик шIахслар, шу жр{лада}I кичик
бизнес субъект,лари иtIIтирок этишлари мумкин 4.2-банддак}рсатилган юридик I11ахслар
бундан мустасно.

4 Энг яхши r.ак;rифларни ганлашни }r,казиш тартиби

4,1 Энr'яхIпи так.lIи(lларни 
'анлаUJда 

иt.l.,,ирок э'иш учун танJIаш иштирокчиси:

а) танлаш шартлари билан 1,анишиш учун махсус маъJIумот портаJIида жойлаштириJIган энг
яхшИ таклифлаРни танлаШ х,ужжатлаРининГ электроН версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхtIIи так.llифларни танJIаш \ужжатлари,га-пабларига мувофик энг мацбул таклифини
тацIим этиш;

нархлардан ошмаслиги керак.

энг яхши таклифларни TaIrJIaшI

-'ОХарид комиссия").

"Буюртмачи" томонилан



4.2 Иптирокчиларга нисбатан ЦУшимча талаблар:

Харид комиссияси томонидан iтказиладиган дастлабки малака танловидан }тгаништирOкчиларнинг таклифлари к!риб чицилади ва бацоланади;

4.3 ИштирокчиларЕинг Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этишлари
такицланади:

Щайта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик босцичида б}лиш;

"Буюртмачи" билан суд ёки арби.r.раж долатида булиш;

Яl,она реестрла виждонсиз и}крочиJIар;

Солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4,4 "БуюрТмачи" иttlтирокЧини сотиб олишI тартиб-таомилларида щатIrч}шишl{аII
четлашт,иради, агар:

иlп,гирокчИ ,гугридан-Тутри ёки би.ltвосита мижозниНг хар капдай амаJIдаги ёки собищ
мансабдор шахсини ёки ходимини ёки боtпща давJIат органини цар цандай шакJIда иш х,аки,
иш таклифи ёки боutка цар кандай цимматбацо нарсi}лар ёки хизматларни так-тlиф щилиш,
бериШ ёки бериПrга розИ булиш' давлаГ харидларИ жараёtlида буюртмаЧининг цар кандай
харакатлаРиIIи амzulгir ошириlll, карор цабу:r килиш ёки цар кандай рацобат тарr:ибини
кiллаrrr;

иш,tирокчи цоt{унни бузгаrl цолда адола"гсиз раrqобат ус,l,унJlиги ёки мапфаатлар
,гукнашувига эга булса.

5. Таrlлаrrl таклифи ва уни р}iйхатдан }тказиш тартиби

5,1 Порта-rI/(а эълон килинган танлаш иII]тирOкчилари танлаш эълонида к}рсатилган манзил
буйича эъJIоtчlа бе.llгиланган тартибда таклифлар киритадилар.

5.2 JIойихаtl иJlар l.аlч(им этиJlган м аъj l ум oT]l ар ва хужжатлар}I и нг хаки к ий лlиги ва тjiгрилиги
уIIун жавобгардир.

5.3 Танлаrш таклифи кУй и.цагилар/{ан ибсlрат:

нарх кисМи ,гaнJlalt] шарl,Jrариl,а мос кеJtиlllИ Ва КУЙидаги маълумотларни уз ичига олиIли
керак: MaXcyJloT IIоми. хиЗматJlарниIIг циймати, умумий миIцори, т}лов шартJIари,,гаклифниНг aMaJl цилишl муд/{ати, танлаш иштирокчилари томонидан коррупция
К}РИНИШЛаРИГа Й}Л Ц}ЙМаСлИК б}йичааризатакдим этиш мажбурийлиги цацидаги та_llаб ва
бошща-гlар.'I'алабгtlр,гаIIJIоI]га катнаlшиlIJи биrlан уlrrбу Iпарl,ларнинг барчасига розилигини
бил2lиради.

5,4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
КаТнаШиши учун цУйидаги хужжатларни т!лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таrсrrифларни танлаш иштирокчиси хакида умумий маъJIумотлар



шунинlдек, иштирокчи таклифни. шу жумладан барча танлаш цу)юкатларинитайёpлaшикepaк,yлaprrисканеpЛЯrIITиpиJII'аl{ЭЛекTpoнШaклДaмaхсyсЩ.uz

'Iорт€UIига рацбарнинг имзоси ва мУХри билан тасдикJIанган холда жойлаш.гириши
керак.Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси Цар бир лот б!йичафакат биттатаклиф
беришга хакли.

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидаЕ энг яхши
таклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни таIIлаш цужжатларидак}рсатилган та_пабларга мос келадиган камида иккита тижорат таклифи элоктрон шаклда,га\дим эт,илган б!лса, энг яхши таклифларни танлаш }тказилган деб топилади.

5,б Техник так:lиф куйидаги хужжатларни уз ичига олиши kepi,*: техник цужжатлар
руйхати (техник маl,лумотлар варакаJIари, фойлаланиш б}йича к}рсатмалар ва бошкалар
ёки таlцим этилаёr,ган хи:]мат,JIарнинг,г!лищ ва батафсил тавсифини }з ичига олган бошr(а
цужжапlар).

5,7 УrrlбУ ],ilнлашга илова килингаН I{apX таклифининГ мажбурий хужжатлари
мавжудли I,ига цуйиладиган та-паблар.

5,8 ХариЛ комиссияСи фацат ушбу йурицноманинг талабларига мувофиrq r-айёрлаrrr-ан
таклифлар учун жавобгардир.

б,эlrг яхши,rаклифларни танJIаш ,гартиби, 
уларни бацолаш тартиби ва мезоплари

б,l Эълонда танлаш уr,казиладиган вакт сифатида к}рсатилган ващт, танлаш иштирокчилари
томонидан такдим этилган энг яхши таклифларни танJIашни бацолаllr б}йича харид
комиссияси.

б,2 'I'аклифJIарIIи куриб чикиUIда барча хух(жатларнинг мавжУдлиги ва уларнинг т}rрилиги
текширилади, ТегиШли \ужжаГлар бiлмаган такдирда, харид комиссияси уrпбу таклифни
к}риб чикиш ва бацолаш учун рад эl.ишга цаклидир.

6,3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларни танлаш голибини аниклаш )rчун рад этиJIмаган
таклифларни 1,анлаш хужжа гларида курсаr,илган мезонларга цараб бацолайди.

6,4 Танлашr иIIll,ирокLlисИ томонилан такдим этилган хужжатларда мавжуд булган
маълумотлар аникланган ,tаv{ирда, харид комиссияси бундай иштирокчини танлашда
катнашишлан tlеl,лаIIIтири IJIга хаклидир.

б,5 Таклиф (онун, меъёрий хужжа1]Iар ва энг яхши таклифларни танлаш цужжатлари,гшаблариl,а мос равиш/{а булишлари мумкин, бе.lIгиланган тартибда ишлашлари мумкин.

6,б ХариД комиссияСи агаР уни такдиМ этгаН танлаШ иUIтирокчиси Щонунда ва карор цабул
килинадиl,ан r,аlабJtарга жавоб бермаса ёки танлаш иштирокчиларининг таклифи б}йича
:)нг яхши r,ак,гlифлар[tи танлаш цужжатлари т,алабларига жавоб бермаса, таклифни рад
:)тади.

6.7 Т'ижорат таклифларини бацолаlл жараёнида Харид комиссияси та_шабгорларлан
уларпинг таклифларига нисбатан тушунтирипrлар сiраrпи мумкин. Ушбу процед,чра
белгиланган тарr,ибда расмий равиIцда, ёзма равиrtrда, танлашI ташкилотчиси оркаJIи амiLпга
оширилади, 'гушунтириlш жараёнида таклифнинг мохиятида, шунинl.дек нархнинг
узгариrшига йул куйилмайди.



б,Е IJrrг яхшlи таклиtРларни танлаш хух(жа'лари ва таклифида к}рсатилган мезонJIарга
асослаrrиб uIар,гномани баrкарипr учун энг яхш]и шrартларни таклиф щилган танлаш
ип]тирокчиси голиб хисобланади.

7.ТомонларнинI' жавобгарлиги ва мувофиклиги махфийлик.

7,1 Узбекистrrll Ресгlубликаси Щоrlун цужжа[ларида назарда тутилган жавобгарлик
цуйидагиларга тегиц]ликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уJIарнингхавфсизлиги ва махфийлигиIlи таъмиrlлайди Комиссия раиси ва аъзолари, шуIIипгдек
таклифларни ургаtниtrl учун тузиJIган иIIIчи гурух аъзолари. маълумотларни ошкор цилиш,иш,гирокtlилар, комиссиянинI' бошка аъзолари ва жалб килинган экспертлар би:тан тил
бириктириlшга рухсат бериш, шунинIдек бошlка ноцонуний царакатлар учун. Шартнома
бiйича мажбуриЯтларнИ бажармаган (миr<дорИй, сифаТ ва техниК к}рсаткичлар б}йича) энг
яхluи таклифларни,ганлаш голиби Узбекистон Республикаси конунчилиги ва ёки тyзилган
шарт}Iома буйича жавобгар булади.



Ns: Сана:

Харид комиссияси
КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ ЩУЙМАСЛИК ВУЙИЧД

АризА

Мен
'харud mарmuб-

mао^4lulu uutmuрокчl]сtlнuн? номu к!рсаmшtаdu) товар етказиб бериш учун ('mаклuф
эmuлаёmzан mовар mурларu кjрсаmuб jmuлаdu) }тказилаётган энг "*r" **r6nup*
танлаш воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид ЦУкУкбузарликларга й}л ц}iiмасликмажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг щуйидаги к}ринишларига

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга
Nужжатларининг талабларига зид келадиган цар
ошириш;

йул куймасликни кафолатлайман:

карши курашиш т}грисидаги конун
кандай хатти-харакатларни ilмалга

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд }зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш мащсадида конунга хилоф равишда
фойдаланиш;

- танлаШ б}йича харид килиш хужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаштириш;

- танлаш б}йича харид цилиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда
амiUIга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсИр }тказиШ, ж}младан, пора беришни таклиф
килиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул т}лаш, бевоси.га ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т!кнашувига;

_ танлашда иштирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни таIцим этиш.

коррупцияга оид Хукукбузарликлар содир этиш холатлари аникланган
конунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдираlr,tан.

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.

такдирда



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЦИДА
УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди бУйича)

Рацбар ва унинг iрпнбосарлари:

Маълумоти (iцув
юрти,

мутахассислиги,

диплом ЛlЬ ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

Асосий ва доимий ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,

диплом Ль ва
берилган санаеи)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

Эгаллаган лавозимида

иш таlкрибаси

(йил)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси


