
"Келишилг8}:Ir!
Узбекпстон РеспубJIикаси
С анитария-эпид}lмиологик

g*оtYlишталик ва ?камсат
'{,алOматлиги

ООТасдиклайIчtан"

Узбекlл*тон Республикаси
Хагrк таълими вазири

ýI,{}
(

бошлиги

i$ЮсупаJIиев fiжураев

,* *;}jf* август авгYст

Щорацалпоfистон Ресшубликrtси ва Хоразм вI|лояти умумт8ълим
макгаб.ша ридаги 7-1 1 ёшли iкувчилар учу}l }rожуш,rага мiлэrсалланrа}I

5 куш;lпк

Таомпоиа
l-KyH

Булочка - 50 rр.;
IýMoK хамир;tи пýченье -50 гр,;

Сутли какао (цалокланган)- 200 мл.;
MeBa -l00 гр.

2-куи
Ёнгощли кекс - 60 гр.;

LlIакарли ulирип чой ,200 мл,;
Ёнгоц.ци роr,аJI},lклар - 50 гр.;

Мева - l00 rр.
3-кун

IIовидлоли бу;rочка - 75 .р.;

ýмок хамирли печеfiье - 50 ,р.;
Сутли какао {кадоклаллгап) - 200 мл.;

Мева - 100 ry.
4-кук

Ширин булочка - 50 гр.;

ýrок хамир;lи пgчеýье - 50 гр,;

Цадоклангаu сут - 200 M:r.;

Мева - 100 lp.
5-кук

Ёнгоцли магизли кекс - 60 гр.;
IJ.Iакарли пrирин.tой 200 мл.;

Шоколад {ётлгоrq.lr,и) - 25 гр.;
N{ева * 100 гр.

Изох; И;lовадагИ техIIаJIоги,К карта асосflда таl:iёрлiжаДи, Ь{авсупляи инобатга олган холда
таомномаrа тегишли }зr,арrrлри шJIар кири,rиJi и 1,1j и муýl ки н.
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{оракалпогнстон республикаси ва Хоразм внлсlяти Уlичмтаl,лиtrl лrактабларидаги 7-1 l ёшли
!кувчилар учун нонуштага мfлжаrланган таOý{лар техttолOrик харитiшари (пазандал ик

реtlептларн)

Було,лка
{,апrиртайёрлаш учун керакли
Махсулот"Itар.

ýуrцой уни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,З гр

{амиртуриш 0,75 rр
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
БУЧДОЙ УНИ 1 ГР

Сариёг 1 гр

Чикхши: ý000 гр (100 доша 50 rр даrr).
50 гр. булочкани.гахмшпий куввати - 195n79 ккал

Тайёрла lil теý}lолоrиясtl
Тайёр буlrган ха}{нртуришл}l X,aM}lpHI.l 6}лакларга б}линиб, oBal шакли

бериладИ. УсткИ циýмИ 3-4 жойИдаiл кУндаланrига пичок билан тилимланиб,
30-40 дацика тиндириJIади. Пиширишlдан eBBa,TI булочкмарга ёr суртилиб,
устидак урвок сешилади ва усимлltк ýги суртилган кандолаr JIистларига
терилиб, 1 0- 12 дакица давомила 2з0_2400С хероратда ёпиб пиширилади.



ЦУ*ок хамирдан айлана шstсlилаrll печенье

Х,амир тайёрлаш учун
керакли
махсулOтлар.
Буrдой уни 28,1 гр
Канд,чпаси 9,З гр
Сариёг 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ваниллt1,1уrаси I qp

Сурtпuн,t- уцун:
Тухупt 1,5 гр
Чициlпи t000 rр.
ý0 гр, ýечgньени тахминий куввати * .19912ý ккал

Тайёрлаш л"ехн{rлсгиflси
тайёр хамир 5 см калинликда ёйилади ва юзасига тухум суртилиб, устига

сOвутилган урвок сепилади. ?0 дацикадаý с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклиýи берувчи колип ёрда,v1,1да хаIиир кесиб олинади ва каrlдолат
л!Iстларига териб, устига меланж суртинлади, 2300С хароратда ёпиб
fiI.tfilири;rади,

УрвоЦ тайёрлаШ учуН камирниНг 1/10 цисми сOвутилиб, бир 0з ун
кУпlрtлади ва майда кiзли элакдан }ткжилцlи,



Енrокли кýкс

ýa*rнp тайёрлаш учун керакли
*{fiхýулотлар.

Олий навли ун 22,5 гр
Шакар 14,6 гр
Сариёг l3,0 гр
ll'yxyM 12 гр
Ёнгсэк маrизи б гр
Сепuu,t учун:
i(анд упаои 0,7 гр
Чнкишlл; 6000 rр (I00 дона, 60 гр лан)
60 rр. Ёкr"окли Кексни тахмипий кувватк * 184,2 ккал

Тайёрлаш технслоrняси
}о:шшатилган сариёгга шакар к}шнлиб, 10-15 дакика давOмида уриб

к}пиртирилади, с}нг меланж ýrли,лнý, яýа 10_15 дацика к}пчитиш давом
эттирилади. К!пчитилган коришмага лtайдатанган ёнгок маr.изи ц}шиб' ун
солиб яхшилаб аралаштирилади,
Тай ёр цамнрнинг намJIиг п 22% бiiл lt ш и л сlзи lvl.

ТайёрлаНган х,амиРни кOлиýчаJIарга солиб кандOJIат листига бир текисда
оршаридаfi кссиклик iтадиган килиб терlrб чицилиб, i 90-2000С харOратда
тайёр 61rлгунга кадар ёrrиб пиширклиб, с!нг с.овутиjIади вауатига канд уласн
сепилад}l,.



Ёнгоклн роrаликлар

ý,а:инр тайёрлаш учуш керакли
маýсулOтлар.
Бугдой уни 32 гр

Щамиртуриш 1 гр
Сут lб мл
Шакар 7,5 гр
Сариёг 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнrок магизи 12,5 гр
Чшциши: 5000 r.p (100 дсна 50 гр лан!
50 гр. Ёнгокли рогаликни тахмпнпй цувва',и * 82,48 ккал

Та йёрла ut тýхноJIоI-ияси

Ёнr,оклlt рогаJIик опарасиз у{-1Ynдаги ца}lиртуришли хамирдан
тайёрланади. Бунла туз, шакар, хамирlуриш каь{да тухумни сутга солиб
ар&JIаш,гирилади ва ун КУши,lrади. {амир кориш нихоясига етищидан оjIдин
цамирга сариёr к}шиб араJIаштириладII ва илик жойга к}пчитиш учуtI
кУйилади.

1,5-2 сOатдан с}riг тайёр хамир бир текис ёйи;rиб, учбурчак шаклида
кескJIадн ва эритилган сариёг суртнпади.

Ёнгок магизи шакар билан ук€шанади ха]цда товага солиб бир оз ранги
кизартирилади, сiнг майдалаб ян.tили6, оз миIцорда сув ц}шиб
аралаштирилади.

Учýурчак шаклида кесилгаI{ KaI}ll"Ip булаклари устига ёнгоr( маrзидан
тайёрланган аралашма суртилади ва роI"аJIик к}ринишида Ураб чикилиб
канJiолат листларига терилади. 30 дакика тиндирилгандан с}нг 2зOOс
харOратда 20 дацика давомида тиJlла рангга киргунча ёпиб пиширилади.



Повидлолн бyло.lка

{амир,r,аiiёрлаш учуý кsраклн
t}lахсуJIотлffр.

Буглой уни З9,5 гр
Шакар 8 rp
Tyxyrrt 4 гр
Саркёr 10 rp
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш i ,2 гр
$uййsьла учун:
Плвидllо l0 гр
Усmuасl сурmuш учун:
'IyxyM 1,4 гр

$анdолаm .цuсmларuнч ёелаul учун ;

Усимлик ёги 0,25 rр
Чнцишrн 7500 гр (100 дона 75 rр лан).
7ý rр. булочкани тахминий цувваr,и * 2?817 ккал

Тайёрла ш теý.нолоrияýи
{аь,tиртуришли цамир опаресиз усуJIда тайёрланади. Тайёр цамирга

сариёг ýуртилади ва сOвутилади. Сунгра х,амирни 1 см калинликда ёfаилъlб,
узунасига эннни 10 см килиб кесилали, Ёйилиб кgсиJII,,ан хамцрни !ртаси
цандOлат копк ёрдамида повидло солиб чикилади. ýамирни бир четига тухум
аурт,нлади ва арконсимон килиб бу;lочк* б}лакларига б}лишга мос равишда
}раб чнrWлади. Шундан с}нг }симлик ёги суртнлган какдOлат лЕстга терилиб
тиrrдиришга к}йилади, устига мел&нж суртиб ?50оС гача хароратда ёпиб
tlиширилади.



Шнрин булочка
ý,агrир таfiёрлаш учун керакли
ма{сулOтлар.
Бугдой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Me,raHiK 4 гр
Сут 4 мл

{амиртуруш 0,8 гр
Туз 0.23 ry
Сув 10 мл
.,\ал,tuр каmлаfurлара орасuеа сурmu?}r уцун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр

$анdолаm лцслпларuнu ёелаul уцун;
Усимлик ёги 0,2 гр
Булочксъаарнu ycmuza сурmuш учун;
Тухум 1 гр
tlикишлr ý000 гр (I00 дона ý0 rр даý).
ý0 гр. булочканш тахми}tнй цуввати * l?5,ý ккал

Тайёрла ш технслOгиrlýи
Тайёрлаllган цамИртуришлИ каТЛаI\.1а цамирге турлИ хил булочкаJIар

шакJlи берилиши мумкин.
конверm еuа*ryuёаgu булоrtка. Тайёр хамирни ун сепипган ýтолг а охиб

'г}гри бурчак ШакЛиДа каJlинл,иги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
хамирни пичок ёрдамида вазни 55 lp, ýrrчамлt 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесиледИ. С}нгра бурчаклари урта кксL,lига сlлиб келиниб бармоц.гrар ёрдамида
ешг}lл сиrсиб бриrtтирилади. Шундан сукг }симлик ёги суртилган кандолат
листrа OраJIик масофа билан териб чиýилиб тнндиришга к}йилади, устига
меланж суртиб 230-240"С гача харСра,lцit ёлиб гiиширt{лади. Кандолат листига
теришда булочкалар орсидаги масофа яцин б}либ ýолса, тицлириш ёки
пиширрlш жараёнида бир-бирига ёпрlшиý ташки к}риниши бузилади.



*Ёнгоцли магýзлиrО кgкси
{амир тайёрлаш учун кераклн
M8xcyJtB"I,Jlap.

Олнй навпи ун 3З,6 гр
Шакар 10 ry
Сариёг 7,4 гр
Тухум 6,7 гр
Маr,из З,4 rр
Енrок магизи 7 гр
Туз 0,1 гр
{амиртуриш 1,3 г
Сув 7"З мл
Щолuп чаltарzа сур muur у чун :

Усимлик ёги 0,57 гр
Усmu;:а сепаu. учун;
Щанд упаси 7 гр
Чиýишш: 6000 rр (100 дона,60 гр лан)
60 rр. ýацOр Кексни тахминий кувваr.и * 198о2 ккал

Тайёрляlu техltt}jlсt"ияtи
КекС намлиJlиК даражасИ з 1_32y; б}"лгаН цамиртуришли хамирлан

тайёрлашади. {амиР тайёР б}лншн2lаН 5 даккка авваJI МаЙlиЗ к}шиб
араJIаштириб юборилади. Тайёрланге}, ха},{и;r ёгланган колипчапарга солиб
чищиладИ ва 40-б0 дакикага тиндириШ учун цУЙилади.

Пиширишдан олдин колипчLqардаги цамир устига меланж суртилиб,
майдала1,1ган ёшгоц 1\,1&гизи сепиJIаltи, к&ндOлат листларига териб 2la-220OC
х&рOратда ёппб пиширилади. Пишиб чиккандан с}нг устига канд упаси
сеIIиJIади,



(тАсдицлАЙмАн>

Хоразм вилояти халк

Бектемиров

2022 й.

ХоразМ вилоятИ халЩ таълими бошцармасига карашли Урганч
ryманидаги 1б та умумтаълим муассасrшарида 1-4 синф Уцувчиларини

овкатлантириш хизмати (15-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ХУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

бошцармаси бошлиги

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий холат

1,1 Ушбу Энг яхши r,аклифларни l,анлаш хужжатлари "ffавлат харидлари т}rрисида'' гиузбекисrrlн Респуб;tикаси Щонуни (кейинги уринларла Цонуп; ва Узбекистон Республикаси
[Iрезиден,гиIIинг 2018 йил 20 феврzrrrдаги "JIойиха_лашдан олдин, лойица, тендер
цужжатлари ва шартномiulар эксIIертизасини iiтказиш.гартибини такомиллаштириш чора-
тадбирлаРи ,гугрисиДа" П(-3550 (арори та_пабларига муво(lик ишлаб чикилган. (кейипги
уринларла - карор).

1.2 l)rrг яхlши ,гак.llиф;tарltи таI{лаuI мав'уси: Хоразм вилояти халк таълимп
бошцармасига царашли Урганч ryманИдаги 1б та умумтаълим муассасаларида 1-4
синф }rryвчиларини овкатлантириш хизмати

1,3 Энг яхtши ,гаклифларни таrIлаш таклифида бошлангиш нархлардан ошмаслиги керак.

L4 Хизмаrпарни курсатиш буйича ,гехник ,l,опширикJIар энг яхши ,гаклифларни таrIлаш
хух(жатJIари}I ин г техни к кисмида келтирилган.

1,5 ЭнГяхши r,аклифларни та}Iлаш кOмиссияси йигилишининг шакллари - онлайн.

2.энг яхши .гаклиф.lrарни танлаш ташкилотчплари

2,1 Буюрт,мачининг номи * Хоразм вилояти халц таъJIими бошцармасп (бУндан кейин
"Буlортма.rи " деб номланади).

2,2 КомиСсияниllГ иltlчИ 0рl,аIrи Харид комиссияси (бундан кейин -.'Харид комиссия'').

2,4 Энг яхtши ,гаклиф.ltарни танлаш каN,Iида олти аъзодан иборат "Буюртмачи'' томонидан,t,узилган харид комиссияси тOмонидан утказилади.

3.эlrг яхши таклифларни таплаш иштирокчилари

3,1 Мулкчилик шаклидан катъий назар хар цандай юридик шахслар, шу жумладаII кич}{к
бизнес субъектлари ишIтирок этишJIари мумкиr{ 4.2-банддак}рсатилган юридик шахслар
бундан мустасно.

4 l)нг яхши Так;rифларни I,анлашни }тказиш тартиби

4.1 Энг яхши таклифларни танлашда и[птирок этиш r{ун танлаш иштирокчиси:

а) танлашl шIартлари билан танишиш учу}{ махсус маълумот портrtJIида жойлаштириJIган энг
яхш]И такrrифлаРн и,ганлаШ х,ужжашаРининГ :)лектроН версиясин,и олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхшlи таклифларни танлаш хужжатлари талабларига мувофиц энг мацбул таrоrифиtrи
такдим этиш;



4.2 Иштпрокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

харид комиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки малака танловидан }тгаништирокчиларнинг таклифлари к}риб чищилади ва бацоланади;

4.3 Иштирокчиларнипг Эпг яхши таклифларни танлапrда иштирок этишлари
тацицланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик босщичида б}лиш;

"Буюртмачи" билан суд ёки арбитраж цолатида буrrиш;

Ягона реестрда виждо}tсиз ижрочилар;

Солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4.4 "Буюртма,Iи" иштирокчини сотиб олиш тарт,иб-таомилJlарида цатнаrrrишдаIt
четлаштиради. агар:

иш,гирокчИ тугридан-тугри ёки би-llвосита мижознинг Хар цандай амалдаги ёки собиц
мансабдор uIахсини ёки ходимини ёки бошr(а давлат органини цар цандай шаклда иш цаки,
иш таклисри ёки бошка цар цандай кимматбацо нарсалар ёки хизматларни так.лиф килиш,
бериШ ёки бериlПга розИ б!лиш, давлаТ харидJIари жараёнида буrортмачининг \ар цандаli
харакатJIаРиIIи амiшI,а оUlириШ, кароР Кабу.ll t(иJIиШ ёки цар цандай рацобат тартибини
куллаш;

иlrl.t,ирокLlи конунни бузган цолда адолатсиз рацобат устуIrлиги ёки манфаатлар
,гукнашrувига эга булса.

5- ТанлаШ таклифи ва уни р}йхатдан iтказиш тартиби

5,1 Портаrrда эъJ]он килинган танлаШ иштирокчилари танлаш эълонида к}рсатилган манзил
б}й ича эълон/{а белгиланган тартибда таклифлар киритадилар.

5.2 Лойихачилар такдим эI,иJII-ан маълумотлар ва х,ужжатларнинг цакикийлиги ва т}грилиги
ytlyll жавобгардир.

5.3 'Ганлаtш .гаклифи куйилагиrlарлан иборат:

нарх кисМи l,il}IJlalli шаршIариr,а м()с келиtши ва цУЙидаги маълумотларни }з ичига оJIиIли
керак: MaцcyJloT номи, хи:]матларнинГ циймати, умумий микдори9 т}лов шартлари,
таклифнинг амал килиlu муддати, танлаш иштирокчилари томонидан коррупция
кiринишларига й}л ц}ймаслик б}йича ариза тilцим этиш мажбурийлиги хакидаги талаб ва
боlllцzt;lар.'I'аJrабгоР таI{JlоI]га катrIашиIIlи билан ушбу Iцарl)lарнингбарчасига розилигини
билдциради.

5,4 ЭНГ ЯХШИ ТаКЛИфЛаРНИ ТаНЛаш иштирокчилари энг яхши таклифлар"ц 14цл,.rтrщ&
катнаIrтиши учун ц}йидаги хужжатларни т!лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси цакида умумий маълумотлар



шIунингдlек, иштирокчи таклифни. rшу жумладан барча 
'анлаш цужжаtларини,гайёрлашtи керак, уларни сканерлаштирилI,ан электрон шаклда махсус еtепdеr.чzех.чzпорталига Рахбарнинг имзоси ва мухри билан тасдикланган холда жойлаштириши

керак,ЭнГ яхшИ таклифлаРни тilнлаrп иштирокчиси хар бир лот б}йича фащат битта таклиф
оеришга хакли.

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши
таклифларЕи танлапr, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаIIr хужжатларида
к!рсатилган та,пабларга мос келадиган камида иккита тижорат таклифи электрон шаклда
таIg(иМ этилI,аtl б}лса, энг яхши таклифларни танлаrrr !тказилган деб топилади.

5,6 ТехнИк таклиф КУйиддr,Ц цужжагJrаРни }З ичига олишИ керак: техниК Хужжатлар
р}йхатИ (,гехниК маълумотЛар варакiШари, фойДt}ланиШ буйича к}рсатма_пар ва бошца-llар
ёки тацдим этилаё,ггаrr хизматларнинг тулищ ва батафсил тавсифини }з ичигаолган бошка
хужясатлар).

5,7 Ушбу танлашга илова килинган нарх так;tифининг мажбурий хужх(а.глари
мавжуллиI,ига щуйиладиган таtаблар.

5,8 ХариД комиссияСи фака,г ушбу йурицноманинг тiUIабларига мувофищ тайёрланган,гаклифrrар ytlyн жаI}обгардцир.

6,Энг яхlпи ,гаклиф.парни танJIаш r,арт,ибил }ЛаРНи бацоlrаш тартиби ва мезоrlлари

б,l Эълсlндtа,ганлаш }тказиладиган вакт сифатида к}рсатилган вакт, танлаш иштирокчилари
томонилан Такlтим этилган энг яхши таклифларни танлашни бацолаlп б}йича xaplu{
](омиссияси.

б,2 Таклифларни к}риб чикишда барча хужжатларнинг мавжудлиги ва уларнинг тугрилиги
текIIIирилади, ТегиrПли хужжаТJrар б}лмаган такдиРда, хариД комиссияси ушбу таклифни
к}риб чикипl ва бацоrIаtш учун рад э.l,ишга хаклидир.

б,3 Хари:tкомиссияси энг яхши таклифларни та[Iлаш голибини аниклапr учун рад этилмаган,гак-пифларни 
'а}IлашI 

цужжагJIарида курсатиJIган мезонларга цараб бахолайди.

6,4 ТаtrлаШ илIтирокчисИ 
'омонидан 

такдим этилган хужжатларда мавжуд булган
маълумо,гJIар аникланган такцирда, харид комиссияси бундаЙ иштирокчини танлашда
катнашиIпдан четлаlштиришга хаклидир.

6,5 Таклиф (онун, меъёрий \ужжатлаР ва энг яхши таклифларни танJIаш цужжатлари
талабларига мос равишда б}лишлари мумки}{, белгиланган тартибда ишлашлари мумкин.

6,6 ХариД комиссияСи агаР уни такдиМ этгаН танлаШ иштирокчиси (онунда ва карор щабуrr
килинадиган та,табларга жавоб бермаса ёки танлаш иштирокчиларининг таклифи б}йича
энг яхшИ т,аклифлаРFIи танлаШ хужжатлаРи талабларига жавоб бермаса, таклифни рад:)тали.

6,7 1'ижорат таклифларини бацо:lаlш жараёнида Харил комиссияси та.пабгорлардан
уларнинt' так"пифлариr,а нисбаr,ан туIшунтириII]JIар с!раrши мумкин. Ушбу процедура
белгиланган тартибда расмий равишда, ёзма равиlпда, танлаIп ташкилотчиси оркrL{и амалга
оширилади, 'I'ушIунтириш жараёrrида таклифнинг мохиятида, шуниfiгдек нархнинг
}згаришига йул rqуйилмайди.



6.8 Энг яхUlи таклифларIlи танлаш хужжатлари ва ,гаклифида
асослаrrиб шар,г}rомани бажарипr учун :)нг яхIпи шартларни
иштирокчиси голиб цисобланади.

курсатилган мезонларга
таклиф килгап танлаш

7,ТомонларtrинI' жавобI,арлиt,и ва Dryвофиклиrи махфийлик.

7.1 Узбекистон Республикаси Щонун цужжатларида назарда тутилган жавобгарJrик
Ц}ЙИДаРЦДПР.u 'ГеГИШЛИКИРУВЧи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уларниЕгхавфсизлиги ва махфийлигини таъминлайди Комиссия раиси ва аъзолари, шунингдек
таклифлаРни урганиШ учуIr тузиЛган ишчИ гуруХ аъзолари. маълумотЛарни ошкОР щилиш,
иtхl,ирокчилар, комиссиянинI' бсlшка аъзолари ва жа,rб килинган экспертлар би.llан тил
бириктириlпга рухсат бериш, шунингдек бопrка ноконуний харакатлар учун. Шартнома
буйича мажбурияТларнИ бажармаган (мицлорИй, сифаТ ва техниК курсаткичлар бiйича) энг
яхшИ таклиф:rаРни,гаIIJIаШ голибИ Узбекистон Республикаси конунчилиги ва ёки тузилган
шартнома буйича жавобгар булали.



Ns: Сана:

Харид комиссияси
корруПция кУринишлАригд йУл rqУЙмаслик в Уйичд

АризА

(xapud mарmuб-

::::::л:1,11::рокчuсuнuн? 
ноуu к!рсаmuлаdu) товар етказиб бериш учун (mаклuф

эmuлаёmzан mовар mурларu к!рсаmuб lmшпаdu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
т€}нлаш воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид хукукбузарликларга й}л ц}ймасликмажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг куйидаги к}ринишларига

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга
хужжатларининг талабларига зид келадиган хар
ошириш;

йУл цУймасликни кафолатлайман :

Щарши кураIrrиш т}грисидаги конун
щандай хатти-царакатларни амалга

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд Уз.а шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида конунга хилоф равишда
фойдаланиш;

_ танлаш б}йича харид килиш хужжатларини кон}.нчиликка
расмийлатптириш;

зид тартибда

- танлаШ б}йича харид килиш тартиб-таомилларини щонунчиликка зид тартибда
амалга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
цилиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул ,Улаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}кнашувига;

- танлашда иштироК этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни таIцим этиш.

коррупцияга оид Цукукбузарликлар содир этиш холатлари аникл€ш{ган
конунчиликка мувофищ жавобгарликка тортилишга розилик билдирал,rан.

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс ракаN.{и :

такдирда

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.



1- шакп

энг яхши тАклиФлАрни тАнлАш иштирокчиси хАIgцА
УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

АсосиЙ фаолият ryри (статистика идораси коди бУйича)

Рахбар ва унпнг }рпнбосарлари:

Маълумоти (}кув
юртп,

мутахассислиги,

диплом Лlь ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

Асосий ва доимпй ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Корхона рах,барининг имзоси

Тузиш санаси

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,

диплом Лlь ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

Эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)


