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"Келишилг8н'1

Узбекlтстон Респуб,lIикаси
Сани"r:ария-эпидим иологик
. сl*оri,иштапнк ва }камоат

* "Тасдицлайман''
Узбекистон РеспубJIикаси

Х*rrк таълими u*"p"

. ýжураев
20}? *2.j август

""*ЁL август

щорацалпогистон Ресшуб"тикасн вя Хорази вплояти умумтsълимма кг*б,llа ридаги 7-1 1 ёшлн уYкувчиrrор уф" кOнуш.гага мiлжалла нга}I
5 куш;tнк

Таомиоиа
1-кун

Булочка - 50 rр.;
Iý"oK хамирjiи flечекь€ -50 гр.;

Сутли кака0 (кадокланган)- ?00 мл,;
MeBa -I00 гр.

2*Kyll
Ёнгокли кекс - 60 гр,;

lllакарли IJ]ирин чой - 200 M.rl,;
Ёнгокли рогаJIýклар - 50 гр.;

Мева - 100 гр.

3-кун
IIовидлоли бу;rочка - 75 .р.;

lФмок хамирли п*челIье - 50 
"р.;Сутли какао (кадоклал.rгаtл) - ?00 мл.;

Мева - i00 lp.
4-Kyll

Ширин булочка - 50 гр.;
ýмоц хамкрли пgченье - 50 гр.;

Цадокланган сут - 200 мл.;
Мева - l00 rр.

Ёнrокли,-ri;;i;ie*c - 60 гр.;
IIIакарли пrирин .rой * 200 мл.;

Шоколад (ёлiго*чтlи) _ 25 гр.;
Мева - l00 гр.

изсlх: И;lовадаги техпалOгик карта sсос}lда таiiёрланади, ý{авсумни инобатга олган хOлдатао}lномага тегишли }зr,арr.нришJIар киритиJlиtl]}t MyýlKtlH.

!ринбосари

ЁЪсупалиев
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{орака:погистон ресгrубликаси ва Хоразм вил*ятн умумт.tълиill мактабларидаги 7-1 l ёшлиiKyB чил аР учун но нуШта га мУлж&lланган таOмлар тех нолOги}i харитаJIари (пазандали к
рецелт.лари )

ý,амир r.айёр.паш учун
мецсу"цотлар.

Бутцой уни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,3 гр

{аrпrиртуриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
Урвоll учун:
БУЧДОЙ УНИ 1 ГР
Сариёr, l гр
Чикишлr: ýt|00 гр it00 дона 50 гр лан).
50 гр. булttчкани.t,ахмнн}rй цуввати * 195n79 ккпл

Тайёрла rx те]iýOлоrиясtl
ТаЁrёр бу.т,rr,ан хамиртуриIшлI,1 K,aN1llpHH б}лакларга б}линиб, овал шакли

бери;rадИ, Устки кисI\{и 3,4 жойидан куллдалаI.Iгига шичок бнлан тилимланиб,
30_40 дакика тиндириJIадн. ПwшириtllДан аввал булочкаларга ёr суртилиб,
устидан урвок сепилади ва усимлик ýги суртилrан кандOлат листJIарига
терtlли6, 10,12 дакица давомида 2З0-2400С хероратд!l ёпиб пиширилади.

Було.rка
керакли

-i.
,

, !!:.



КУ*ОК ХаМирдац айлана шsк.ilидаrfi печенье

{а*rшр тайёрлаш учун
кераклн
махсулOтлар.
Буrдой уни 28,1 гр
Цанд упес}r 9,З гр
Lариег lU,/ гр
Тухум I,5 гр
Ванилрll.л уlтаси 1 гр
Сурmulн учун:
iГухупt 1,5 гр
1[икип:н 1000 гр.
ý0 гр" ýеченьени тахминий куввати * ,199125 ккал

Тайёрлаlu технолt}гиffýи
тайёр хамир 5 см ка-гlинликда ёЁилади ва юзасига тухум суртилиб, устигасовутилган урвOЦ сепилади. ?0 дацикадаý сУнг диалrетри 40 мм лик кулчашаклиýи берувчи кOлип ёрдам1,1ла Хамир кесиб 0линади ва кандолатлистларига териб, устига мOла}лж суртинлади, 2300С цароратда ёпиб

fiI,ri,шириjrади.

Урвоц тайёрлаrrl учун хамирнинг 1/i0 кисiчlи
кУtпрlладн ва майда кiзли элакдан !ткачилцlн.

сOвутилиб, бир сз ун



Ёнrоклк кекс

{амнр тайёрлаш учун керакли
махЁулотлар.
Олий навли ун 22,5 rр
Шакар 14,6 гр
Сариёг 13,0 гр
Т'ухум 12.p
Ёнгок маrизи б гр
Ceпutll, yrty2:

Канд упаO,и 0,7 гр
Чикиultлl 6000 гр (t00 дона, 60 г;l лан)
60 rр, Ёrrгокли Кексни тахмипий куввати * 184,2 ккал

Тайёрлаш т*хнолOгияси
ЮмшатИлгаН сариёгга шакаР кУшилиб, 10-15 дакиКа давомила урибк!пирт,ирилади, с}нг меланж ýш:илнý, яна 10-15 даýика к}пчитиш давомэт,тирилади. К}пЧитилгаН коришмага лtайдацаýгаН ёнгоК маfизИ к}шиб, унсо;Iиб яхшилаб аршIаштирилади.

Тайёр х,амriрнинг намJlигн 22О/о бумпши лOзи]\.I.
ТайёрлаНган хамиРни кOлиПtIаларга солиб КандOпат листига бир текисда

0ршаридан исýи&цик }тадигак килиб Tepltý чицилиб, 190-2000с хароратда
тайёр ýllлгунга кадар ёlrиб пиширкjlиб, с}нг совутиjIади ва устига канд упаснсепнлад}i"



Ёнrоклн рOгаликлар

ýамир тайёрлаш учун керакли
м8ýсулстлар.
Бу.дой уни 32 гр

{аrrtиртуриш 1 гр
Сут 16 мл
Шакар 7,5 гр
raLариег ),5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёягок магизи 12,5 гр
Чg
ý0,

Тайёрла ul Tёx}I0",t$1-1tяcK

Ёнгоýлlл рогалнк 0парасиз у*улдаги цамиртуришли цамирдантайёрланади, Бунда туз, шакар, хамир'уриш хамда тухумни сутга солиб
ара_fiаш'ирилади ва ун Куши;rали. ý,амир кориш нихоясига етишидан о;rдин
хамирга сариёг кушиб аралашткрwflади ва илищ жойга к}пчитиш учуrIкУйилади,

циllIн; ý000 rр (100 дOна 50 гр aanl
,р. Ёнгоцли рогаликни тахмшннй ýувýати - 82-48 ккал

ýшгоц магизи шакар билан ук€tilаýад}t хаIч{да
кизартирýлади, сiнг майдалаб янчилиб, сlз
арацаштирилади.

Учýурчак шаклидау T Uурчак шаклида кесилган XaM}Ip булаклари усl,ига ёнrоц магзидан
тайёрланган аралашма суртилали ва poI,aJIиK к}риниш:ида Урвб чикилиб
цандолат листларига терилади. З0
херOраТда 20 дакика давомида т}lJIле

i,5_2 соатдаН с}нг тайёр хамир ýир текис ёйилиб, учбурчак шаклида
кесиладн ва эритилган саркёг сурт}rJrадн.

тOвага солиб бир оз ранги
микцорда сув кушиб

дакица тинднрилгандан сiнг 23а$С
рангга кнргунча ёпиб пиширилади.



Повнлло,-It{ булOчка

{аrнир т,айёрлаш учун кераклш
мацсуJIоruIар.
Бугдой уни З9,5 гр
Шакар 8 гр
Тухум 4 гр
Саркёr 10,р
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 гр

$uuйма учун:
Плвид;lо l0 гр
Усmuеа сурmuш учун;
Tyxyr* 1,4 гр

ýанdолаm лuсmларuнч ёелаtд учун:
Усимлик ёги 0,25 гр
Чицшшrп 7500 rр (I00 до}tа ?5 гр дffн}.
75 rр. булочкани тахииний rqyBBaти * 27817 ккал

Тайёрлаш технслоrияси
{амиртуришли цамир опарасиз усуJIда тайёрланади. Тайёр цамиргасариёг суртиJIади ва сOвутилади. Сунгра х,амирни 1 см калинликда ёйилиб,

узунасиrа эн}{ни 10 см ки-llиб кесилади. Ёйилиб кесиJIrан хамцрни }ртасикандолат копи ёрламида повидл0 солиб чýкилади. {амирни бир чýтига тухум
суртилади ва аркOнсимOн щилиб бу;rочка 6}лакларига б}лишга мос равишда
Ураб чиýиJlадИ, Шундан сiнг }сипrлик ёr,и суртнлгаý кандOлат листга терилl.rб
Ти}'lлиришга кУйилаДи, Устига мел&нж суртиб ?50оС гача хароратда ёпиб
tlиширилади.

;l],;li.!liý

ящъ '#

ý



Шнрин ýулочка
dапrир таfiёрлаш учун кераклн
мацсулOтлар.
Бугдой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Мелаюк 4 гр
Сут 4 мл

{аплиртуруш 0,8 гр
Туз 0.23 L,р

Сув 10 птл

ýa,l.tup ца lтхл аfurларu ар а cul а сур muur уцу н ;

Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр

\анdолаm лuсmларuнu ёелаul уцун;
Уоимлик ёги 0,2 гр
Булочксьаарна у cmuza сурmulа учу н ;

Тухум 1 rp
llикишg 5000 гр (I00 дона 50 гр дан).
ý0 гр. булочканц тахми}rнй кувватн * I?5,9 ккал

Тайёрлаш те]iнOлOгнfi сн
таfiёрланган цамиртуриш'и катлама цамирга 1урли хил булочкаJIар

шёк;fи берилиши мумкин.
конверm ъuакryudаеu булочка, Тайёр хамирни ун сепилган ýтолга олиб,г}гри бурчак шаклида цаJ]инлиГи 5-8 мм килиб текис ёйuлаwt. Ёйилган

хамирни пичок ёрдамида вазни 55 lp, }rлчамн 8х8 см цилиб квадрат шаклида
кесиледи, С}нгра бурчаклари урта цись{ига олиб келнниб бармоrgiар ёрдамида
енг}lл сиýиб бриктирилади. ШУ"да" сунг усимJlик Sги суртилган кандолат
лиýтrа Opajlиk масофа билан териб чиýилиб тЕýдириш,га к}йилади, устигамеланж *уртиб 230-240"С гача харOратда ёпиб пиширi{лади. Кандолат листига
теришда булочкалар орсидаги масофа ящин 6}либ цолса, тинлириш ёки
ilишир}lШ жараёниДа бир-биРига ёпнШиб ташки куриниши бузилади.

ff



О.Ёнrоцлн 
мfl глtзли'u кекси

{амир тпйёр"лаш учун кераклп
мдцсуJtO"r.JIар.

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар I0 rp
Сарнёг 7,4 гр
Тухум 6,7 гр
Магиз З,4 rp
Енгок магизи 7 lp
Туз 0,1 гр
{амиртуриш 1,3 г
Сув 7,З мл
$олuп чалар2а сурmuш учун :

Усимлик ёги 0,57 гр
Усmuеа сепаtц учун:
щанд ynacrt 7 гр
Чиýишлl: 6000 гр (100 дона, 60 гр лаш)
60 гр. ýацор Кексни тах}lивий ку.вва,l.и * 198,2 ккал

Та йёрлаru техлtOj}оI"ияси
Кекс намлилик даражаси з1-328Й б}лган цамиртуришли хаý{ирлак

тайёрлаlлади. {амиР тайёР б}лишлrдаН 5 дакнка aBBaJI майиЗ кУшибаралашт}rриб юборилади. Тайёрлангаý хаL{ир ёгланган колипtI€царга соллtб
чикипади ва 40-б0 дакнкага тинд}iриш учун кУйилади.

I1иширишдан олдин колипч&{ардаги хамир устига мелаюк суртилиб,
МаЙДаЛаКГаu ёКГОЦ маГизи с€пилfl;Iи, кандOлат листларига териб 2l0_2200C
харOрftтда ёпиб пиширилади. Пишиб чиккандаН с}нг устига КаНд ynxg,
сепиjlади,
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Хоразм вилояти халщ

.Бектемиров

2022 й.

Хоразм вилояти халщ таълими бошцармасига щарашли Янгиарик
ryманиДаги 15 та умумТаълиМ муассасаJIарида 1-4 синф УКувчиларини

овкатлантириш хизмати (30-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ NУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЩБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКJL ИФИ

l.Умумий цола,г

1,1 Ушбу Энг яхши r,аклифларни танлаш цужжа'лари "{aB;laT харидJIари r.улрисида'' гийбекисr,он Респуб,пикаси (онуни (кейинги уринларда Щонун) ва Узбекистон РеспубликасиПрезидеrrгининI, 2018 йил 20 февралдаги .'ЛЬйrцаrаItчlан 
олдин, лойица, тендерХУЖЖаТЛаРИ Ва IIrapTHoMaIap ЭКспертизасини утказишt ,гартибини такомиллаштириlп чора_,гадбирлаРи r,угрисида" П(-3550 Щарори ,*uбпuр"га мувофищ ишлаб чикилган. (кейинги

уриrrларда - карор).

1,2 Энг яхши так.ltифларни танJIаш мавзуси: Хоразм вилояти халц таълимибошцармасига царашли Янгиарик ryманидаги 15 та умумтаълим муассасаларпда 1-4сппф iцувчиларипи овкатлантирпш хизмати

1,3 Э*rг яхши таклифларни танлаш] таклиdlида боlшлангиlп нархларда}I ошмаслиги керак.
1,4 Хизмаruарни курсатипl буйича техник то'IширицJIар эFlг яхши таклифларни .ганлаIII
хух(жатлари }tинг техни к кисм ида келтирилган.

1,5 Энг яхши,гаклифларни таI{лаш комиссияси йиги.пишrининг шtIклJIари - онлайн.

2.энг яхши r.акllифларни тан.паш ташкилотчилари

2,1 Буюрт,мачининг номи - Хоразм вилояти халк таъJIими бошцармаси (бУндан кейин"Буюртма.lи" деб номланади).

2,2 КомиСсиянинГ иIIrчИ органИ ХариД комиссияСи (бундан кейин -'.Харид комиссия'').

2,4 ЭнГ яхl,'И ,гак"lIифлаРни танлаш капdида олти аъзодан иборат ..Буюртмачи'' 
томонидан,l,узилгаI{ харид комиссияси томонидан уткази.ltади.

3.1)нг яхши r,аклифларни танлаш иrцтирокчилари
3,1 Мулкчилик tцаклидан цатъий назар Хар кандай юридик шахслар, шу жумладан кичикбизнес субъекr,лари ип]тирок этишлари мумкин 4,2-бапддак}рсатилган юри/{ик UJахсларбундан мустасно.

4 ЭнГ яхши таклифларIIи танJIашни }r.казиш тартиби
4.1 Энг яхши таклифларни таIIлашда иштирок этиш учун 

'аIrлаш 
иштирокчиси:

а) танлаш шартлари билан таIlишIиш учуII махсус маълумоl,портiulида жойлаштирилган энгяхши таклифларни танJIаш хужжатлариниFIг электрон версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхши таклиф,llарни танлаIIr Хужжатлари талабларига мувофик энг мацбул таклифини,гаIцим этиш;



4.2 Ишт прокчиларга нисбатан ЦУшимча талаблар :

ХариД комиссияСи томониДан }тказиЛадигаЕ дастлабкИ мал;жа танловидан }тгаништирокЧиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бацоланади;

4.3 Иштирокчиларницг Энг яхши таклифларни тацлашда иштирок этишларитацпкланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик босщичида булиш;
"Буюртмачи" биJIан сУД ёки арбитраж хола.гила булиш;

Ягона реестр/{а tsиждонсиз и}кроLIиJIар;

iiffi;lr.uo-nu 
МаЖбУРИй Т}ЛОВлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд

4,4 "БуKlpTMa,Iи" иtп'ирокчини сотиб oJ|иш r.ар,гиб-таомилJrарила катнашишданчетлаIптирали, агар:

ипI,гир()кчи ,t,угриланl,!r,ри ёки би"ltвосит,а мижознинг \ар цандай амаJIдаги ёки собикмансабдор ш,lахсини ёки ходимини ёки б<lшка даI]Jlат оргаI{иrlи цар щандай шrаклда иш хаки,иш таклиdlи ёкИ бошца хар канz{ай цимма,баЦо нарс€шаР ёки хи:зматJIарни так;lиф килиIш,бериШ ёки бериltJга розИ булиIlI, давjIаТ харилларИ жараёllида буюртмачининг цар щандайцаракатлариIIи амzшга опIириIII, карор кабул щиJIиl]l ёки цар кандай ращоба.r тар,гиблtни
Ky;r.ilarrr;

ипlтирокLJи конуFlни бузган цоJrда алоJIа,гси:] РаЩобат ус.tунлиr.и ёки манфаашар,гуцнашувига эга булса.

5. Танлацl таклифи ва уни рiйхатдан }тказиш тартиби

5,1 ГIорта,п7]а ЭЪЛОн щилинган танлаш иштирокчилари танлаlп эълонила кiрсати-тIган манзилб}йича эълонда белгиланган тартибда таклифлар киритадиJrар.

5,2 ЛойихачиJ]аР тацдиМ этилгаН маълумотлар ва хужжатларниrIг хакикийлиги ва т!грилиги
учун жавобгардир.

5.3'Ганлаш таклифи кiйиладцлардан иборат:

нарх кисМи танлаш шартJIариГа мос кеJIиIци ва цуйидаги маъJIумотларни уз ичига олишикерак: МахсуJIоТ номи, хизматларниllг циймати, умумий микдори, т}лов шартлари,таклифнинг амаJI килиI,, му/Iдати, танлаш иштирокчилари томонидан коррупцияк}ринишларига й}л ц}ймаслик б}йич а аризатаIцим этиш мажбурийлиги хакидаги та-гlаб вабошrqалар"I'алабгtrР,ганловга катпашишIи билан уrпбу 'пар,.JIарнин.барчасига розилигиIlибилдиради.

5,4 Энг яхши таклифларЕи танлатrт иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
катнашиши Учун цуйидаги хужжатларни т!лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таrшифларни танлаш иштирокчиси цацида умумий маълумотлар



[Ilунинlдек, ишl,ирокЧи таклифн и. пIу }кумJIацан барча .анлаш цу)(жатларини.гaйёpлашикеpaк,yЛapнисканepЛa[I'гиpиЛI.aнl)Jlек,гp()нtШaкЛДаМaхсyсgtщ

порталига рацбарниlrг имзоси ва Мухри билан ,гасдикJlitнган 
холда жойлаштириlли

ffiHJ;fiT: 
ТаКЛИфЛаРНИ ТаНЛаrrl иштирокчиси хар бир лот бirйичаоuпu, битта таклиф

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши

;;Ж,ф#,:т::::_iт:lr:::jархданэнгяхшитаклифларЕитанлzlшцужжатларида
_шаклда/\lу\такдиМ этиJI.аН б}лса, энг яхши таклифларни танлаш }тказилган деб топилади.

5,б Техник таклиф Щуйидаги хужжатларни уз ичига олишIи керак: ,tехник 
хужжатларруйхатИ (техниК маъJrумотЛар варакаJ|ари, фойдiiланиttl б}йича nYp"urr*ap ва бошца_парёки такдиМ этилаётгаl{ хизматларнинГ тулиц ва батафсил тавсифини }з ичига олган боrпкацуrкжатлар).

5,7 Ушбу танJIашга илова килинган нарх таклифининг мажбурий хужжатларимавжудли гига цуй иладиган таtаблар.

5,8 ХариД комиссияси фащат ушбу йурицноманинг таJIаб;rарига мувофиц r.айёрлангантаклифлар учун жавобгарлир.

б,энг яхши таклифларни танлаш тартиби, уларЕи бахо;rаш тартиби ва мезонлари
б,l Эълондатанлаlп !тказиладиган вацl,сифатидца к}рсатилган вакт,, танJIаш иштирокчиларитомонидан Такдим этилган энг яхши таклифларни танJIаLшни бахолаш б}йича харидкомиссияси.

6,2 Таклифларни к}риб чикипца барча \ужжатларнинг мавжудJlиги ва уларнинг тiгрилиги,гекtUирилади, Тегиrrrли цужжаТJlар б!лмаган такдиРда, харид комиссияси уrrlбу таклифтrик}риб чикиш ва бацолаш учун рад э.l.ишга хаклилир.

б,3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларни танлаш r,олибини аниклаrп учун pall этиjIмагантаклифларни танлаш цужжатларида курсатилган мезонларга цараб бахолайди.

6,4 Тан,патtl иIIIтирокчисИ 
'омонидан такдим этилган хужх(атларда мавжуд б!лганмаълумотлар аникJIанган тац,дирда, харид к()миссияси бундай иштирокчини танлашдаКатIIаrIIишдан чеl]IаtUтири шга цаклидир.

б,5 Таклиф (онун' меъёрий ХужжашIар ва энг яхши таклифларни танлаш хужжатлари,га,пабларига мос равишда булиrплари мумкин, белгилаrлган тартибда ишлашлари мумкин.
б,6 ХариД комиссияСи агаР уни тацдиМ этгаН танлаШ иtllтирокЧиси (онуНда ва щароР кабулкилинадигаtt та,гlабларга жавоб бермаса ёки танлаш иштирокчиларининг таклифи б}йичаэнг яхIди таклифларни танлаtп цужжатлари талабларига жавоб бермаса, таклифни радэтади.

6,7 Тижорат таклифларини бахолаlп жараёнида Харид комиссияси та.гrабгорлардан
уларнинг таклифларига нисбатан тушунтириtIIлар с!раrши мумкин. Ушбу процедурабелгиланган тартибда расмий равишда, ёзма равипJда, танлаш таIпкилотчиси оркilли ilп,IilJlгaоширилади, 'I'ушунтириrП жараёнида таклифнинг мохиятида, шунингдек нархнинг
узгаришига йул кУйилмайди.



б,8 Энг яхши таклифларни танлаш ху}юкатлари ва такJIифида курсатилган мезопларгаасослаlrиб rшартIrомани бажариш учун энг яхlли l
иштирокчисигоrlибхисобланади. 

J lJ'l 'fПl )r^lЛИ ШаРТЛаРНИ ТаКЛИф ЦИJIГаН ТаНЛа,,I

7, Томопларпицt' жавобr,ар.rrиги ва мувоф иц.пиги махфийлик.
7,1 Узбекистон Республикаси (orryrr Хужжатларида }lазарла тутилгап жавобгарликщуйидагиrlарга тегиlшликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уларнингхавфсизлиги }ta мах{lийлигини таъм иrпlайlци Комиссия р.lиси ва аъзолари, ш)rнингдек,гаклифлаРни 

урганиШ учун 
'узиЛган 

иIJlчИ гуру{ аъзоJtари, маъ'у!{.тЛарни ошкОр килиш,ИШТИРОКЧИЛаР' КОМИССИЯНИНГ бОШЦа аЪЗОЛаРИ Ва яса,rб килиfIган ,n"napr.,rup би.ltан тилбириктиришга рухсат бериru, шунингдек бошца нощонуний харакатлар учун. LIIapTHoMaб}йича мажбуриятларни бажармаган (мицдорий, сифат ва техник курсаткичлар б}йича) энгяхши таклифларни TaHJIalIr го,lIиби Узбекистоп Р"",,убrr"каси конунчилиги ва ёки тузилганшартнома буйича жавобгар булади.



Мен коррупциянинг ЩУйидаги к}ринишларига йУл кУймасликни кафолатлайман :

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга щарши курашиш т}грисидаги конунхужжатларининг талабларига зид келадиган хар Кандай хатти-харакатларни ап,Iалгаошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавщеимдан шахсий мапфаатларимни ё*уд уз.а шахсJIарнингманфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида конунга хилоф равишдафойдаланиш;

- танлаш б}йича харид килиш цужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаштириш;

М: Сана:

Харид комиссияси
корруп ция кУринишлАригА йУл rqУЙмаслик вУйичд

АризА
Ме

'xapud mарmuб-

мажбуриятини оламан.

- танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини конунчиликка зи,ц тартибдаамалга ошириш;

_ давлат харидлари субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни :гаклифкилиш, ваъда бериш, товламачИлик килиш, пора сифатида .rуr, тУлаш, бевосита ёкибилвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}кнашувига;

- танлашда иштироК этаётган бошца иштирокЧилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к!рсатилган ахборотни такдим этиш.

коррупцияга оид хуцуцбузарликлар содир этиш цолатлари аникланган такдирда
щонунчиликка мувофик жавобгарликка тортилишга розилик билдирmлан.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс рака]\4и :

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.



l- шакл

энг яхШи тАклИФлАрнИ тАнлАш иштирокчиси {АItидА
УМУМИI;I МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома ращами ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди бУйича)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

Рацбар ва унпнг iринбосарлари:

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиrи,

диплом.]!! ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

Асоспй ва доимий ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахасспслар)

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахасспслиги,

диплом ЛЬ ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)


