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август

ЩорацалпOrис"гон Респуб.,lикilЁи вя Хоразiи вплOяти умумт&ълиммакrtб;ltридаrи 7-1 1 ёшлн iкувчи.гt;{р учуи конуш"гага м}лясалла нrа}I
ý KyH;t1,1K

TaoptHoM*
l-куш

Булочка - 50 ,р.;
Кумок хамирjIи fiеченье -50 гр.;

Сутли какао {калокланган)- ?00 мл.;
Мева -l00 гр.

2-Kyrl
Ёнгоцли кекс - 60 гр.;

LLIакарли ш]ири}l чой - 200 мзl,;
Ёнrоцли рOгаjl}rклар - 50 гр.;

Мепа - l00 гр"

3-кун
IIовидлолн бу;ltlчка - 75 .р.;

KyMorq хамFiрлн п*tJеI{ье - 50 гр.;
Сутли какао (кадоклалrгалr) - ?00 мл.;

Мева - 1tiO rp.
4-куи

Ширин бу,чочка - 50 гр.;
IýMoK хаlчrкрли llet{e}lbe - 50 гр";

Цадокланга}I с!.т - 200 мл.;
Мева - }00 гр.

ý-Kyrr
Ёнrощли магнзли к*кс - 60 гр.;
lllакарли п]иржн чой - 200 мл.;

Шоколад {ёuгсllt"тrи} - 25 тр.;
Iv{eBa - 100 гр.

Изсiх: F1;lсlпадаги техшаJIогяк карта есоснда таiiёр-чirнади, Ь.{авсумяи инобатга олган холда
таOмн{rмаГа тег&шли }зr,арr,lл ри ш jlap кири,ги Jl и Lш }1 м_уý{ к и н.

!ринбосари

.чнзфти бошлиги
}] F-',,

УgýЮсупаJ,иеý

?{)?а август
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i{оракалпогистон республикаси ва Хоразм вilлояти yь,Iумтаъли}l мактабларидаги 7_1 i ёшли

укр"вчилар учун нонуштага м!шкаrланган теOмлар тЁкt"tолOгик карнталари (пазандалик

рецептларлr)

ýуло.rка
fi,амир,l"айёр.гrаш учун керакли
махсулOтлар.
Бугдой уни З 1,5 гр

Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,З гр

{амирryриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл

Урвсsц учун:
Буrдой уни 1 гр

Сариёг l гр
Чикиши: 5000 гр (100 дона 50 rр дан),
ý0 гр. булочканцтахм}lншЁ кувватн - 195n79 ккал

Тайёр;rа rш теýfi олOrиgсIl
Т*йёр бу;lган ца},rýртур}Iшли Kab{}lpнt.! б"tлакларга бiлиниб, oBa;l шакли

бери;tадлt. Устки кисN.tи 3-4 жойидан кVллдалаi{rига шичOк билан тилимланиб,
30-40 дацика ткндириJIади. I1ишириLIJдан авв&q булочкаларга ёr суртилиб,

устидан урвок сешилади ва усимлик ёги суртилrан кандOлаг JIистларига

терttлиб, 10- 12 дакика дtrвOмида 2Зi}-2400С хароратда ёпиб пиширилади.



ldyMok хамирдан айлаrtа шаrýlилаrлl печешье

Х,амир тайёрлаш учун
кераклfi
махсулотлар.
Бугдой уни 28,1 гр

Какд упаси 9,З гр

Сариёг 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрll* угlаси 1 гр

Cyptпutl,t учун:
"Гухум 1,5 гр
Чнкижн 1000 гр.
ý0 гр, ýs.leHberrи тахминий куввати * .199125 ккал

Тайёрлаlýтехнолсгиfl си
Тайёр цамир 5 см кьтинликда ёйипади ва юзасига тухум суртилиб, устига

сов,чтилген урвOк сепилади. 20 дакикадан с}нг диаметри 40 мм лик кулI{а

шаклини берувчи колип ёрдами:f,а каIиир кесиб олиЕади ва каllдолат
л!lстларига териб, устига мелаяж суртиилади, 2ЗOOС царсратда ёпиб

fiи1I]ириjrади.

Урвоц тайёрлашI учун ха},IирниЕг 1/10 кисми совутилиб, бир оз ун
кУi;lилади ва майда кiзли элакдан },гка_зилади.



Ёпrоклк кýкс

ýамнр тайёрлаш учун керакли
мsхýулOтлар,
Олий навýи ун 22,5 гр

Шакар i4,6 гр
Сариёг 13,0 гр
'ГyxyM 12 гр

Ёнгок ь*агизи б гр

Ceпullt ylryt:

Канд упаси 0,7 гр

Чикишн; 6000 гр (100 дона,60 гр лан)
60 rр, Ёпrокли Кексни тахмипий цуввати - 18412 кк8л

Тайёрлаш технологшrlси

I0мшатилган сариёгга шакар к!шrллиб, 10-15 дакика давOмида УРИб

к!лиртирилади, с}нг меланж ýпlили6, яна 10-15 дакика к}пчитиш давом

эт.тириладr,r. К}пчитилган коришмага майда,чанган ё.нгоц маrи3и к}ШИб, УН

солиб яхшилаб аршIаштирилади.

Тайёр цамирнинг намIигтц22а/о булшши лOзиý{.

Тайёрланган х,амирни коJlипtIаJIарга солиб кандолат листига бир текиСда

0раларидан исýиклик }тадиган килиý тернб чицнли6, 190-2000С хароратда

тайёр булгунга кадар ёrrиб пиширилиб, с}нг еOвут}iлади ва устига канд упаси
сепнпад}i.



Ёнrоцлн рогаликлар

ýамир тайёрлаш учун кераклн
махсулýтлар.
,Бугдой уни 32 гр

{амиртуриш 1 гр
Сут 16 мл

Шакар 7,5 гр
Сариёr 5,5 гр
fух,чм 5,0 гр
Ёнгок магизи l2,5 гр
Чшкишlи: 5000 rр (t00 дона 50 гр даý).
ý0 гр. Ёнr,окли рсгаликни тахминшй цувшатн * 82,48 ккал

Тайёрля шr тёхксJIоI,ияси

Ёнгокли роrаJIик опарасиз уЁ}iлдаги цамиртуриlцли цамирдан
талiёрланади. Бунда туз, шакар, хамиртуриш хамда тухумни сутга солиб
аршIаш,l,ир!{лади ва ун кушиlrади. Х,амир кOриш никоясига етишидан оjIдин
Х,амирга сариёг к}шиб аралашткрwлади ва илиц жойга к}пчитиш учу}t
к}лiилади.

],5-2 Соатлан с}rrг тайёр хамир бир текис ёйиJrýб, учбурчак шаклида
кесиJIад}.t ва эритилган сариёг суртилали.

Ёнгок магизи шакар билан укаланад}1 хаIuда тOвага солиб бир оз ранги
кизартирýлади, сiнг майдмаб янчилиб, оз миt(.цорда сув кушиб
аралаштирилади.

У.iбурчак шаклида кеOилгаI{ Xaм}rp булаклари устига ёнгок магзидан
тайёрланган аралашма суртилади ва роI"аJIик к}риниtl"iила Урдб чикилиб
каýдолат листларига терилади. З0 дакика тиндирилгандан с!нг 2300С
хароратда 20 дацика давомида тиJ]ла ра}rгга к}tргунча ёпиб пиширилади.

r
J



Повиллоли було.tка

Х,аrttир,гайёрлаш учун керакли
махсуJIо,rлар.
Буглой уни 39,5 гр

Шакар 8 rp
Тухум 4 гр

Сариёr 10 гр

Туз 0,5 гр
Сув 14 мл

Хамиртуриш 1 ,2 гр

$uйtMa учун:
Плвид1lо 10 гр

Усmuzсl сурmuш учун:
Т'ухум 1,4 гр

$анdалаm лuс лflларuнu ёелаtн учун :

Усимлик ёги 0,25 rр

Чикишlк 7500 гр (I00 дона 75 rр лаш).

75 rр. Sулочкани тахминшй цувваr,и * 278о7 ккал

Тайёрлаш технOлOгиясн

{аrииртуришли хамир 0парасиз усуJIда таiiёрланади. Тайёр цамирга
сариýг суртиJtади ва сOвутилади. Сунгра цамирни 1 см калинлккда ёйнли6,

узунасига эннни 10 см килиб кесилади, Ёйилиб кесиJ:ган хамцрни }ртасн
кандолат цOпи ёрламида пOвидлс солиб чикиладн. ýамирни бир четига тухум
суртилади ва аркснсимOн килиб бу;Iочка 6}лакларнга бiлишга мос равишда
ipaý члrкиJlади,. Шундан с}нг }симлик ёги суртилгаý ýакдOлат листга териллrб

ти}lлиришга ц}йилади, устига м9лаýж суртиб ?50оС гача хароратда ёпиб

шиширилади.



Шuрин було.tка
Щапrир тайёрлаш учун керакли
ýlацсулOтлар.
Бугдой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Меланх< 4 гр
Сут 4 мл

{амирт_чруш 0,8 гр
Туз 0,23 гр
Сув l0 мл

{амuр l$аmлаfulлара opacuza сурmuш уцун:
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
[{ан dолаm лuс пlларuнu ёелаъч учун ;

Усимлик ёги 0,2 гр
Булочксtl-tарнu усmu?а сурmuur учу н :

Тухум 1 гр
tlпкgшлt ý000 гр (100 дона ý0 rр дан).
50 гр. булочкани тахмилrий цуввати - 1?5,9 ккал

Тайёрлаш технолсгиfiси
таfrёрлаrлган цамиртуришли катлама хаr,lирrа турли хил булочкалар

шакjIи берилиши мумкин.
конверm ъuакпаdааu булочка. Тайёр хамирни ун сепилган ýтолга охиб

l,рrри бурчак шаклида калинл,иги 5-8 мм килиб текис ёйцладu. Ёйилган
хамирни пичок ёрдамида вазни 55 rp, }лчами 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесилади. СРнгра бурчаклари урта ýнсмига *либ,келиниб бармокrrgр ёрдамида
енг}lл оиrqиб бриrtтирилади. Шундан сукг усимJlик ёги суртилган каuдолат
листга opajlиk масофа билан териб чиýилиб тнндириш.га к}йилади, устига
меланж суртиб 230,24а*С гача х,арOратда ёпиб пнширилади. I{андолат листига
теришда булочка,чар орскдаги п,rассlфа якин б!либ колса, тицлириш ёки
пишир}Iш жараёллида бир-бирига ёпишрtб ташки куриниши бузилади.



О'Внr,оцли маrиf,л}:'П кекси

Х,амир тайёрлаш учун кераклн
м&хсуJIоl,JIар.

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар i 0 ry
Сариёг 7,4 гр
Тухум 6,7 rр

Маr,из З,4 гр
+lьнгок магизи / rр
Туз 0,1 гр

[амltртурнш 1,3 г
Сув 7-3 мл
Колuп чалар2а сур mulu у цун :

Усимлрtк ёrи 0,57 гр
Усmuаа сепuIмучун:
Канд упаси 7 гр
Чикишв: 6000 гр (t00 дона,60 гр даш)
60 rр. ýацор Кексни тахминt{й кувваr"и * 198,2 ккал

Тайёрлашr техноjItlI-ияý}t
Кsкс намлилик даражаси 31-328й б}лгак цамиртуришли х,амирлан

тайёрлаiIади. dамир тайёр б}лишl*дан 5 дакика аввм маýиз ц}шиб
аралаштнриб юборилади. Тайёрланган х,аIt{ир ёглангаý кслипчаларга солиб
чикилади ва 40-б0 дакикага тиндириш учун кУйилади.

Пиширишдан олдин колипчетардаги цамкр устига мелаýж суртилиб,
майдалал,tгаri ёшгоц малtизи сепилади, кандолат листларига териб 210-2200С
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чиккандан с}нг устига канд упаси
сеIlиj}ади,



(тАсдиItлАЙмАн>

Хоразм вилояти халц
таъццN{д бошцармаси бошлиги

.Бектемиров

2022 й.

Хоразм вилояти халк таълими бошкармайга карашли Янгиарик

ryманидаги 9 та умумтаълим муассасаларида 1-4 синф Уцувчиларипи
овкатлантириш хизмати (31-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

/.ч-Ъ

'ho
,+,*

, ,ltн
|:rZ

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЩБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий xoJra,|,

1.1 Ушбу i)tlг яхrпи r,ак;lиф.llарни танJIаш ху}юкаl,JIари "/{aB;raT харидлари т}грисила" ги
Узбекистон Ресttуб:rикаси Щонуни (кейинги урин:lарда Щонулл) ва Узбекистон Республикаси
Президентининг 20l8 йил 20 февраrдаl,и "Jlойица,rаtu/lан олдин, лойица, тсндер

Ху}кжатлари ва шартномалар экспертизасини утказиur,гартибини такомиллаштириш чора-
тадбирлари тугрисида" ПК-3550 Щарори талабларига мувоdlик ишr.паб LIикилган. (кейинги

уринларла - карор).

1.2 Энl- яхши таклифларlrи танJlаш мавзуси: Хоразм вилояти халк таълими
бошцармасига карашли Янгиарик ryманидаги 9 та умумтаълим муассасаларида 1-4
синф }цувчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Энг яхшlи r,аклифларни танлаш таклифида бошлаlrгlлrш нархлардаI{ ошмаслиги керак.

1.4 Хизмат,ларни курсатиш буйича техник топtuирр{клар энг яхши таклифларни та,нлаш

хркжатларининг техник кисм ида келтириJIган.

1.5 Эlrг яхшIи так;rифларни таIlлаш комиссияси йия,илишиниllг шакллари - онлайя,

2.Энг яхши так;tифларни танлапI ташкилотчилари

2.1 Буюртмачиflинг номи - Хоразм вилояти халц таъJIими бошцармасп (бундаrr кейин
"Буюртмачи" lцеб номланадlи).

2.2 КомиссиянинI, иtшчи органи Харид комиссияси (буrлдаrl кейин - "Харид комиссия").

2.4 Энг яхtllи таклифларни танлаш камида олти аъзодан иборат "Буюртмачи" томонидаtI
тузилган х арид ком исси яси том онидан утказ иrlади.

3.Энг яхши таклифларни,ганJIаrш иrптирокчилари

3.1 Мулкчилик LIIаклидан ка,ьий назар хар кандай юридик lшахслар, шу жумладан кItчик
бизнес субъек,г;tари иlптирок этишлари мумкин 4.2-банN:цtt курсатилган юридик шахслар
бундан мустасно.

4 Эrrг яхши таклифларни танлаrшни }тказиш тартиби

4.1 Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этиllt гIун таIIлаIп иштирокчиси:

а) танлашr шартлари билантаl{ишиш учу[l махсус маълумот пOртаJrида жойлаштирилган энг
ЯХШ]И таклифларни таIIJIаш хужжашrариIlинг :)лектрон версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхши таклифларни танлаш \ужжатлари талабларига мувофик энг мацбул ,гаклифини

такдим этиш;



4.2 Иптпрокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

ХаРИД КОМиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки малака танловидан Утган
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чицилади ва бацоланади ;

4.3 Иштирокчиларнlлнг Энг яхши таклифларнп танлашда иштирок этишларлл
тацицланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик босцичида б}лиш;

"Буюртмачи" биJlан суд ёки арбитраrк цолатида буrrиш;

Ягона реестрда виждонсиз ижрочилар;

Солик ва бошl{а мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4.4 "Буюртмачи" иtlIтирокчини сотиб олипI r,арт,иб-таомиллари/lа катнашишдан
четлаштиради. агар:

иштирокчи т!гридан-т}гри ёки билвосита мижознинг хар кандаЙ амаллаги ёки собиц
мансабдор ш]ахсини ёки ходимини ёки бошка даtsJIат органиilи хар цандай шакJrда иш хаки,
иш таклифи ёки боrlrца хар кандай кимматбахо нарсалар ёки хизматларни так:rиф цI{лиш,
бериш ёки беришга рози булиш, давлат харишари жараёнида буюртмачининг хар каtIдай
харакатларини амilJIга ошириш, кар()р цабул киJIиI]J ёки цар каlтлай раrqобат тартибини
кУллаш;

иш'гирокчи щонунни бузган холла адоJlатсиз рацобаг ус,t,унjlиги ёки манфаа,глар

т}кrrашувига эга булса.

5. Таrulаш так;rифи ва уни р}йхатлан ir,казиш тартиби

5.1 Портаrла эълон киJIингаI{ танJIаш ипIтирокчилари танлilпI эъJlонида к}рсати:rган манзил
б!йича эълонl(а белгиланган тартибда r,аклифлар киритадиJIар.

5.2 Лойихачилар так/цим этиJ,Iган маъJIумо,глар ва хужжатJIарлIинг хакикийлиги ва тугрилиги

учун жавобгарлир.

5.3'Ганлаrrr такл иф и щУй и.zlаги.llардан и борат :

нарх кисми ,tакJIаш ulартлариI,а мос кеJIиIIIи ва rqуйилаги маълумотларни уз ичига оJlиши
керак: мацсуJIот номи, хизматларниt{г киймати, ушrумиii миIцори, тулов IJIартлари,

таклифнинг aMaJt килиш муддати, танлаш иштирокчилари томонидан коррупция
кiринишларига й}л ц}ймаслик б}йича ариза такдим этиш мажбурийлиги хакидаги талаб ва
бошцаrар.'I'zьчабl,сlр танловга катнашиши билан уrшбу шарl,Jlарнинг барчасига рOзилигини
билдирадlи.

5.4 Энг яхши таклифларни TaHлaIrI иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда

катнаrrrиши учун кУйидаги хужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси хакида умумий маълумотлар



шунингдек, иштирокчи такJlифrrи. rrry }кумладан барча танлаш цужх(атлариЕи
тайёрлаrlrи керак, уларни сканерлаu,lтирилl,ан :)JIек,гр()н lшаклда махсус etender.uzex.uz
портаJIига рацбарниНг имзосИ ва IuухрИ билаН ,гасдицJlанган холда жойлалтириши
керак.Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси цар бир лот бiйича факат битта таклиф
беришга хакли.

5.5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши
таклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаш хужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган каN,Iида иккита тижорат таклифи элоктрон шilкJIда
,гац,дим э,гилI,ан б}лса, энг яхши таклифларни танлаш }тказилган деб топил4ди.

5.б Техник таклиф куйидаги хужжатларни уз ичига оJIиlпи керак: техник цужжатлар
р}Йхати (техник маълумотлар варакалари, фойлаланиш буйича к}рсатмалар ва бошrкацар
ёки таlцим этилаётган хизматларнинг тулищ ва батаdlсил r,авсифини !з ичига олган бошrка

цужжатлар).

5.7 Ушбу танлашга илова килинган нарх так.пифининг мажбурий хужжатлари
мавжудлиги га цуйиладиган талаблар.

5.8 Харил комиссияси фацат уrлбу йурицнсlманинг ,гаu]аб:lарига мувофиц тайёрланган
таклифлар учун жавобгардlир.

б.Энг яхши таклифларни танлаш тартиби, уларни бахолаш тартиби ва мезонлари

6.1 Эълонzдатанлаш уrказиладиган вацт сифатидак}рсатилl,аг{ вакт, таЕJIаш иштирокчилари
Томонидан таклим этилган энг яхIши таклифларни танJIашIни бахолаlш бiйича хари/I
комиссияси.

б.2'ГаклифJIарни к}риб чикишда барча х,ужжатларнинг мавжудлиги ва уларнинг тугрилиги
ТеКШиРиЛаДи, 'Гегипrли хужжатJlар булмаган таIqIирда, харид комиссияси ушбу r:аклифни
к}риб чикиш ва бацолаш учун рад этишга цачlидир.

6.3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларни ,|,а}{лаIп т,олибlлни аIlиклаш учун рад этилмаган
,гаклифларни 1,анлаIrl цужжатларида курсатиJIган мезонларга цараб бахолайди.

6.4 f'анлаш иtrlтирокчиси томонидан таIqlим этилган хужжатларда мавжуд булган
маълумотлар аI{икланган тацдирда, харид комиссияси бундай иштирокчини танлашда
I(атнашишllан четлаIштиришга цаклидир.

6.5 Таклиф (онун, меъёрий хужжаilIар ва энг яхши таклифларни танлаIrI хужжатлари
талабларига мос равиIпда б}лишlлари мумкин, белгиланган тар,гибла ишлапшари мумкин.

б.6 Харид комиссияси агар уни таlqлим этган танJIаIrt иLlI,гирокчиси (онунда ва царор цабуrr

килинадиган та-пабларга жавоб бермаса ёки танлаш ишIтирOкчиJIарининI,таклифи буйича
энг яхши такrrифларни танлаш хужжатлари талаб:tарига жавоб бермаса, таклифнlл рад
этади.

6.1 Тижорат таклифларини бахолаlп жараёнида Харил комиссияси та.пабгорларлан

уларнинг таклифларига нисбатан туIIIунтириIпJIар сураrши мумкин. Ушrбу процедура
беЛГиланг'ан тартибда расмий равишда, ёзма равиuJда, танлаLI] ташкилотчиси оркatJIи амаJIга
оширилади. 'Гушунтириш жараёнида таклифнинг мохиятида, шунингдек Itархнинг

}згаришига йул кУйилмайди.



6.8 Энг яхши так;rифларни танлаш хухсx(атлари ва I,акJILI(Iида к}рсат,илгаIr мезоFUIарга
асосланиб шартномани бажариш учун энг яхttlи шар,гларfiи таклиф килган танлаш
иIIJтирокчиси голиб цисобланади.

7.ТомонларЕинI, жавобгарлиt,и ва мувофицлиги махфийлик.

7.1 Узбекисr'он Республикаси (otryH цух(жатларида Ilа:]арда тутилган жавобгарлик

кУЙиДагиJIарга тегишликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уларнинг
хавфсиз"пиги ва махфиЙлигини таъминлайди Комиссия раtиси ва аъзолари, шуни}lгдек
таклифларни урганиш учун тузилган ишчи r,уруц аъзоJIари. маълумотларни ошкор киJIиш,
ИШтиРокчилар, комиссиянинг бошка аъзолари ва хсшtб киJlи}Iган экспер,глар билан тил
бириктиришга рухсат бериш, шунинIдек боttlка нсlцоt-rунtлй \аракатJIар учун. [IJар,гrrома
б}Йича мажбуриятларни бажармаган (миrylорий" сифат ватехник к}рсаткичлар б}йича) энг
яхши таклифларнитанлашl голиби Узбекистtlн Реслубликаси цонунчилиги ва ёки тузилган
шартнома буйича жавобгар була2lи.



Jф:_Сана:

Харид комиссияси

КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ ЦУЙМЛСЛИК ВУЙИЧД
АризА

M.r, (xapud mарmuб-
mаоJrluлu uшmuрокчuсlJнuн? нолlu к!рсаmuлаdu) товар етказиб бериш учун (mаlашф
эmшпаёmzан mовар mурларu кjрсаmuб lmtшаdu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
танлаrII воситасиДаги давлат харидида коррупцияга оид хукукбузарликJIарга й}л ц}ймаслик
мажбуриятини олчlп4ан.

мен коррупциянинг цуйидаги к}ринишларига й}л ц}ймасликни кафолатлайман :

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга щарши кураrIтиш т}грисидаги конун
цужжатларининг талабларига зид келадиган хар щандай хатти-царакатларни tlп,lt}лга
ошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавцеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд }зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида конунга хилоф равишда
фойда_паниш;

- танлаш б}йича харид цилиш хужжатларини щонунчиликка зид тартибда
расмийлапттириш;

- танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини щонунчиликка зид тартибда
ап,IЕIлга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсИр }тказиШ, жумладан, пора беришни таклиф
килиш, ваъда бериш, товламачИлик килиШ, пора сифатида пул т}лаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}кнашувига;

- ТаНЛаШДа ИШТирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ипIончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни такдим этиш.

Коррупцияга оид цуrVцбузарликлар содир этиш холатлари аникJIанган тацдирда
конунчиликка мувофик жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс ращами:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЩИДА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома рацами ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди б}йича)

Рахбар ва унинr iринбосарлари:

Асосий ва доимпй ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчп мутахасспслар)

"Ttlb Ф.и.ш.

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,

диплом ЛЪ ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

l 7 3 4 5 б

Тартиб
ль"]tlь

Ф.и.ш.

Маълумоти
(}кув юрти,

мутахассислиги,

диплом.llь ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш тажрпбаси

(йил)

l ,,
3 4 5 б

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси (( )) 2022 й.м.у.


