
,.ýltз$ýти бошлиги
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&ТГЮсупалиев

"Келишилг8}I''
Узбек}rстон Республикасfi
Санитария -э пидимиологик

осойишталик ва )i(aмoaT
, . ''l-{.:аДOМаТЛИГИ

* "Таýдищлайман''
Узбекистон РеспубJIикаси

Хuлк таълими вазI.rри

. fiжураев

авгчст

щорацалпOrис'оý Ресrrубликаси ва Хоразм вшлояти умумтsълнмма кr*б.ша ридаrи 7-1 1 ёшли iкувч ила р учу}l нOиуш.rага мiл*салла нга}I
ý кун;rик

Таомном*
l-KyH

Булочка - 50 rр.;

ý*ок хамирjIи ýеченье -50 .р,;
Сутли какао (цадокланган)- 200 мл.;

MeBa -I00 гр.
2-кун

Ёнгокли кекс - 60 гр.;
Шакарли шrирин чой - 200 M;l,;
Ёнгокли рогаjII.lклар - 50 гр.;

Мева - l00 гр.

3-кун
IIовиддо-,ти бу;rочка - 75 .р.;

Юмок хамирли печенье - 50 цr.;
Сутли какао (ýадоклаlrгалl) - 200 мл.;

Мева - 100 rp.
4-blyrl

Ширин булочка - 50 rр.;

ýмоц хамирли печенье - 50 .р.;
Цадоклангаш сут - 200 rrл.;

Мева - I00 lp.
ý-кук

Ёнrоцли магизли кекс - 60 гр";
LlIакарли ширýн чой 200 мл.;

Шоколад (ёнгок;rи} - 25 ry.;
Iv{eBa - 100 гр.

Изох: l4;lоlзадагИ техIIалогt{К карта асс}с}lда тайёрлшади. Ь{авсумни инобатrа олган холда
таO&fýоil{аГа тегишли fзr,арT uришJIар кирктиJIиI'I}I м yýl K}lH.

20}з
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{ора,калпогнстон республикаси ва Хоразм вl,шояти уl\,1умтаъли[l мактабларилмн 7-1 l ёшли
уtivвчилаР учун нонуШтага мiлжаrлангаН та0l!{лар технологик хариftUIари (пазандалик

рецептлари)

{,аrrир "rаfi ёрJIаш учун
мацсу"Qотлар.

Буr,дой уни З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,З гр

{амиртуриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
YpBolg учун:
Буглой уни 1 гр
Сариёг 1 гр
Чllкишrл: ý000 гр (100 дона 50 гр лаш).
ý0 гр. булочкани тахм!Iний куввати * 19ýn79 ккал

Та йёрла lý техfi oлоrиff cll
Тайёр буJll,ан ХамиртурнLtIлн камирн}l 6}лакларга бiлиниб, ова.ш шакли

бершlади. Устки цисми 3-4 жойидан кундалаýгига пичок билан т}lлимланиб,
з0_40 дакика тиндириJIади. IlишириrLтдан авв&q булочкаларга ёr суртилиб,
устидак урвок сешилади ва усимлик Еги суртилган кандслат JIистларига
терltли6, 10_12 дsкика давомида 230-2400С хараратда ёпиб пиширилади.

ýуло.rк*
керакли



кумок хамирдап аiiлана шак:rtилаrll печевье

{,aгrнp тайёрлаш учун
керак,lн
иахсулотлар.
ýугдой уни 28,1 гр

Канд упааи 9,3 гр
Сариёг 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилн:r упаси l гр
Сурmuш учун:
lГухупt i,5 гр
Чнципlв 1000 гр.
ý0 гр" ýеченьени тахминий куввати * l99r25 ккал

Тайёрлаш .гехнt}лсгиfl си
тайёр х,амир 5 см калинликда ёйипади ýа юзасига тухум суртилиб, устига

совутилган урвок сепилади. ?0 дацикадан с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклини берувчи коJIип ёрдамила х,аIиир кесиб 0линади ва кандолат
л}rстлерига териб, устига мýлаяж сYртинлади, ?ЗOOС царOратда ёпиб
пиfi,Iириjrади.

Урвоrq тайёрлаШI учун хамирнинг 1/10 цисми совутилиб, бир оз ун
КУmрtлади ва майда кiзли элакдан }ткалзилади,



Ёнrоклg кекс

ýамир тайёрлаш учун керакли
махсу.rlФтлар.
Олий наýrtи ун 22,5 rр
Шакар 14'6 гр
Сариёг l3,0 гр
'I'yxyM 12 гр
Ёкгок магизи б гр
Сепuu.l yltyq:
i(анд упаOи 0,7 гр
Чнкишlл; 6000 rр (t00 дона, б0 гр лан)
60 гр, Ёнrокли Кексни тахмпilий куввати * 18412 ккал

Тайёрлаш т*хнOлогияси
}омruатилган сариёгга шакар к}шrtлиб, 10-15 дакика давOмида уриб

к}пиртирилади, с}нг мелакж ц}шили6. яна 10-15 даýика кiпчитиш давом
этJирилади. КiпЧитилгаН коришмага пtайдалангаН ёнгоЦ магизИ к}шиб, ун
солиб яхшилаб аралаштирилади.
Тайýр цемнрнинг намлигН 22О/о бiiлиши Jlози]\{.

ТайёрлаНган хамиРни кOлиПt{аларга с*лиý кандOлат листига бир текисда
0ралариДан иссиКлик }тадиган килиб териб чищлtлиб, ]90-2000С хароратда
тайёр булгунга кадар ёrrиб пиширклиб" с!нг совутилади ва ус.гига канд упаси
сепнлад}[.



Ёнrоклн рогаликлар

Х,а:uир тайýрлаш учун керакли
м8ýсулстлар.
Бу.дой уни 32 гр

{амиртуриш 1 гр
Сут 16 ir.лл

Шакар 7,5 гр
Сариёr 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок маЁизи l2,5 гр

Рjер"ц..,

Чшцишrлt: ý000 rр {100 дOна 50 гр лан1
50 гр. ýнгокли рогаликни тахмцннй цувuат,и * 82"48 ккал

Тайёрла ul TexHCIJlOt"иfi ск

Ёнгоцли рогалнк 0парасиз уЁулдаги цаý{иртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунла туз, шакар, хамирlуриш хамда тухумни сутга солиб
арщIаштИриладИ ва ун куши.llади. {,амир кориш нихоясига етишидан оjIдин
цамирга *ариёг кушиб аралашткрипади ва илиr( жойга к}пчитиш учу}I
кУлiилади.

I,5-2 соатдан с}нг тайёр хамир бир текис ёйи.циб, учбурчак шаклида
кескJIадý ва эритилган сариёг суртилалш.

Ёнгок магизи шакар билан укманали хамда товага солиб бир оз ранги
кизартирилади, с}нг майдалаб якчилиб, оз микцорда сув ц}шиб
аралаштирилади.

У,iбурчаК шаклида кесилгаI{ XaMl,Ip булаклари устига ёнгок маrзидан
тайёрланган аралашма суртилали ва рогаJIик к}риниu:ила Ураб чикилиб
КаНJiОЛаТ ЛисТларига терилади. З0 дакика тиндирилгандан с}нг 2300С
хароратда 20 дацика давомида тиJlла ра}rгга киргунча ёпиб пиширилади.

-ЕffiffiжWчк



Повидлолн було.lка

{амир,rайёрлаш учуý кераклll
махсуJIо,ruIар.

Буrдой уни 39,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр
Саркёг l0,p
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 гр

Щuййм,а учун:
Плвид;lо 10 гр
Усrпuесl сурmuш учун:
Т'ухум 1,4 гр
I{аudолаm лuс лltларuнu ёелаul учун :

Усимлик ёги 0,25 гр
Чацишrн 7500 rр (t00 дона ?5 гр лffý}.
7ý гр. булочкани тахмиýий цувваr,и * 27817 ккал

Тайёрлаш теýнOлOrиясЕ
{аь.lиртуришли цамир опарасиз усуJIда тайёрланади. Тайёр хемирга

сариёг сурти:rади ва сOвутиладн, Сунгрп цамирни 1 см калинликда ёйилиб,
у3унасиГа энItнИ 10 сМ килиб кесиJiалИ, Ёйилиб кесиJIган цампрни }ртаси
цандOлsт копи ёрдамида повидл0 солиб чfiýилади, Щамирни бир четига тухум
суртнлади ва аркOнсимOн цилиб булочка б}лакларига 6}лишга мос равишда
}раб чlrцилади. Шундан с}нг }сиьалик ёги суртнлган кандолат листга терилиб
ти}{диришГа КУйилади, устига мелаýж суртиб ?50оС гача хароратда ёпиб
lIиширилади.



Шнрин було.lка
ý,амир тайёрлаш учун керакли
мацсулотлар.
Буrлой уни 30 гр
Шакар 4,7 гр
Мелаюк 4 гр
Сlт 4 мл

{ашrиртуруш 0,8 гр
Туз 0,2З гр
Сув 10 мл

ýамuр ца пхлсIмJrара срасuZа сурmuut учун ".

Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
[{анdолаm лuсmпарuнu ёелаut уцун;
Усимлик ёгк 0,2 гр
Булочкапарна у сmunа сурlпuur учу н ;

Тухум 1 гр
tIнкишш 5000 rр (I00 дона ý0 rр дан).
50 гр. булочкани тахми}rшй цуввати * 1?5,9 ккал

Тайёрлаш т*хнOлOгиrtýи
таfrёрланган хамиртуришли катлама цамир-а турли хил булочкаJIар

шак;,1и берилиши муl!1кин.

конверm шакпаdааu було.tка. Тайýр хам}{рни уý сепилган столга олиб,г}rри бурчак шаклида калинл,нги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
хамирки пичок ёрдамида вазни 55 lр, }lлчамн 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесиJlадИ. С}нгра бурчаклари ipTa кисмига олиб келнниб бармоvrар ёрламида
енг}lл оиttиб бриктирилади. Шундан сунг }симлик ёr.и суртилгtш кандолат
листга оралик масофа билан териб чиliилиб тиндиришга к}йилади, устига
меланж суртиб 23а,240"С гача NарOраlца ёлиб пиширl.rлади. Щандолат листига
теришда булочкалар орсидаги масофа яцин б}либ ýолса, тицлириш ёки
пиширрlШ жараёниДа бир-бирига ёпишиб ташки куриниши бузилади.



ООЁнгоцллt маrнзлиr' кекси
Щамир тайёрлаш учун кераклп
MrlxcyJl01,JIap.

Олий навпи ун 33,6 гр
Шакар 10 rp
Сарнёr 7,4 гр
Тухум 6,7 гр
Маr,из З,4 rр
Енгок магизи 7 гр
Туз 0,1 гtrr

{амиртуриш 1,3 г
Сув 7,3 мл
Колuп чаларz а сур muш у чун :

Усимlrрtк ёги 0,57 гр
Усmuао с€пцlц учун:
itанд упаси 7 гр
Чнциши: б000 гр (I00 дона,60 гр лап)
60 гр, Бацор Кексни тахминий кувва:"и * 198,2 кка.ц

Тайёрлаru Týxltojlol"ияcи
КекС намлилиК дарах(асИ з 1_32y; 6}лгаН ЦаIч{ИРТУришли хамирлан

тайёрла1,1ади. {амир тайёр б}лжшl*дан 5 дакика авв€чI Майиз ц}шиб
ара"ташт}iриб юборилади. Тайёрлангак хаь,,ир ёrланган кOлипчаларга солиб
чициладН sа 40-60 дакикага тинд}Iриш учун к}iiилади.

Пиширишдан олдин ко;IиIтча_lардаги хамир устига мелаюfi суртилиб,
МаЙДаЛаllГаН ёШГОЦ Маги3и сеllила/lи, каýдOлаr листларига териб ла,220ас
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,цкандан сiнг устига канд упаси
сеIlиjIали,



Хоразм.

ryманидаги

(ТАСДиItЛАЙМАн)>

Хоразм вилояти халк
g бошцармаси бошлиги

Бектемиров

2022 й.

вилояти халк таълими бошк;армасига карашли (iшкiпир
14 та умумтаълим муассаса"лари да 1-4 синф Уцувчиларини

овкатлантириш хизмати (10-лот 
)

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халк таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 i\.



умумиЙ кисм

энг мАцБул тАклиФлАрни тАнлАшlц иштирок этиш тАклиФи

l.Умумий цоJlа.г

1,1 Ушбу ЭнГяхrши ,гакrlифrlарItи танJIаш цужжаг,rари ".Щавлат харидлари ту+рисида'' ги
узбекистон Республикаси Щонуни (кейинги }ринларда Щонун) ва Узбекистон Республикаси
ПрсзидентиtIиFlг 2018 йил 2о февршlдаги "ЛсlйихалаIпдан олдин, лойица, тен/{ер
хужжа,глари ва шар,IномаIар эксttертизасигlи утказиш ,гартибини такомиллаштириш чора-
тадбирлари ,гугрисида" ГIЩ-3550 (арори талабларига мувофиц ишлаб чикилган. (кейинги
уринларда - карор).

|,2 Энг яхцlи таклифларtlи танлаI., мавзуси: Хоразм вилояти халц таълимп
бошцармасига царашли (iшкiпир ryманидаги 14 та умумтаълим муассасаларида 1-4
спнф ilryвчиларинп овкатлантириш хизмати

1,3 Эrrг яхши таклиф-lIарни танлаш таклифида бошлангиш нархлардан ошмаслиги керак.

1,4 Хизмаr,ларни курсатиш буйича 
'ехник тоIltпирицJIар энг яхши таклифларни танлаш

хуж}катларинин г техник кисмида келтирилган.

1,5 Энг яхши таклифларни танлаш комиссияси йигилишининг шакJrлари - онлайн.

2.Энг яхши так.пифларни таtIлаш ташкилотчилари

2,1 Буюрl,мачиниI{I' номи - Хоразм вилояти хаJIц таъJIими бошЦармаси (бундаrr кейин
"Буюртмачи" деб номланади).

2,2 КомиссияtIиIlI- иIUчи оргаIIи Харид комиссияси (бундан кейин - "Харид комиссия'').

2,4 Энг яхUJи r,ак-llифларни танлаш камида олти аъзодан иборат "Бlтортмачи'' томонидан
,гузиJlгаН хари/{ комисси яси .гомоt{илан 

уткази_llади.

3.Энг яхши таклифларни таtIлаш иштирокчилари

3,1 МулкЧиJIик [IакЛидаIl катъИй назаР хар кандай юридиК шахслар, шу жумладаt{ киIIик
бизнеС субъек,глари иtI]тирок этиtliлари мумкин 4.2-6андлр к}рсатилган юридик шах()JIар
бундан мустасно.

4 Энг яхши таклифларни танлашни ir,казиш тартиби

4,1 Энг ях,'tи r,аклифларни танлашда иштирок этиш ).IyH танлаш иштирокчиси:

а) танJtашl шар,глари би-llан ,гаIiишиш 
учун махсус маъ,,Iумот портаJIида жойлаштирилган энг

яхшIИ таклиф.гlаРни танлаШ хужжатларинингэлектрон версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхlilи ,гаклифларни танлаш цужжатлари талабларига мувофик энг мацбул таклифини
таIцим этиш;



4.2 Иптпрокчиларга нисбатан ЦУшимча талаблар:

ХариД комиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки малака танловидан }тгаништирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бахоланади;

ТаКЛИфЛаРНИ ТаЪМИНЛаШ УЧУН иштирокчи буюртмачини цисоб ракамига зtкалат
тарзида харид килиш цужжатларига мувофик харид предметининг бошлангич нархи жalми
суммасининг Зо/о мицдоридаги маблагни }тказиб бериши шарт.

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларнп таЕлашда иштирок этпшлари
такицланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик босщичида б}лиш;

"Буюртмачи" биJIан суд ёки арбитраж х,Oлатрiда булиш;

llгона ресстр/{а ви}кдонсиз ижроLIилар;

солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4,4 "БукlрТма,lи" иLlтирокЧини сотиб оJlишI тар,гиб-гаомилларила катнашишда}l
ЧетлаIrrтиради. агар:

иштирOкtlи тУгридан-тiiгри ёки билвосиr,а миж()зltинг Хар каlrдай амалдаги ёки собик
мансабдор IItахсини ёки хо2lимиllи ёки бошкtt давJIа,l,органини цар кандай шакJIда иtп х,аки,
ишr такли{lи ёки боtlrца цар цаrrддай цимматбахо нарсалар ёки хизматларни такllиф щилиш,
бериШ ёки бериrrJга розИ булиш, давлат харидларИ жараёнида бlтортмачининг хар кандай
харакатлаРиIIи амалГа ошириШ, кароР цабул киJIиш ёки цар цандай РаЩобат тартибини
ЦУллаrrl;

иш],гирокLtи коt{уI{I{и бузгаIl хол/]а адолатсиз ращобат устунJIиги ёки манфаагJrар
т}кнашуlзиI,а ) га булса.

5- ТанлаШ таклифИ ва уни рУйrха',llан iтказиrп тартиби

5,1 tIорталда эълон килинган танJIаШ иштирокчилари танлаш эълонида кiрсатилган манзил
бiйича эъJlо }Iла бел гилант,ан тартибда таклифлар киритадилар.

5,2 JIойихачилаР таIQциМ этилган маълумотлар ва \ужжатларнинг хакикийлиги ва т}грилиги
учун х(авобгардир.

5.3 TaH"llallt таклифи щ}йилагилаРдан иборат:

нарх кисМи танлаш шартJIариГа мос келиши ва цуйидаги маълумотларни iз и.rига олишLI
керак: махсулоТ номи, хизматларниIIГ циймати, умумий микдори, т}лов шартлари,
таклифнинг амz}л килиIп муддати, танлаш иштирокчилари томонидан коррупция
К}РИНИШЛаРИГа Й}Л Ц}ЙМаСЛИК бiйичааризатаIцим этиш мажбурийлиги Nакидаги та_паб ва
бошца,lrар,талабгортанловга катнашиши билан уrпбу шар]парнинг барчасига розрlли1ини
билдиради.



5,4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиjIари энг яхши такrrифларни танлашда
катнашиши учун к}йидаги цужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши ташrифларни тан.паш иштир()кчиси хацида умумий маъJryмотлар

Шунинlдек, ишl,ирокLlи r,аклифни. lily жумладан барча таIшаш цутffiатларини,гайёрлаtrIи керак, уларни сканерлахIтирилган эJIектрон шаклда мrжсус etender.uzex.uz
портiUIига рацбарниНг имзосИ ва муцрИ билаН тасдикланган холда жойлаштириши
керак.Энг яхши таклифларни тЕlнлаш иштирокчиси Хар бир лот бiйича факат битта таклифберишга хакли.

5,5 Агар таклифлар бериш МУДдати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхшитаклифларни танлаш, иштирокчиларидаЕ энг яхши таклифларни т€lнлаш хужжатларидак}рсатилган та_гlабларга мос келадиган кап{ида иккита тижорат таклифи электрон шакJIда
такдим э'илган б}лса, энг яхши таклифларни тilнлаш }тказилган деб топилади.

5,б Техник таюtиф (уйидаги х,ужжатларrли уз иl{ига олиши керак: техник хужжатлар
руйхатИ (техниК маълумотЛар варакаЛари, фойдаJIzlниш буйича к}рсатмалар ва бошкаrrарёки такдиМ эr,и,uаётгаН хизматJIарнинг тулиц ва батафсил тавсифини }з ичига олган бошка
хужжатлар).

5,7 Ушбу танлаttlга илова килингап нарх т,аклифининг мажбурий хужя(атлари
мавжудли гига кУйилади ган талаблар.

5,8 Харид комиссияси фацат ушбу йурицноманинг т€UIабларига мувофищ r.айёрланl.ан,гаклифлар 
учун х(авобгардир.

б.энг яхши ,гаклифларни танлаш тартиби, уJIарни бацо.lrаш тартиби ва мезонлари

6,1 Эълонztа,ганлаIш утказиладиган вакт сиtt,агида кiiрсатилган вацт, танлаш иштирокчилари
томонидан ]BI(/lим этилr,ан энг яхши так-lrифларttи танJIашни бахолаш буйича харидкомиссияси.

б,2 ТаклифJIарни куриб чищишда барча цух(жагjIарнинг мав,,(Удли.и ва уларнинг,г}tрилигитекширилади, l'еl,иul;rи цужжатJrар булмаган так7lирда, харид комиссияси ушбу таклифни
куриб чик1,1ш ва бацолаш учун рад этиlшга хакJIиllир.

6,3 Харидкомиссияси энг яхшIи таклифларни танлаш голибини аницлаIп учун рад этилмаган,гаклифлаРни 
та}Iлашr цуж}катларида курсатилган мезOнларга цараб баNолайди.

6.4 Танлаш иrrlтирокчиси томOнида}{ такцим этилган хужжатларда мавжуд булганмаълумотлар анищланган такдирда, харид комиссияси бундай иштирокчини танлашда
цатнашишдан четлаштиришга цаклидир.

6,5 Таклиф Щонун, меъёрий хужжатлар ва энг яхши таклифларни танлаIrI цужжа,гларита,табларига мOс раtsишда булишлари мумкин. белгиланган тартибда ишлашлари мумкин.
б,б ХариД комиссияСи a.aР уни l,ацдиМ этгаН танлаШ иIIlтирокчиси Щонунда ва карор цабулцилинадиIан талабларга ясавоб бермаса ёки ,галlлаШ иштирокЧиларининг таклифи буйичаэнг яхшИ r,аклиtРлаРни т,анлаШ хужх(атлари та;lабларига жавоб бермаса, таклифни рад:)тади.

6.7 Тижорат таклифларини бацо.лаtrl жараёнида
уларнинг r.аклифларига нисбатан туIlryнтиришJIар

Харид комиссияси талабгорларлан
сураrпи мумкин. Ушбу процедура



белги"панган r,артибда расмий равишда, ёзма равиtilда, танлаш ташкилотчиси оркirли амацгаоширилади, 'l'упlунтириrш хсараёнида таклифнинг моциятида. шунингдек нарк{иflt.
узгаришиt.а й}л кУйилмайди.

6,8 Энг яхши таклифларни танлаш хужжатлари ва такл иQлида курсатилган мезонларга
аСОСЛаНИб ШаРТНОМаНИ баЖаРИШ УЧУН :)нг яхtlIи шартларни таклиф килган танлашиштирокчиси l.о;lиб хисобланади.

7.Томонларнинr жавобгарлиl,и ва мувофиклиги махфийлик.

7,1 Узбекистон I)еспубликаси (онун Цужжа'JIарида назарда тутилган жавобгарлик
куйидагиларга тегиlцликирувчи таклифлар ёзувларини юритадиган ва уларнингхавфсиз"тrиги ва махфийлигини таъминлайли Копtиссия раиси ва аъзолари, шунингдек
таклифлаРни урганиШ учу[I тузиЛган ишчИ гуруХ аъзолари. маълуNIотЛарни ошкОр килиш,иштирокчилар, комиссиянинг бошrqа аъзолари ва жа.пб килинган ,*"rr"proup би;rаrr тил
бириктирИIIIга рухсат бериш, шунинглек боrпка ноцонуний царакатлар учун. lIJapTHoMa
б}йича мажбурияТ,llарнИ бажармаl,ан (микдорИй, сифаТ ва,гехниК к!рсаткиЧлар б}йича) энгяхttlи так,llифларни ,гilнлаш го"пиби Узбекис,гон Республикаси цонунчилиги ва ёки тузилган
IIIapTIIoMa буйича жавобгар була7lи.



Jф: Сана:

Харид комиссияси

КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГД ЙУЛ ЩУЙМДСЛИК ВУЙИЧД
АризА

Мен
'xapud mарmuб-

::::::":::л:оо:оur"нuн? 
Ho.Mu фр_саmtlлаdu) товар етказиб бериш 1^лун (mаклuф

эmшqаёmzан mовар mурларu фрсаmuб lmшпаDu) }тказилаётг€lн энг яхши таклифларни
танлаш Воситасидаги Давлат харидида коррупцияга оид хукукбузарликларга й}л ц}ймасликмажбуриятини оламан.

Мен коррУпциянинг КуЙидаги к!ринишлари]га йУл кУймасликни кафолатлайман :

- УзбекисТон Республикасининг коррупция]га карши к)фапIиш тУгрисидаги конун
цужжатларининг талабларига зид келадиган цар щандай хатти-харакатларни амаJIга
ошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд }зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф оJIиш максадида конунга хилоф равиrlrла
фойдаланиш;

- танлаш б}йича харид килиш цужжатJIарини конунчиликка зид тартибда
расмийлаштириш;

- танлаш бiйича харIrд цилиш тартиб-таомилларини цонунчиликка зид тартибда
,lмалга ошириш;

- давлат харидлари субъектларига таъсир }тк:tзиш, ж)rмладан,
цилиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул
билвосита пора олишга розилик бериш;

пора беришни таклиф
т}лаш, бевосита ёки

тащдирда

- манфаатлар т!щнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошка иштироктилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни такдим этиш.

коррупцияга оид Хукукбузарликлар содир этиш \олатлари аникл.}нган
цонунчиликка мувофищ жавобгарликка тортилишга р)озилик билдираман.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:



м.У.

l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАIII ИШТИРОКЧИСИ ХАЩИДА

умумиIi мАълумотлАр

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) рацами

Юридик мацоми

Гувоцнома рацами ва санаси

Асосий фаолият тури (статистика идораси коди б}йича)

Рахбар ва унинг iринбосарлари:

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,

диплом .il} ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

Асосий ва доимий ходпмлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,
дrлплом ЛlЬ ва

берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)

(_) 2022 ia.M.Y.


