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Узбеки*тон РеспубJIикаси
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*Ё Г _ август

ресrlубликltеи ва Х*раз]и вшлояти умумтsълимёшли }кувчилар учу}l нснуштага мiлясалланга}I
5 куш;lик

Таомномд
l-KyH

Булочка - 50 rр";
ýмок хамирjIи печенье -50 .р.;

Сутли какао {калокланган)- 200 мл.;
Мева -t00 гр"

2-кун
Ёнгокли кекс * 60 гр.;

Шакарли IJ]ири}l чоii - 200 Mlr.;
Ёнгокли рOгаIи!{JIар - 50 гр.;

Мепа - lСl0 rр.
3-куu

IIовидлоли бу;rочка - 75 .р";
Кумок хамýрл}l fiёtIёнье - 50 .р.;

Сутли какао (калоклал.lгап) - ?00 мл.;
Мева - 100 rp.

4-Kyll
Ширин ýулочка - 50 rр.;

lýMoK хамнрли гlgtlýнье - 50 гр.;
Кадокланга}I Ёут - 20t] мл.;

Мева - }00 rр.

Ёнrокли ,,-ri;;:'le*c - 60 гр,;
LLIакарли пrириý ,lой - 200 мл.;

Шоколад (ёнгоц"uи,} - 25 ry,;
]\,{ева - 100 гр.

Изсrх: [,,fulоВадаги техfiмогик карта &сOсt{да таl:iёрлмади, Ь{авсумяи инобатга олган холдатаO}tкоi\{ага тегишпи }зr,арT,нри ш.}1ар кнри'иJl и 
'ш 

}l ý{ yM K}l H.
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{,оракалпогистOн респУб;'IИК8СИ ва Хоразм вилояти }}{УМТаЪJ'ИI}' мактабларидаги 7-1 1 ёшли
}tryвчилар учун нонуштага мУлж&lланган таOмлар ?еNIIолOгиý хариталари (пазандмик

рецептларil)

Було,лк*
{,ашrшр тайёр.паш учун керакли
махсулотлар.

Булцой улlи З i,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,3 гр

{амиртуриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
YpBolg учун:
Бучдой уни l гр
Сариёг 1 гр
Чшкишrr; ý000 гр (I00 дона 50 rр лаш).
ý0 гр. буuочкани тахм!lнШй куввати * 195,79 ккал

Тайёрлаrп технOлоrияси
Таriёр бу;rган Ха}ъ{ИРТУриIпл} цaMrlpHH бfлакларга б}линиб, oBа.lt шакли

бериладИ, УсткИ кисмИ 3-4 жойИдан кундалаýгига пичок билан тилимланиб,
30-40 дацика ткндириJlади. Пишириluдан аввffл булочкаларга ёr суртилиб,
устидан vрвок сеllилади ва усимлtlк Sги суртилган кандOлат листJIарига
терlтлиб, 10_12 дакица давомида 2з0-2400С харсратд{l ёrиб пиширилади.



КУмОк хамирдан айлана шдt*,lидаrш печенье

{амир тайёрлаш учун
кOракли
махсул*тлар.
Бугдой уни 28,1 гр
Цакд упаси 9,3 гр
Сариёг i8,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрlir упаси 1 гр
Cypmuu,t учун:
Тухуья 1,5 гр
tlнýиmll 1000 rр.
ý0 гр" ýеченьени тахминий куввати * 199,25 ккал

Тайёрлпш технслOгиflси
тайёр хамир 5 см к*гtинликда ёйилади ва rозасига тухум суртилиб, устигасоýутилга}I урвоц сепилади. ?0 дакикадан с}нг диаметри 40 мм лик кулчашаклиýи берувчи коJIип ёрдамнла х,а&lир кесиб олинади ва каýдолатлистла,рига териб, устига меланж сурти}{лади, ?зOOС х,ароратда ёпиб

fiýIшириjrади.

YpBoTq тайёрлашI учун хаNIирýинг l/10 кllсiчlи
цiiпlrлади ва майда кiзли элакдан !ткжи,лцци"

совутилиб, бир оз yн



Ёнrоклк кýкс

ýамнр тайýрлаш учун керакли
махýулстлар.
Олий навли ун 22,5 rр
Шакар 14,6 гр
Сариёг i3,0 гр
1Гухум 12.р
Ёнгок магизи б гр
СеПuu,t yrtyq:
(алrд упаO,и 0,7 гр
Чикишн; 6000 гр (l00 дона,60 гр лан)
60 rр, Ёиrtlкли Кексни тахмиllий кувват п- l84r2ккал

Тайёрлаш тýхнологияси
}ýмшатилгаý сариёrга шакар к}шнлиб, I0-15grr ucrpflvrl. ll!.'^lti*p цушt{лисt IU-t} Дакика даВоМиДа УрИбк}лирr,иРttлади, с}нГ меланЖ ц!шилиý, яка 10-15 даккка к}пчштиш давом

эт,тирилади, КУпЧитилган коришмага майда,,lанган ёнгок магизи ц}шиб, унсолиб яхшилаб аралаштирилади.
Тай ýр цам ирнинг намJlиг н 22% 6}iл и ш и JI сl:iи fi,{ 

"

ТайёрлаНган х,амиРни кOлиП.IаJIарга солиб каýдсJIат листига бир текнсда
ораларидан кссиýlик }тадигаЕ килиб тершб чицилиб, 190-2000С хароратда
тайёр ýулгунга кадар ёrrиб пиширилиб, с}нг соtsутилади ва ус.гига канд упаси
сепилади"



Ёнrоклн роrяликлар

{,амир тайёрлаш учун керакли
мацсулýтлар.
Бу.дой уни 32 гр

{амиртурнш 1 гр
Сут lб мл
Шакар 7,5 гр

Тухум 5,0 гр
Ёнгок магизи l2,5 гр
Чgкишrн: ý000 rр (100 дOна 50 гр да,{
50 гр. Ёнгокли роrаликнп тахмкшпй цувва'и - 82,48 ккал

Тайёрла шl тёхнOJIоI-иr{ск

Ёнгокли рогаJIик опарасиз уЁуJ]даги *аIчlирТУришли цамирдан
тайёрланади, Бунда туз, шакар, хамир'уриш хамда тухумни еутга солиб
араJIаш,l,ирилади 8а ун кУши,llади. ýамир кOриш нихоясига етищидан олдин
камирга сариёГ кУшиб араJIаштирилади ва илик жойга к}пчитиш учу}l
кУйилади.

I^5_2 соатдан с}rrг тайёр хаý{ир бир текис ёйи,IIиб, учбурчак шаклида
кескладп ва эритилган сариёг сурт}.Iледн.

Ёнгок магизи шакар билан УКаJ,IаНали ха}{да тOвага солиб бир
кизартирилади' с!нг майдалаб ян.lилиб, оз микдсрда сув
араташтир}{лади.

r' rvJy-rё^ ,llсlлJlилi1 KЁU}lJti,aH Xab,{I"fp 0улаклари усl,ига ёнrощ магзидан
таЙёрланган аралашма суртилади ва poгaJIýK к}риниurила Ураб чикнлиб

Учýурчак шаклида кес}iлга}-i Xeb,{I"fp 0улаклари

i(aнjdoЛaT ЛИсТларига терилади. 30 дакика тиндирилгандан с}нг 2зOOс
харораlда 20 дацика давомида тиJiла раl{гга киргунча ёпибпиширилали.

оз ранги
кУшиб

&d,



Повидлолн було.lка

{амир,r,айёрлаш учун кераклш
Max,cyJlo.fiIap.

Буrлой уни 39,5 гр
Шакар 8 rp
Тухум 4 гр
Сариёг tO,p
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш i ,2 rp
$uilйма учун:
Плвид,llо l0 гр
Усmuасl сурmuш учун;
IyxyM 1,4 гр

$апdолаm лuсm,ilарuнц ёелаtн учун:
Усимлик ёги 0,25 гр
Чициrrrк 7500 гр (I00 дона 75 гр лан).
75 гр. булочкани тахминий цувват,и * 27817 ккал

Тайёрла ш .rgхнO.;rоrняýн

ýамиртуришлi{ цамир опарасиз усулда тайёрланади. Тайёр хамирга
сариёг суртилади ва совутилади. Сiiнгра хамирни 1 см калинликда ёйили6,
узупасиГа энllнИ 10 сМ цилиб кесилади. Ёйилиб кесиJIIан цамцрни }ртасикандолат цопи ёрдамида повидлс солиб чикилади. Щамирни бир четига тухум
суртилади ва арконсимон килиб бу;lочка б}лакларнга б}лишга мос равишда
}раб чlrrqиJlади. Шундан с!нг }симлик ёги суртилган ýандOлат листга терилиб
типлиришга куйилади, устига мелаiiж суртиб ?50ос гача хароратда ёпиб
tlиширилали.

@,ъ*,* ф'
.fit
s]i., sн,

. , , nF*iita,
,-tr

! "t ,чр!



Ширин булочка
Щамир таfrёрлаш учуý кераклн
мацсулотлар.
Буглой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Мелан;к 4 гр
Сут 4 мл

Щаплиртуруш 0,8 гр
Туз 0,2З ry
Сув 10 мл

ýамuр цапlлаJиларu орасuеа сурmuш. уцун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
[{анdолаm лцслпларuнu ёелаul учун ;

Уоимлик ёги 0,2 гр
Булочкс*zарна усmuеа сурlпulu учу н ;

Тухум 1 rр
rlнкишлl ý000 гр (I00 дона 50 rр лан).
50 гр- ýулочкаии тахми}tкй KyBB:ITH * I7ý,9 ккал

Тайёрлаш техкOлсгиfIýи
тайёрланган цамиртуришли катлама цамирга .Iy 

р лихил булочкаJIар
шак:lи берилиши мумкиý.

конверm ulаtспцdааu було,tка. Тайýр хамирни ун сепилган gтолга олиб't'}гри бурчак ШаклиДа калинлиги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
хамирни пичок ёрдамида вазни 55 lp, }лчами 8х8 см цилиб квадрат шаклида
кесиладИ, С}нгра бурчаклари урта ýИС}ylНГа олиб келиниб бармоrqIgр ёрдамида
е[Iг}lл сиttиб бриктирилади. Шундан су,кг yclt*JlиK ёги суртилглш кандолатлистга ораJIиi( масофа билан териб чиýилиб тýндиришга к}йилади, устигамеланж *уртиб 23а-240"С гача NарOраu{а ёлиб пиширнлади. Щандолат листига
теришда булочкалар орсидаги масофа ящин б}либ цолса, тицлириш ёки
IIишириш жараёнида бир-бирига ёпишиб ташки курнниши бузихади.



ООЕнrоцли 
мfi rи}лпr' кекси

{амнр тайёрлаш учун кераклн
мдцсуJlоI,JIар-

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар i 0 ry
Сариёг 7,4 ф
Тухум 6,7 гр
Маr,из 3,4 r?
Енr,ок магизи 7 tp
Туз 0,1 гр
{амиртуриш 1,3 г
LyB /.j мл
I{олuп чалар2а сур muur у чун :

Усим.Itик ёги 0,57 гр
Усmuаа сепацl учун:
канд упаси 7 гр
Чицишrr: 6000 гр (100 дона, 60 гр лая)
60 rр" ýацор Кексни тахминий куввати * 198о2 ккал

Та йёрлаru TexltojlоI"Hяý п
КекС намлилиК даражасИ з I_32y; 6!лгаН ЦаIчfИРryришли цамирдаuтайёрлаllади. {амиР тайёР б}лl,лшl.r,цаН 5 даккка авв{UI Ма{циз кУшибаралаштýриб юборилади. Тайёрланr&}i Xall{Ilp ёгланган кOлипчаларга солиб

чикиладИ ва 40-60 дацикага тиндириШ учуН к}Йилади.
Пиширишдан 0лдин колипчL[ардаг!I хамир устига меланж суртилиб,

МаjiДаЛа1,1ГаП ёШГОЦ МаГи3и сеIIиJIади, кандOлат листларига териб 2|0-220ас
хароратда ёпиб пиширилади. Пишиб чиккандаН с}нг устига КаНД уцхgцсеIlиj;али.



(ТАСДиЩЛАЙМАн)

вилояти халк
боrплиги

Х.Бектемиров

2022 й.

хоразм вилояти халц таълими бошr<армасига щарашли Хонца ryманидаги
22 та умумтаълим муассасалари да 1-4 синф iцувчиларини

овкатлантириш хизмати (22-лот 
)

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЩИЛИШ NУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халк таълими бошцармасп

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий цолат

1,1 Ушбу Эttl,яхпrи ,гаюlиф"парни танJIаш хужжаl,лари "/_{aB.llaT харидJIари т}трисида'' гиУзбекисr,он Ресllуб;Iипа"" Цо"Уни (кейинги урин;rарда Цо*,у,,; ва Узбекистон РеспубликасиПрезидонr,иl{инl' 2018 йил 2() февраrлдаги О'JIойицшtашдан 
олдин, лойица, тендерхужжагJIаРи ва Iшарl,номалар экспертизасини угказиш ,гартибини такомиллаtIIтириш чора-,галбирлари r,угрисида" Il(-3550 (арори талабларига мувофиц иш.паб чикилган. (кейинги

уринларда - карор).

1,2 Энг яхtIIи таклиtР;rарни ,IaHJIalII мав:]уси: Хоразм вилояти халц таълимибошцармасига карашли Хонца ryманид аrп 22 та умумтаълим муассасаларида I-4спнф ilryвчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Энг яхltlи ,l.ак.lrифларни танлаш такли(lида бошлангипt

1.4 Хизматларни к}рсаl,иш буйича техник топширикJIар
цужжатларининг 1.ехник кисмида келтирилган.

1,5 Энг яхши т,аклифларни танлаШ комиссияси йигилиl'lининг шакллари - онлайп.

2.энг яхши,гак;rифларни танлаш ташкилотчплари

3:1jr':'1:'n':"' Номи - Хоразм вилояти халк таьJIими бошцармасп (бундан кейинDуюртмаlIи леб номлана,;tи).

2,2 Ксlмиссия}tинг иlijtlи органи Харид комиссияси (бундаrr кейин -..Харид комиссия'').

2,4 Энг яхши ,r,аклифларни таЕлаш камида олти аъзодан иборат "Буюртмачи'' томонидан,гузилган харил кOмиссияси томоttидан Утказилади.

3.энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари

3,1 МулкЧилик шакЛидан ка]ъИй назаР цар цандай юридиК шахсJIар, шу жумладан киtIикбизнес субъек,глари иштирок этишлари мумкин 4.2-банддак}рсатилган юридик шахсларбундан MycTaclro.

4 Энг яхIпи таклифларни танJIашни }тказиш тартиби
4.1 Энг яхпIи r,аклифларни танла,,Iда иштирок этиш учун ].анлаш иштирокчиси:

а) танлаtrl цIартлари билан танишиш учун махсус маълумоl,поргалида жойлаштириJIган энгяхшИ таклифлаРни танлаШ цужжатлаРининГ электро}r версиясини олиш (юклаб олиш);

б) Энг яхlllи таклифларни танJIаш хужжатлари талабларига мувофик эн.макбул таклифини
так,лим этиш;

нархлардан ошмаслиги керак.

энг яхши таклифларни танлаш



4.2 Иштпрокчиларга нисбатан ЦУшимча талаблар :

харид комиссияси томонидан }тказиладиган дастлабки малака
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бахоланади;

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларпи танлашда иштирок этпшларитакицJIападп:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида бУлиш;

"Буюртмачи" билан суд ёки арбитраж цолатила б!лиш;

Ягона peecTp/la виждонсиз ижрочиJIар;

солищ ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжудб}лмаслиги.

4,4 "Буюртм а,I и " и tптирокч иrrи сотиб олиш тартиб-таомилларида катнашишдан
четJIашl,иради, агар:

иштирокчИ ,гугридан-Тугри 
ёкИ билвосита мижознинг цар цаtrдай амалдаги ёки собикмансабдор шахсини ёки хо7lимини ёки бошrqа давлат органини хар щандай шаклла иш цаци,иш такли(}и ёкИ бошща {ар кандаЙ кимматбацо нарсаJIар ёки хизматларни так]Iиф килиш,берипl ёки бериШга розИ булишr, давлаТ харидларИ жараёttида бl,rортмачининг цар цандайцаракатларини амаJIга ошириш, карор цабу;r килиш ёки цар каrtдай ращобат тартибини

цуллаш;

иш'ирOкчи кону'ни бузган холда адолагсиз РаЦобат ус,гунJIиги ёки манфаатлар
т}кtlашrувиI.а эга бу;lса.

5. Таrrлаш таклифи ва уни р}йхатдан iт,казиш тартиби

5,1 ПсlртаIда эъJIон щилинган танлаш иuJтирокчилари танлаш эълоI{ида к}рсати,tган манзttлбiйича эълонла белгиланган тартибда так;lиф-пар кириr,адилар.

5.2 ЛойихачилаР такдиМ этилган маълумоlпар ва хужжатларIIинг Хакикийлиги ва туrри.тrиги
учун жавобгардир.

5.3'Ган-паllt r-аклифи КiйИлпрдllардан иборат:

ITapX цисМи ,ганJIаШ шар,глариГа мос кеJlиши ва цуйидаги маълумотларни !з ичига оJIиLUикерак: MaXcyJloT номи, хизматларнинГ цийма.ги, умумий микдори, тiлов шар,гJIари,,гак.ltиtРнинг амаJI килиш мудда'и, танлаш иштирокч илари томонидан коррупцияк}ринишларига й}л ц}ймаслик б}йича ариза такдим этиш мажбурийлиги Nакидаги та_шаб вабошrqа"lrар,т'а:lабгор танловга цатнашиши билан ушбу шартJIарнинг барчасига розилигинибилдиради.

5,4 Энг яхши таклифларни таЕлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
катнапrиши УчУн кУйидаги Nужжатларни т}лдириши керак.

1-шакЛ Энг яхшИ ташrифларнп танлаш иштирокчиси хацида умумий маьJryмотлар

таIIловидан }тган



L[Iунингдек, иIIIтирокLIИ таклифни, Ixy жумладан барча танлаш хужжатларинитайёpлaruикеpак,yЛаpниcкaнеpЛаtпTиpиЛI.aнэJlек.t.poнlшaкЛДaмaxсyсg(щ.uz
Irорталига Ра\барнинг имзоси ва мухри билан 

'асдикланган холда жойлаlш,гириши

ffifiiljf,"'": 
ТаКЛИфЛаРНИ ТаЕЛаШ иштирокчиси хар бир лот б!йuчафакат битта таклиф

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда хариД комиссияси томонидан энг яхшитаклифларни танлаш, иштирокчиларидаЕ энг яхши таклифларЕи танлаш хужжатларидак}рсатилган талабларга мос келадиган камида иккита тижорат таклифи электроЕ шакJIда'tакДиМ э'илгаН б}лса, энг яхшИ таклифлаРни танлаrrl }тказилган деб топилади.
5,6 Техник r,аклиф Куйилаги хужжатларни уз ичига олиши керrж: техник \ужжатларруйхати (техник маълумотлар варакаJIари, фойдаланишI буйича nYp.*rr*ap ва бошцаlарёки тацlиМ :эr,илаётt,ан хизмаlларнинг тулиц ва батафсизl r,авсифини уз ичига оJIга}{ бошщацужжатлар).

5.7 Ушбу танJIашга илова цилинган нарх таклифининг мажбурий хужжатларимавжудлиI.ига цуйиладиган тшаблар.

5'8 ХаРИЛ КОМИССИЯСИ фаКа' УrПбу йурицllоманинI, таJlаб;rарига мувофищ тайёрланr.антаклифлар учун жаRобгардир.

6,эпl'яхши,гаклифларни'анлаш тартиби, Уларни бахолаш тартиби ва мезоrrлари
6,1 Эълонда танлаш iтказиладиган вакт сифатида курсатилган вакт, танлаш иштирокчIrлари

;ж:.ffi.таLциМ 
этилган энг яхши таклифларни танJIашни бацолатtl б}йича харид

6,2 'ГаклифларнИ к}риб чикишда барча хужжатлаРнинг мавЖудлиги ва уларнинг r.i+рилиги
'екширилади, Тегиrrrли ху}кжатлар б}лмаган такдирда" харид комиссияси ушбу так;lифникiриб чикиш ва бахолаш учун рал этишга хаклидир.

6,3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларни танJIаlп голибини аниклаш учун рад этиJIмагантаклифлаРни танлаШ хужжатларида курсаr.илган мезонларга цараб бацолайди.
6.4 Т'анлаш иIUтирокчиси томонидан тачIим этилган хухстtатларда мавжуд бiлгапмаълумотлар аllикланган так/{ирда, харид комиссияси бундай иIптирокчини танлаIпдащатнашишдан че]uаtп,гиришга хаклилир.

6,5 Таклиф (онун' меъёрий хужжатлаР ва энГ яхшИ таклиф-паРни танлаШ хужжатJIарита-llабларига мос равишrда б!лишлари мумкин, белгиланган тартибда ишлашлари мумкитI.
б,б ХариД комиссияСи агар унИ такдиМ этгаН танлаШ ипIтирокЧиси ЩонуНда ва кароР кабуilКИЛИНаДИГаН r'а;lабЛаРГа ЖаВОб беРМаСа ёки ,ганлаlп иш'ирокчиларининг таклифи б}йичаэнг яхlIIи таклифларни танлапr хужжатлари талабларига жавоб бермаса, таклифни радэтади.

6,7 Т'и>ltорат r,аклифларини бацолаш жараёнида Харил комиссияси та_шабгорлардан
уларнинГ,l-аклифлариr,а нисбатаН туIrrунтирИшлаР с}раrши мумкин. Ушбу процед),рабелгиланган тар,гибда расмий равишда, ёзма равиlJJда, та}{лаш таIIIкилотчиси оркаJIи alп,lаJlгаоIпирилади, 'ГушунтириШ 

жараёнида таклифниНг мо\иятида, шунингдек нархнингузгаришига йул кУйилмайди.



б.8 Энг яхши таклифларни танJIаш х,ужжатлари ва такЛИфидаасосланиб шар'номани бажариrrr учун энг яхl,.и пIартларнииштир()кtiиси r-о;lиб циообланади.

кУрсатилган мезонларга
т,аклиф килган танлаш

7,Томонларнинг жавобгарлиI,и ва мувофицлиr,лr махфrrйлик.
7,1 Узбекисr,он Республикаси Щонун 

^ужжатларида 
назарда 1утилган жавобгарликЩуйидагиларга тегишликИрувчИ таклифлаР ёзувларини юритадиган ва уларниЕгхавфсизлИги ва махфийлИги}Iи таъМинлайдИ Комиссия раиси ва аъзолари. шунинглек,гаклифлаРни 

урганиПI учуН тузилгаН ишчИ гуруЦ аъзолари. маъJIумотЛарни ошкОР килиш,иштирокчилар, комиссиянинг бошца аъзолари ва жалб килинган ,narr"prnup билан тилбирикr,иришга рухсат бериur, шунингдек бошца lrоцоtлуний царакатлар учун. I_[IapTHoMaб}йича мажбурияТларнИ бажармаган (мицдорИй, сифат ва техник к}рсаткичлар б}йича) энгяхlJIи таклифларни таIIJ'аш голиби Узбекистон I'еспубликаси конунчилиги ва ёки,.узил.аншартнома буйича жавобгар бУлади.



J\b:_CaHa:

Харид комиссияси
коррупция кУринишлАригА йУл rqУймаслик вУйичд

АризА

ци l,акJIи(рдарни

;ЖЖfi;'Жj]J"ВЛаТ ХаРИДИДа КОРРУпцияга оид цукукбузарликларга й}л к}ймаслик

мен коррупциянинг Цуйидаги кiринишларига йул куймасликни кафолатлайман:
- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши кураrтIиш т}грисидаги конунхужжатларининг талабларига зид келадиган хар Щанд4; хатти-царакатларни амaшгаошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд y..u шахсларнинг

ilНЖ;'#И 
К}ЗЛаб МОДДИй ёКИ номоддий наф олиш мащсадида щонунга хилоф равишда

- танлаш б}йича харид килиш хужжатларини конунчиликка зид тартибдарасмийлаrптириш;

- ДаВЛаТ ХаРИДЛаРИ СУбЪеКТЛаРИГа ТаЪСИр }тказиш, ж}младан, пора беришни таклифцилиш, ваъда бериш, товл,lмачилик килиш, пора сифатида пул т}лаш, бевосита ёкибилвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар тУкнашувига;

_ танлашда иштирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;
- ишончсиз ёки бузиб к!рсатилган ахборотни такдим этиш.

коррупцияга оид Цукукбузарликлар содир этиш холатлари аникланган тащдирдаконунчиликка мувофик жавобгарликка тортилишга розилик билдиралан.

- танлаш б}йича харид килиш
амаJIга ошириш;

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда

mаомllцu uurmuрокчltсuнuн ?

Телефон/факс ращами:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.у.



l- шакл

энг яхШи тАклиФлАрни тАнлАш иштирок чиси{АIgцА
УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) рацами

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

АсосиЙ фаолият тури (статистика идораси коди бУйича)

Асосий ва доимий ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси

Рахбар ва упинг }ршнбосарларп:

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,

диплом Ль ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,

диплом.]t(Ь ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш таясрибаслt

(йи;t)


