
"К*лишилгаý"
Узбекнотон Республикасfi
Са нlл,гария -э п идим иологи к

оgорiишталик ва х(амOат
ýff]ТOматЛиги

бошлl.tги

"Тасдиtlлайман'О
Узбекиетон Республикаси

XalrK таълими вазири

i *--F,*l Б. Юсупа.llиев fiжураев

* " *,{.Jl .август авгYст

Щорацалпоrистон Реслублик&си в* Хорази вплOяти умумтаълIIм
макr,абlrаридаги 7-1 1 ёшли }цувчилар учуtt нOнуштага мiллlсалланга}I

5 KyH;lllK

Таомиоиа
l-KyH

Булочка - 50 rр";

ýrок хамирjIи печенье -50 гр.;
Сутли какао (калокланган)- 200 мл,;

Мева -l00 гр.

2-кун
Ёнгокли кекс - 60 гр.;

LlIакарли ширин чой * 200 мл,;
Ёнгокли poгzu:}.rlilap - 50 гр.;

Мева - l00 гр.
3-кун

IIовидлоли булочка - 75 ,р.;
Кумоц хамирли лtstlеl{ье - 50 .р.;

Сутли какао (кадоклал,rган) - 200 мл,;
Мева - 100 rp.

4-ьryн
Ширин булочка - 50 гр.;

ýмок хемирли печýнье - 50 гр.;

Кадокланга}I сут - 200 мл.;
Мева - l00 lp.

ý-Kyrt
Ёнгокли магизJIи кекс - 60 гр.;
ILIакарли шlирин .tой * 200 мл.;

Шоколад (ёнгок.llиj - 25 ry.;
N,{eBa - 100 гр.

изсiх: И"повадаги техfiалогик карта асоснда таЁrёрлitллади, Iиавсумни инобатга олган холда
таомномаrа тег!lшли f з гарruр и шJIар ки рити Jl и lli }l м _výt к }lH.
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i(орака,,:гrогистон республикаси ва Хоразм вилоятя уý{чмтаъли}t мактабларидаги 7-1 l ёшли

}цv в ч ил аР учун нонуШта га м iлжа,lланга Н таOмл ар тёх лtол0 гик харитал ари ( пазандал и к

РеЦеЛТ;lаРlt)

{ап.rнр,rайёр.шаш учун
махсулOтлар.

Буt*дой уýи 31,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,3 гр

Щамиртуриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
Буrдой уни 1 гр

Сариёг 1 гр

Бу;rочка
керакл}r

Чgкнши: ý000 гр i100 доýа 50 rр даý).
50 гр. Sулочканитахмt{ншй цуввати - 195n79 ккал

Тайёрла rfi Tex}t олоrиясIl
ТаЁrёР бу.тrган х,амиртурýшлi{ K,aýlllpнI.l бРлакларга б}линиб, oBa;i шакли

бери;tадlt. Устки кисми 3-4 жойидан кУллдалil{гига шичOк билан тилимланиб,
30-40 дацика ткндириJIадн. I1ишириtшдан аввал булочкаларга ёr суртилиб,

устидан Урвок сепилади Ва усиýiлик ýги ауртилгак кандолат дистJIарига
терlтлиб, 10- 12 д8кица давсмида 23 0-240UC хароратда ёпиб пиширилади.



Цумок хамирдан айлана шаrt;lидагll пOченье

ýамир тайёрлаш учун
керакли
махсуfiOтлар.
Буглой уни 28,1 гр

Какд упаси 9,3 гр

Сариёг i 8,7 гр
Тухум 1,5 гр

Ванилиtл упаси I гр
Сурmut,u уцун:
lГухум 1,5 гр
tlиципrи 1000 rр.
ý0 гр, ýеченьенп тахмнний куввати * 199,25 ккал

Тайёрла lu,I,ехнOлсгиясш
ТаftýР ХаМИр 5 см ка-пинликда ёйилади аа юзасига тухум суртилиб, устига

сOвутилган урвок сепилади. ?0 дакикадан с}нг диаметри 40 мм лик ку.ilча
шакли}lи берувчи колип ёрдалrнпа каýlир кесиб олинади ва кандолат
листлi3"рига териб, устига меланж Ёуртинпади} 2300С х,ароратда ёпиб
llиlilириjIади.

YpBorq тайёрлаrrl учу}I хаlчrирнинг 1/i0 кисми совутилиб, бир оз ун
цуr;lлt.пади ва майда кiзли элакдан }тказилqци,



Ёнrокли кекс

ýамир тайёрлаш учун керакли
махсулOтлар.
Олий ýав"rtи ун 22,5 гр

Шакар 14,6 гр

Сариёг l3,0 гр
'I'yxyM 12 гр

Ёнгок магизи б гр

СеПuul у,|ун:
Щалrд упаси 0,7 гр

Чикиrши: 6000 гр (t00 дона,60 гр лах}
60 rр, Ёнrокли Кексtlи тахмиfiий цуввати * 18412 ккал

Тайёрлаш технслсгЕяси
Юмшатилган сариёгга шакар к}шr*лиS, 10-15 дакика давомида уриб

к}пиртирилади, с}нг меланж ýшили6, яиа 10-15 дакика к}пчитиш давом
эттирилади. К}пчитилган коришмага л.lайда-чанган ёнгок маfизи к}шиб, ун
солиб яхшилаб аралаштирилади,

Тай ёр цамирнинг намлиг н 22ý/о бy.rI и ш и Jl сlзи ]ly{ -

Тайёрланган цамирни колипчаларга солиб кандопат листига бир текисда
ораларидан исýиклик iтадиган килиб терлrб чицили6, 190-2000С харOратда
тайёр 61rлгунга цадар ёгrиб пиширл.tлиб, с!нг сOвутилади ваустига каýд упааи
сепнлади,.



Ёнrоцлн рогалшклар

ýамир тайýрлаш учуш керакли
мацсулотлар.
Бугдой уни 32 гр

{амиртуриш 1 гр
Сут iб мл

Шакар 7,5 гр
Сариёг 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок магизи 12,5 гр

Чициши: 5000 гр (100 дOна 50 гр лан).
50 гр. Ёнr,окли рогаликни тахминнй цувваr,и * 82,48 ккал

Тайёрлаш техио.II*I,ияýк

Ёнr,оrqли ро*шик опарасиз усулдаги х,амиртуришли хамирдан
тайёрланади. Бунла туз, шакар, хамир"l.уриш хамда тухумни еутга солиб
араJIашt,иршлади ва ун кушшrади. ýамир кOриш нихOясига етишидан оjIдин

камирга сариёг кУшиб аралашткрwхади ва илик, жойга к}пчитиш учу}I
кУЙилади,

1,5-2 СОатДаi{ с}нг тайёр хамир ýир текис ёйиэrиб, учбурчак шаклида
кесилад}.t ва эритилган сариёг суртиýалш"

ЁнгОк Магизи шакар билан укfulанади хаIчIда товага солиб бир оз ранги
кизарl,ирилади, сiнг майдалаб якчилиб, 0з микдорда сув ц}шиб
аралаштирилади.

Учýурчак шаклида кесилга}{ KaMIilp булаклари устига ёнrоц магзидан
тайёршанган аралашма суртилали ва poI"aJlиK к}рltниtlmда Ураб чикилиб
кандолат JIистларнга терилади. З0 дакика тинднрилгандан с}нг 2ЗOOС
хароратда 20 дацика давомида тиJIлs ра}лгга кнргунча ёпиб пиширилали.



Повидлолн булrзчка

dамиртайёрлаш учун кsраклI|
махсуJIотлдр.
ýугдой уни 39,5 гр
Шакар 8 rp
Тухушr 4 гр

Сариёг l0 гр
Туз 0,5 гр
Сув 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 rp

$uйuма учун:
Плвид;lо 10 гр

Усmuаа сурmuш учун:
'l'yxyM 1,4 гр

$анdолаm лuсmларuнu ёелаul учун:
Усимлик ёги 0,25 гр

Чикишrк 7500 гр (100 дOна 75 гр лан).
75 rр. булочкани тах]чrиний цувваr,и * 27817 ккал

Тайёрлаш т*ý.нOлOгиясн

{амlлртуришýи цамир опараси} усуJIда тайёр,rанади. Тайёр цамирга
сариёг ýуртилади ва сOвутилади. Сунгр*. хамирни i см калинлккда ёfiихи6,

У3УНаСИГа ЭНи}iи 10 см килиб кесилали, Ёйилиб кесиJII,,ан цамцрни iртаси
КаНДОЛsТ копи ёрдамида пOвидл0 солиб чикилади. ýамирни бир четига тухум
сУртилади ва аркOнсимон щилиб бу"rrочка б}лакларига б}лишга мрс равишда
}раб чиrqиJiади. Шундан с}нг }сим-qик ёги суртилгаý кандолат листга терилиб
тикдиришга куйилади, устига меланж суртиб ?50ос гача хароратда ёпиб
11иширилади.



Шнрнн було.rка
Щамир тпйёрлаш учун керакли
мацсулOтлар.
Бугдой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Мелан:к 4 гр

Сут 4 мл

{амиртуруш 0,8 гр
Туз 0,23 гр
Сув 10 мл

Sамuр ?ýаmлалtларu opacuza сурmuur учун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр
|{анdолаm лцсmларuнu ёвлаul учун:
Усимлик ёги 0,2 гр
Булсlчкааарнu усmuеа сурmuш учун;
'Гухум 1 rp
tIшкишш ý000 гр (100 дона 50 rр лан).
50 гр. бl,лочканн тахми}lшй цувватн * I7ý,9 ккал

Тайёрлаш т*хнолсгиfiси
Тайёрланган цамиртуришjIи катлама цамирrа турли хил булочкаJIар

шакjlи берилиши мумкиý.

KoнBepm tцакпltdааu булоrtка. Тайёр хамирýи ун сепилган gтолга олиб
rУr,ри бурчак шаклида калинлиги 5-8 мм килиб текис ёйилади. Ёйилган
хамирни пичок ёрдамила вазни 55 lp, }r.лчамl,t 8х8 см килиб квадрат шаклида
КеСИЛаДИ. С}НГРа бУрчаклари урта кисмига олиб келиниб бармоц.гrgр ёрдамида
еIIгил сиrqиб бриrстириладн. Шундан сунг усltмлик ёrи суртилган кандолат
листга OраJIик масофа билан териб чиýилиб тиндиришга к}йил&ди, устига
МеЛаНЖ *УРТИб 23а-240аС гача харOратла ёлиб пишир}{лади. Щандолат листига
теришда булочкалар орсидаги масофа ящин б}либ ýолса, тицдириш ёки
ilишириш жараёкида бир-бирига ёпишиб ташки куриниши бузиладм.



О'Ёнrоцлк мпrизлurП к€кси
Х,амир тпйёрлаш учун кераклн
MaxcyJlo"t]Iдp"

Олий наýли ун 33,6 гр
Шакар 10 rp
Саркёг 7,4 гр
Тухум 6,7 rр
Магиз З,4 rp
Енгок магизи 7 гр
Туз 0,1 гхl

{амиртуриш },3 г
Сув 7-3 мл
Колu,п чаллар2а сур muur у цун :

Усимлик ёги 0,57 гр
Усmutа сепuul учун:
Канд упаси 7 гр
Чнцишrи; 6000 гр (100 дона,60 гр лан)
бt} гр" Б*хор Кексни тахминий KyBBaти * 198,2 ккал

Тайёрла rrr Textlojlol"}lяc ý
Кек* намлилик даражаси З1-32уý б!лган цамиртуРишлИ Цаi\{ИРЛаИ

тайёрла1,1ади. Щамнр тайёр б}лншидан 5 даклtка aBBilJI майиз ц}шиб
аралашт}лриб rобориладw. Тайёрлангаfi цаь{ир ёr,ланган кOлипчаларга солиб
чицилади ва 40-60 дакикага тиндириш учун цУйилади.

ПИШИРИШдан 0лдин колипче,]ардаги хамир устига мелаюк суртилиб,
МаЙДалакгап ёшгоц магизи сeIIиJIflди, кандQдат листларкга териб 2La-2200C
харсратда ёпиб пиширилади. Пишиб чиккандан сiнг устнга канд упаси
сепttjl&ди,



(тАСДищлАЙМАн)

Хоразм вилояти халк
и бошлиги

Х.Бектемиров

2022 й.

Хоразм вилояти халк таълими бошщарм аQигацарашли Янгибозор

ryманидаги 16 та умумтаълим муассасаларида 1-4 синф Уцувчиларини
овкатлантириш хизмати (32-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Ф#
>-\Е.жfrw<,а'W',#}

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий хоjtа,г

1.1 Ушбу Энгяхшlи ,гаюrиф.llарни та}lJlаш \ужжаl]Iари ",.Щавлаl, харидлари т}r,рисида" ги
узбекист,он Респуб;rикаси (tlнуни (кейинги уриrrларла (онун) ва Узбекис,гон Республикаси
Президентини}{г 2018 йил 20 февраlлаr,и "JIойицiшаlUllаtI оллин, лойица, тендер
хужжагJlари ва шартнома,тар экспер,l,изасиrtrl у,гказиш тар,гибини такомиллаштириIп чора-
,гадцбирлаРи тугрисиДа" [I(-3550 t(арори r,аtабларига мувофиц ишлаб LIищилган. (кейинги
}ринrrарла - карор).

1.2 ])lrг яхши таклиф;tарни ,ганJIаш мавзусl1: Хоразм вилояти халк таълими
бошцармасига царашли Янrибозор ryманидаrи 16 та умумтаълим муассасаларида 1-4
сицф }lryвчиларини овкатлантприш хпзмати

1.3 Энг яхши r,аклифларни TaHjIaш] таклифида боttlлангlлlil }{архлардан ошмаслиги керак.

1.4 Хизматларни курсатипr буйича l,схник l,опtширикJIар :)нг яхtпи r-аклифларни таt{лаш

хужжатJ Iари н и н г,гехн и к цисм ида кеJI.I.ири jIган.

1.5 Энr'яхlшИ,l,акзlифларни танлаШ комиссияси йит,илишининг шакллари - онлайн.

2.1)нг яхши таклиф;lарни танлаш таIIIкилотчиларu

2.1 Буюртмачининг номи * Хоразм вилояти хаJIц таъJIимп бошцармаси (бундан кейин
''Буtортмачи" /lеб номланади).

2.2 КОмиссияFIинг иlпчи органи Харид комиссияси (бундшr кейин - "Харид комиссия").

2.4 ЭllГ яхшИ таклифлаРни танлаш кilN,Iида олти аъзодан иборат "Буюртмачи" томоttи;цаtr
,гузилган харид комиссияси томонидаtr уткази.llади.

3.Энг яхши таклифларни,|,анJlаш иштирокчилари

3.1 Мулкчилик шаклидан катъий назар .\ар кандай юридик шахслар, шу жумладан кичик
бизнес субъектлари иtltтирок этиtIIлари мумкин 4.2-баншltt к}рсатилган юридик rпахслар
бундан мустасно.

4 Энг яхши так.uиф.парttи,l.анJIаrшни ir"казиш тартиби

4.1 ЭНГ яхШи таклифларнитанлашда иштирок этиIl| учун таtIлаш иштирокчиси:

а) ТаН.ltаш illар'глари билан l,анишJиш учун махсус маълумот п()ртаJIида жойлаштирилган энт.

ЯХШИ ТаКЛифларни танлаш хужжатлариrIинг электроIl версиrtсини олиш (юк:rаб олиш);

б) ЭНГ яхшИ таклифларни ганлаIrl цух(жir:tлари r,алабларига мувофик энг макбул таклифини
таIцим этиш;



4.2 Илптпрокчиларга нисбатан ýшимч а талаблар :

Харид комиссияси томонидан }тказиладигztн дастлабки мZlлiжа танловидilн }тган
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва баNоланади ;

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни танлашда иштирок этишлари
такицланади:

(айта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида б}лиш;

'ОБуюртмачи" билан сул ёки арбитраж \oJlaTи/fa булиш;

Ягона реgстрда виждонсиз ижрочилар;

солиц ва бошца мажбурий т!ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд
бiлмаслиги.

4.4 "БуюрТмачи" иtllтирокчини со,гиб олиtп,l,артиб-r,аомиJ]Jlарида щатнашишдан
четлаштиради, агар:

иIlIтирокчи ,гугридан-тугри ёки билвосита мижознинг Хар канлай амаJ,Iдаги ёки собик
мансабдор шахсини ёки ходимини ёки бсlшка /давJIат оргаI{и}lи цар щандай шаклда иш цаци,
иш таклифи ёкИ бошка хар кан/tай циммат,бацо нарсiшар ёки хизматларни такJIиф щилиш,
беришr ёки бериrrrга рози б}лиш, давJlат харидлари жараёнида буюртмачининг цар кандай
царакатларини амашга ошириш, карор цабу;l киJIиш ёки хар кандай рацобат тартибини
к}л;lаrII;

иш,гирокчи конунни бузган цолда адоJ]атсиз рацобат ус.гунлиги ёки манфаатлар
тукнаrrrувиl,а эга булса.

5. Танлаш так.ltифи ва уни руйхатдаll ут.казиш .гар,гиби

5.1 [Iортаlда эълоt{ килинган ,ганJIаш ишll,иро](чиJIари TaHJIaIII эълонида курсати.lIган манзил
буйича эълонла белгиланг,аtl тарт.ибда таклифлар киритадиJIар.

5.2 Лойихачилар такдим этилган маълумотлар ва хуil(жатларrlинг хакицийлиги ва т!грилиги
учун жавобгардир.

5.3 Танлаrrr,гакл ифи кУйи.ztагиларлан иборат:

нарх кисми танлаш шартларига мос кслиIIJи ва цуйидаги мilълумотJIарни уз ичиг,а олиши
Kepilк: маХ'сулот номи, хизматларн[rнг циймаlти, умумиl.i микдори, т}лов шартлари,
таклифниНг амаЛ килиш муlIдати, танлаш иштирокчилари томонидан коррупция
к}ринишларига й}л ц}ймаслик б}йича ариза такдим этиш мажбурийлиги Nацидаги талаб ва
бошка_пар.'I'алабгоР танловга цатнаrпиши би.пан упrбу IшартJIарнинг барчасига розилрtгини
билдиради.

5.4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда
цатнашиши учун цУйидаги хужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таlшифларни танлаш иштирокчпси хакида умумий маълумотлар



ШУнингдек, иштирокчи т,аклифни. Itly я{умладан барча танлаш цужжатларини
тайёрлаrlrи керак, уларни сканерлапr,гирилI,а}{ l)JIeKTpoH Iпаклда махсус еtепdеr.uzех.uz
портаJIига рацбарнинг имзоси ва мухри би.ltан ,tасдикланган холда жойлаштириши
керак.ЭнГ яхшИ такJIифлаРни танлаШ иштирокчиси цар бир лот бiйича факат битта такrпаф

беришга цацJIи.

5.5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши
таклифларни танлапr, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаш хужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган кЕlмида иккита тижорат таклифи электрон шtlкjlда
такдим этилган б}лса, энг яхши таклифларни танлч}ш }тказилган деб топилади.

5.б Техник таклиф цуйидаги хужжагларни уз ичига олипш керак: техник хукжатлар
р}Йхати (техник маълумотлар варакturари- tРой2lаланип] буйича K}pcaTMa_llap ва бошцалар
ёки тацlим этилаё,гган хизматларнинr"гулиц ва багафси.ll тавсифини iз ичига олган бошща

хужжатлар).

5.7 Ушбу танлашга илова килинган нарх таклифининг, мажбурий хужжатлари
мавжудлигига цуйиладигаrl тzurаблар.

5.8 Харид комиссияси фацат ушбу йурицноманинг талаб.rlарига мувофиц тайёр;tангаrr
,гаклифлар 

учун жавобгардир.

б.Энг'яхши таклифларни танлаш ,гартиби, 
уларни бпхоlrаш тартиби ва мезоIIлари

б.1 Эълонда танлаш утказиладиган вак,г сифатида курсатилган вакт, танлаш иштирокчилари
томонидан так/Iим этилган энг яхIIJи так.тlиф;lарни танJIашни бацолаш б}йича харид
комиссияси.

б.2 ТаклиtРларни к}риб чикиu]да барча цужжаl,JIарнинг мавжудлиги ва уларнинг тутрилиги
'гекширилади. Тегишtли цужжаглар булмаl,ан тачцирда, харид комиссияси ушбу таклифни
к}риб чикиш ва бацолаш учун рад этиtшга цаклилир,

б.3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларни танлаlII голибини аниклаш учун рад этилмаган
таклифларни танлаш хркжатларида к}рсатиJIган мезонларга цараб бацолайди.

6.4 Танлаш иlltтирокчиси томонилан таIqцим этилган цужх(атларда мавжуд булr,ан

маълумотлар аниклаI{ган тацдирда, харид комиссияси бундай иштирокчини танлашла

щатнашишдан четлаштиришга хаклидир.

6.5 Так:rиф Щонун, меъёрий хужжатJlар ва энг яхtJIи таклифларни танлаш хужжа[лари
та_пабларига мос равиrпла б!лишлари мумкиl{, белl,и.ltанган т,артибда ишлаIIIJIари мумкин.

б.6 Харид комиссияси агар уни такцим этган танлаltt иштирокчиси (онунда ва щарор цабул
ЦиЛинадиl"ан r'а,чабларга жавоб бермаса ёки ,ганлаш иIIIтирокчиларининг таклифи буЙича
Энг яхши таклифларни танлаш хужжilглари т,аlабларига жавоб бермаса, таклифни рад
этади.

6.7 Тижорат таклифларини бах,олашr жараёнида Хариi1 кOмиссияси тшабгорларлан
УЛарнинг так:tифларига нисбатан туIIIунтирицIлар сiраrши мумкин. Уrпбу trроцедура
белгиланган тартибда расмий равишlда, ёзма равиtпла, танлаlш ташкилотчиси оркirли амалга
ОШИРИЛаДи. Тушунтириш жараёнида так:rифнинг мохиятида. шунингдек нархнинг

узгаришига йул цуйилмайди.



б.Е Энг яхtrlи r,аклифларни танJ]аш хужжа,глари ва т,акл1.1фида курсатилган мезоIIJIарI.а
асослаlrиб шар,Iномани бая<ариш учун энг яхпIи шарlпарни таклиф килган ,ганлаш

иштирокчиси голиб хисобланади.

7.ТомонларнишI, жавOбI,арJIиl,и ва пrувофиц.,lиl.и махфийлик.

,7.1 Узбекистон Роспубликаси (ollyH цужжатларида }{азарlIа тутиJlган жавобг,арлик

ЩУЙИДаГИЛаРГа ТеI'ишликирувчи так.шифлар ёзувлариrtи юритадиган ва уларнинг
хавфсизлиги ва махфийлигини таъминлайли Комиссия раиси ва аъзолари, шунингдек
таклифлаРни }iрганиШ учуIl тузиJIган }lпlчИ гуруХ itъзоларL{. маъJIумотJIарни ошкор щилиш,
иштирокчилар, комиссиянинг бопlцir аъзOJIари ва жа:lб киJtинган экспертлар билан тил
бирик,гиришга рухсат бериlл, [Iуни}Il,лек бсlшlца ноцонуний харакатлар учун. IЛартнома
буйича мажбурияТларнИ бажармаган (мицlорИй" сифат ва техник кVрсаткичлар б}йича) энг
ЯХШИ ТаКЛифларI{и танлаIlt го_пиби Узбекистон Ресrrубликаси конунчилиги ва ёки тузилган
шартнома буйича жавобгар б!лади.



Ns:_CaHa:

Харил комиссияси

КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ ЦУЙМДСЛИК ВУЙИЧД
АризА

Мен, (харud mарmuб-
mаол4tlJlu uulmuрокчltсllнuн? нол,tu фрсаmuлаdu) товар етказиб бериш yryH (mаlашф
эmшtаёmzан mоваР mурларu к!рсаmuб j,mtьпаdu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
Танлаш воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид хукущбузарликларга й}л ц}ймаслик
мажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг цуйидаги к}ринишларига й}л к}ймасликни кафолатлайман:

- УЗбекистон Республикасининг коррупцияга lqарши курашиш т}грисидаги конун
хужжатларининг талабларига зид келадиган цар кандай хатти-х,аракатларни амаJIга
ошириш;

- }З МаНСаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхул }зга шахсларнинг
МаНфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш максадида конунга хилоф равишда
фойда;lаниш;

- ТаНЛаШ б}Йича харид килиш хужжатларини конунчиликка зид тартибда

расмийлаштириш;

- ТаНЛаШ б}Йича харид килиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда
flмалга ошириш;

- ДаВЛаТ ХаРИДЛари субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
килиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул т}лаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}цнашувига;

- ТаНЛаrПДа ишТирок этаётган бсrшка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни таIцим этиш.

КОРРУпцияга оид цукуцбузарликлар содир этиш холатлари аникланган такдирда
конунчиликка мувофик жавобгарликка тортилишга розилик билдираман.

Рахбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЦИДА

YMYMIЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) рацами

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди бУйича)

рахбар ва унпнг iринбосарлари:

Асоспй ва доимий ходимлар (ЛБМ, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

лъ Ф.и.ш.

Маълумоти (}кув
юрти,

мутахассислиги,

диплом.}Ё ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

l ,,
3 4 5 б

Тартиб
лъль

Ф.и.ш.

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,
диплом Ль ва

берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)

l 1 3 4 5 6

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси ()) 2022й.м.у.


