
"Кgлишилгв}I"
Узбекпстон РеспубJlикасI.l
С ани,lария- эrтидимиолOгик

о*ойишт&пик ва }камоат

_ "Тасдицлайман"
УзSекистон РеопубJIикаси

Хuлк таълими вазири
!ринбосари

ýжураев

август ил *Ёr авгYст

щорацалпсrис"rош Ресшубликаси ва Хrrразм вплояти умумтаълнм
MaKтaб.rlaридаrи 7-11 ёшлп }кувчилар учун нOнуш.rага м}лжаллаýга}I

5 KyH;tHK

Таомиома
l.-KyH

Булочка - 50 ,р.;

ýrок хамирjIи пsченье -50 гр.;
Сутли какао (калокланган)- 200 мл.;

MeBa -I00 гр.
2-Ky1.1

Ёнгоltли кtsкс - 60 гр.;
Шакарли ulири}I чой - 200 мл,;
Ёнгокли рOгш}.rклар - 50 гр.;

Мева - 100 гр.
3-Kyrl

IIовидлоли бу;rtrчка - 75 .р.;
IФмок хамирли пёченье - 50 .р.;

Сутли какао (кадоклаллгаrл) - 200 мл.;
Мева - 100 rp.

4-Kyll
Ширин булочка - 50 гр.;

ýмок xaMKpj,Iи гlеLIенье - 50 гр.;

Цадоклангаi{ сут - 200 мл.;
Мева - 100 rp.

ý-жуж
Ёнrокли магизли кекс - 60 гр.;
LlIакарли пrирин чой 200 мл.;

Шоколад (ёллгоriJrи) - 25 гр,;
Iv{eBa - 100 гр.

Изох: И,ловадаги техIIаJIоги,к карта асос}lда таiiёрланади. N{авсуп,lrrи инобатrа олган холда
TaCIl.tнoмara тегишли }зr,артиришJIар кирктиJI и I lI и мч"м к и н.

{.]ffлOматлиги

киэffiти бошлиги

gýЮсупаJtиев
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i(оракалпогистOн республикаси ва Хоразм вилсtяти умумтаъли}t tиактабларидаги 7-1 l ёшли

!кунчиЛар УЧУн нонуштага rя!лжапланган таомлар техпологик хариталари (пазандалик

реLlегlтларн)

{,ап.rир тайёрлаш учун
махýулотлар.

Буr"дой у,ни 3 i,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёr.750 гр
Туз 0,3 гр

{амиртуриш 0,75 гр
Сув 15,25 мл
Урвац учун:
БУЧДОЙ УНИ 1 ГР

Сариёr, l гр

Булочка
кераклн

Чикншн; ý000 rр {t00 доýа 50 r,p лаш).
ý0 гр. булочканитахм!lннй цуввати * I9ýo79 ккал

Тайёрлаtý техItt}лФrиясtl
ТаГлёр булган хамиртур}ILпл}i х,амирнн б}лакларга б}линиб, oBai шакли

бериlадli. Устки цисми 3-4 жойидан куrlдалаýгига шичOк билан тилимланиб,
30-40 дакика ткндири.rIади. I1ишириtшдан аввал булочкаларга ёr суртилиб,

устидаý чрвок сеl]илади ва усимлtлк ёги суртилган кандOлат JIист;Iарига
терили6, 1 0- 12 дакица давOмида 230-2400С харсратда ёпиб пиширилади.



ýумок хамирдflн аiiлана шак"lилаrý п8ченье

Х,**tир тайёрлаш учун
керftкýи
махсулOтлар.
Бугдой уни 28,1 гр

Какд упаси 9,3 гр
Сариёr 18,7 гр
Тухум 1,5 гр

Ванилиiл упаси 1 гр

Сурtпuш учун:
lГlхупт 1,5 гр
IIиципrш 1000 гр.
50 гр. ýеченьенlt тахминий куввати - 199125 ккал

Тайёрлаlý л,ехнt}лOrиfl сн
Тайёр цамир 5 см калинликда ёйилади ва юзасига тухум суртилиб, устига

совутилген урвок сепилади. ?0 дакикедаý с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклиýи берувчи колип ёрдамlтла камир кесиб олинади ва кандслат
листларига териб, устига меланж сyртинлади, 2ЗOOС х,арOратда ёпиб

l1иlilириýади.

Урвоц тайёрлаrrl учун х,амирrrкнг 1/10 кисми сOвутилиб, бир оз ун
цуlт:илади ва майда к}зли элакдан i,гказилади,



Ёнrощли кекс

ýa;vlнp тайёрлаш учун керакли
махсулOтлар.
0лий навли ун 22,5 гр

Шакар 14,6 гр

Сариёг 13,0 гр
'I'yxyM 12 гр

Ёнгок магизи б гр

СеПuu,l у,|ун:

Каллд упааи 0,7 гр

Чнкишн: бt}00 rр (l00 дона, б0 гр лак)
60 rр. Ёпrокли Кекспи тахмипий куввати * l84r2 ккал

Тайёрлаш т8хнслOrияýи

Юмшатилган сариёгга шакар цУшнлиб, 10-15 дакика давомида уриб
к}пиртирflлади, с}н,г меланж ýшплиб, яна 10-15 даýика к}пчитиш давом

этJLlрилади. Кiпчитилган коришмага лtайда-rанган ёнгок магизи к}шиб, ун
солиб яхшилаб аршIаштирилади.

Тайёр цам rIрнинг намли г н 22о/о бiiл li ш и Jl 0:tи ý{.

Тайёрланган хамирни кслиýчаларга солиб кандOлат лиýтига бир текнсда

сlраларидан иссиклик }тадиган килиб Tepltб чицилиб, 190-2000С хароратда

тайёр ýулгунга кадар ёгrиб пиширилиб, с}нг сOвутилади ва устига канд упасн
сепнлади.



Ёнгоклн рогаликлар

ýамнр тайýрлаш учун керакли
м8х,сулстлар.
Бугдой уни 3? гр
Щамиртуриш 1 гр
Сут 16 мл

Шакар 7,5 гр

Сариёг 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок маЁизи 12,5 гр
Чgкиши: ý000 гр (100 дOна 50 rр лан).
50 гр. ýнчокли рогаликни тахминшй цувuаr,и * 82,48 ккал

Тайёрлашl тЁхноJl0l,ияýк

Ёнгоцли рогалик опарасиз уЁулдаги цаь{иртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунда туз, шакар, ха\{ир:lуриш хаý{да тухумни сутга солиб
араJIаш,гирилади ва ук куши"шади. ýамир кориш нихоясига етишидан оrдин
камирга *ариёг к}шиб аралаштлtрwýади ва илнк жойга к}пчитиш учу}I
кУйилади,

],ý-2 соатлан с}rrг тайёр хамир бир текис ёйиJ,r}rб, учбурчак шаклида
кесилад}.{ ва эритилган сариёг суртнладн.

Ёнгок магизи шакар билан укrtilанади хамда товага солиб бир оз ранги
кизартиРилади, сiнr майдалаб янчилиб, 0З микдорда сув кУшиб
ерацаштирилади.

Учбурчак шаклида кесилга}{ Xaмr.{p булаклари устига ёнгоt( магJидая
тайёрланган аралашма суртилали ва роI,аJIик к}ринишида Урдб чикилиб
цанj{олат листларига терилади. 30 дакика тиндирилгандан с}нг 2300с
хsроратда 20 дацика давомида тиJ]ла рангга кнргунча ёпиб пиширилали.



Повиллоли було.lка

{алtир,rаiiёрлаш учун кераклý
махсуJIо"rJrар.
Буrдсlй уни 39,5 гр
Шакар 8 гр
Тухум 4 гр

Сариёг 10,р
Туз 0,5 гр

Сув 14 мл
Хамиртуриш 1 ,2 rр
$uййма учун:
Плвид;tо 10 гр
Ycmuact сурmuur учун:
T'yxyr,t 1,4 гр

ýанOолаm лuсmларuнu ёелаul уцун:
Усимлик ёги 0,25 гр
Чицишrи 7ý00 гр (100 дона 7ý rр лан).
75 rр. ýулочкани тахминшй цувваr,и * 27817 ккал

Тайёрлаш тсýнOлOгиgсн
ýамиртуришли цамир опарасиз усуJIда ,rайёр,танади. Тайёр цемирга

сариёг суртиJIади ва сOвутилади. Сунгрв цамирýи 1 см калинликда ёйилиб,
у3унасига энttни 10 см килиб кесилали, Ёйилиб кесиJII,,ан хамцрни }ртаси
кандолат копи ёрдамида повидлс солиб чикилади. Щамирни бир чЕтига тухум
суртилади ва арконсимон килиб бу.uочка б}лакларига б}лишга мос равишда
}раб чнциJIади. Шундан с}нг }синr.qик ёги суртилгаI{ кандолат листга терилrrб
ти}iдиришга кУйилади, устига мелалж суртиб ?500С гача хароратда ёпиб
ilиширилади.



Шнрин булочка
{,апrир тайёрлаш учун керакли
ма{ýулOтлар.
Буглой уни 30 гр
Шакар 4,7 rр
Меланж 4 гр
Сут 4 мл

{амиртуруш 0,8 гр
Туз 0,2З гр
Сув l0 мл

ýамuр цапlлаtйларu срасuеа сурmuшуч.ун,.

Сариёг 5 гр

Шакар ý гр
[{ан dолаm лцспlларuнu ёелаtм учун :

Усимлик ёги 0,2 гр
Булочкапарнu усmuеа сурmuш учун;
Тухум 1 гр
Чнкишлt 5000 гр (I00 дона 50 гр дан).
50 гр. булочкаии тахми}lкй цувватш * l?5,9 ккал

Тайёрлаш те]iнOл{lгиfi ýи
таЁёрлаIrган цамиртуришпи катлама цамирга турли хил булочкаJIар

шакj]и берилиши муIuкин.

конверm ъuакпttdаzu булочка. Тайёр хамирни уý аеllилган столга олиб
lУгри бурчак шаклида калинл,иги 5_8 м:l{ килиб текис ёйилади. Ёйшлган
х,амнрýИ пичоц ёрдамида вазни 55 гр, уз:чамлt 8х8 см килиб квадрат шаклида
кесилади. С}нгра бурчаклари урта цисмига олиб келнниб бармок:iар ёрдамида
ешг}lл чиttиб бриктирилади. Шундан сунг ycltмJlиk ёги суртилган кандOлат
листга 0ралик масофа билан териб чицилиб тиндиришга к!йилади, устига
меланЖ суртиб 230-240"с гача харOратла ёпрrб пнширнлади. I(андолат листига
теришда булочкалар срсидаги масофа яцин б}либ цолса, тинлириш ёки
IIишир1,1ш жараёкида бир-бирига ёплtшr.tý ташки курнниши бузилади.



О'Ёнrоцли магизлиru кgкси
{амир тайёр"rаш учун кераклн
MexcyJl0IlIap.
Олий навли ун 33,6 гр
Шакар i 0 ry
Сариёг 7,4 гр
Тухум 6,7 гр
Маrиз 3,4 rр
Енгок магизи 7 lp
Туз 0,I гр
{амиртуриш 1,3 г
Сув 7"З мл
$олuпчалареа сурmuш учун :

Усимлик ёги 0,57 гр
Усmuеа сепuаl учун:
Канд упаси 7 гр
Чициши: 6000 гр (100 дона, 60 гр лан)
бt} rр, ýацор Кексни тахминий кувва:.н * Ig8,2 ккал

Тайёрла ru TexttojtоI-ияý1l
КекС намлипиК даражасИ з 1_32y; 6}лгаК цамиртуришли хамирлан

тайёрrrаllади. daMHP тайёР б!ллtшltдан 5 дакика аввм маfrwз rq}шиб
аралашт}lриб rоборилади. Тайёрлангаý хаý{ир ёгланган кслипчаларга солиб
чицилади ва 40-60 дакикага тиндириш учун цУйилади.

ПишириШдан олдИн коjiипЧе{ардаги цамир устига мsланж суртилиб,
МаЙДаЛаИГаН ёнгоц I\,{агизи сепиJIаliи, кандOлат листларига териб 210_2200С
харсраrда ёпиб пиширилади. Пишиб чи,ккандан сiнг устига канд упаси
сеIIиjIали,



(тАсдицлАЙмАн>

Хоразм вилояти хаJIк
таълими бошцармаси бошлиги

Х.Бектемиров

2022 й.

Хоразм вилояти халц таълими бошцармаi и Янгибозор

ryманидатп 17 та умумтаълим муассас€Lларида 1-4 синф iкувчиларини
овкатлантириш хизмати (33-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЦИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халц таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



умумиЙ кисм

ЭНГ МАКБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий цоJIа,I,

1.1 Ушбу Энг яхши таклифrlарt{и танлаш хужжа,l,JIари "Щавлат харидлари т}rрисида" ги
Узбекисr,он Респуб.ltикаси Щонуttи (кейиrrги уринларлаЩонуrr) ваУзбекистон РеспубjIикаси

Президентининг 2018 йил 20 февраллаги "JIойица_ltашдан олдин, лойица, тендер

хужжатлари ва шартномалар экспертизасини уткtlзиtш,гартибини такомиллаштириш чора-
тадбирлари ,гугрисида" lIК-З550 (арори r,а;lабларига муво(lик ишлаб чикилган. (кейинги

уринларла - карор).

1.2 Энг яхuIи таклифларни танJrаш мавзуси: Хоразм вилояти халк тдълими
бошцармасига карашли Янгибозор ryманuлаru L7 та умумтаълим муассаеаларида 1-4

сипф }lryвчиларини овкатлантириш хизмати

1.3 Энl,яхши т,аклифларни танлаui таклифида боtrt;lаtrгиrlJ нархлардан ошмаолиги керак.

1.4 Хизмаr,ларни курсатиш буйича техllик топrIJирикJlар l)нг яхши таклифларни таI{лаul

хужжатлари н и н г техник кисм ида келl-и риJIган.

1.5 Энг яхши"l,аклифларни танлаш кOмиссияси йит,илиrшининг шаклJIари - онлайн.

2.Энl, яхши так;rифларни танлаш ташкиJIотчилари

2.1 Буюртмачиflинг tlоми - Хоразм вилояти хаJIц таъJIими бошкармаси (бундаrr кейиrr
"Буюр,гмачи" /{еб номланади).

2.2 Комиссиянинt,иlI]чи оргаIrи Харид комиссияси (бундаrr кейин * "Харид комиссия").

2.4 Энг яхши таклифларни танлаш камида олти аъзодан ибораr,"Буюртмачи" томонидан
тузилгаII хари/l комиссияси ],омонидан уткази:Iади.

3.Энг яхши таклифларltи танлаш иIIIтирокчиJIари

3.1 Мулкчилик шаклидан катъий назар хар каrIдай юри/{ик шахслар, шу жумладtшl кичик
бизнес субъектлари иштирок этиtIIлари мумкиtI 4.2-баншла к}рсатилган юридик шахс.lIар

бундан мусl,асно.

4 Энг яхши так;rифларtlи таIfлашни ir,казиш тартиби

4.1 Энг яхши таклифларни танлашIда иtштирок этиtш учун таIIлаш иIптирокчиси:

а) танлаш шартлари билан таниIIlиш учун махсус маълумот портаJIида жой.тtаш,гирилган энl,

яхШи таклифларни танлаш хужжатлари}Iинг эJIектрон версиясини олиш (rоклаб олиш);

б) Энг яхlпи так"rrифларни танлаш цу}кжатлари та"ltабларига мувофик энг мацбул так:rифини
такдим этиш;



4.2 Иштирокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

ХариД комиссияСи томониДан }тказиЛадигаН дастлабки малака танловидан }тган

иштирокчиларнинг таклифлари к!риб чикилади ва бахоланади;

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхшп таклифларни ташлашда иштирок этишлари

такпкланади:

Щайта ташкил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида б}лиш;

'ОБуюртмыIи" билан сул ёки арбитраж х,оJIагила булиtл;

Ягона peecTplla виждонсиз ижроLlилар;

солик ва бошка мажбурий т}ловлар б}йича муддати }тган карздорлиги мавжуд

б}лмаслиги.

4.4.'БуюрТмачи" иштирокЧини сотиб олиш тартиб-r,аомилJIарида катIIашишдан

четлаштиради, агар:

иштирокчи тугридан-тугри ёки билвосита михiознинг Хар кандай амалдаги ёки собик

мансабдор шахсини ёки ходимини ёки бошща давлiit органиllи цар кандай шаклда иш хащи,

иш таклифи ёки бошка цар цандай киммагбахо l{apcaJlap ёкl,t хизматларни таклиф килиш,

беришr ёки бериШга розИ булиш, лавJlаT'харилларИ хtараёlrила букrртмачининг хар канлай

царакатлаРини амалГа ошириШ, кароР цабуlr к}tJlиш ёки Хар кандай ракобат тартибини

куллаш:

иштирокLlи цонуl]ни бузган цопда адолатсиз рацобаг ус,гунлиги ёки манфаатлар

,г}кнашувига эга булса.

5.ТанлаштаклифиВаУнир}iiхатдаltir'казишrтартиби

5.1 Порта_пда эълон килингаl{ танлаш иш],тирокчилари 
,ганлашI эъJIонида кУрса,гилган манзил

б!йича эълонда белгиланган тартибда таклиф,llар кирита/IиJrар,

5.2 JIойихачилаР такдиМ этилгаН маъJIумотЛар ва хужжа,глар}Iинг хакикийлиги ва,г}r,ри,ltиги

учун жавобr,арлир.

5.3'I'aHrlalп таклиф и кУЙидагилардан иборат:

нарх кисми TaHJIaIil шартларига мос кеJlиlIIи ва куйидаги маълумотларни iз и,rига олиши

керак: махсулот номи, хизматларнинг киймаrи, умумий микДори, ,г}лов шартлари,

таклифниНг амаJI цилиШ му.цдати, танлаш иштирокчилари томонидtш{ коррупция

к}ринишларига й}л к!ймаслик б}йича ариза таIцим этиш мажбурийлиги хакидаги та:rаб ва

бошщалар.та.гrабгор танловга катнашиши биltан уrшбу lшартjlарнинг барчасига розилигини

билдиради.

5.4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлашда

катнашиши учун кiйилаги хужжатларни т}лдириши керак,

1-шакл Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси хакида умумий маълумотлар



IIIунинI,дек, иштирокчи ,гакJlифни. ruу )tумладан барча танлаш ХУЖЖаТЛаРИНИ

тайёрлаши керак, уларни сканерлаштирилI,ан эJlектрон шаклда махсус еtепdеr.uzех.uz
порталига рацбарнинг имзоси ва мухри билаtl тасдикJIанган хоJIда жойlrаrптириши
керак.Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси цар бир лот б}йича факат битга таклиф

беришга хакли.

5.5 Агар таклифлар бериш муддати туftган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхпIи

таклифларни танлаш, иштирокчиларидан энг яхши таклифпарни танлаш Nужжатларида
к!рсатилган та-пабларга мос келадиган кап{ида иккита тижорат таклифи электрон шакJIда

таIцим этилган б}лса, энг яхши таклифларни танлаш }тказилган деб топилади.

5.б Техник таклиф щуйидаги хужжагларни уз }lчига олишIи керак: техник хужжатлар

рiйхати (техник маълумотлар варакалари, фойдшIаниш буйича к}рсатмалар ва боIпка.,rар

ёки таlgцим этилаётган хизматларнинг"гу;rиц ва багафслlл тавсифини уз ичига олгаI{ бошr(а

хужжатлар).

5.7 Ушбу танлашга илова килинган нарх таклифининг мажбурий хужжатлари
мавжудJIиl,ига цуйиладиган,га;lаблар.

5.8 Харид комиссияси фацат ушбу йурицноманинг тrшабlrарига мувофиц тайёрланган
таклиф;rар учун жавобгарлир.

б.ЭlIг яхпIи таклифларни танлаш ,гартиби, 
уларни бахолаш тартиби ва мезонлари

б.l Эълондатанлаш !тказиладиган вак г сифатида курсатилган вакт, танлаш иштирокчиJIари

томонидан такдим этилган энг яхItIи таклифrlарни танJlillпни бахолаш б!йича харид

комиссияси.

6.2 Таклифларни к}риб чикиlпда барча хужя(аl,ларI{инг маRжудJIиги ва уларнинг тугрилиги
текширилади. Тегиrrrли хужжатлар булмаI,а}{ такдирда, харид кOмиссияси ушбу таклифни
к}риб чикиш ва бацолаIIt учун рад :)тиIшга хакJIи/lир.

6.3 Харидкомиссияси энг яхши таклифларI{и танлаш голибини аникляпr учун рад этилмаган
,гаклифларни танJIаш хужжатJrарида курсатиJlI,ан мезонларга цараб бахо:rайди.

6.4 Т'анлаш ихlтирокчиси томонилан такдим этилI,ан хужжатларда мавжуд б}лган
маълумо,глар аникJIанган таIgIирда, хари/] к()миссияси бундай иштирокчини танлаrrlда

катнашишдан че,I,JIаLIIтиришга хаклидир.

6.5 Таклиф (онун, меъёрий цужжатлар ва энг яхши таклифларни танлаш хужжатлари
та;lабларига мос равишда б}липrлари мумкиtl, белl,иланган r,арr:ибла ишлашлари мумкин.

6.6 Харид комиссияси агар уr{и 1,ачlим этган ,гаFIJIаIц иulтирокчиси (онунда ва карор щабул

цилинадиган талабларга ясавоб бермаса ёки r,анлаш иluтирокчиларининг таклифи б}йича
энг яхши ,гак;rифларни танлаш хужжатлари та:tабларига х(авоб бермаса, так;rифни рал
:)тади.

6.1 Тижорат таклифларини бацолаtш жараёнида Хари:t комиссияси татабгорлардан

уларнинг таклифларига нисбатан тушунтириllrлар сураши мумкин. Ушбу процедура
белгиланган тартибда расмий равишда, ёзма равип]да, танлаLш ташIкилотчиси оркa}ли амаJrга
оШирилади. Тушунтириш жараёнила таклифнинг мохиятида, шунингдек нархнинг

}згаришига йул куйилмайди.



б.Е ЭнГ яхши таклифларни ,tанлаш цу)окаглари ва такли(lида к}рсатилган мозонJlарга
асосланиб шIартI{омани бажариш учун энг яхlJIи trlартларни таклиф килI,ан танлаш
иштирокчиси голиб \исобланади.

7.Томонларнинl' жавOбl,арJlиI,и ва шtувофиц.itиги махфийlrик.

7,1 Узбекистон Реслуб.тшкаси Щонуr{ \у}OкitгJrарида назарда тутилган хсавобгарлик
куйидагиларга тегишJIикирувчи таклифлар ёзувltарини юритадиган ва уларнинг
хавфсизлиги ва махфийлигини таъминлайllи Комиссия рitиси ва аъзолари, шунингдск
таклифларни урганиш учун тузиJIган ишчи гурух аъзоJlари. маъJIумотларни оtпкор щилиш,
иштирокчилар, комиссиянинг бошка аъ:]tlлари ва жа_пб килинган экспертлар билан тил
бириктиришга рухсат беришr, шунингllек бошlца ноцонуний харакатлар учун. Шартнома
б}йича мажбурияТларнИ бажармаган (мицдорИй, сифаТ ва тсхниК к}рсаткичлар б}йича) энг
яхши таклифларни таllлаш голиби Узбекистон Ресllубликаси щонунчилиги ва ёки тузилган
шартtIома буйича жавобгар бу-lrадlи.



JФ: Сана:

Харид комиссияси

КОРРУПЦИЯ КУРИНИШЛАРИГА ЙУЛ КУЙМДСЛИК ВУЙИЧД
АризА

M.r, (xapud mарmuб-
mаоJvtlLцu uutmuрокчttсuнuн? нол,tu кjрсаmшпаdu) товар етказиб бериш учун (mаклuф
эmuлаёmzан mовар mурларu к!рсаmuб lmuлаdu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
танлаrrт воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид ЦУIqУкбузарликларга й}л ц}ймаслик
мажбуриятини оламан.

Мен коррупциянинг куйидаги к}ринишларига й}л ц}ймасликни кафолатлайман:

- УЗбекистон Республикасининг коррупцияга карши курашиш т}грисидаги конун
NУЖЖаТЛаРининг та-пабларига зид келадиган хар цандаЙ хатти-царакатларни амчLтга
ошириш;

- }З мансаб ёки хизмат мавщеимдан шахсий манфаатларимни ёхул }зга шахсларнинг
МаНфааТларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш мащсадида конунга хилоф равишда
фойдаланиш;

- ТаНЛаш б}Йича харид цилиш хужжатларини конунчиликка зид тартибда

расмийлаlllтириш;

- танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини кон}цчиликка зид тартибда
ilN,lалга ошириш;

- ДаВлат харидлари субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
Килиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул т!лаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}цнашувига;

- танлашда иштирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни таIцим этиш.

Коррупцияга оид ц}кукбузарликлар содир этиш цолатлари аницланган таIQцирда

конунчиликка мувофиц жавобгарликка тортилишга розилик билдираtан.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс раками:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ ЦАЩИДА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома рацами ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди б}йича)

Рацбар ва уншнг iринбосарлари:

Асоспй ва допмий ходимлар (ЛБМ, ЛБА ва етакчи мутахасспслар)

.пlь Ф.и.ш.

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,

диплом ЛlЬ ва
берилган санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йил)

l ) 3 4 5 6

Тартиб

"лl!ль
Ф.и.ш.

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,

диплом .}lb ва

берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгал.паган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)

l 7 3 4 5 б

Корхона рацбарининг имзоси

Тузиш санаси () 2022 й.м.у.


