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щорацалпоrистон Ресшубликаýи ва Хорази вплOяти умумт8ълнммакгаб;tаридаги 7-11 ёшлн }цувчилар учун нснуш'ага м}лясалланrа}I
5 кун;rик

Таомноиа
1-кун

Булочка - 50 rp.;

ýrоц хамирjIи fiеченье -50 гр.;
Сутли какао (калокланган)- 200 мл,;

MeBa -i00 rр.
2-Kyrl

Ёнгокли кекс - 60 гр.;
Шакарли шири}l чой - 200 M;l,;
Ёнгокли рогаJI}.rклар - 50 гр.;

Мева - 100 гр.

3-кук
IIовидлоли бу;rtэчка - 75 .р.;

ýмок хамирли пellЁI{be - 50 .р.;
Сутли какао {кадоклаlrгалл) - 200 мл.;

Мева - 100 rp"

4-Kyll
Шириu булочка - 50 гр.;

ýмоц хамир.jlи netleнbe - 50 гр.;
Кадокланга}I сут - 200 мл.;

Мева - 100 rр.
5-кук

Ёнrокли магизл}l к9кс - 60 гр,;
ШIакарли шiирин чой - 200 мл.;

Шоколад (ёшгоr+циi - 25 rр.;
Iv{eBa - l00 гр.

изох: Иловадаги техfiшIоrик карта асOснда таiiёрлiжади, Ir.Iазсумни инобатга олган холда
Tao}lýoil{ara тегишли }зr,арT,rлриш.l1ар киритиJIиl,ш}l мYý{ кин.
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dоракалпогистOн республикаси ва Хоразм вfiлояти умчмтаълиýt мактабларидаги 7-1 1 ёшли
lqvвчилаР учун нOнуШтага мfлжаlлангаН таOмлаР техfiолOгик хариталари (пазандалик

рецептларн)

dапrир "r,айёр.паш учун
мехýулотлар.

Буlной рlи З 1,5 гр
Шакар 600 гр
Сариёt 750 гр
Туз 0,З гр

dамиртуриш 0,75 rр
Сув 15,25 мл
Урвоц учун:
БУГДОЙ УНИ 1 ГР

Сариёл, l гр

Було.rка
кераклн

Чикиши: ýt}00 гр (100 допа 50 rр лаrr).
50 гр. булочкани.rахмин}Iй куввати - tgý,79 ккал

Тайёрл*lш т&хнOлогияси
Таliёр бу.тrган Ха]ь{ИРТУриLпл} х,амирни б.Vлакларга б}линиб, овал шакли

бери;rадИ. УсткИ кисмИ 3-4 жойИдан кУндалftýгига пичок билан тилимланиб,
з0_40 дацика тиндирилади, I1иширишдан аввIIJI булочкаларга ёr суртилиб,
устидаý урвок сеllилади ва усимлик ýги суртилгаý кандолаt JIистларига
терилиб, 10_ 12 дакища давомида 2з0-2400С хероратда ёrиб пишириJIади.



КУ*ок хамирдан айлан* шаr(;!Iидаrý печенье

Х,**rир тайёрлаш учун
керакли
махсулOтлар.

Бугдой уни 28,1 гр

Какд упас}.I 9,З гр
Сариёг 18,7 гр
Тухум 1,5 гр
Ванилрtl* упаси 1 гр
Сурmuш учун:
Тухупт 1,5 гр
tlиципrш 1000 rр.
ý0 гр. ýe*leнbeвH тахмнний куввати * 199125 ккал

Тайёрла штехшолOгиfl сн
тайёр хамир 5 см калинликда ёйилади 8а юзасига тр(ум суртилиб, устига

совутилган урвоц сепилади. 20 дацикадаý с}нг диаметри 40 мм лик кулча
шаклини берувчи ýOлип ёрдамлrда х,амир кесиб олинади ва каЕдслат
листл8.рига териб, устига мелаfiж суртинлади, 2300С цароратда ёпиб
пиl,шири;rади.

УрвоЩ тайёрлаШI учуН ха}.rир''инг 1/10 кисми совутилиб, бир сз ун
кУп:рrлади ва майда к}зли элакдан !ткжилади,



Ёшrокли кекс

{амнр тайýрлаш учун кераклк
махсулстлар.
Олий навfiи ун 22,5 rp
Шакар 14,,6 гр

Сариёг 13,0 гр
lГyxyM 12 гр
Ёнгок магизи б гр
СеПuul у.|ун:
Каrrд упаýи 0,7 гр
Чикиши; бt}tl0 гр (100 дона,60 гр лан}
60 rр. Ёнrокли Кексни тахмиltий цувватн - 184о2 ýкал

Тайёрлаш т8хнслоrшflýн
}омшатилган сариёrга шакар к}шилиб, 10-15 дакика давомида уриб

к}пиртиРилади, с}нГ меланЖ ýшlяли6, яна 10-15 дакика к}пчитиш давом
эт,тирилади. Кiпчитилган кOришмага плайда,танган ёнгоц магизи ц}шиб, ун
солиб яхшилаб араJIаштирилади.

Тайёр цамирнинг намлигн 22% булнши лOзи|ч{.

ТайёрлаНган х,амиРни кOлиПчал&рга солиб каllдопат листига бир текисда
ОРfuIаРИДаН ИССИКЛИК }тадигаН килиý терлrб чицилиб, 190-2000С хароратда
тайёр булгунга кадар ёrrиб пиширилиб, с!t;г сOвутилади ва устига канд уласи
сепилад!{"



Ёнrоклн рOrаликлар

dамир тайёрлаш учун керакли
маýсулотлар.
Бу.дой уни 32 гр

{амиртуриш 1 гр
Сут i б rurл

Шахар 7,5 гр
Сариёr 5,5 гр
Тухум 5,0 гр
Ёнгок ýlагизи 12,5 гр

iýýlце;;*,
Чttцишrи: 5000 гр (t00 дона 50 гр лая;,
ý0 гр. Ёнrоцли рсгаликни тахминшй ýуввати * 82-48 ккал

Тайёрла ul тýхксjrоI-няск

Ёнгоцли рогалнк опарасиз уЁулдаги *аIчlиртуришли цамирдан
тайёрланади. Бунла туз, шакар, ха}Iиртуриш хамда тухумни сутга солиб
ара"uаш,гир!{лади ва ун КУшиlrади. {,амир кг]риш нихоясига етищидан оj]дин
камирге сариёг кушиб аралашт}rрwпади ва илиl{ жойга к}пчитиш учуtI
кУйилади.

I,5_2 соатдан с}lrг тайёр хамир бир текис ёйи.rrиб, учбурчак шаклида
кескладн ва эритилган сариёг суртиýалн.

Ёшгок магкзи шакар билан укалаЕади ха]чIдатовага солиб бир оз ранги
кизартирилади, с}нг майдалаб яff"lилиб, 0з микдOрда сув ц}шиб
ара*цаштирилади.

уT бурчак шакJlида кесилган хамир булаклари устига ёнгок магзидан
тайёрланган аралашма суртилали ва рогаJIик к}риниurила Ураб чикилиб
КаНJiОЛаТ Лнстларнга терилади. 30 дакика тиндирилгандан с}нг 2зO'Jс
харOратда 20 дацика давомида тиJIла рангга к}Iргунча ёпиб пиширилади.

ry



Повкллоли було.lка

{аrtир,rайёрлаш учун керакли
махсуJIотлар.
Буглой уни 39,5 гр
Шакар 8 гр
Тухум 4 гр
Саркёr 10 гр
Туз 0,5 гр

Сув 14 мл
Хаьтиртуриш 1 ,2 гр

$uйiuиа учун:
Плвид,llо l0 гр
У cmuecl cyprп,ulu учун :

Тухум 1,4 гр

ýанdопаm лuсmларuнч ёвлаut учун;
Усимлик ёги 0,25 гр
Чицпшк 7500 гр {I00 дона 75 гр лаш}.
75 rр. булочкани тахминий щувваr,и * 27Во7 ккал

Тайёрлаш тсхнtl-10rиясн
{аtrлlrртуришли цамир спарасиз усуJIда таiiёрланади. Тайёр цемирга

оариёг суртилади ва совутипадн. Сунгрп цамирни 1 clr калинликда ёйилиб,
узунасига эннни 10 см килиб кесилади, Ёйилиб кесиJII,ан цамцрни !ртаси
кандолат когtи ёрламида повидло солиб чнкиладн. Щамирни бир четига тухум
суртнлади ва аркOнсимон килиб ýу"llочка 6}лакларига б}лишга мос равишда
}раб чнiЕиltади,. Шундан с}нг }сиrчrлик ёrи суртнлган ýандOлат листга териллrб
ти}{лиришга к}йилади, устига мел&ýж суртиб ?50оС гача хароратда ёпиб
шиширилади.



Шнрин булочка
{,tпrир тайёрлаш учун кэракли
l}lацсулотлар.
Бугдой уни 30 гр
Шакар 4,7 гр
Мелаюк 4 гр
Сут 4 мл

Щамирryруш 0,8 гр
Туз 0.23 гр
Сув 10 мл

ýaMup lýаft?лаJчrларu, орасuеа q)рmuш уцун;
Сариёг 5 гр
Шакар 5 гр

\анdо:паm лuсmларuнu ёелаul учун;
Уоимлик ёги 0,2 гр
Булочксt zарнu у сlпulа сурmuu,l учу н ;

Тухум 1 rр
tIикшшн ý000 rр (100 дона ý0 rр яан).
50 гр" булочканн тахми}lнй цуввати - l75,9 ккал

Тайёрла ш т8хýOлOгиftýлl
тайёрланган цамиртуришли катлfi&,lа хамирга турли хил булочкалар

ш&к;]Iи берилиши мумкин.
Конверm ъuакпаDааu булочка. Тайёр хамирни }Н С9ПИ;тган 9толга олиб

lУгри бурчак шаклида каJIинлиги 5-8 мl{ килиб текис ёйилади. Ёйилган
хамирцИ п}IчоК ёрдамида вазнИ 55 lр, у.llчами 8х8 см цилиб квадрат шаклида
кесиладИ. С}нгра бурчаклари урта кисýlига олиб келнниб бармоцlар ёрдамида
ешг}lл сиrиб бриктирилади. Шундан сунг }сltмлик ýги суртилган кандолат
листга ораJIик масофа билан териб чиýилиб тиндиришга ц}йил&ди, устига
меланЖ суртиб 23Q,24аоС гача хароратла ёпиб пиширнлади. Щандолат листига
теришда булочкалар орсидаги масофа ящин б}либ ýолса, тицдириш ёки
пишир}lш жараёнида бир-бирига ёпяшиб ташки куриниши бузилади.



*Ёнrоцлк магизллtru кекси
{амир тайёрлаш учук кераклп
MexcyJl0"],JIap.

Олий навли ун 33,6 гр
Шакар t 0 гр
Сариёг 7,4 гр
Тухум 6,7 гр

Магиз 3,4 гр
Енгоý магизи 7 гр
Туз 0,1 гр
{амиртуриш 1,3 г
Сув 7,З мл
$олuп чалареа сурmuш учун :

Усимлик ýги 0,57 гр
Усmuеа с€пл411,1учун:

цанд упаси 7 гр
Чнцишп: 6000 гр {100 дона, 60 гр дан)
60 rр. ýахОр Кексни тахминий куввя,l.н * Ig8,2 ккал

Тайёрлаrш тýхшt}jlоl-uясý
КекС намлилиК дарах(асИ з1,32% б}лгаН ЦаIч{ИРТУришли хамирлан

тайёрла1,1ади. {амнр тайёр б}лишидан 5 даккка авваJI майиз ц}шиб
араJIашт}lриб rоборихади. ТайёрлангаI{ хаL{ир ёглаягаý колипчаларга солиб
чициледИ ва 40-60 дащикага тиндириш учун к}fiилади,

11ишириШдан олдин колиrЧý-{ардаги х,амир устига мелаюк суртили6,
МаЙДаЛаllГаН ёКГОЦ МаГиЗи сепиJIади, кандOлат листларига териб 2l0_2200C
харOратда ёпиб пиширилади. Пишиб чиккандан сiнг устига канд упзg,
сеIIиJIали,



(тАсдицлАЙмАн>

Хоразм вилояти халк
таълими бошцармаси бошлиги

.Бектемиров

2022 й.

Хоразм вилояти халк таълими бошщарм и Тупроццалъа
ryманидаrп 20 та умумтаълим муассас€ш арида 1-4 синф УЦУвчиларини

овкатлантириш хизмати (34-лот )

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ВУЙИЧД
ХАРИД ЩИЛИШ ЦУЖЖАТЛАРИ

Буюртмачи: Хоразм вилояти халк таълими бошцармаси

Хоразм - 2022 й.



ЭНГ МАЦБУЛ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШДА ИШТИРОК ЭТИШ ТАКЛИФИ

l.Умумий цOJIа,г

1.1 Ушбу Энг яхши ,гашlиф:lарIlи Ta[iJIaIil хужжа,гJIари "{авлат харидлари туtрисида'' r,и
Узбекистон Республикаси Щонуllи (кейиrrl,и урин:rарла Щонуrl) uu У.Ь.*""тон Республикаси
Президеrrгининг 2018 йил 20 февраллаги "JIойицаJIаIплан оJ]диrI, лойица, 1ендер
хужжатJlари ва шартномirлар экспертизасини у,гказиш,гартибини такомиллаштириш чора-
,гадбирлари тугрисида" II(-3550 (арори т,шабларига мувофик ишлаб чицилган. (кейин1и
}ринларда - царор).

1-2 Энг яхши таклифларни танJlаш мавзуси: Хоразм вплояти халк таълими
бошцармасига карашли Тупроццалъа ryманидаr п 20 таумумтаълим муассасаларида
1-4 синф }Цувчиларшни овкатлаIIтириш хизмати

1,3 Энг яхши таклифларни Ta}IJlaш так:lифи2lа боlllлангlrш нархлардан ошмасJIиI,и керак.

1,4 Хизматларни курсатиш буйича ,гex}Illк тоIIширикJIар энг яхrrlи таклифларни тilIлz}ш
хух(жа,глари нин г техн и к кисм ида келти рилгаt{.

1.5 Энг яхtllи,l,аклифларни танJIаш комиссияси йил,илиtпиниI{Г шакллари - онлайн.

2.Энг яхши так;lиф.парни танлаш ташкиJIотчилари

2.1 Буюрl,мачининГ t|оми - Хоразм вилояти халц таъJIими бошцармаси (бундан кейиrt
'ОБуюртмачи" деб номланади).

2.2 КомиСсиянинГ иtшчи оргаIIи Харид комиссияси (бундан кейиll - "Харид комиссия'').

2.4 Энг яхIпи таклифларни танлаш камида олти аъзодан иборат "Буюртмачи" томонидан
тузилfан харид комиссияси .I,омонида1-I 

ут,ка:t иjlа;ци.

3.энг яхlпи так;rифларни,tанлашr иrптирокчилари

3.1 Мулкчилик шаклидан катъий назар хар каrцай юрилик Iпахслар, шу жумлад.ut кичик
бизнеС субъектлари иштирок этишJIари мумкин 4.2-банlша к}рсатилган юридик шахслар
бунлан мустасно.

4 Энг яхши так.rtиф.парtlи.ганлашни i,гказиш тар,гиби

4.I Энг яхши таклифларни танлашJда иштирок этиIIt учун таIIлаш иштирокчиси:

а) танлаШ шарlларИ билаН таIlиI-tJиШ yt{yн махсус маъJIумоl,портЕUIида жойлаштирилгап энг
яхшИ таклифлаРни танлаШ х,ужжатлаРи}I инГ электроН l]ерсиясини олиш (юклаб олиш);

б) ЭнГ яхlrIИ таклифларни танлашl ху)окаl)lари та_паблариг,а мувофик энг мацбул таклифини
таIцим этиш;



4.2 Иштирокчиларга нисбатан ýшимча талаблар:

ХариД комиссияСи томониДан }тказиЛадигаН дастлабкИ малака танловидан iтган
иштирокчиларнинг таклифлари к}риб чикилади ва бахоланади;

4.3 Иштирокчиларнинг Энг яхши таклифларни таплашда иштирок этишлари
такикланади:

(айта тапшил этиш, тугатиш ёки банкротлик боскичида булиш;

"Буюртмачи" билан сУД ёки арби.грак хоJrатида бу:rиш;

Ягона реестрла виждонсиз ижрOчилар;

СОЛИК Ва бОШКа МаЖбУРИй т}ловлар б}йича муддати }тган щарздорлиги мавжуд
б}лмаслиги.

4.4 "БуюрТмачи" иштирокчИни сотиб олиlЛ тартиб*таомилларида ка.гнаIrrипIлан
четлаштиради, агар:

иштирокчи тугрилан-т}гри ёки билвосита мижознинг цар цандай амалдаги ёки собик
мансабдор шахсини ёки ходимини ёки бопlца давлат органи}lи цар щандай шакJIда иш цаки,
ипl таклифи ёкИ бошrка цар цандай киммагбахо ltapca',Iap ёки хизматларни такJIиф цилиш,
беришl ёки бериrПга розИ булиttt, давJIаТ харидларИ жараёнида буюртмаЧиниЕг хар кандай
царака[лаРиЕи амr}лГа ошириШ, кароР кабу:r киJIиш ёки цар каrrдай раrqобат тартибини
кУллаш;

иштирокчи щонунни бузган цолда адоJIатсиз рацобат ус.гунлиr,и ёки манфаатлар
тукнаrtrувига эга булса.

5- Танлаш таклифи ва уни рУйхаrдан }r,казиrrr тартиби

5.1 I1ортал.r(а эъJIон килинган танлаш ишI,гирокLIиJI[tри танJIацI эълонида к}рсати;rган манзил
буйича эъJIонда белгиланган тартибда таклифлар кириl.адилар.

5.2 ЛойихачилаР такдиМ этилган маъJIумотлар ва {у}кжатларнинг хакикийлиги ва тугрилиr.и
учун жавобгарлир.

5.3 Танлаш таклифи кУйидаl-и;rардан ибораr.:

нарх кисми танлаш шартJIарига мос келиlllи Ва Куйи/tаги маълумотJIарни уз ичига олиши
керак: Ma\cyJ,IoT номи, хизматларrIинг циймати, умумиii микдори? тулов шарlлари,
таклифниНг амаЛ киJlиш му/lдати, танлаrrl иштирокчилари томонидан коррупция
к}ринишларига й}л rq}ймаслик б}йичааризатакдим этиш мажбурийлиги хакидаги талаб ва
бошка-пар.ТалабгоР танлOвга цагнашиlПи билан уLIrбу шарl,ларнигrг барчасига розилI{гини
билдиради.

5.4 Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчилари энг яхши таклифларни танлаrrrда
катнапиши учун кУйидаги цужжатларни т}лдириши керак.

1-шакл Энг яхши таrшифларни танлаш иштирокчиси хакида умумий маълумотлар



Шунингдек, иштирокчи таклифни. шlу жумла/{ан барча танлаlrr цужжаl.ларини
тайёрлаши керак, уларни сканерлаIII,гиршII,аII эJIектрон lUаклда махсус еtепdеr.uzех.чz
порталига Рахбарнинг имзоси ва Myxp}l би.паrt тасликJIанган холда жойлашт,ириши
керак,Энг яхши таклифларни танлаш иштирокчиси хар бир лот бiйича фак", битга ташиф
беришга хакли.

5,5 Агар таклифлар бериш муддати тугаган пайтда харид комиссияси томонидан энг яхши
таклифларни танляш, иштирокчиларидан энг яхши таклифларни танлаш хужжатларида
к}рсатилган талабларга мос келадиган кilпdида иккита тижорат таклифи электрон шакJIда
такдиМ этилгаН б}лса, энг яхшИ таклифлаРни танлаш }тказилган деб топилади.

5.б ТехнИк таклиф кУЙидагИ Хужжа,глаРни уЗ ичига оJIиI]IИ керак: техник Nужжатлар
р}йхати (техник маълумотлар варакалари, фой;IаJIаниIш буйича курсатмалар ва бошкалар
ёки тащдим :этилаётган хизматJIарнинг,гулиц ва бiтl,афсил ,гавсифини 

}з ичига олга}I боrпща
цужжатлар).

5.7 УшбУ танлашга илова килиIlгаН нарХ так.iIифининt' мажбурий хужжатJIари
мавжудлигига цуйиладиган таrаблар.

5.8 ХариД комиссияСи фацаТ ушlбУ йурицнсlмаIIинг та,lабларига мувофиц тайёр:rанган
таклифлар учун жавобгарлир.

6.Энг яхши таклифларпи танлаш тартиби, уJIарни бахолаш тартиби ва мезопJIари

б.I Эълонда танлаш }тказиладиган вакт сифатида к}рсагилган вакт, танлаш иштирокчилари
томонилан такдим этилган энl, яхluи таклиф:tарни ,ганJtalшни бахолаш бiйича харил
комиссияси.

6.2 Таклифларни к}риб чикиlхда барча х.ужжатJlарнинг мавжудлиги ва уларнинг т}грилиги
,гекtпириJ]ади. Тегиrш.llи хужr(атлар б!лмаган ,I,акдирда, харид комиссияси уп_rбу так.пифни
куриб чикиш ва бацолаш учун рад этиlul-а хаклиl(ир.

6.3 Харилкомиссияси энг яхши таклифларrIи танлаш голибини аникл{}ш уч}тI рФ{ этилмагаfI
таклифлаРни танлашI хужжатларида курсатилгаII мезонларга цараб бацолайди.

6-4 'ГанлаШ иIrrтирокчиси томонидан так,цим этилган хух(жатларда мавжуд бу"тrган
маълумо,глар аникJlанган таIцирда, харид комиссияси букдаЙ иштирокчини танлашда
катнашишдан четлаштиришга хаклидир,

б.5 Таклиф (онун, меъёрий цужжатJIар ва энг яхши такrlифларни танлаш хух1x(атлари
талабларига мос равиIIIла б};rишrlари мумкин, белl,иланган тартибда ишлаlrrлари мумкиЕ.

б.б ХариД комиссияСи агаР уни такдиМ этгаН TaHJIaIx иштирокЧиси (онунда ва царор кабул
килинадиГан талабларга жавоб бермаса ёки танлаШ иIптирOкчиларининг таклифи б}йича
энг яхши таклифларни танлаIIJ хужжатлари ,галабларига rкавоб бермаса, таклифни рад
этади.

6.7 Т'ижорат таклифларини бацолаш жараёнила Хари7д комиссияси талабгорлардан
уларнинг таклифларига нисбатан туIпунтириIIIJIар с}раrrrи мумкин. Ушбу процедура
белгиланган тартибла расмий равишда. ёзма равиlпда, ,ганлаIш ташкилотчиси оркirли aMaJII-a
оширилади. Тушrунтириш жараёнида таклифнинг мохиятида, шунинглек нархнинг
}згаришига йул куйилмайди.



б,Е Энг яхшIи таклиф-парни таI{лаш хужжатjlари ва ,I,акJItlфида кiрсатилган мезонларга
асосланиб пIартномани бажариш учун энг яхlIи шlартларни таклиф килI.ан танлаlп
иштирокчиси т,олиб цисобланади.

7.Томонларнинг жавобr арлиl,и ва мувофикJrиги махфийлик.
,7,1 Узбекистон РеспублIlкаси Щолrун х,уж}катларида Ilазарда тутилган жавобгарJlик
цуйидагиларга тегишликирувчи r,аклифлар ёзувларини к)ритадиган ва уларнинг
хавфсизлИги ва махфийлИгини ,гаъМин:lай/{и Ксlмиссия раиси ва аъзолари, шуItиI{гдек
таклифлаРни урганиШ учун тузиЛган иIIIчИ l,ypy\ ilъзолари. маълуNtотларни ошкор килиtII,
иштирокчилар, комиссиянинг бошка аъзоJIари ва жаtб киJlинган экспертлар билан тил
бириктирИшга рухсат бериtп, шунинглек бопrца lлсlцонуний харакатлар учун. lIIapTHoMa
б}йича мажбурияТларнИ бажармаган (микдорИй, сифаТ ва l,ехниК к}рсаткичлар б}йича) энг
яхши таклифларни танлаш rо:rиби Узбекис,гtlн Ресtrуб.тtикаси конунчилиги ва ёки тузиJ]ган
шартнома буйича жавобгар булади.



Ns: Сана:

Харид комиссияси

корруПция куринишлАригА йУл щУймаслик вУйичд
АризА

Мен (харud mарmuб-
пao^|L|Jlu uulmuрокчuсuнuн? нол,tu к!рсаmшпаdu) товар етказиб бериш учун (пlаклuф
эmшлаёmzан mовар mурларu к!рсаmuб lmtлаdu) }тказилаётган энг яхши таклифларни
танлаш воситасидаги давлат харидида коррупцияга оид ХУК}кбузарликларга й}л ц}ймаслик
мажбуриятини оламан.

мен коррупциянинг Куйидаги к}ринишларига йул куймасликни кафолатлайман:

- Узбекистон Республикасининг коррупцияга карши курашиш тiгрисидаги щонун
цужжатларининг та,rабларига зид келадиган цар rqандай хатти-Nаракатларни амалга
ошириш;

- }з мансаб ёки хизмат мавкеимдан шахсий манфаатларимни ёхуд }зга шахсларнинг
манфаатларини к}злаб моддий ёки номоддий наф олиш мащсадида конунга хилоф равишда
фойда;lаниш;

- танлаrrr б}йича харид килиш хужжатларини конунчиликка зид тартибда
расмийлаштириш;

- танлаш б}йича харид килиш тартиб-таомилларини конунчиликка зид тартибда
аN,lалга ошириш;

- давлаТ харидларИ субъектларига таъсир }тказиш, жумладан, пора беришни таклиф
килиш, ваъда бериш, товламачилик килиш, пора сифатида пул т}лаш, бевосита ёки
билвосита пора олишга розилик бериш;

- манфаатлар т}цнаllrувига;

- танлашда иштирок этаётган бошка иштирокчилар билан тил бириктириш;

- ишончсиз ёки бузиб к}рсатилган ахборотни такдим этиш.

Коррупцияга оид ХУкукбузарликлар содир этиш цолатлари анищланган таIцирда
конунчиликка мувофик жавобгарликка тортилишга розилик билдираrлtан.

Рацбарнинг Ф.И.Ш.:

Телефон/факс рацами:

Электрон почта манзили:

Имзо:

м.У.



l- шакл

ЭНГ ЯХШИ ТАКЛИФЛАРНИ ТАНЛАШ ИШТИРОКЧИСИ {АЩИДА

УМУМИЙ МАЪЛУМОТЛАР

Очиц эркин савдолари иштирокчисининг номи

Манзили ва телефон (факс) раками

Юридик макоми

Гувоцнома раками ва санаси

Асосий фаолият ryри (статистика идораси коди бiйича)

Рацбар ва унинг }ринбосарларп:

Корхона рацбарининг имзоси

"Nь Ф.и.ш.

Маълумоти (iKyB
юрти,

мутахассислиги,
диплом Ль ва

берилrан санаси)

Иштажрибаси
(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган
лавозимида иш

тажрибаси

(йи.п)

l 1 3 4 5 б

Асосий ва доимий ходимлар (лБм, ЛБА ва етакчи мутахассислар)

Тартиб
лlьл!

Ф.и.ш.

Маълумоти
(iKyB юрти,

мутахассислиги,

диплом ЛlЬ ва
берилган санаси)

Иш
тажрибаси

(йил)

эгаллаган
лавозими

эгаллаган лавозимида

иш тажрибаси

(йил)

l 1 3 4 5 б

Тузиш санаси (( ) 2о22 й.М,у.


